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Vuoie il Re, che si dia alla stams
pa in questa Reale Stamperia una
Memoria composta dal Gav: D..- B+
lice Lioy con delle osservaiiont ins
torno @ difetti che in gerzerale ST
sono introdotti nella preparazione de’.
Vini nelle due Sicilie » cogli speri=
Vini da lui preparati in
Marineo » € Partinico 3 ed 10 nel
Real Nome prevengo V. S. di que-
sta Sovrana risolugione o perché ne
2 la esecuyione . Palagio 15

mentt dé’

dispong
del 1800 s

1 Principe de’ Lutgi .

Sig. Cav. Speciale Direttore del
fa Reale Stamperia -
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Trovai al mio. arrivo in Sicilia nel-1789
il Vino di Prizzi, e wuello di Palazzo A-
driano impotabile, da Maggio in poi ace-
to gunasto, o per meglio dire una com=
posizione meravigliosa di cattivi odori, €
sapori: m’ impegnai da principio dare 2
quella buona gente qualche istruzione 1n-

torno al metodo di farsi buono , € sano,
ma non ful ascoltato: mia Moglie il fece
apni sono a Prizzi, gli rinsci ottimo: per
tale lo presero tutti coloro, che lo assag-

giarono; eppure non vi fu alcuno tra es-

si, che avesse provato 2 farne una botte

con regola per proprio uso (@) ) .

(s) L’ ho detto pitt di una volta 2 miei ami*
ci; tentai di cacciare il fumo dalle abitazioni di
Prizzi, ¢ di Palazzo Adriano , dose par introdur.
re"’le ciminiere proposi di farne costruire “per
modello a spese del Re in quelle dei poveri, ma
non fu possibile persuadere coloro , 1 quali se Iz
presero contro di me, come s¢ cosi “avessi volu=
to tegliere 11 beneficio del ‘calore , che loro da-
va il fumo in tempo d’ inverno . '

(8) Dopo aver ottenuto da ‘Sua Maesta la be-



Non mi sono mai stancato d insiste-

fe, e-di : : i i
3 1 n;_ostrale, che tutto cid, che si
pratica cola nella manipolazione del Vino

¢ contro 1
tro il buon senso, e contro la ra-

ione : : ;

gione : ne cennerd talune delle di loro in-

sensa ratl 3

: te pratiche. Si vuol fare del buot

vino -

o con uve raccolte immature, € alla

Tinfusa ; miechi

3 schiando la i

nera colla bianca,

quella di speci ' i
pecie precoce a maturatsi; €¥

ncficenza : ,
stro arina,b.('lrf‘é -ho mai chiesta beneficenza al no-
popolazi S WLG Sovrano per il bene di qﬁellc
il luzinl, che non me I’ abbia scopre accor-
a 0 3 - 5 i
da della II\?IO‘) di prestarsi dalla Real Gommen~
strade da Viacglenc la somma necessaria per 1€
A R ran .11 Palazzo Adriano , dopo di €5
ravaglia ¥
d9P0_aver tutto gllato a formarne la tracciz » f:»
Preparato per mettervi mano 2

opeéra 1

> S1 ten HE y

sene Ia Pr'()po:;:. il Consiglio in Prizzi 5 fatta-
. one po e G

t1 _ﬁJrOno P»r PrIl](‘}Plarsi e i Consulen-

» tutei_di
n1 fra essj - voto ne

cattivi Passi :
sogpo 5 :
Spesa

del van

oo roglhoms o o et

& annacs ..l o_romPer_Cl. il coIIor f"

per timoge f‘m 2l torrenti , se fa bi-

la_quale’ s 'ti' contribuire alla rata delle

taggio , ch Flduceya 2 nulla in confrontd
? .c ¢ ne avrebbero ritratto .

g

altima .a venire 2 maturazione (o). .

Si pretende avere ‘buon Vino  senza
pigiare bene I'uva, mettendo _a. fermenta-

re insieme ‘talvolta Ia vendemmiata di pa-
senza_comprendere che co-

recchi giorni "
con-

si non pud riuscire s€ nom cattivo ;.
ciossiach scorgesi chia
e tina parte del liquore ribol

ha cominciato a darsi al-
T Ao

ramente, che in tal

modo, mentr
je, I’altra mon
cun moto pella decomposizione dell’ acino

dell’ uva,
e composizione del Vino. Consequen=

ssendo simultanea la fermen-

ondé incamminarsi alla formazio=

ne,

temente non €

tazione , dee accadere necessariamente , che

di dieci grappoli di uva posti in differen-
ti tempi, € succedaneamente a fermenta-

re insieme, mentre il liquore del primo

(2) Tra i due difecti della vendemmia dell’ uva
jmmatura , non gid agresta, € la troppo matura »
& sempre meno pregiundizievole il primo , poiche
si pud in qualche modo riparar con I’arte, che

“Paltfo, ch’¢ irrcparabiley mentre Dio solo ti»
“suscita 1 morti . )
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A o O
comincia®a fermentare, quello del secon-
do, terz ] i

) 0, e cosi va discorrendo degli al-
o
irl § i i '

, va dappresso tanto disordinatamente,
.quanto alla fine 1una parte del liquore séi-
ve dl. veicolo all’ altra per corrompersi; €
_guastarsi (a).

(#) Spero, che i miel ici

mie i Prizzi i
i amici di Prizzi, e di

Palazz i
e jt)‘Adrl.:mo non debbano offendersi di queste
ngenue osservagloni sulle di loro erronee u-

sanze . 1
nella preparazione del Vino; giacche ig lo- .

TO prest I - 3
"'icolnosc»quum.omcm con animo di scuoterli 2
e l\.r i3 acciocche siano solleciti a ripararli
na volta a loro vantagei \ . A
€ perche mi gglo , perché 'mi sono cart:
nostro a b% sono statl dalla Real Glemenz2 del
Pcv.mal ilissimo Sovrano raccomandati -
Y 1 : -~
le sole ltfo-lo.confes_go, che quelle non 5010
¢ popolazioni, le quali P )
22, e di oscita quali peccano d’ ignora’
8 | nNza 51 . E
di economia Se st 4.?‘“9“0 interessante 0ggeLee
st = 9€ SL VIS :
310 Reguo 1ta di
chi paesi,
cerdoti

> e quello di N parte in pafte il
oot tmlv apﬂlf » eccettnating PO~
s Culratt . i ou Iﬂ:to_de Gentiluomini, 52~
Po applicati a c;rreq ali si sono da qualche tem”
10 col buon sense fggere cotali abusi ,‘che, urtd”
preso qualche Sorte’ d(? colla ragiong, ed hann®
miche , tutto il llgusto per le cose econo”
& ordine di Sua resto si somiglia . Infacci io s €Ne
vincia di Barj dMae“a nel r788. visitai la PFO”

sdove nacqui, e quella di Lecces

9

Eglino mnon vogliono capire, che nel
palmento di pietra & impossibile , che Ia
jesca perfetta, perciocché
amente la vinace

fermentazione 1
nel mezzo ribolle ordinari
cia, e negli estremi Vi ¢ appena tepore.
La forma dei palmenti & quadrilunga, di
ofondita a cielo scoperto con €=

e perdita strabocchevole del-

piccola pr
vaporazione,
1o spirito di vino, senza avvedersi, che
entazione vinosa dee esaurirsi
e imperfetta, ed ine-

cl’ essi presumano,

cosi la ferm
di spirito, dee riuscir

guale. In veritd pate,

che la natura debba rallentare il suo cor+

esso della fermentazione vinosa

so nel proc
e della putrefazioue,

a quella dell’ aceto,
per riguardo della di loro ignovanza, €
negligenza (a)-

non ostante che si distinguano alquaato nella col-
tura fra le altre , le troval su questo proposito
non esenti da musanze contro S€nso , ed inecono-
mniche . :

" (&) Ottenni da Sud Maestd la grazia con Di-
spaccio d¢’ 22 Settembre 1791 di stabilirsi in

b
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Che dird del 1oro torchio da vino?

Forse N .
'° appena ¢ poco meglio disposto del
primo invent ? W
ato dall’ uomo a tal uso; e il

tr 1 i 1
appeto da vino ? si paragoni pure ad un
porcile, che non si shaglieri..

. Raccomandai mille volte a quelle po-
polazioni I' uso del vaglio, che costa po~

chi tarl, ed ¢ i
& o
s quasi simile a quello, che

adoprasi i
p 1 'per la paglia, onde si separano i
r’l o L] - -
S}; ppoli dagli acini d’uva 5 dimostrai loro;
Che med; ‘ i
ediante tal macchinetta, appena che

Egli & a -
g dlmostrato,.‘ che cosi il Vino non

Prizzi 1
sed in P ‘g e
n Palazzo Adrlano*, colla promessad an=

1:-1-]& Societd economica per lo mi=
Ia storia naturale a‘ff[lColtura: e per lo studio del.
. > de 2
tilmente { talenti {j Paese, affin di occupare u°
Dinitge ner yerey ! quei Sacerdoti, e Gentiluo~
ostante T gy ook VO 7 ha de” diseinei ) ; ma 707
voli rf'mProve:isouemtaZIoni: e sin anche amiche
solazione di veann ho- potuto ancora aver la o™
foro pensie e“?' spuntare alla luce un qualChef
| '€ per il bene pubblico.

~

; IE

solo riesce delicato, ma ancora vi si xi=

sparmia a calcolo fatto il dieci per cento
nella quantitd del mosto, che viene altris
menti assorbito dalla vinaceiaj all’ incon-
tro col fatto vedesi chiaramente, che non
solo non vi & fatica e spesa maggiore nell’
adoperarsi il vaglio, ma piuttbsto rispar-
mio. Come se avessi predicato al deserto (@)
- Ma che diro delle t_&'né da essi. ado=
ate per la formazione della vinaccia, €

Pr .
Jelle botti;, ove conservano il Vino? Alle

corte queste formano una quintessenza sta=

machevole , € Nauseosd; sicché, se mi fos

(o) 1l guadagno della separazione dei grappoli
dagli acini d’ uva lo certifical con replicati spe=
imenti fatti nella Villa ‘tra Padova, e Vicen-
22 dalla felice memoria del mio dilettissimo , €
non abbastanza compianto, amico, € suocero De
Francesco Modena uno de’ miei Maestri , virtuo-
sissimo Cristiano, € benefico economista. Or chi
yolessé tener conto "ne' due Regoi dell’ imparta
di questa pratica economica, forse resterebbe me=
ravigliato nel trovarla quasi di un milione di

once all’ anno s

b.2
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se permesso dar parere, ei comverrebbe
farne un sacrifizio quasi di tatte in una
baldoria, e abbruciarle ad onore dei San-
ti protettori del paese .

Si procede innanzi colla stessa halor=
daggine nella costruzion delle cantine quasi
‘tutte a plan terreno in un clima cosi cal-
:ﬂo come quesio, dove un’ora di scirocco
in tutta Ia sua gala & pitr che bastevole
a guastarlo, e a corromperlo .

| St lasciano per lo pit dimezzate le
b?ttr, e lungi di aver cura di riempirle y
a:mena nel tempo del ribollimento ne’ gior-
ul seguentl al travaso nelle botti del mos
itrodferrnentafo-, costoro sono nella falsa
lofae::a;ircﬁe a:f fhlest'o giova a render
mille volte l-epd-; etto; infatti ho trovato
loro bottj senza cocchiv=

me, ed allo scoverto =

imr somma tutto si
fa a cagpo

g o8 d: € quasi a dispetto per ridurré
0 de ‘
lnulla’ a danno della saluté

pubblj ' :
1ca, Cotanto prezioso liquore ; il qua:

PR %
le quando & ben preparato, e sobriamen-
te bevuto , conforta, e prolunga la no-
stra vita, e la rallegra in mezzo ai guai,

che ci circondano; all’ opposto & cagio-

ne di molte malattie sino a rendersi mi»

cidiale . . : |
Non basta: trattosi il Vino dalle bots
ti, queste lasciansi vuote , trascarando di
farle percolare sossopra; acciocché si pr¥=
gassero de’ residui, e della feccia, ed allora

i sino alla nuova vendemmia si abban-
rte alla ventura; onde avviene,
di muffa, e di sec
pito della qua-

in po
donano 2ape
che sanno per lo pit
n gravissimo disza

cume co
a yi si ripone nell’ anne

}ita del Vino, ch
Finalmente con sommo danno

sorvazion detle botti, sen

altri ntensili, de’ qua-

veguente .
pure per la coo

2a interloquire degli

I; si servono per I intera preparazione dei

Vini, 1 quali fanno vergogna, ed insieme

1

Piacesse al Cielo almeno |

compassio ne .
pubblica ves

ghe i Deputati della - salute
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..gliassero a proibire 1 vasi di rame, che
m diversi- Iuoghi si adoperano, da me pit
di una volta trovati vestiti di verde ra=
me , che compone uno de’ pilt tremendi ve-
leni . :

" seﬁ;;;; nc_m vecile, Chie in s} fatta gui-
: 22 la presunzione di-far:miracoli non
s,l potr:é}giammai ottener buon vino in e=
terno? che cosi nel riporsi il nuovo nelle

1) .- -
otti, oltreché si espone a guastarsi im-

me
dlatamente, lo sfrido, e Ia perdita nel-

1: quantitd dee essere almeno il qumdmz
satzi::; }:erocen;o, ne vi vuol meno per
= # VP ri elIe doghe diseccate dall’

1 penetra da Per tutto, pr1n01-

palmente in ‘tempo d’

estat =
standg 1e botty 2 d e: che cosi 1€

lscrf—'?-lone di tutte le

LR dEl I
Ie ; lcamo delle fuligini, Che
tratt - Cantme

9 51 Preclpltano e v

8e
nzg contare gl’i~
bsetti, sorci, ed altro,

adorna_
che di tratto in

1 cascan dentro,

che
Vi vann
0
a fare 1 loro, nidi, ‘il nuov®

I
mwosto  patisce, € guastasi , gittandosi ii
un perpstuo lievito di putrefazione . Fi-
che la darata delle botti deb-
e la spesa annuale

nalnente ,
ba esser cortissima,

del di loro risarcimento il dec
i4 di quello, che altrimente avverrebs

endesse ana dramma di

uplo almeno

dippi
be , se vi sl sp

gindizio . SRR
Si prendono essi forse c’u‘ra‘ della du=

che si conviene alla prima interes=

rata ,
santissimi fermentazione del mosto nelle
o7 niente affatto. St pesta, € ¢ imbot-

e lasciasi fermentare ap

tin
pena un

ta, o pur
onde 1l

per jmbottarsi ;
difficile a scaricarsi

¢ fecciose;

giorno il mosto
Vigo riesce torbido 5

delle parti terree, grossolane,

riesce fumoso, indigestos quindl | sl TICUT=

ve in molti Tuoghi della Sicilia a purgare
lo mediante varj nocivi medicamenti, B
che visital una magnifica

qualche anno ,
ove in

cantina di un ticco Gentiluomo ,
verity consumasi tal uopo tanto gesso
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all’ anno , quanto potrebbe forse bastare a
fabbricarne una casa.

A proposito mi trovava nel mese di
Ottobre qui in Marineo, donde scrivo que-
sta Memoria, quando preparava il Vine
col valente Soprastante di questi Regali
Boschi D. Giovan Battista Sevanse. Que-
st.a buona gente si rideva, e si burlava
di me allerché¢ vemne a sapere di aver la-
sciato fermentare il mosto nel tino oltre
a otto -glorni prima d’ imbottarlo: mi fe-
z‘?m,gli‘l i.l cattivo augurio, che a quest’

1.a .1 avrei dovuto abbandonare al valente

c‘i’lzu'llatore d’ acquavite D. Giovanni d’An-

toni, i

2 I,Jaioquﬂlle p(?-r altro qui si diverte tute
alla distillazione del loro Vino

guasto . Egli & .
Pers avvenuto tutto il con-

trario, o
» 8lacche |
a . .
del paese, maggior parte del Vino
i [
fessato s; \ ccome essi stessi mi han con~
2 3 i,
to, ovvero RS quest’ ora tutto pel‘du—
corr .
rre di galoppo alla corruzior

ne ; all i
S Incontyo
quello da me preparat®

|
|
P

\I?’

<

beesi con qualche gradimento alla mensa

del Re.
. Spinto dal Jesiderio, e da certo en-

tusiasmo, che la provvidenza mi ha rega-

lato pel bene della mia patria , che co-

s anche rignardo la Sicilia, anni sono fe-

ci un viaggio in compagnia del difonto

mio Suocero, e del professore di Agricol-
tura Abbate Balsamo . Ci fermammo in unm
vasto vigneto ben coltivato, ap-

bello €
d un benemerito, ed onestis-

Partenenté a
simo Gentiluomo nost
Iyi tutti tre ¢ impe-
modo di-

fo amico , ricco ne=

goziante di Vini .

gnamimo di preparare 4 nostro
Vini colle buone regole ;

verse specie di
(ari ci obbligarono &

i nostri a

ma siccome
g 1’opera, cosi in buo-

partire senzd compir

na fede ne raccomandammo 1
Curatolo, o sid Gastaldo - -Quale ne fu il
02 Colui fece tutto il contrario del-

a cura a quel

risultat
le istruzioni, che
stro Vino  riuscl pessimo;

noi; gli lasclammo: il no-
poi fammo po-
c
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sti in berlina, e quasi trattati da Ciarla«
tani (a).

D’ allora in poi mi contentai di far-
pe ogn’anno alla Magione per uso della
mia famiglia, e de’ miei amici, sino cl’
ebbi il premio preziosissimo, ch’essendosi
dato il pranzo alla Magione dal Commen:
datore Sua Altezza Reale il Principe Leo=
poldo mio Signore agli Augusti Genitori,
e. a tutta la Real Famiglia, co’ principa-
1{ Cavalieri della Corte, e Ministri Este-
ldli;bni).tj. isdeguarono di beverlo, e di gra-

Questo mi La incoraggito, e mi ha

amt:fmato a preparare del Vino in Marineo,
i_:rl.n.Palrtenico nel passato Ottobre Per
}':“at\::;loi.atd'l(-_)s.uz.,t Maesta, e della Sua Real

+ Y¥ come: potrei eaprimere.il mio

contentor 1 ;
mn Marmeo, ed in Partenico nel

(o) Nell’ affate e yins |
ligenza ¢y %ﬁ'ate g Vini qualsivoglia piccola® i
ascurata decide della rinscita non solo

19
vedere, che il nostro amabilissimo Sovra-
no ne ha bevuto, e:lo.ha anche gustato.
Egli, donatoci da Dio per essere la nostra
colla sua magnanimitd, e
e lodare anche

sino a far-

felicita, giunge
clemenza ad approyare .
questa mia tenuissima opera,
mi la grazia di ordinarmi di pubblica-
ve nella sua Reale = Stamperia lo - speri=

mento .
Quindi mi fo un dovere, e gloria ins

piegarlo ora colla maggiore pre=
possibile, ne’ due spe-
ui in Mari-

sieme di s

cisione , € chiarezza

yimenti fatti in quest’ anne q

neo, ed in Partenico -

ancora nel conservarlo 5 prite

nel prepararlo , M2 i
e 1

cipalmente nel prese:varlo dall’ aria, © i
propricta , € convenienza de’ vast, 1o cui sl fl=

pone .
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Sperimento del Vino preparato in Marineo,

ed in Partinico, sua riuscite, € c0stO-

{ & Premesso I’ apparecchio di tutte lIe co*
se necessaric per la preparazione del Vi-
no, e principalmente de’ tini, e delle bot~
ti abbonate, si & procurata dell’ uva nerd
n_ell.a contrada detta di Casachella, e Car-
rioli nel territorio di Marineo, ezl Oglia-
stro, le quali per altro mon sono le mi-
gliori, e di 14 alla distanza di tre a quat-
31.'0 miglia in circa di questo Reale Ospi-
-Zm:, si- & trasportata a schiena di mule
n.e \barili: I’ uva vendemmiata la giornata
si & separata da’ grappoli per mezzo di
tn vaglio soprapposto al tino la stessa se-’
2 (a). Lo stesso si ¢ praticato per fa-
() Questo vaglio ¢ ordito, e tramato di sp2”

gO, Chﬂ pas
~ Passa per i 2
telaro di per dritto, e a traverso 19 un

1

the. collo o Restngiatoysl lotimeds modo

Piccole figure l;n attraversato forma dello st€ss¢

si CotticHamet C‘{und-tet.to lgu-ghe quante vi pas-
ite il pollice di un uomo , sicché

21
e il Vino in Partinico nella contrada di
Giancaldaja, la quale non ¢ neppure delle
miglior1 .

1L Indi si & pigiata la uva diligen-

temente, sino che si € veduto, che la mas-

sa della vinaccia non avesse acini interi,

o non interamente spremuti.
11I. La vinaccia col mosto si & la=

are, per mancanza di un ti=

sciata ferment
in una hotte coperta per

qaccio regolare,

¢ acino & uva nel rimenarsi i grappoli casca nel
tino , e quelli vi restano sopra per gittarsl da
parte. I telari debbono €sser dell altezza di meze

zo palmo nelle sponde » scciocché mon si spanda
versandosi su questa macchinetta economica i

uva vendemmiata €O’ cofani , o barill.
Non vi ¢ bisogno di lungo discorso Per

comprendere questa man & opera: due uomint

s mettono In piedi di dirimpetto viciuo al ti-
no, dove ¢ sovrapposto il vaglio, ed a misura
che vi versano 1 cofani d&*uva la rimenano, ©
ne frugano 1 grappoli , ed all’ jstante gli acini
‘vanno git nel tino, e le graspe vl restan S0=
le quali ammucchiandost , e sbatrendos?

Pra;
sullo stesso vaglio s si buttano a2 terra In un las

to per gli altrl usi economici .



L+ s
— e

sollecitare la fer jone

; citare la fermentazione, e perché la
polvere non 1I’iml ‘
: Sra 1 ¢ 1l
G ttasse, questa s1 ¢ riem-

almo rchi
colm dp _sotto al coverchio, perche
an . - ol
osi la vinaccia per mezzo della fer=

m 1

entazione non traboccasse »

IViiieA] - 1 \
e llora quando si & osservato, che
'vicinandosi i ‘

, 0s1, anzi mettendosi nel mezzo
sopra la wvi ia i
p vinaccia in fermento una lucer-

na, questa 1 €
y q non si € spenta (a), subito si

(4) Di tutt’i 1 = g
. comp.icl;ttlal f;ﬂetodm d.l saggiare il mosto di
PR LD rmentazione , quello di appros-
il ﬂcah 2’ tini, e di travasarlo nel-
i o i, che el son i spegne ¢
dattato alla ::a gy el g 0 almeno pidl a-
8 L apacitd delle persone ideote, che
praintendere alle cantine. |

Potrei

3 1 acc

quali sono avye ¢onare molte altre diligenze le

Npolazione_ del LE dagli economisti per la ma-

pPrescinderpe PerO; ma ho creduto meglio di
non uscir fuori de' limiti di

una breye 3 {

m°]tiPlicancII\g:in'lon-af ed anche a riflesso , che
farsi daglj scrull ricettario all’ nfinico com’e suol
20 . Non vi ¢ POIDSI.’ non si ottien ni;nte di buo-
: ottimo , ¢ Peggiore nimico del buono, che
Mischiano nelleg‘]f;ieq;mdo 1 Mmetahsici Po‘;ti s
miche, e anche Pbol?tiihge,ua nostra vita €cono=
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& passato nella ‘botte il Vino, avvertendo

da parte lo strato superiore del-
a di quattro dita, Ia
dell’ aria,

di mettere
la vinaccia all’ altezz

quale galleggiando col contatto

comincia a sentire di acido soverchio, €

potrebbe servire di lie=
po i1 Vino (a) . In-

se vi si lasciasse,

vito a inacidire col tem

e econgmiica mi

(ﬂ) Di yuesta utile prpc:n:'zion
che

riconosco umilmente debitore all’ istruzione ,
mi ha fatto grazid darmi Sua Altezza Reale I
ornatissimo 5 € virtuoso Principe Ereditario. Ma
io queste stesse vinaccie le ho poste anche 2
profitto per Earne dell’ aceto , che mostra di riu-

scire squisito «
Sul proposito
tile di rapportar€
sene in Lombardia
puli , e per questo
trascurarsi . Gavasl una fossa ».
da noi per riporvi la neve,

dOPO la vandemmia di Fiuaccla: alc
strato di qiesta’s ed un altro di rape pestan=

dovisi bene , ed assodandovisi » € cuoprendosi
dalla parte superiore di paglia, ¢ fascine .

Or nell’ inverno. questa trovasi buona P~
stara per le pecorc. specialmente in tempo di
neve . ~Fra noi, ove uon & ancora introdotto I

delle vinaccie non sard inu=
P uso profictevole che fas-
e che pel Regno di Na-
della Sicilia non dovrebbe
come si costuma
questa si riempie
ernataimnente uno
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di spremuta ‘chi i
’ p . al torchio alla meglio legger
;-’118 la vinaccia, il Vino della prima toxr-
chatura si é uni 7

ito all’ a

e . Itro nella botte,
per accrescergli colore, e sostanza, come.
ché si

€ si sa, che la parte colorata del Vino

si s ) _
contieng nella mucilaggine vicino alla
scorza (a) .

uso delle ra i i i1
> rape, In taluni Iuoght in vece potre-
mo servirci delle pastinach d I
R e, ed anchz senza di
tih .pOtr;:mo salvare nei rigidi inver-
> vosl 1m igliaja di
ot olte migliaja di pecore dalla fa-
» e dalla morte. P i i
oETt e ° 0SS0 1ntanto assicurarc,
rass i isitc
b grassano , ed abbondano di squisito
() N i
] on <o . . . e
not Lt d & nviene volendo Vini delicatt, €
av ; i
mosto sino all’ e;‘n.a, comprimere per €avarne il
o ultima goccia della yinaccia , Per-
Pra  de] SEml;vedSte’de“a materia oleosa , ed as-
Paesl, dove e o uva , sopra tutta in questt
e Y iu;e 51 tengono basse , € 5’ atter=
sa, che del Iim rattate di fango ; oltreche si
chiatura sforzatquore > che spremesi dalla tor=
no, che fry > s¢ ne fa uso pel piccolo Vi-
Ve ne* primi ::1 chiamasi acquata, e che ser-
talmlta, f_'{uand:j: f_P“—" lavoratori delle terre, ©
5¢e nelle tayole atto regolarmente , si gfadi‘.
¢ nobili verso Natale.

tre, quattro wvolte, €. in seguito 1a s
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V. S; & tenuta da -parte ung sufi-
ciente quantita dello stesso mosto per riem-

pire la botte lasciata senza cocchiume ne’

primi giorni del forte bollimento , sino &

erd ,

e la mattina, sino che 2 Cap° di 15 & 20

giorni nel cessare 1a sensibile fermenta-

e si ¢ chiusa col cocchiume

zione la bott
e questo si ¢ fabbricato di

esattamente

gess0.
. Alla fortunata occasione poi, che Sua

nferito qui in Marineo di
Novembre, la M. S.

Maesth si € CO

passaggio nella fine di
a farne il primo saggio di quel-

si & degnat
in una mezza botte , an-

lo sopravvanzato

che prima di farsene la tra
eri del suo seguito Max-~

principe di Jacl . In

muta, € lo ha

gradito co’ Cavali

chese Tanucci ; ©
nel felice incontro, che la

Partinico Ppol
fine di Dicem-

Maesta Sua & venutad nella

e felicitare . quella popos

col Principe Eredi-
&

bre a consolaré,
lazione colla Begind,
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tarios, e:c '
3 ol Commendatore della Magione

Principa L. . s
pe Leopoldo, di quel Vino si &'sex

1’it0 :aI Ay s
la Augusta mensa non senza ap-
plauso . P
Ora ] v
un che si avvicina la tramuta dell’
O ? : .
- d e dell’ altro ,- ¢ che sono pit matu-
, io spero, che si 1 '
sy the s1 trover >
- e : i a .
nll‘g]IOTati e é , - 1110 dl mOlto
: ? g1a ora si trova b
i .« Noi v hac d ; >UONG. 4=
rineo f; 52 dubbio,, che questo di- Ma
; . -
atto di uva di monte non put
vere quel preai il
s ‘Il:d pregio, che avra quello di Par-
mnico ratto di R
cinanza del R piccoli colli- alla:- vi-
L el - T
e ~mare; e per verit, dopo che
« Iu Y : -
meguog ngerd a perfetta maturitd, aved
com ., 3
o i PO.Stl 1 due sapori dell’ acido,
S i qual abbracciati dallo spi=
Proporz
Vino perfetto . Botzlotata | wotnpangesd 11
Non
mi resta
X _
ne 14 Shiin. ra,, che a rapportar-e
Sta‘MeleT]a
- Per

i)
AC‘OS %)

to, per compire qué~
» ‘€ccolo:

re i |
Prezzo di uva carrozza :

272
te 19 . once 58. 1a 17
~ Spese di manifatturayed af=.. Jo
fitto -di bottizorhiv &l £1e8isTsY 8.

Sommano once 6 8. 17. 1%

N R

Quale somma divisa a hotti 1505 Vi
no risultato, viene a costare ad’ ‘once [
1%3. 3¢ la botte, O sm a tan 11. 5« bam

g @

le posto qui in Manneo. )
[l Vino poi fattosi in Partlmco dell

ava della contrada di Giancaldaja & risul
fato in tutto a tarl diciotto il barile.

Mi sia in fine lecito fa
ta: subito che si spargela Ja:voce , che a
Sua Maestd € piaciuto il Vino fatto in
regola, siccome ¢ gia noto d futti la pro
tezione , € le grade, che accorda la Mae-
std Sua a chiunque i occupa, e travas
glia per i1 ben pubblico, € il desiderio
di tutt’1 suol Sudditi di dargli piacere:

(& iqual altro piacere pitt “delizioso pel no-
d 2

¢ da Profe-
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stro Re, e Padre, che quello di vederci

felici per ogni l'iguardo), cosl i SRS

mento. nascerd la virtuosa gara per la ne-
cessaria riforma nella manipolazione de’ Vi-

m {a), ed in questo stesso anno 1800

() Sano innumércvoli-‘gli- scogli dove s1 ur-
ta da}l‘ Ymano ingegao, e che ritardano gli pro-
gresst delle nostre cognizioni , « i tentativi per
]a_nczstra feliciecd; ma si possone contare tra i
pu.nc:palilquello del folle attaccamento a’ vecs
chi creort, ¢ pregiudizj, la maledetta gelosia,
c?u,e altri , che noi, pensi, o tenti qualche cosa
di nuovo pel ben pubblico 3 lo studio inumano

di talufli Magistrati nell’ ampliare solo il codi-

c¢ penale, ¢ lat di loro avara ambizione di é-
mI!efSi alle prime dignita dello Stato con de’
noc.n'.l, ¢ malintesi risparmj, senza aver avito
;I:;Ziollczzliiltzf 0 il. coraggio di proporre un
losofo , o crist} .- de:guo di un SO}u-zmo i
gico, che i la.no. Come. il nostro; COdICE.f L

qucsti Regaj produrrebbe rapidl, €

portentosi—tane;

Zlamenti. Fj h
e & + Finalmente quello , €h€
fe utili SCoperte 9 2

Pill sotto 1 > ¢d osservazioni cadono per Io

3 Censura degl’ ignoranti talvolta po-
buoni soltanto a metterli ca
:e e’ Jor g dlscreditoa ed in oblio assies
0 Satelliti, dj loro ancora Piﬁ ignos

sti In dign;
10 digni
Pricclosamente o

— ——— ———
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i Concittadini’ faran=

ed io ne go=

mille e mille de’ mie
no miglior Vino del mio ,

derd .

iziosi, @ i se ne
o forse maliziosi, 2 quali
cendo , O sottraen=

dea del poco pills
o, né tOl‘,
.del meri=

ranti , e spess ;
affida I’ esame . Costoro , 3CCre

: * :
do colla rovinosa , € scloccd St
poco meno al processo dello sperl

aggior parte
zono per lo menro la maggor P

to, e vantaggio.

FINE.



T A g
IN PALERMO.

ySao

NELLA REALE STAMPERIA «

Ve
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