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LEZIONE QUINTA

DELLA CONSERVAZIONE DEL GRANO IN GE-
NERALE , E DELLA SCELTA ,E PREPARAv
Z10NE DI QUELLO DA SEME .

§. I.

Della eonservazione del Granao
in generale.

Dopo di avere studiato di far pro- -
.durre alla terra la maggir quantita
possibile di Biade, e specialmente di
Grano, conviene adesso pensare all’ar-
te di conservarle pel nutrimento degli
uomini, e per la successiva sementa.
Mi ha perd sempre fatto gran maravi-
glia, che i Romani maestri di Agri-
coltura se la sien passata troppo alla
breve sopra di cido. Né& saprei trovar
altra ragione, che il non aver calco-
lato bene il grave danno che dalla
mela conservazione de’ grani deriva,’
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nou solo alla privata e pubblica eeo-

nomia , ma auche alla salate di ehi
se ne ciba. Altri han fupposto di piu,
che gli antichi non abbian conosciuto
hene ed accuratamente 1'uso delln Pale
e del Vaglio, ne’ quali piu che altro
consiste , come vedremo, il segreto
pio alla portata di totti per la buona
conservazione delle derrate . Nonostan-
te pero non si puo negare che Co-
fumella -non c¢i abbia lasciati scritti
due gran precetti: ciog riporre il gra-
no ben mondo, e lasciarlo prima al-
quanto . in luogo fresco per raffreddarsi.
Assai piu cauto sopra di cio & stato
Pier Crescenzio, trai moderni i piu
‘antico, il quale non ha mancato dj ve-
nire a qualificare e digtinguere le

. 5 4 te}
diverse doti che i Granai debbono

avere. I Granai, egli dice, si deb-
bono fare nel Pt alto della casa ,
lungi da qualunque sito di litame e
di stalla, in luogo freddo
venti, ed asciatto. Vuole
tdebto Inogo non sia fredd

s esposto a’
pero che il
0 eccessiva-

A\
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nha
mente , & molto meno caldo", Fe"llrf‘:l‘i
per ciascuno di (uestl eccesst '!‘rmn['lC.
grano di virta natuarale, e sl {:“-lrliq iu-
Della qual cosa, (i“"‘“‘i‘), 51“«:!, ‘incer
tendere la ragione, e s Ftbl;)l.l “pm‘ :
di legoer delle osservazioni ew--’wli
dellebs;perienzn, si potrd 00115111tmt,$1-
Opuscoli di Fisica Anin'mle_ 3 1\ie§:f‘tn
le, ultimamente !’Tlll‘j])ll(,‘ﬂtl- da ..[1"1"_][-
Ahate Spallanzani, Pl‘ufnss.mle e Ty
niversith, di Pavia, 1.1 quale hib D':-!-nlo
strato con precisione sino a (ua ,1, q 4
di caldo e di freddo resistanc 1C 8
nze . .
meA?cuni altri, continva ad insegnare
il Crescenzi , fanno sotterra ona b.ulc.;z
o pozzo per riporre il Gr_nnn‘.,' e ;ute
pareti di essi pongono ordinariam %
de’ rocchi o trecce di paglia, e. cos
nel fondo, accid non penetrl ugx:vltic
alcuno, e copron bene lzL_ lmem 'c“:
buca per impedire all’aria lmgw;h.:;
1l benefizio di questo metodo > Par 2
il medesimo Crescenzi lo n.-ntepongm i..
qualunque altro, mentre gitvge 2
; 1
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re, cheé ove non sieno spiragli , non com-
pariscono i Gorgoglioni , altrimenti
chiamati Punteruoli, o alri insetti nocivi,
e cosi il Grano basta 50. anni, ed il Mi-
glio, secondo che dice Varrone da esso
citato, ne basta pid di 100. Quindi ve-
ra o non vera che sia la durata per tanto
tempo, non so per qual ragione sieno
andati in disnso quei pozzi, o granai in-
cassati tra le pareti, che in ciaschedu-
Na casa usavano 1 padri di famiglia di
qualche generazione addietro. Questa
eran praticati ordinariamente nel va-
no di qualche sottoscala, colla lapida
o bocca sul pianerottolo di essa scala,
ed una picecola sortita nel piano infe-
riore , che soleva essere il terreno ,
per cui passava il grano , accompagna-
to da una specie di calza di panno fin
n-lle sacea , pel consumo ordinario .
Delle buche sotterranee grand’ uso

#i fa tuttora nella campagna Aretina,
dov’f: costante opinione che il grano
acquisti durevolezza ; onde si ha per co-
stume di non mai portar la raceolta

7
nel granajo a palco, se prima non &
stata riposta almeno per 40. . giorn:
sotterra; e dicono comunemente , quaz
lunque ne sia la ragione, Chf_ cosk
riesce meglio il salvarla dagl mse‘ttl
nel tempo avvenire. Le buche da gra-
no si praticano cola tanto .al coperto
clie fuori,ed anco per le vie maestre,
purche sieno fatte nel tufo, o circon-
date almeno di buone murz;ghe b ec-
cezione che si da a quest’ usanza, &
il rischio che corre il grano di pren-
der del cattivo odore, che chiaman
sito di buca, pero., come si_ e detto,
si trasporta dai piu diligenti; mentre
da altri vi si trattiene ancor perdeglt
anni sino alla vendita, per godere il
vantaggio della ricrescita che 1? buca
suol dare . Almeno cosl & stato 1’uso s1-
no agli ultimi tempi. oo )
e Ma il maggiore inconveniente , & cut
~ Grano & sottoposto, & quello di es-
ser divorato e bucato da a,lclmi_ pmcul}
insetti; ed a questo hanno studiato gli
uomini di trovar fimedio #in da lungd
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tempo. Il citato Pier Crescenz: lnsegua,
che s’imbratti di morchia e di terra le
pareti del granajo, e di piu si sparga
per esso delle foglie d*ulivo , 0 ulivastro
o coriandro, procurando di rinnovarle
quando sien secche. Ma questo ed altri
simili contravveleni contro il gorgo-
glione , o punteruolo, che & I’ insetto
naturale ¢ proprio del grano, come
tutte le piaute e le semenze hanno il
loro, e parimente qualuaque odor for-
te ed anco il fumo, e fin quel poten-
tissimo dello zolfo, che alcuni pro-
pougono, son rimedj insuflicienti, o
almeno scarsamente efficaci. E la
ragione si é., che per quanto si sup-
pongano attivi, essi mon giungeran-
no mai ad attossicare ed offendere
quel piccoli vermi, o I’ nova di essi,
che si trovano annidati sotto la superfi-

cie de’ camoli de’ grani, dentro i sgs

i, e nelle fessure delle travi e dell
muraglie. Bisogua nonostante confessa
Te,che anche circa i molt’ altri com-
Pensi, che dalle diverse Nazioni si
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praticano, ¢ che noi pare abbiam ve-

duto mettere in moda in pii Fal tnrm“i
qualunque volta se ne fio_m_aml_i;S;eb;-
migliore , sareblre ben diflieile 1 e.l
derlo, o almeno il propor quello che
alle eircostanze di ciascuno meglio
convenga, e si adatti. Ne c\laro l)‘re\lft:-
mente la notizia e lascerd la scelta
all’ arbitrio de’ Possessori.

Prima pero e rla‘a.vv_crr.:rm in gene-
rale , di non appigliarst a quel rlme|‘l_]
che possono indar ne]!q. fariva delie
mutazioni e de’ viz). Disogna ancora
che nel tempo stesso chic si pensd ad
impedir 1’imbacatora , non i nc'c_resca:
il riscaldamento e la fermentazione;
che son due mali da distingucre, € da
scansare egualmente, e pia :11 s::c_nn?o
che il primo. Finalmente st not1 che
alcune ricette son buone per le picco-
le masse, ma per le grandi, di mol-
tissima diflicolti ; e viceversa che al-
cune che riescono opportune 10 g_ranrie,
sono in piccolo dispendiose ed mel:tea:

I’ stato copsigliato per le grandi
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raccolte la Tostatura, e la Ventilazio-
ner. Qu{mm alla prima , no1 ne dob-

biamo L’ invenzione ad un nostro To--

scano . Bartolommeo lutieri, il quale
essendo in Napoli, circa il 1728. im-
magind un nuovo genere di Macchina
a fuoco, o Stufa, per cui passando. il
Grano prima di riporlo, o nelle buche

o ne’ granai,acquista una specie d’in--
corruttibilitd ; sebben perd si renda’

incapace della vegetazione per la se-
menta. Non stard qui a descriver que-
sta macchina, né a trattenermi su 1

vantagel della medesima , giacche il

medesimo Intieri colle stampe di Na-
poli nel 1754. ne diede un’ esatta me-
moria sotto il titolo: Della perfecta
conservazione del Grano, e vi & di
piu in Firenze una di queste Mac-
chine ai Granai detti dell’ Uccello .

Un’ altra macchina recentemente
anch’ essa inventata circa il 1740,
copiata e messa in uso parimente in Fi-
renze per servizio de’ Granai del Re-
gio Spedale degli Tnnocenti, & quella

1L

del Ventilatore, che senza hitogno di

molte opere, come segue nella venti-
lazione per mezzo della pala, pulisce
efmonda facilmente ed in poco tempp
somme grandi di staja di frumento.
L’ invenzione di questa macchina de-
vesi al Sig. Hales Inglese, dopo del
quale il Francese Sig. Du-Hamel ne
diede in una sua Dissertazione una piu
semplice idea per la pratica .

Passero di volo sulle altre maniere
di conservare il grano, per venir poi
alla pit ovviae sicura, che e quella ,
come vedremo, di agitare e muovere
spesso il grano colla pala e col vaglio .
Vi ¢ stato adunque chi ha proposto di
preservare il grano coll’ acqua bollen-
te, tuffandolo cioe per un minuto al
Pib in una caldaja d’ acqua bollente,
o questa gettandoli addosso, e facen-
dolo poi asciugare all’aria ed al ven-
to . Nella qual maniera appunto st di-
ce, che nella riviera di Portici nel
Regno di Napoli si preservi dai ton-
chi i piselli e gli altri legumi, che vi
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g’imbarcano per farne commercio co-
gli stennjeri. Per le piccole quanti-
ta , e forse per quelle da seme , propo-
se gia Plinio, il Naturalista dell” anti-
chitd, di riporre il grano senzg spo-
gliarlo dalla soa spiza; cosa che si
pratica ancora in qualche luogo-della
Toscana . Vi son pur dei paesi , dove
anteponendo la durata del grano ad
un certo aspro e pungente sapore che
egli acquista , lo conservano sin tren-
ta e quaranta anni nei pubblici ma-
gazzini per mezzo di una crosta di
calce viva, che impastan coll’acqua.
Per mezzo parimente di una simil
crosta , formata perd non di calce, ma
del grano stesso, che esposto all® aria
in grandi cumuli vegetaa qualche al-
tezza di superficie, si salva in Sici-
lia , quasi che con un coperchio vege-
tabile, tutto il restante
del grano. E perché questo grano si
tien cosl ammontato, vicino al porti
di Mare, si chiama dai Mercanti Gra-
no di Spiaggia. Finalmente,-per la-

della massa
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sciar d” altri rimedj che sono total-
mente’ insnflicienti , ed aleuni ridico-
gy guantunque serianmente proposti,
Tion & ancor molto tempo passato ehe
un Accademico di Berna, il Sig. Hell,
Gran Bali dell” Alta Alsdzia , ba ‘pre-
teso di ‘aver superata qualunque dif-
ficolth, ‘coll’ uso del ‘sal comune , il
quale egli consiglia di adoprare a—
scintto ' € ben pestato, almeno nella
quantitd di meaza libbra per sacco
nell’atto di riporlo ne’ magnzzini. Un
altro parimente innanzi a lui, Socio
della stessa Accademia , ‘aveva prova-
to con buon saccesso a tenere il Gra-
no 1nsaccato, dopodi avere avata Iav-
vertenza di far ‘passar le sicca in un
ranno forte , dove 'si sien tenutea bol-
1“‘? dfi‘li" erbe ‘amaricanti e forti, e
quindi sollevar le dette sacca gia pie-
Ne'su certi }egrii » Su cul esse formino
woa piramide, e finalmeate chiuder
1_" ﬁll_les.!;re e le porte .de¢l granaio, in
mauniera che 1’ aria esterna noit Vi pe-
Rctri per nessun verso .

Tom. 11, 2
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Ci vorrebbe troppo a richiamare al=

I’ esame tutti questi suggerimenti; ma
in qualonque modo essi possano riu-
scir vantaggiosi, conchiudo qaesta pri:
mpa parte del mio ragionamento, €0
me conchiuge gia il Sig. Liger nella
celebre Opera Francese dettala Casa

Rustica, dicendo cosi: ,, Ma siccomé

,» le maniere le pit semplici e le pid
., comuni son quasi sempre le miglio-

ri, o almeno le pid facili , mi rap-
porto volentieri & cid che general-
mente e ordinariamente si pratic®
per conservare il Grano, cioérimo”
verlo bene e spesso , e quel che an’
che & pit giovevole, vagliarlo di
,. tempo in tempo. ,, Non & che ag”
che questo antidoto non soffra le su€
eccezioni , quand’altro non fosse pet

L]
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la replicata spesa, per i furtiai qugll.
si gottopone il grano, e per la vastit®|

del luogo ch’ ei richiede; ma egli ©
‘perd tale, che impedisce sicurament®
la fermentazione del Grano, e lo i
bera dal devastamento terribile deglt

7 15
fnsetti, senza che nel medesimo tem-
po' si alterino, ue per la sementa ,
né peril vitto umano, lesue qualita
primitive .

§. 1L
Delle Farine e del Pane-‘

.» Non si intende come dopo tante
fatiche e sudori per ottener buone ed
abbondanti rvaccolte 5 si debbano ve-
der mncl basso ceto praticati dei meto-
di tanto drregolari si nell’ ottenere ,
che mnel conservare le farine, come
anco/mel panizzarle.

Avanti- di macinare il grauno sia
ben vagliato e purgato, equandoab-
bia acquistato al di fuori cattiva odo-
re, o ve ne sia del volpato o lordato
di polvere , convien lavarlo esattamen-
te il giorno avaati.e prosciugarlo &
un giustor grado ;| prima di macinar-
lo. (1) Anche il grane : pulito e che non.

(1), Dovendo perd comprar del grano si
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richiede lavatura, sard hene umet=

tarlo moderatamente , perche “sottos
posto cosi alla macine ,si polverizza
tutte al medesimo grado (1) Volen-

anteponga quello di buona qualitd al medio-
cre , e all’ inferiore , sebbene di minor prez-
zo ; poiché e nella macinatura e nell’ impa-
statura , rende  assai pin, e peré il pane
che se ne fa é g miglior mercato . Ognun
comprender dovrebbe che nella scelta” del
medesimo’ le qualita pit essenziali da con-

siderarsi' sono il peso ‘e’ la nettezza ', ma’,

pure nell” annata d”alto:prezzo non solo il
«<eto povero “ed ignorante , per un vantag-
gio ideale , si yede correre all infima clas-
se , ma ancora 1! Possidente ed il Mercan-
te secondario. Falsa speculazione ‘economi-
<a che 'dd un impulso alle tante' frodi’, ed
alle mescolanze’ di-molte materie eterogenee
a danno’della: pavera ‘umanita . Voleado pe-
!'0' 1'1dt!rre queste masse informi di _materie
wnominate atte ad una panizzazione 'meno
nauseante e meno nociva , le ho vedute ri-
durre alla metd dclla ‘misura domprata ,
senza ‘neppure il vant'aggiu del pollame .

; (1) Igrani nuovi specialmente se I' annata
€ stata piovasa’, danno‘un pane malsano .

T
do fare wn pane rmescolo come suol
dirsi, non sard buana regola il mesco-
lare le varie specie di semi da macl-
narsi, perche essendo di durezza , di
grossezza e figura differente fra  loro,
ognun puo intendere che per ottener
maggior quantitd di farina richiedono
una diversa macinatura . Anzi la ma-
cive che da buon lavore nella maci-
nazione del grano, non lo da in quel-
la delle fave, vecce, o altre biade , spe-
cialmente se non sia regolata in di-
versa waniera dalla mano d”un esper-
to mugnajo. Molti Serittori d’econo-
mia non approvano 1’ unica macina-
zione detta da essi alle grossao gros—
solana comune fra noi., e desiderereb-

Onde sela necessitd portasse di valersene
prima_che siano prosciugati , avanti la ma-
cinazione e ;si espongano al Sole , o se gli dia
un poco di forno o di stufa. Con tal pre-
‘cauzione si rompono meglio, la crusca si
separa dalla farina , e cessa il pericolo che
il pane danneggi chi’ l(; mangia .

2
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Bero che il grano fosse sottoposto alla
macine due volte , cioe prima. spg-
gliandolo della pelle, e quindi maci-
nar la sostanza farinacea. Tal maei-
natura vien detta da essi economica
facendo osservare che nell’ ordinaria
non puo mai esattamente minuzzarsi
totto il grano, e che la farina deve
avere un sapore, alquanto disgostoso erl
un colore, ecuvo, perche meutre sé ne
forma una parte I’ altra ei riscalda e
piu facilmente si mescola porzione del-
la_polvere della macine  eonld: faris
na, specialmente se sia fatta ralla, Ru-
stice ossia molto, triturata tetta lase.
stanza del grano. In questa le mact-
ni girano con troppa violenza . e com-
bagiano troppo;dalle qualicose seguo-
no molti inconvenienti non intesi ‘dal
basso ceto. La macinatura economica
poi oltre ad escludere i suddetti incon-
venienti, in ultima analisi da mag-
gior quantita di farina , perche eon la
seconda operazione viene affatto sepa-
rata dalla crusca il che nor accade

1
nell’ ordinaria e specialmente E;}Ila.-
Rustica , perché una porzione resta
sempre ‘attaccata a quella , e cosi I’ uo~
mo mangia farina e crusca, e le be-
stie crusen ¢ farina .

Uqa cosn di si grande importanza
S ‘mi ecostringe, anco per vantagoio
di'quei Possidenti che hanno dei Thu-
lini y o dir qualcosa intorno alla mala
com'io‘tt:‘s e negligenza: d” alcuni  mu-
gnaj, per cui anco i migliori semi' si
degra..dano dalla loro bonta'; enon re-
cano il bramato profitto, ‘con detri-
mento'della ‘buona “stima in generale
verso le' pgreone addette a un ‘tal im-
P1ego, g con’grave danno delle inte-
re’popolazioni . ' 3

Noa sard sperabile’; almeno ‘in ge-
nerale ;31 ottetier ‘fra' noi'la’ macinas
tura ‘economica, perché mnon solo gli
agricoltori ma “ancora '‘molti artisti ,
perfin’ nelle cose ‘pin vantaggiose alla
vita umana hanno una somma @stina.
zlone nell’ abbandono degli antichi si-

Stemi. Almeno la costruzione , il re-
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g()]_a,m.cnto dei mulini , delle macchis
ne e utensili ioservienti alla  macina-
tura . fossero.nella debita convenienza .
Niente dirdo. della: dilizenza da. usarsi
.nel radunar la maggior possibile quan-
tith d acqua specialmente mei muliol
in rileva dei torrenti ancov: nel colmo
dell’ estate , .come ancora della regola-
re e stabile struttura della magcchina o
ritrecine ec.; della buona (]U&iltm del-
Ia grana del sasso delle macini,e del
mantenerle esattamente in ethhrlo y
e come.snol. dirsl in filo , e levigate in
proporzione. delle diverse macinatu-
re Non ¢ mia intenzione d entrare
in un lungo dettaglio mececanico .

Che se |’ esattezza dei mugnaj e dei
loro ajuti nel soddisfare al lore dovere
nell” atto della macinatura , . € il g~
lantomismo :( cosa assai essenziale in
tali persone ) richiama i concorren-
ti, noD con Minor- vantaggio v’ infiui-
ra la mondezza delle Stanze @ la pu-
litezza degli ntensili . Ance la. perso-
na pin rozza € pit trascurata in €co-

21
Homia domestica conoece e desidera la
necessaria pulitezza in quest” articolo,
che sovente del tutto costituisce il lo-

ro sostentamento , e della famiglia .
Per ottener c¢id couvien che 1 muli-
ni siano ben riparati da tutto cio che.
cagionar possa lordura o cattivo odo-

re, come anco, dall’> umidity . La stan-

za delle maeini sia ben chiusa da tut-
te le parti con buoni usci ‘e vetrate o
almeno .impanvate, e mon vi si per-
metta I’ingresso ne al ragnzzi, né a
qualunque sprta di bestiame, come ai
polli, cani ec. il che si trascura. da
molti muguaj, ma perd con loro dan-
no, alcune. volte irreparabile .

Il Tugnajo sappia bene il suo me-
stiero , e non creda poter sostituire in
sua mancanza e le donne, e i ragaz-
zi, o altre persone inabili della fami-
glia’. Tali soggetti non sanno ( oltre
gll altri mconvemnnll) moderare il
moto  delle  macini , il qua,le tanto e
Toeivo se sia troppo lento, quanto se
con irregolar violenza giri la macine.

X
e
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Le discolpe e le scuse dei mugnaj .,
quando & stata mal eseguita la maci-
natara, sono molte, ma oggi giorno
tutti economizzano e desiderano un
buoon lavoro, e non s” atettendon cusi fa-
cilmente 1 mendicati pretesti.Il baon
macinato si- distingue quando la farina
& chiepida nell” uscir dalla macine ,
morbida ‘al ‘tatto, e la erusca € larga,
perfettamente assottigliata o spogliata
dalla” farina, e del wedesimo colore
del granello', o''senza macchia di ¢ru-
sca, essendo stacciata (1).

(1) Cento libbre di buon  Grano ben pu-
lito 'ed asciutto ne rendono 75: di farina tra
bianca e scura e 25. di crusca , compreso'il
calo, -che vien computato a una libbrai.l 1l
di piu che si ricavi é vera crusca. ridotta; a
tritello fine, la quale perd invece di. dar
nutrimentp al corpo rende il pane men so-
stanzioso e uniente economico per chi'lo
compra. La crusca eflettivai per quantt’sot-
tile , accresce il peso, non rende pane; anzi
fa si che questo non s’ estenda in volumes,
ossia non venga Soffice , ¢ di pilt non dura
lungamente .

23

_ Limperizia d’alcuno nel macinare
il buon grano dopo 1’ infetto , ed an-
co dopo le biade, senza prima aver
Purgata la macine dai residui di tali
materie disgustose, ha screditati dei
Mugoaj, che furon compresi nel nu-
mero di eoloro che all’arte uniscono
del_llgl troppo vergognose frodi, che
meriterebbero sperimentare il piu se-
vero rigor delle leggi, abusandosi del-
Ia fidacia dell’vomo onesto, che gli
affida una sostanza, che per ogni ri-
guardo ha diritto. che non sia de-
gradata e in quantith e in qualita .
Molte frodi potrebbero scansarsi con
la wacinatura economica sopra . espo-
sta, .,

La s ¢ouservazione: delle farine per
varie ragioni si rende un oggetto di
sommo rilievo tanto  nell® economia
Pubblica che privata. Gon questo mez-
20 cessa la fermentazione del grano;e
1L danno | d’alcuni insetti,” cose " che
tanta noja e danno recans in alcune
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Le discolpe e le scuse dei mugnaj,
quando & stata mal eseguita la maci-
natura, sono molte, ma ogai giorno
tutti economizzano € desiderano un
buon lavoro, e non s’ atettendon cosl fa-
cilmente 1 mendicati pretesti.Il baon
macinato si- distingue quando la farina
¢ chiepida nell” uscir dalla macine ,
morbida ‘al ‘tatto, e la crusca € larga ,
perfettamente assottiglinta o spogliata
dalla”‘farina, ¢ del nedesimo colore
del granello’, o''senza macchia di eru-
sca, essendo stacciata (1) .

(1) Cento libbre di buon - Grano hen pu-
lito ‘ed asciutto ne rendono 5. di farina'tra
bianca e scura e 25. di crusca, compreso'il
calo , -che vien computato a una libbrai.l 1l
di pit che si ricavi & vera crusca . ridotta; a
tritello fine, la quale perd ionvece di dar
nutrimentp al corpo rende il pane men so-
stanzioso e niente economico per chi*lo
compra. La crusca effettiva per guanto’sot:
tile , accresce il peso , non rende pane anzi
fa si che questo non s’ estenda in volumes,
ossia non venga Soffice, e di pilt non dura
lungamente .
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_ L’imperizia d’alcuno nel mucinare
il hunq grano dopo I’ infetto , ed an-
co dopo le biade, senza prima awer
porgata la macine dai residui di tali
materie disgustose, ha screditati dei
Mmugoaj, che furon compresi nel nu-
mero di coloro che all’arte uniscono
del_l? troppo vergognose frodi, che
meriterebbero sperimentare il pin se-
vero rigor delle leggi, abusandosi del-
Ia fidacia dell’ vomo onesto, che gli
affida woa sostanza, che péi‘ ogni ri-
guardo ha  diritto che non sia de-
gradaty e 10 quantith e in qualita.
Molte frodi potrebbero scansarsi con
la macinatura economica s0pra . espo-
sta, .

La . conservazione delle farine per
varie Tagioni si rende ‘un oggetto di
sommo rilievo tanto  nell economia
Pubblica che privata. Con questo mez-
20 cessa la fermentazione del grano,e
il: danno d’aleuni insetti, cose "che
tanta noja ¢ danne recane in alcune
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annate . (1) Questo pud praticarsi non
solo c¢on la fariva di grano, ma anco-
ra d’orzo, di segale ec. e il commer-
cio delle medesime nei porti  maritti-
wi dimostra che queste possono con-
servarsi , quando siano ben preparate.
La farina poi di castagne fortemen-
te assodata nei cassonie nellebuche ,

(1) T grani asciutti non meno che le loro

farine si conservano lungamente , e si difen-

dono da ogni inconveniente , tenendogli nei
sacehi lontani dal muro ed 'isslati ‘fino al
tempo della macinatura, dell abburattamen-
1o, e della panizzazione . Nou si creda perd
che sia nectessario lasciar unita per molto
tempo la crusca alla farina, sul supposto
che la prima conseryi , e megliori la secon-
da . Anzi gli osservatori sul tal punto asse-
riscono , che la crusca pit assai che la fa-
rina & soggetta ad alterazione e riscaldamen-
10, che con del tempo comunica alla mede-
sima un odor disgustoso ed un sapore , e
colore , che gl"intellizenti chiamano sapor
di crusca , o pan bigio . Perchéla crusca si
separi bene dalla farina, e che come suol
dirsi il macinato si riposi , servono otto gior=
1 nell’ estate, e quindici nell’ inverso , X

85
o ineglio gi direbbero casse di mattoni,
nel Gasentino, vel Pistojese e general-
mente nelle montagne Toscane, vien
ben conservata anco per moltl anni.
Se negli anni- prossimi decorsi di pe-
nuriz ve ne fosse stata in quantita,
nolti soggetti di quelle disgraziate po-
polazioni sarebbero scampati dalla
estrema miseria e dalla’ morte . Alcuni
farono d’ opinione che molto influisse
al vuoto di quei providi magazzini
soliti empirsi negl’ anni d’ a,bb_ondan—
za, € che taunto pol giovarono in tem-
po d altre carestie, l"estrazione del
zucchero da quel notrimentor destinato
fin dai pid remoti secoli per salubre
cibo di quelle Alpine popolazioni. S¢
preveduto avesséro che dopo l’la;bbnn-,‘
danza di tal geneére negli anni dell
estrazione zuccherosa ,succedeér dmfes-‘
sevo- tante  annate di pénuria, forse

- ‘ A pas -
_€id nom sarebbe accaduto’. Uerto st €

che i padronati. prudenti négli aani

di poco prezzo di questo gencre sole-

Vano assodarne gran quantita , avendo
Tom. I, S
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la cura di elegger per: tal uopo la: mi-
gliore e la ben macinata, asciutta , ben
calcata e battuta, difesa dagli insetti
e dal contatto dell’ aria, con formare
uno strato di pula di castagne o di
Tena sopra diessa , ed in ultimo procu-
ranlo di ben turare da ogni parte i
recipienti. Cosi ben custodita anco do-
po molto tempo han ritrovato il van-
tagzio nel loro interesse e tolte dalla
miseria e dalla famele povere famiglie,
specialmente dei proprj lavoratori.
Circa la manifattura del pane con-
vien persuadersi, esser necessario uom
solo la vagliatura e macinatura, rego-
lare, ma ancora il buon. lievito e ma-
nipolazione della pasta, e una cottura
conveniente , Quantunque quest’ arte
sia antichissima, e comune in tutte le
famiglie , della campagna specialmen-
te; nondimeno non & da tutti cono-
gciuta come converrebbe .
Primieramente bisogna proporziona-
re il lievito alla pasta in modo che non
§la 1n troppa abbondanza, n¢ in trop-
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pa scarsita . Nel primo caso sr.l_accc-
lera assai la fermentazione, € 11 pane

vien acido e insalubre; uel secundo

diverrebbe pesante e di una difficile

digeatione. Per otteuer un buon effet-

: e R e
to & necessario che il llt::V‘ll’,O madi e,
volgarmente detto anco fermento, sin

‘estratto dalla pasta la quale in porzio-

ne & stata panificata tre'o quattro vol-
te, ma questo & noto anco al ‘ruzm
v i rer di rilaciar un
‘acricoltori,che avvertono {
'pbiccolo panetto ogui volta, per odpl
‘formato della raschiatura della r;a l:o
1 i d i vi
Convien guardarsi d’ usare il _;e >
‘stantio: pud pero rinfrescarsi faciime i
te con disciorlo nell® acqua e.d ugn‘m
ad altra farina,alcune ore primadl
‘pastare . Non pud assegnarsi uni pre
cisa quantith di lievito: clo dlpe'll:
¥ razi dalla qualita
de ‘dalla preparazione, d: g
; : g p
della farina , dalle stagion: ec. r{)ell’
jone del lievito ossia 1 unione
Sudats ¢ 117 estate deve
impasto col fermento nell est ‘i[ o
comprendere la terza parte della i
“yina da_fare il pane,e pell’ inverne
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meta . Siecome fra 1 nostri contadini
nsa farsi il pane detto da essi mescolo,
cioe con porzione di farina di grano
e con altra porzione di farina di vec-
ce, favae, orzo, formentone ec. in tal
occasione bisogna accrescere il fermento
ed il lievito; e il primo impasto col fer-
mento sard bene farlo con la farina o
di fave o di vecce ec., cosi lieviterd
meglio e perderi una parte di quel sa-
pore, e adore disgustoso solito avere
tal qualita di pane - Bisogna abbonda-
re in lievito parimente con le farine
amide o di grani,poco . matari, fra i
-qua,_li devono: considerarsi totti i navi-
gati:
La formazione della pasta:& una co-
s essenziale . I acqua sia nell estate
ance tal qu_ale s attinge , tiepida” nell’
invernose piu calda impastandoi segale,
Sformentoue , fave ec. Qualonque sia la
stagione , la qualith della farina, e la
specie ;del pane , non.mai 8 usi acqua
bollente . <

Il sale mel pane, ossia I’ acqua sala-
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ta non & assolutamente necessaria; la
quale perd conviene con le farine umi-
de, ed insipide, dando cosl un pang
pid abbondante , e migliore. La dose sia
di una mezza libbra in cento libbre
di farina ,sempre sciolto nell” acqua ..
L’ unione del lievito con la farina sia
fatta esattamente onde non si formino

pastelli. Si muova e si rimuova la .

massa , si distenda , si divida con am-
‘bedue le mani, si batta e si lasci ca-
der con forza , e allora si avra un pa<
ne piu spugnoso e di maggior prodot-
to; come ancora ¢on aggiunta discre-
ta d’ acqua nel dimenarlo ,il pane avra
_Pil consistenza con risparmio di farina.
I’ esperienze dei Chimici fanno os-
servare , che nella formazione del pa~
‘ne di grano pit di un quarto degli
_elementi dell’acqua si combinano col
flore . di farina . Pid acqua si coneolida.
.nella formazione del pane d’orzo €c.
ma il glutine -essendo maggiore nel
grano che negli altri semi, pare che
formi ppa combipazione con V' wmide
3 : 5 _

e
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e con I’ acqua la quale rende il pane
di grano piu digeribile che I'altra spe-
cie di pane. Se la farina & di buon
grane , macinata a perfezione , e total-
‘mente spogliata della crusca assorbira
"due terzi d*acqua, e renderd na terzo
di pane da vantaggio. Onde cento lib-
bfe di farina ne riceveranno sessanta
d”acqua e daranno cento trenta libbre
di ‘pane.
N panein cui entra indistintamente
tutta la fariaa, senza separarge il fio-
TEe ;& i% piu, sostanzioso s saporito, ed
economico ; pero ('vien detto il! vero
pane casalingo.
81 distinguera che il pane & lievito
da,.ll’ unitezza della superficie ; che re-
. spinge la mano chie lo preme senza-che
st rompa In cioperd val molto la pra-
tica; ‘e converrebbe che tal faccen-
d’a. » speclalmente fra i contadini, non
- @aflidasse alle persone pia deboli e
" pin balorde della famiglia; come fre-
_ quentemente aecade con grave danno
“e dell’ interesse, e della salute ancora.
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Sembra che sia necessario che il pane
sia fatto dalle donnes il che anzi @
un errore , quando non siano robuste

ed attente.

Negli anni di carestia alcuni conta~
dini, specialmente di montagoa, hanno

‘scossa la: loro ' inerzia e osti azione,

e sono giunti-a conoscere il vantaggio
del mescolar le: patate con le diverse

“farine nel fare il pane. Ognuno;:ha il
‘suo metodo , ma non pud negarsl esder-
“vene degli erroneis €0sa che ba scre-

ditata 'unione di questi pomi di terra.

‘Per lo pia si disfanoo -poco leipatate,

o si mescolano senza riflessione: com fa-
rine che nel panizzare non rasciugano,

"¢ tal unione non: pud dar: panef-bunno

perché anco-le patate raseiugano dif-
ficilmente. La troppa quantitd, di-pa-
tate in ragione della farina puvo parl-

mente  cagionare un tale sconcerto. GCon

un terzo di patate e due terzi di fari-

: L RS
na viene un. ottimo pane, e #e:S am-
pieghi buona farina di grano:sL-puo

unire -anche quasi la metd di’ patate s



32

Una cosa degna d osservazione e di |

pratica , fra i diversi metodi in tale |

operazione , & quella proposta dal Sig.

Dott. Gioni circa la prima fermenta- |
zione . L’ abile Tisico provo :esser un |

ottimo sistema, dopo colti € mondati
questi pomi ancor caldi; disfarli e scior-
1i in poca acqua calda , nella quale si
faccia parimente sciogliere quella por-
zione di lievito, che sar{  proporzio-
nato alla quantitd di farina che vo-
-gliasi panizzare . Nient’ altro aggiun-
_gerod su quest’ articolo , essendo molti
gli Opuscoli che ne trattano, e che
circolano per le mani ditutti ; solo ri-
fletterd , che sperar si potrebbe di ve-
der piu generale e vantaggiosa la pa-
‘nizzazione delle Patate, quando i pos-
_sidenti, che in copia raccolgono di
«uesti pomi, :ponessero in pratica il
.metodo e la macchina proposta dal
zelantissimo Georgofilo Sig. Marchese
Cosimo Ridolfi , inserita nel 1. volu-
me degli Annali di detta Accademia
& pug. 137. ¢ nel Lunario dej Conta-

‘derebbero che (questa

53
dini di quest’ anno 1319 -Gh_l,unqu,
osservi la condotta della-maggior par-
te dei’ nostri Agricoltoribp_otrii, «cono-
scere -quantc sia. poca I’ industria €
P attivith per certe piccole operazionl
anco im coloro, che meritano il nome
di gran fatéicanti, e.in altre partiat-
tacoati all’ intexesse . Or se i padronatz
e i Fattori per mezzo del sistema pro-
Posto potessero somrqlmstrare ai 101‘_0
contadini la farina diPatate vedreb-
bero cessare 1’ avversione che molti
banno per questi pomi, € COMPIon=
dipende d_all i-
Nerzia e incapacitd .nella n;fampgl?.-
zione , che richiedono , per: ridursi ia
Pane con i pill comuni mgetodi . . Spa-

‘Tar si_dee che i bravi e zelantl Am-

Ministratori ipel privato e comun }gen,(;5
‘faranno conoscersi scevri .dei dannost
‘Pregiudiz) contro le vanteggiose novi-
ty, o che mon risparmieranpo.eure ©
fatiche , per I’introduzione di un .mtla-
‘todo vantaggioso, il quale come mOL=
‘i altri render si potrebbe generale:s
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almeno nell’ annate di penuria . Sa-

rebbe assai pid ntile il distribuire ai

poveri Lavoratori del suolo la farina

£

di patate, e altra porzione di genere

frumentario , che certi cosi detti me-
scoli ; dai quali estraggono poca ed
insalubre farina, che fa orrore il ve-

-derla, la quale alla raccolta si paga
‘col miglior grano dai disgraziati con- |

-tadini,

Rigeardo alla:coltura del pane in ge- |

-nerale & necessario isaper conoscere e
il forno'sia caldo: bastantemente . Per

ci6 ottenere: alcuni: pongono sulla hoc- |
ca del forno una piccola porzione di |

farina : se. questa subito diventa ros-
sa & nél suo punto
troppo caldo, se conserva
<bianco non & caldo quanto ¢
Ma' ancor cid dipende da m
costanze , le quali richiedono
-tica ragionata .
-tadini scaldano

onviene .
olte cir-

Generalmente i con-

una pra- |

troppo il forno per il |
“¥oro pane composto di varie farine sed |
anco con le patate. Quindi accade che |

> 86 nera il forno &
il color |
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il pang appena arrivato-in forno df‘or—
ma una crosta durissima ., e z}l didea-
tro mon si cuoce e nNou Prosciuga. Golu
qheste qdalita di pane, sia meno . ca :
do'il forno, e visi tenga di pu a:
prendolo di quando in quando per ef;
servare i gradi dells cottura la quale

“&ard in regola se battendo il pane ek

sopra sia sonoro ,e se la mlgqllz Ct;l:llc:
Pressa, ritorni .a:l su,o'puuto. t'l- : evﬁuli
uvvertire sa cio gl lignoranti, 1.9 !
non intendono che qt‘mlunq\uf_z pnstz ms;l
colta & insalubre , come € m@l;_ r;.a 3
Paue mangiato appena l_evut.o ll Oin
No. Il pane non si deve ripor eme
luogo chiusmgg prima gradatamer
non sja raffreddato .

2nEuzflicum;{fa,nnate c?.dendo _de}le ‘con;
tinove pioggie avantl la ll]lﬂtltu\lal..?u-
allorquandv ancora il grano non & ri
Nitg npelle biche , segue un. piinciplo

A i e suol dirsi;
; dl germoghamento, 0 com

tallisce . Quantonque in tale sbat(; notr:
rechi danno alla salute , noncis’ar‘a e
un ta]’ accidente porta séco moifl in
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conveniénti . Difficilménte si conserva
& pit soggetto agli‘insetti ;' e sis ma—
cina malameénte oltres il irendeér ‘poca
farina , la quale’® molle] e riceven-
do 'poca acqua  nell> impastarla - da

sneno pane. L’ istéesso fa il 'lievico il
3
pre- |

qualeé fermenta sollecitamente ,
sto’'s’ abbassa, € se non i adopri in
tempo ‘divien' forte e- nauseante srea}
che in maggior grado ancora segue
nella ‘pasta . IL pane: anco-nel forno

non rialza, anzi schiacéia in modo, che |

se mon largheggi, si attacca un pane
con I’ altvo, si' distacea ‘dallg crosta ,
e seguono alfri inconvenienti ; che o
riducons ad un pane assai inferiore
che mi richiamano- ad’ esporre i me
Proposti per rimediarvi ; i quali pos-
800 servire in caso per gli altri ce-
reali .

In tale stato il grano non si abhar-
chi nel campo , ma; s distenda nei log-
glati e nelle capanne o altre stanze
ventilate , e quanto prima si batta a
€osto di lasciar del grano nelle spighe

g'e

ZZ1

-~

o7
-

guando pon Vi sia il conmclo,.omluqo:
casione propria di ben prosciugario .
: = si deve distendere o
R s to tenen-
sopra il forno , € nel mattona Sty

dolo mosso frequentemente , € 1
i nverra tenerio

lato . Alcune volte con i

nel forno aperto o dopo la cottuldqtn
pane o anco leggiermente . sca N,
& ; ellato. Non

ma {requentemente m_str-ell.alo T
8" insacchi ne 8" ammontl sé nft_)n raffy ,'_

; -~
stuofa € assa
b sodo della s

ool g ? razione reca Jel-

pid vantaggioso I’ ape : 3 S
i rdita di tempo ,

la noja e della pe Avs I Rgl:
ma vien ricompensald d:u'v ;1?1:;
che ne derivano . Jl.gmno s1 1339;!1] )g;-
1} a dovere , le macine non s_t e[in
steranno , la farina sara asc;utnz L
maggior qua.ntitﬁ., sc?pa.ra.ta da 2l
sca, | bla quale ristacciata dard a "na,
l“inaf é non sara infnrzata ne Flem
d’ iu;etti come segue senza unt_ta 1!; =
sciuvamento . 1l disseccamento 1d 1
i i im acqua,la quale
che la pasta riceva piz SRR b
converrd salare, avv}arteu _0 23

Sia troppo calda . Se il grane:
T, II.
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to tallito la sua farina si-tagli con al- :

tra non infetta . Finalmente il forno
sia ben caldo , ed il pane vi si lasel
prosciugare . », ‘

11T.

Della scelta del Grano per la Sementa |

Basti I' aver detto sin qui della con- !

servazione del Grano in generale; ven-

ghiamo adesso a parlare specialmente |
della scelta di quello che dee confi-

darsi alla terra per la sementa. Se

tutto in ‘massa richbiede una gran vi- |

gilanza nei possassori, questo poi la

richiede maggiore. Contengonsi nel- |
le semenzé, come ognun sa, gli ele- |
menti di totta la vegetazione, e vanuo |

di troppo fallite le speranze de’ colti-

vatori e le loro fatiche, quando essi

gettin sul terreno de’ germi alterati
ed infermi. =~

La prima dote che vuole aver la
semenza , si € la freschezza e la gio-

%
ventdi . Non tutti i semi ?Er?J invec-
chiansi nello stesso spazio di tempo di-
pendendo cid dalla varia._lorp\ secchez-
2a, e dagl olj che essi piu o meno
contengono . Quanto al Grano, si cre-
de comunemente , che non germo‘glx al
di I3 dei cinque anpi; ma non © fa:-
cile assegnar questo limite con preci-
sione. Si dee suppor _c_he mn:ecx_:h_mn_do
egli perda la ﬂcssﬂ)l.lltb. ne’ suol p]ci
coli vasi per potersi e§tendere, nel
Medesimo tempo che il liquore che essi
racchiudono riman maacante della sua
Viscosita e mucillaggine. Ne quantun-
que il grano vecchio sia atto alla pal-:
Dizzazione, bisogna dedurne Fl}e egli
lo sia egualmente alla vegetazione. Le
Prove sono state fatte dal Sig. di Réa-
mur, e da altrl Naturalisti. Quegli pa-
Nizzo del grano che era stato rlp(ci):
Sto per 140. anni qella. Fortezmd_ i
Metz , che perd seminato appena die-
de segno di rigonﬁament.o :

Le qualita, o dir vogliamo
riori contrassegui dell” ottimo

gli este-
grano da
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seme, non si potrebber meglio deseri- |

vere , che coi versi del nostro mag-
gior Poeta Georgico ., Luigi Alaman-

nz , il guale nel llihro terzo della sud |
Coltivazione prescrive, che egli debba

essere

Rosso dentro e di fiuor , duro, pesante ,
Lungo e inciso nel mezzo , che [ ritondo
Non & tanto vigar , né tanto wvale.

Tatte. queste doti soglion ritrovarsi |
ordinariamente, e in special modo nel
nostro grana, di Sesto ;. tantoche i Con- |
tadini di quella campagna allettati dal |

prezzo sempre superiore a qoilunque
altro per la-richiesta che quello & per
uso di seminarlo, vendono pex lo piu
tutto il raccolto della loro parte., e si
riserbano a mangiare il pan di saggina
la quale puore raccol.ono della miglio-
Te, € sanno panizzarla pecfettamente .
Non solamente il grano di Sesto, ma
per rendore a ciaschedun lnogo il do-
vuto eiogio , anche il granc del restan-
te di guelle colline sopra a Firenze ver-
so il Ponte & Sieve. & tutto buono per
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geme , essendo tutto' nato nella stessa
valle d’Arao , alla medesiina €5posizio-
ne meridionale , ed’ in”terre nou Lrop=
150 grasse, come sl ‘richiede . 1mper0ri'-
chd il Tournefort dvverte , che tra le
malattie delle piante, la goverchia

5 P B
abbondanza de’ sughi u-lq, pi ,(L 1
hosa. OQOuindi &, che’ bisogna guar-

darsi'dai semi che mati sieno in terre-
ni, o l;fo])po umidi, o .ﬁx‘?ppq_ grassi .
Le térre troppo sustanziose di' lor na-
tura nel Valdarno™ disnp.ra;ufan'm.w BY
che ‘alcuni di quei Fattory piu dlhglen—
ti \ripnovano i'semi ognaano , preodens
dogli da terreni affatto diversi, senzi
di che ‘anderebbe loro fallita la secon-
da raccolta . i
' Egli'e necessarig anpcora, che sia la
semenza del grano ben monda e pur-
gata, da q_ua,lginclue altra “di dwe;so
Zenere, e specialmente _d_all_e. vec (.3,
dalla vena, dal loglio, e similt le (595
li generano erbe inutili, e di piu trat-
t.-‘mgond, ed alcuoa volta 1‘111ped‘fscono:
la vegetazione del med;smlo frumen
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to, aduggiandolo , e togliendoli i sughi,
di cui si dovrebbe nugtrire. Sj procura
regolarmente la detta mondezza al gra-
1o per mezzo della ventilazione , get-
tandolo colla pala da un lato all’altro
dell’aja; ma non si ottien tuttocid che
si ricerca per (uesto mezzo, essenda-
ché vi sien de’ semi estranei che cor-
rono quanto il grano. 1l migliore espe-
diente & quello della ventilazione a
mano, per via di-certi vassoi di legno,
simili a quegli de’ quali si servono i
fabbricatori della Gioccolata per mon-
dare il Caccao; e gono i piu pratici
1n questo esercizio.alcuni uomini, che
vanno ad opera , ne’ contorni di Cam-
pi tra Prato e Firenze. Un’ arte par-
ticolare similmente & quella del vaglio
a corda che ¢ assai maggiore degli al-
tri ed & sostenuto in aria da quattro
corde, rivnite in nna; e tutta 1 abilita
consiste in girar talmente questo stru-
mento, che i semi estranei vengano
come pin leggieri alla superficie, e nel
centro. Meno eostoso per la man d’ e-

petn ed egtalmente utile, & I’ nso del
vaglio a Cono, di fil _d’ottone a piu
radure, praticato gia in molte cospi-
eue Fattorie. . @

La pio importante avvertenza pero
che fa d’nopo che abbia il coltivatores

~

¢ quella di cangiar frequentemente il
seme, intendendo non solo cio quante
al genere di diverse semente , e quanto
alle diversiti nella medesima specie,
cosicche succeda il grano alle fave_, e_d
il gran gentile al gran grosso, filmerll_cz
per quanto & conciliabile ‘colle qu?il

ta de® terreni; ma anche quanto .a.l lo-
cale della sua nascita dimodoche il gra-
10 di un luogo succeda @ quello ‘ dll un
altro di diverso clima e terréeno. Un
seme  stesso benché dnterpolatamente
gettato nello stesso campo dov tlagh
abbia germogliato parec::hie volte,
& indebolisce e traligaa .Ed & neceska=
Tio in questo cangiamento. pr.ocura.rﬁ,
che il seme nel suo passaggio locale
sempre g,uad_&gpi, cioe da i thI:ll‘eflg
Peggiora passi in uno Mmeno § erile
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meglio costifuito. La qual p’r:t.tfca. suol
riescir profittevole generalmente non
solo nei semi, ma anche nella scelta
delle nuove piante, e sin ne’ Bestiami
per fornir le stalle.

B’ usanza della piii parte de’ Conta-
dini il prenderé il grano da sems dal-
le terre novete e magoeesate, o dai
campi di primo grano; se son terre
fortiz o da quei di seeondo , se son
terre grasse, e «quindi eceglier le spi-
ghe piu-alte, e pit. gagliacde in tanta
quantith da seminare un campo, colla
cul raccolta condiscono. I"anno appresso
tutte le loro terre o sementa. Aliry
Poi, e forse con miglior successo ;
usano di.ventilare. il grano sull’aia,
e quello.prescerre che pia inoanzi d’o-
gn’altro trascorre ,'come il pid pesan-
te, e pero ancora di miglior riescita
Ma queste sidatte diligenze, quantun-
que lpdevoli moltn. non pero  fanno
‘tutto qael buono effetto, che dall’as-
golata mutazione del seme. da uno in
altro Paese riesce, adoperare insieme

&
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le debite avyertenze riguardo al suolo,
ed: al clima .

§. 1V,
Della prepm'az}onc o medicatura del
Grano da'' Seme.

b Dopo di aver pensato’ a tcons'erm.n?
€ scegliere 1l G-tanp.d\estmn to a darci
a futura raceolta ; vii € modernamente:
chi 3 consigliato ;o per d1r‘.rmegho 28,
Timessn in moda la medicatura del me-
desimn,-prim& di ,confidarlo a‘llst ter-
ra, Ma perche questi Ij‘rngettlst'l, se-
condo che segue ordinariamente in chi
troppo s’ accende 'pe::'\la nowita anno,
Promesso troppo ' & successo I ef-
fetto contrarioy cioé il loro segreto &
st&tu deriso e dimeuticatos quantunque.
non lo meritasse del tutto. :

To non prommetto per guesto mezzo,
Come altri a fatio, chele racqull‘»e‘ sa-
Yauno doviziosissime ; che non sara il
Grano sottoposto né puato né poco ad
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sser roso dal vermi e dalle lumache,
quando avra germogliato; finalmente
che le volpe, la ruggine, e sin la
grandine, e le tempeste non saranno
per farli offesa. Dico solamente che
ajutata la vegetazione, come diremo,
se ne possono sperare i danni minori,
e maggiori i vantaggi. 1l sale in we-
nerale ,.e specialmente il Nitro, e co-
sa oramai  ricevutissima, che contri-
buisce infinitamente’ alla fecondazione
di tutte le piante . So esser costume di
alcuni pit diligenti Giardinieri, prima
di piantor semi di qualunque frutto,
di tenerli per cinque o sei ore in jn-
fusione dentro un vaso d’ acqua, nella
quale precedentemente abbian disciolto
un poco di Saloitro. Anche il P. W3-
nasz Domenicano, Professor Botanico

nella Sapienza di Roma, dice di aver

‘verificato , che il modo pin certo di
render feconda la semenza d’ ogni fru-
mento, e 1’inzupparla col nitro sciol-
to nell’dcqua piovana, prima di darla
al terreno, e che in questa guisa si
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Preserva da ogni corruzione e dal zua-
sto dei vermi. Né veggo donde si pos-
%2 con pia ragione ripeter la causa
della natural fecondita delle terre ma-
rittime ; e del sapore delle frusta e
dell’ erbe che vi nascono, se non dai
sali di qualunque sorte essi sieno, e
comnunqgue s’ insinuino , giacche la loro
esistenza non si pud negare ! Lo stesso
Sig. Hell , citato disopra, 'd_opo diaver
provato . che il ‘Sale comune preserva
il Grano ne’ magazzini, volle'anche as-
Sicurarsi , se la sua ricetta potesse es-
Ser contrariasalla vegetazione ; ma egli
& osservato con ripetute  esperienze ,
che anzi le serve-di grandissimo aju-
to. Ed ecco com’egli spiega fisicamente
ambedue ‘questi ‘fenomeni, ciod d’e]l:‘h
Preservazione ‘del grano; e della piu
favorevole vegetaziune: 5> Tisale, egle
»» dice, asciutto e pesto , quan‘dho ven-
» ga mescolato col grano ﬂ.SSOl‘bISQB- le
> ]Jartice‘ﬂe oleose . spiritose ed omide
> che sortono da ciaschedun grano,
» nell’ atto clellla fermeatazione ; egl¥’

v v

a
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,» ne riman disciolto, e le particelle
,» saline associate a quelle che sono
5, esalate dal grano, lo penetrano suc-
., cessivamente , riconducono in ess0
,» la sua prima ricchezza , distruggono
. il germe degli insetti fomentati dal-
.» la fermentazione , ed aggiungono n»}

» grano una qualita soperiore, che

., la facilitah d’ esser couservato , nel

5 tempo stesso che si accresce la sus |

55 Virtu vegetativa, e la nutritiva . .,

Per meglio persuadersi dell efficacia
di certe preparazioni sui semi ., le qua~
li quando non si faccian col sale schiet-
to, che riescirebbe di troppo dispen-
dio, si posson far colla cenere e colla

calce , che ne abbondano; hasta per la

ra,gion de conbrar] avere sperimentato |

gli effetti funesti che producono alla
raccolta certe polveri contagiose . 0%

cosa che’ non si revoca piu in dubbio, |
che la polvere del grano volpato, 0 :
causzalmente o altrimenti sparsa sopra |
il pia sano frumento destinato per o |

49

sementa , lo guasta talmente, che non
da alla raccolta che grano volpato.
. La Liscivia, o ranno che & stato
modernamente suggerito, non merita
doogue quel ridicolo che si & voluto
dargli , perche quand’altro non fosse ,
Tmovera almeno dai semi il pericolo
di essere infettati per il contagio di
dette polveri, levandogliele da dosse
Per mezzo di una lavatura tanto piu
efficace  di quel che sia Tla semplice
di aé'qﬁa'. pura, quanto che ella a dipia
P attivica di dar forza e vigore alla ve-
getazione : onde gli steli ed 1l frutto
¢he ne germogliang, presentino pil
Tesistenza  alle ingiurie delle nebbie,
€degli altri mali esterni, che soprag-
giung'qnp dalla Astm{ragap_m delle sta-
gloni , :

Oltrediche , ragionando coll” autori-
ta de’ pi'h accreditati Maestri di Agri-
oltura, il secreto della medicatora
de’ grani da seme, comunque si faccia
Non & si puovo, mé Cosl sconosciuto,
Yuanto si crede, Il nostro citato dia

T. 1I. b
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manni aveva imparato da’pia vecchi,
che per liberar le-tenere barbe della
sementa dalla voracitd dei vermi, bie
sognas’se precedentemente tenere il gra-
noininfusione nell’acqua , ove fosse sta-
to mischiato del sugo di semprevivo,
o d'altra simil pianta. Ma molto pri-
ma diloi aveva detto il Poeta Manto-
vano nella Georgica;

Molti vid’ io pria di fidare al suolo

I biond: semi , aspergerli di nitro,

O d: fetente morchia farli lord: .

Dei moderni poi sarebbe troppo
lungo il riportare le testimonianze , e
le diverse ricette che essi prescrivono.
Se ne posson veder parecchi citati dal
Ravennate Ginanni nella sua celebra-
tissima Opera Delle Malattie del Gra-
no in erba. Tuttl insomma concorrono
ad affermare che la Calce viva spe-
cialmente , tanto mescolata in polvere
tral Grano, quanto stemperata in a-
cqua bollente, & di un’ottima riescita.

Dopo aver rilevato cosi brevemente
I’ importanza delle medicature del Gra-

(531

mo, non s6 indurmi a chinder questo
mio ragionamento senza dare una pre-
cisa ricetta della tanto decantata Li-
scivia. Son molti gli Avtori Italiani f:d
Oltramontani , che mne presentan Cla~
scuno la loro. Ma io preferisco quella
pubblicata, non & guari, n_el Tomo
decimonono degli Opuscoli -dl‘l‘Il[{LnO‘,
come quella che combina 1nsiemne tre
rimedj molto analoghi tra di loro,
ciod calcina , cenere, e bovina, ed &
perd facilmente la pia C(}r}r:luqem:e,
come di fatto la pubblica 11‘S|,g.rD.
Gio. Batista Barelli, che nee laato-
re: .

» Mista a sufficiente copia di cenere
. di rovere ,egli dice,ho fatto bollire
» tauta quantitd d”acqua, quanta ne
+ richiedeva a proporzione la semenza
., .che voleva adoperare. Dopo la ne-
» cessaria bollitura, levata dgl fuoco
» la caldaja, e lasciata rischiarar la
» Liscivia la feci versare accuratamen-
» te in una altra caldaja senza com-
.. movere la cenere caduta al fondo.
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Gettando poscia nella liscivia una
libbea. di calce spenta all’aria , uni-

con un bastone tanto la dimenai,
che: stemperata per .ogni parte si
diffuse egualmente . Con quest’acqua
aspersi la sementa, che in ug de’
lati aveva la lanugine annerita dal-
la farina del carbone attaccatosele
nel tempo della battiturn, I’ andai
ravvolvendo e rimescolando in ma-
niera , che tutta ne restasse bagna-
ta.. Perche tosto fosse rasciutta , la
feci -distendere in largo spazio, e
quindi in un campo gld preparato
colla debita cultura la seminai. Con
questo metodo io raceolsi un framen-
to mondissimo quando quello del
mio vicino era tutto pleno di carbone
s> €& di ruggine. ,; Si noti pero, che
1non € necessario Pasciugare i semi, dg-
vendosl subito gettare in sul terreng .

Ls fin qui mentovate ricette cedon®
Pero cutte a quella semplicissima di
bagnare il Grano, coprirlo di polvere

B3}
22
22
23
23
25
23
23
2
33

23

ta ad vna libbra di sterco bovino 5
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di calce, e subito gettarlo suitzzrﬁ;
no. 17 effetto di liberar la me-f;e i
wolpe, walatsia, che ne tiw'g Sl
ua terzo. e alcune volte 1 ‘m ;he

0 i o inocgl dire,”
cosi certo, che si puo 1n0gg
chi a Volpe la vuoole .

Pt
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LEZIONE SESTA

DELLA SEMENTA DEL GRANO E DI DIVERS!

ALTRI SEMI FRUMENTACE]

§. I

Del tempo e di altre awvertenze
della sementa .

Prepa,mto gid e scelto il buon seme
dopo I’ equinozio d” Autunno , e tempo
oramai di fidare al terreno il prezioso
tesoro della sementa . Sarebbe ardire
il voler con legge universale fissar
precisamente il vero principio di que-
sta importante operazione; essendoche
cio dipenda dalla diversa natura de’
terreni, dalla situazione ed esposizione
loro, e dalla incostante varieta delle
stagioni. Se si tratta di terreni-situati
in faccia alla Tramontana e vicini alle
Alpi , siccome ancora di terre forti,
nmide , frigide; ed ombrose, fa duo-
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po parvi mano sollecitamente , e pri-
maché comincin le nevi, le br‘mnte ed
il gelo, accioeche 1 semt abbian tem-
po di formar sotto terra I‘Ob'..:lshf? radi-
ci: i possessori poi di aprichi cmr{:
Pi, esposti direttamente al puonto “_
Mezzogiorno, e nel piano, non hanIL
no bisogno di tanta fretta. G-ene:;rlt -
mente parlando torna r.negho lfl. solle-
citudine , che 1'indugio. Anzi quagj
tunque si contino esempj. .1&1_ a.nn;.tesei
ploggia, di aver dovutc: differir a]
menta sin verso la metd F‘l Decem Jtl'e,
ed averne ottenuto sufficiente raccoll®
nonostante par fissato dal comun con-i
senso e dall’ esperienza, che non s
debba differir piu la del di 1o. Nﬂvem;
bre : Prasto per natura, e tarri’nche-
wentura , & il proverbio comune de Lon
tadini. . J

}lgiecetti ragioqati son'qucg.h ;2:.
fanno negli animi maggiore l)“[il'inh—
sione ; ¢ quando persuadono, S‘dunu 7y
che meglio esegultl. In cosa i{ fll1 ;
A i & la eolls
in tanta importanza . quant |
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citudine nella sementa, bisogona bed
capacitarsi in primo luogo, che non
essendo ancora 1’ aria fredda, il se-
me mnasce tatto in- pochissimi giorni,
e non se ne perde, e perd s ne rispar:
mia ancora una parte nel gettarlo sul
campo . Dal nascer presto il seme si &
disopra accennato 1’ azione maggiore
delle barbe, le quali si fanno grosse,
€ tenaci, dimodoché quando soprag-
giunge il freddo e le ploggie anno tot-
ta la forza necessaria a resistervi. La
loro attivita si vede anche meglio nel-
la Primavera , in ‘cui le fila crescono
con maggior  vigore, e mostran d’ es-
ser bene aceestite ; onde venendo poi il
caldo, e I’asciuttore, queste son tan-
to avanti e cosi robuste , che le nebbie
la ruggine, e le altre traversie non
fanno lor danno veruno, ovvero lo fan-
no minore assai di quel che segua alle
semente tardive, le quali al cootrario
avendo languide barbe ¢ stentate fila,
generano in conseguenza magrissime e
corteepighe, Ella ¢ oramai una verita:
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confermata dalla continua esperienza,
che 2 buon lavorature rompe il cattivo
annuale

La quantita della semenza relativa-
mente alla quantity e grandezza del
terreno da seminarsi, & un’altra del-
€ importanti avvertenze. Il celebre
Bostro Maestro di Agricoltura Luigi
Aiamanni a tutte insieme raccolte in
Pochi versi le regole principali, che il
Prudente coltivatore dovra seguitare a
Eeli vaole adunque , che
Ov’¢ grasso il terren , men seme spanda ,
Nel pii magro e sottil, pitisia coriese ;.
etz pitraroil gran quel cl’é primajo;
¢henel seminar piovoso a il Cielo ;
2 spesso e folto chi pit tardo indugia,
che 7] tempo sereno inconéra a sorte.
a regola generale p.erb, que!la. al:
Meno pin incnlcata dai Maestri dell
Arte , na poco seguitata dai pratici,
Sesi tratta specialmente della pianura
® di spargere il seme piuttosto rado che
olto. Imperocche se la mano del col-
fvatore sara in eid troppo generosa
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vimarra il terreno talmente infeltrito

dalle radiche , che quando sara il tem:

po della granigione non avra tantlsu-
ghi che bastino a somministrare. Nel |
casb pol contrario, oltre un risparmiO
notabile di seme, assai pid robuste sol-
geranno le piante, piu accestite, € pid
gravi di feconde spighe. La ragion®
si &, che la distanza di esse pianle
lascia al Sole ed ai venti I’azione lir
bera, e porge maggior comodo di teé
nerle pulite dall’erbe nocive, sarchiar®
le e rincalzarle - O’anche osservato ch®
la robustezza di tali piante o paglie
cosi tenute rade resiste pit alle rovi:
nose piogge della primavera, ed esse
non allettano con tanta facilita. 10
conferma poi del copioso prodotto del”
le stesse piante , ciascuno pud aver 05
servato qualche grano casualmente na”|
to in alcun orto, o cortile, dove re:
stando solitario e libero in ampio spa~ |
zio d’aria e ‘di terra, & giunto a faf
le trenta, le quaranta e pia spighe:
tutte piene e rigogliose. Sul quﬂl 1
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Pteposito nan e da tralsciarsi un e-
sperienza fatta gid da un nostro Fio-
rentino, 1’ Abate Filizio Pizzichi la
‘]“fl'le_Si trova riportata nella celebre
Alimurgia del nostro Dottore Gio-
vann; Targioni Tozzetci, ed & 1 ap-
Preseo :aveva costui un suo poderello vi-
€100 alla cittd, dove procurando di
aver la piu copiosa raccolta, immaging
ch’ei I’ avrebbe potuta ottenere da upa
8¢menta rada ed uniforme. A tale effetto
Prese a giornata ‘parecchi fancialli de’
Pubblici Conservatori di Firenze, ¢ di-
Stribuiteli in diverse partite , talmen-
te gli ordind, che i primi tenessero in
Wano un’ intelajatura quadra di le-
810, jntraversata di stecche, ed ar-
Mata o] disotto di acute puate O pi-
“Pli s tre dita lunghi, e quattro c!islan-_
ti I’ uno dall’altro, e fornita al disopra
colla qua,le percorres-
8ero i1 campos € per dir cosl stampas-
Sero l» porche antecedentemente pre-
Parate a composte; i secondi versasse:
: in ciaschedun fore

dj 1
1 un manico>

Yo successivamente
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procurato dai detti  piuoli uno o piu g€
mi di grano ; e flnalmente gli nltim!
con piccoli zappetti o istrumenti gimi-
li, lo ricoprissero. L’esito fa tant0
felice , che mosse la curiositd di mol-
ti nostri Cigtadioi, e degli stessi Sere-
nissimi nostri Prinecipi, a portarsi so

luogo per osservar ampia messe, pri|

ma che fosse recisa ; la quale riesct
poi, nonostante la cattiva annata, @
doppio dell’ ordinaria.

Ma tutte queste diligenze giovereb:
bero poco , ‘se 0on se ne praticasse ub

altca non meno importaute , qual® e |
quella diassolear ben la terra, nell’ at~
to della sementa . Procuri percio il Bi= |
folco di avere in ordine un perfettos

e grande aratro, accid ne possn fare il
solco largo e profondo, quanto com=
porta la qualita del terreno. In que-
sta maniera egli verra a sollevare co
piosa terra , colla quale chi marreg”
gia potra coprir bene il grano gid se-
minato, e salvarlo da molti infortunj-
Per lo stesso effetto egli & anche ne-

—
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cessario di hea profondare ed aprir’
¢on la vanga gli acquaj , dimaniera-
che il fondo dei medesimisia pid bas-
80 del fondo dei solchi , affinche per
mezzo decli wai e degli altri si renda
Plu asciutta e pit sana la terra , ed il
8rano barbicando in essa, si renda piu
atto a sfigliorare e generar bellissime
Spighe .

Per mancanza di tali avvertenze ne
Segue, [, che essendo, come in certe
Qunate , la terra troppo asciutta, gli
neeelli ¢d aleri animali scuoprono piu
cilmente e mangiano il grano semi-
Hat{); II. venendo poi qualche pioggia
TOVingsa , il mal coperto grano resta
m,)“e radiche agaila, e non puo bar-
Dcare e fortificarsi; 1L il gelo pari-
Mente Jo danneggia e lo incuoce; 1V-
10 aunate piovose I’ umido scola me-
1o per la profoditd de’ solchi, e for-
Wa ed impasta, per dic cosl , sulla su-
Perficie de’ campi uoa crosta o coten-
Na | che serra le barbe del grano trop-
Po superficiali , e non le lascia abbo-

ST 6
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nire: V. finalmente si moltiplicano et
la stessa ragione dell” umido le cattl
ve ecbe , le guali sfrattano la Ferrad‘i
goffogano il grano ,che non rispond?|
col suo’ frattato. ‘ B
Non stard quoi-a parlare den“mpw{
utile ﬂgura\degli aratri, _perché cio m.
condurrebbe troppo lungi dal mio scﬂ':
po; mi contenterd solamente di ﬂ:ﬁ:
vertire , che questo & un oggetto g
molta  importanza , e che gl !nglf-p;l
anao beae studiato . I Lavoratori come|
ciascuno’ averd: potuto osservare , 10
piegano nel!a stessa specie di terren{;
e'pei medesimi oggettl di cnltara, ¢
gliaratri diﬂ'"erentement.e costruiti ,55“
condo gli usi de’ diversi Pa.esl_; or dﬂl
mando io » soneglin tutti relativame?
te vantaggiosi? Se ne faccia la prové'

§. II.

Dell’ adattare i sem:i al terrena .,
e de’ diversi mescols .

 Le regole sin qui accennate eup-
Pongono pero una perfetta cognizione
el clima & del sumolo, per adattarvi
quel seme che gli conviene ; nel che
isogna rimettersi intieramente alla
Pratica’, Ik’ assioma gia conoseiuto , che
Don ogoni terra & capace di portare
ogni specie di frutto . Se la Divina
rovvidenza & creato tante specie di-
verse di semi, & assegnato ancora al-
trettante specie di terre - di natara di-
Versa, dove ciascuno di essi -semi ab-
12 prospera la‘ vegetazione ; e deve
®Onsistere in questo lostudio del Colti-
Yatore , di osservare diligentemente le
ggi di questa fisics aflinita, o cor-
Mspondenza che dir vogliamo.
on si pud pretendere pero dai Con-
ta.fiini una profonda cognizione chi-
Wica della patura delle terre e déi se-
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mi; fors’ anco,quando I avessero, rie |
scirebbe loro , siccome a qualunguoe al- |

tro , difficilissimo 1’ adattar la - teorid
alla pratica . Basterd dunque che ess

facciano delle continug riflessioni sulls |

fecondita delle diverse semenze nel lo- |
ro campi, e nelloro territorio, infor*
mandosi esattamente del riesciment?

delle raccolte ancor dai vicini, e 7€
sappian poi formar delle regole gene

rali per la condotta della propria col” |

tivazione . Bisogna confessare che si tro’
vano alcuni vecchi, Contadini, che ©

forza di pratica son giunti ad esser g

questa
guasi maestri, sul locale pero del 1o~
Io .paese .

Per venir piu al particolare , di v87
rie specie & il grano da seminarsi, n°
si deve con grossolana indifferenza;
questa o quella. pretendere di adattd”
re al proprio terreno qualunque siast’
11, Gran grosso, per esempio, il Maz
zoechio , la Civitella e il gran doro’
richiedono la terra grossa , si di pian?

materia intelligentissimi , *
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che ‘di poggio , come pancone albere-
se, ceciarello e simili ; i quali grani
in dette terre, purche sieno ariose , €
Nsegrano in luogo aperto assal me-
{5.110 si fecondano, che in altre terrs
di qualita diversa , quantunque mi-
gliore

gl grosso Ravanese megliosi fecon-
& nelle terre di piano , ed 'il Maz-
zocchio , Civitella , e Gran duroin
(I_lmlle di Collina; perché questa qba-
lita di seme, richiedendo1’aria aper-
ta;, pid agevolmente puo ritrovarla in
tajl. posto; ma il Ravanese , con mag-
glor vigore resistendo alle nebbie ,
Prospera, ancora nelle terre di ‘piano.

aa gola cosa & contraria al Ravanese
i piano , cioé , che venendo ‘molto al-
0 con la sna paglia, e questa molto
0&liosa, e vacua, pud rimaner proste-
§0.a terra peri venti e le pioggie del
mese di Maggio; laddove I’ altro di
Pogeio venendo meno alto de con pas
glia” pidipiena , e pit salda , resiste maz
glio allg gia dette vicende g



66

Il Grano gentile si adatta a tutte 1¢
terre, ma non atutte le disposizioni del-
Iaria ; imperocche, esseado piu delica-
to dell’altro, viene assai piu danneg-
giato dalla nebbia, e dalla roggine
benche egli sia pia resistente ai ven-
ti, ed alle piogge perla maggior pie-
nezza , e durezza della soa paglia . B-
gli per altro & la proprieta di resiste-
re pii dell’altro grano ‘all’> umido del-
I’inverno, e matara pid presto il suo
fratto . :

Questo inoltre, in’ proporzione de-
gli altri grani, vien riputato il pid
fersile . tolte' lé tante nocive inflaen-
ze , che dall’ aria li sovrastano, e que-
sto perche regna 'in tutte le terre di
qualunque’ qualita’, perche le sue spi-
ghe vengou pia folte, e pitn piene,’e
perché il suo prodotto /& pin vantag-
gioso nel peso, e nella quality della
favina .’ Anco il Grano duro; e la Ci-
vitella“convengono in paragone di es-
go mel peso, ¢ nella bonla; ma nom
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gid nell’ adattarsi alle medesime qoa-
ity di terreno nella sementa .

So che in molti luoghi & convenuts
smettere di seminarlo; ma cid & di-
Penduto dalle troppe . eoltivazioni di
Alheri ¢ Vetriei, che con la loro om-
bra aduggiane i campi, per cui poi
restan fallaci le raccolte ; ma inquelle
Pianure, che non hanno tal difetto,
€me pel pian di Prato, e di Sesto,
abhondanti si fanno le racecolte ; € nomn
8l ricevon dall’aria quei danni, che
Comuni e frequenti si softrono nelle
terre diversamente coltivate . K

Nelle terre poi di Poggio e Colli-
ha, gpecialmente negli Alberesi. edi

Wona caloria, fruttano assai meglio il

azzocchio e la Civitella, i quali. per
0ro natura son resistenti. all’ ariditd
© pit si mantengono - nel  loro vigore
Per la robustezza della paglia; lad-
dove il Gentile, alla mancanza dell?
Umido , presto’ languisce e non 81 per-
fezionn nelle sue spighe; e venendo
1a tali luoghi di. paglia assat sottile s
Produce anche piccola la spiga.
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Si trovan anche ne’ Piani dei terre:
ni di simil fatta, in cai potrebbero
seminarsi tali specie di semi in preé-
ferenza del Grusso e del Gentile 5 mé
perlopiu non si fa, se non in queglt
che sono adiacenti a qualche costa.s @
dipendenti’ dalla proprietd diquei col-
tivatori, che anchein costa posseggo
no. Il Ravanesé peraltro non & infe-
riote al Mazzocchio, ‘anche iu egual
terreno , a differenza del piano.

Ma troppo ci vorrebbe a prolungaré
1 particolari su'(uesta materia; basti il
sapere che la diversity de’ terreni atale
attivitysulla'diversita relativaide’ semi
che questinon solo vi si moltiplicano in
proporzione della correspettiva loro nas
tura’; ma'anche , se 1’indole loro & con-
traria ; vi degenerano e 'vestonsi di un
altro carattere . Il 'celebre Sig. Du-Ha-
mel i fatta quest’ osservazione in alecune
terce della Francia: quando noi semi-
niamo', dic’ egli , 'del Frumento colla
resta wicino a Pitiviers salla terza rac-
colta non vi s trova pin la resta ; quan,

: 5 21
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do poz noi seminiamo del grano senia
resta , o come in Italia si dice, G:c:lch[e
nelle terre forti , come sarebbe vicino
alla macchia &' Orleans , quest tS£esSQ
diventa barbuto , cioé con laTesta .
. Rimane ora a sapere., se sl posse, Con
profitto mescolare il Grano con altre se-
menze di vario genere, o le diverse spé-
cie. di Grano unitamente |sullo stesso
campo . Nessuno ch’ 1o sappia éd\ato del
Precetti s'icur'i,su tal oggetto gec-l‘ = m,q,w
difficile il dir gualche cosa di preciso
sopra di ¢i0, che non & gran, tempo che
w0’ Accademia Oltramontana di Agri-.
coltura i assegnato un, premio allp scio-
glimento, di1 questo Problema . Ognl.
Paese, e quasi ognl possessore nst difar
tali mescoli sulle sue terre; ma nessnno
& reso esatto conto diquest’ operazione >
one i calcolato il prodotto.in cm‘l.frg_n_l}{.‘r
delle semente, semplici, e degli stesst
mescoli tra di loro.. prad ol
-(s]?m;nquc sinsl , pare o me wdi pptet:
dire con qualche sicurezza ; che quel sg=
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mizi possono insieme unire, i quali anvo
comune il tempo della sementa , della
vegetazione , € della maturita del lore
frutto . Quindi e che in genere di grano;

benche ve n’ abbia di diverse specié ;'

siccome queste anno un periodo pressap-
poco medesimo per coudursi alla matu-
ritd , pnd seminarsi mescolato il Gentile
col Grosso; il Gentil bianco col Geatil’
10850 , e simili, onde si ottiene:quello’
che si dice Grano mischiato .

Inoltre per la stessi ragione , si pud
questo seminar mescolato ancora con se-
mi di diverso genere, come con la segale
e con le vecce; e di qui risulta'il Grano
segalato ,ed il Grano Vecciato. Avver-
tendo perd, che trattandosi della segale,
ella vuole per mescolo il solo Gran Gen-
tile, e non dialtra specie . Per le vecce
paisirichiede ,che queste sieno di quel-
la qualita , che Maggesi o Brave si ad-
dimandano , perche le vecce essendo di
due sorte, cioé Vernine e Marzuoole ,
usando col grano le Marzuole , si adatte-

il

rebbe alla lor semeanta upa diversa sta-

glone, per lo che non produrrebbero il
loro frutto . :
Queste Vecce Brave , 0 Magges: , che
sl posson seminare anche colla Segale,
sono assaidiverse dalle Marzuole , men-
tre quelle sono alquanto hiancastre , € &1
Possono anco usar per cibo in lesso,.as_-
somialiandost nel sapere alle comuni c1-
cerchie ; laddove le Marzuole sono dn.zl
tutto pere , e solamente huoone per maci-
Narsi. Bisogn@ pero gapere, (?}le_ qugstlo
mescolo del grano € dclla.'segale co_n. le
détte veoce 5 non & sicuro 1n tutte le ter-
Te , ma solamente in terre magre o um%-‘
de, come snol costumarsi nel pian di

Pistoin , ¢ di Prato, perche nelle terre

buone e fondate, vengono molh_o alte ,
lo tirano a

e ayyiticchiandasi al grane ,
terra e losoffogano . : (ot

Ma e Vecce Marzuole sl possono ;
le Fave Marzuole ;e fra gli
ale Fave Verning, non
2 la sementa, €

olto di simil

Minare fra
Orzi, non gid fr
essendo comtemporanc
di qui viene,che I’ Orzo race
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¢eme si chiama FPecciato, ovvero Orzo
Vecciato . Avnzi tanto 1’ Orzo ', che le
Vecce , &i possono unitamente seminare
anche fra le dette Fave Marznole, po-
tendosi pol nella raccolta separare col
colo dalle medesime Fave .

Essendo le Fave di duesorte, Marzuo-
le e Vernine , non possono queste usarsi
accompagnate per seme , avendo ciascu-
na specie determinata la sua stagiones
poiche le Vernine si seminano al priao-
cipio dell’ averno: e le Marzuole al
principio della Primavera . E’ ben veros
che fra le Fave Marzuole si trovano
quelle grosse e quelle piccole dette
Bulette; queste dunque , avendo comu-
ne il tempo della sementa , 81 posson s6-
minar mescolate .

Non disconviene ancora il mescolo
della Saggina col Gran Turco, il quale
parimente nella medesima stagione Sl
semina , e richiede |* istessa coltura . Ma
peclopit questo non si fa,a riserva d?
qualche piccola quantita, che vi si getta
interpolatamente per uso delle granates
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Siccome ancora. qualche pocodi canapa
per fare il seme. k j

Frai detti semi frumentacei pud an-
cora seminarvisi alcune specie di civaie,
tome le Leuti fra il Grano, i Fagioli fral
Siciliano ,iCeci fralle Fave Marzuole , i
Quali non tolgono la raccolta del -primo
§¢me, e posson rendete il frutto loro pro-
Porzionato . Bisogha perd osservare ,
e questa thescold pza_on ecceda le
Slusta prop‘m'ssiuué 2 Liil!lOdUChé un seme
Uon impedisca 1" altro s altrimenti poco
da tutii si ricaverebbe difrutto .

¢. IIL..

Essendo molti gli errori che si com-
l‘:ztf_aunp dai n_osr;ri n.gricoltf;ri_'_'hel!a ‘s'_é—‘

nta del Formentone ¢ delle Fave,
Credo dover aggiungere ""»ICU""JC‘.’;.SG 50~
F”‘- un z_u‘t.icold si im'p'ort,aint_e, -Cﬁlcj', }:;Qr 3
""“ﬂ-“m esser vanl;aggiose..alnqhg per la
(“,lf.l_um d* altre biade elegumi.' P
Si 'disl‘:inguonozﬁlélﬁé S‘pééier di 'I“'ni".‘__'
entone ¢ Grantutcos clie oggl séno

I.11, 7
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quasi tutte conosciute dai nostti contd-
dini, i quali come poco curanti d” intro-
durne delle nuove, eoltivano ancor lé
gia antiche , senZa provare con espe-
rienze,anco in piccola dose , se ve né
siano delle pin fruttifere .

Il peggio si & che da molti si fa que-
sta sementa assai malamente ,dopo tan-
te istrozioni e riprove evidenti.Comé
nell’ altre semente ,cosl in questa jl de-
siderio indiscreto d’ ottener molto pro-
dotto gli spingea non lasciar la neces-
saria distanza da una pianta all’altra:
Cid ne impedisce la buona e regolaré
cultura , e ne depaupera il terreno 10
modo da far considerar questa piant®
assai nociva al medesimo . I popoli pid

esperti di noi nel coltivarla , ben vanga- |

to; stagionato , concimato in abbondan-
7a ilterteno , e solcatolo in diritti filarh
1e danne una distanza di pia d’un brac-

ci6 3¢ 1o fannoa buche sempre pero i
quinconca;, ossia disposia in modo che |

woa pianta non aduggi Ialtra, e ch¢
non s offendano scambievolmente cof

sl

leloro radici : cose che non si osservane
da molti nostri contadini,ma che son
fommamente necessarie . Quindi con
Tincalzature ripetute tre e quattro volte
formano intorno alla pianta per ogai
Parte un monticello di terra, il quale
on potrebbe ottenersi senza 1’ indicata,
dlSposizione. Cio la difende dal caldo
che tanto le nuoce , e la terra cosi ricolta
€ Purgata dai sassi e dall’ erbe , alle
P}'lme acque dopo levato il formentone

Iventa un cenerajo , che sparsa poi nel
Campo 1o fertilizza per la sementa. del
8rano, perche ben sugata ¢ fertiliz-
Zata dai benefizj dell’ atmosfera . Nel
$¢minarlo se ne puo gettare all’indicata
stanza pia d’un gracello , ma dopo
Poco nato , convien lasciarne una sola
Planta, , il che molti trascurano , perche
nche in questa operazione rurale come
N mo](e altre considerano il pit vicing
lsagno, quale @ quello di lasciari fusti
Superfluj e perfino I’ erbe nocive e pa-
Tasite, onde aver nell® estiva stagione
uel foraggio fresco pél bestiame I pin
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ostinati,vedendo la biona vegelaziont
delle piante quantunque assai fitte , 1€
lasciano produrre il frotto scarsissing
Pero e poco farinaceo, vano per la pit
parte e a doppio danno depauvpera it
terreno. <
~ Questa pianta ama in preferenza 1
terreni sciolti e sugosi, ma quando
siano bhen preparati riesce anche negll
altri, fuori che negli assai argillosi, 1
quali in tempo piovoso tengén troppo
I'umido , e nell’annate asciutte si fen-
dono con grave danno della pianta
‘Specialmente se non si zappino fre-
quentemente. Il terreno di mezzo fra
Pargilloso e sabbioso ben preparato e
letamato & il migliore , purche
ne umido soverchiameate na
brato, amando il Granturco il
e la luce .

Fra noi nelle semente in piccolo si
Prepara il suolo con la vanga, ma
troppo tardi, perché anco nelle terre
Poco tenaci il gelo e gl altri beuefizj
dell’ atmosfera nen Launug tempo a di-

non sie
adom-
calore

i
%tiorla e bonificarla. Ben 1"iutendouo
coloro, che la vangano in Autum:n
avanti la sementa del grano e delle
fave ancora, il che devoun praticare :;mre
coloro che preparano la terra con Iara-
tro, rammentaudost perodi ripeter tal o-
Perazione prima diseminare il formento-
ne onde smover pro['ondmncut? la terra e
Tipulirla dai sassi , e dall’ erbe , le
quali rendono sterile il terreno, quan-
tunque ben letamato , a danno dcll;lp._
attuale e futura semeuta, del c[‘m st
accysa soltanto- il formentone dai pi-
gri contadini. . _
I nostri agricoltori si c.nn.f;ent.-_mnrl;
dar dei pugni di concio vicino al gra-
ni pell’ atto della sementa, e .ffuum!o-
1 fusto ha due o tre gradi di foglie
gli somministrano _11 pozzo uero, l;ld.
miglior costume ¢ di coloro che o nella
vangatura o in una de]le_ urah;l”c'r
(f[l;a-']fh‘i il terreso non. sia MO tm:‘
grasso ) principiano la COHC.[I'I'I-'I-'?iI"Ul].t’,
con sparger del letame: su‘tlltl:ul sl0-
lo, non imporLa,nrlo che sia macero.

0. g
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Co‘gvien riflettere esser (uesta pianta
midollosa assai e che attrae molta
sostanza nutritiva dalla terra , e che
niente le rende.

Della distanza e rincalzatura ne par-
lai di principio, come le cose da noj pid
trascurate ; agginngerd che la distanza
deve misurarsi ancora dalla fertilita
mageoiore 0 minore del suolo, che fra
noi‘nelle terre argillose si pone troppo
profondamente, peril che se ne perde;
e che potendo 'si dovrebbe rinmovare
una séconda coneimazione @ pozzo nero
prossimamente alla fruttificazione ; 0
produziene della spiga . j

Volendo porre tramezzo aifilarj del
granturco ifagioli, sary hepe preferir
quelli detti' nani, perche gli altri ar-
rampicandosi assai, recano danno al for-
mentone ; non mai perd si pongono nel
medesimo solco . Alla debia distanza
Invece di recar danno, migliorano il
terreno con le loro deposizion; , € negli
anni di gran sicoita, |’ ombreggiano , ed
tpediscoro uua dannose evaporazione

T8
Fuori dei detti fagioli, delle rape ;e di
qualche melone , 1’ altre piante unon
Vanno mescolate col formeatone . Qual-
lunque lavoratura della terra per la co :
tara di tal pianta si faceia @ tempo @«
sciutto , altrimenti ingidllsc:f's Sie alcurfa
volte va a per_ire. Nelia_ rmcalzaliul&
$i zappi il terreno a  giosta prc;) orln
dita anche a qualche distanza > 01 ]e -lg
radicj si possano dilatare e prolonlc’erg i
€ Cosi saranno anco tennte Ioutanc_a I*erbe
inutili ¢ nocive , cautela da pochi prati=
Cata . Le spighe migliori lusc_m.te _p?;-.
Seme si tengon attaccate 1n luggo asclung
toedarioso , onde non s’ alterino , € all
atto della piantagione (che non sa.re:] pia
tardi dei primi di magglie) 31vpr‘end alrllz
1. grani piu belli laseiati quegli de %
Sommita o vetta della spiga. Se non na._.
Scesse o perisse nel principio dxl suz :r;:_
getazione si potranno riporre a t:,mti,fo 4
Ui ;e se restasse per qualche spazio t nié
Porado, non sicreda operar rett_imﬁ g
stadicando altre pianticelle fra- etlcr_p'_
Po folte e ponendole col plolq nel vnol j
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ma si faecia prima la buca dove devos
riporsi, e quindi si sealzi intorno lo
pianta da levarsi, ed entrando sotto ls
medesima con la vanga si porti col pane
di terra che circonda le tenere radici
alla preparata buca : altrimenti facen-

do non prospera , né produce alcan
frotto .

Per I’ avidita dal foraggio fresco €
per la loro materialita i nostri contadini
-S010 sovente troppo solleciti a recider
le cime ossiano i fiori maschi » come an-
cora a levare le fo
¢ i getti laterali , perche cosi si deviano
1 sughi dalla loro direzione snel momen-
to chela spiga ha bisogno del magoior
alimento , ciod poco dopo la fecondazio-
ne . Lespighe vuote ¢ e vane > € le su-
perflue e dannose siang le prime a torsi,
e quindi sjsvetti o planta, gid assico-
rata.la sua fecondazione , MA non tanto
vicino all’ ultima spiga . Parimente il
tontadino non sia tanto sollecito a cor
ie spighe Quando il grano ¢ liseio e.che
NOn ¢ede sotto 1" unghie, potrd corsi-

glie e le spighe vane’
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Molte volte al di fuorl sembra SI.R%“-”I::;
to, ma al di dentro ba ancora del sug
da attrarce - \

I fusii si sradiching sub1_|‘0 ,‘1mente :
dissugar di piv il terreno mu?lf‘;qri 111—
Alcani costomano di lcvm‘g 1 ;;i[e )
sciandovi per qualche te”fgf) uil ot
spighe, onde attraggano Lthc:“m u,;lq
della pianta ed acquistino pia parte.
tritiva, . : (0 a

insetti annecsano ques

Agl’ insetti che d ag

1 £ ti che
Pianta ,ed anco il suo seme avan

i1 rimediaryl sser-
nasca , ¢ difficile 1.1 rlmed_.mr_vl( .uil? e
va perd che quet campl, 1‘{ i
stati lavorati avantl 1 1r1yelr?lo ,sta B
rilavorati nel corso della f.rcdﬁ a;-ché gpoi
Ne, sono, poco d,nx.me;,rgmu‘.‘ eve‘remm
il grano non tardi a nascere € Vg Y
s roiosa , € buona
Con prontezza vantagg > L e
gola d’infonderlo 1n acqua.‘ REeni
nelle terre tenaciayer la gire ¢ :
lo con rena o altra terra scio mh. migty
Sembreranno forse. molte ¢ a,qtrkul'n.-
osservazioni troppo minute ,'fnnm ché—
sciandole ho veduto per esperienza €

per non
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s'occupa e si dissuga il terreno senza
vemt:rgglo .

Sulla malattia piy frequente di quests
Pianta detta finga o carbone Vi ¢ stal®
scritto assai . Sembra che Possa esser
cagionata dal troppo nutrimento, dalle
poca ventilazione , ed anco dalla sover-
chia nmidjpy . Quantunque questa non
sia contagiosa, e hene 'di sveller questd
sostanza fungosa al primo suo compa-
rire per salyar la_pianta offesa . La cosa
migliore pero sara di teper pulite 64
ariose le pidnte, specialmente in certi
fondi molto grassi e poco ventilagi .

Quantunquc la sementa delle Fave
sla praticata da gran tempo in Togca-
na, e ogoi sia molto ‘€stesa; pur con-
vien confessare che ip grande tal faccen-
dasia eseguita malamente . Per 1o pid
questa biada si Pone in quei terreni che
torvano a vanga nella rotazione agraria,
Per ravvivarli dopo la sementa, di due
o tre anni di cereali, e per concimare e
Custodire le piante » € ripulire il terreno
“at sassi e dall’ erbe nocive . General-
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ihente fra noi sisparge il concio EDpl;{:;lf;a
sirat S
Stoppia , si gettano le fave .'Ll.,f.l('; :
quindi si yangano sotto . Qon ta sns'.e::].d
molti grani delle medqsxme HO‘I'; _nsd e];
tono convenientemente il vantaggio de
] Iti non nascono .,
lo scarso gugo , € 1o 4,10
specialmente nelle terre forti i] i
Assaimeglio la pensano ne a.}‘]) 7
[~14 7 o) : : :
cla, superiore dello stato Srfnese c lie:-]m,
"iorentino . Conoscendo ‘d a,.vm;inn 1:1
argillosa , essi con 1 arte EP& : a0u8l,
difetto della sua tenacita . La V'Ll E‘;iu-
nell’ Autunno e nell’ Inverno 5 aly

i E ilavorano pur-
Cipio della primavera la rilavorano p

gandola dai sassi € d‘all erbe.,ﬁlt ]::]1;1[]110
Sono in porche ben dxsp?steipi | e
elevate secondo il pendio ccPeso 9%
onde darle il necessario scolo . n\. 0,048l
Boffice il suolo formano ccml]].‘= (;S]L)g 5
to delle piccole buche benn {i:élpouici
rlui'nqurmCe prnﬁ;mle_d_ue, 0 0 2, ROk
alla distanza diun piede p1'u e
Condo la fersilita 'dell.a terra ,Sopm o
Vigettano due o fre {aw;‘;e ot S
Toncio , e ricoprono le de
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vellando la superficie -Ognun dovrebhe
intendere che in tal sisté¢ma la pianta fin
dal sno primo svilappo assocbisce con 1
suoi organi I’ efficacia el sugo , e cof
gran risparmio di. esso e dj seme s al-

menta la raceolta . T} seme nasce rnegliﬂ '

€ non € necessario il coprirlo con moite
terra, il che sovente & dannoso . Quindi
@ suo tempo con molta facilita possono
rincalzarsi e pulirsi dall® erbe 3 Cosé
SOmnamente necessarie , ma che da
pochisi praticano, fuo'i che nelle pie-
cole semente tanto dj questa piantd
quanto con altre . aspettandosi da molti
vegligenti contadini a torre le piante
nemiche , quando hanno rubatnz il nu-
l'rimentoaque[[e,da cul erroneamente
speriamo un huon resultato .

Si posson seminar 1e fuve anco snlla
terra arata solamen(e » Ma con lavoro
profondo e ripetaco : fra noj perd civ si
Pratica solo melle terre spogliate (i
1ante ,

. Quello che pero fa 1a vanga, con

8ratro non pad ottencrsi specialmen-
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te nelle terre argillose, e questa &
una deile buone massiine adottate
nella nostea agricoltura . Converreb-
be perd intendere i fini a cui ten-
de questa operazione . Oltre il sot-
terrar. hepe la stoppla e fare un
taglio esteso e pulito , nelle ter®
*e forti si dovrebbe sollevare poca
terra, per volta, onde noa formar
Quei grossi mozzi di‘ terra , .moll:e
Volte alzati in due vangatori, i qua-
1 anco dopo 1 geli dell’ inveruo si
trovano ‘intatti con danno _dcllu. se-
menta, delle fave e delle fature se-
Mente . Di pia in tal occasione do-
Vrebbe I”agricoltore dare an giusto
Pendio al swolo.; livellandolo secondo
€ regole gia esposte . _ '

Ripeterb,' come ‘cosa da me cono-
Ciuta assai irregolare e dnqnngu pec
molti riflessi, cid che dissi nel (_.»a.—_
techismo Agrario. La vangaturd ese-
guita con tenere moltitudine di ISOgg‘etk-‘
ti, senzn distinguere la loro capacica

sara sempf‘e 21 rovira ' del suolo e

T II 8
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delle piante, e pid una dissipazio-
ne baccanale che un lavoro campe-
stre. Gip ridonda in dannodel suolos
della buona economia del contadino,
edella salute d”alcuni soggetti, che
troppo presto si sottoponsono a que-
sta gravosa fatica, che in tal occa-
elone si rende per essi un impegno
d’imitare i pit robusti ed incalliti
al lavorg.

Nella, vangatura oltre 1° altre cure
pf;l ben essere del terreno e delle
plante convien pensare allo scolo re-
golare dell’ acque di certi campi pia-
neggianti e ridondanti di umidita
come prescrive I’ Autore nella Lezio-
n'e.IH.. circa. la Lavorazione e dispo-
sizione de; campi ec. il che -molto si
trascura lavorando con molto numero

A ;
dlnperantl nercenarj; procurandosi
solamente di far molts estensione di
lavoro.

i'Un altro errore assai dannoso &
3 iesr:ender troppo la vangatura in
glone del poco enncio da darsi alla'

“ta parasita .
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‘terra ed alle piante. Quanto meglio

sarebbs , quando si pretenda farque-
sta operazione per i fini indicati,
vangarue meno annunalmente, ma
concimar pia e la terra e le piante,
€ custadirle come conviene. Si po-
trchbe pero ottener I’ wno e I’altro,
S si principiasse la vangaturain Aa-
tunno , e si avesse il pensiero di cre-
scere i diversi letami. La' concima-
zione del suolo in queste occasioni &
Necessaria per pill ragioni, ma per
*osservazioni fatte abbiamo vedug(f
che il succiamelo, flagello di alcuni
egumi, e specialmente delle fave re-
& poco o punto danno nelle terre ben
elamate . Nei campi vicini alle stal-
e e concimaje , dalle quali scoli del
8ughi del terreno adiac_enl:e,\questo_
Impregnalo dei medesinl non e dan-
Yeggiato dai succiameli, come in fi;
Ne vedrenso ;. trattando diquesta pian-
Per quelli che praticano questa sc=
Menta, con 1’ arature ripetule € pro-

'
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~ fonde , essendo pianta che si profon:

da col fittone sarebbe unecessario ge-.

neralmente adottare il sistema dell’a:
gro Tiorentino, i quali all’atto deli
sementa per non assodare la terra,
non assolcano con i manzi, ma cof
un piccolo aratro tirato da dne per:
sone, il che praticar si dovrebbe an-
co nelle altre assolcature soprail euo-
lo vangato. Presso I’ estere Nazionis
le quali praticano in grande una tal
sementa si formano i solchi alla dis
tanza di 18 o 20 pollici da uno al
P altro, ben diritti, e profondi 20 3
pollici. Dei ragazzi o delle donné
vengono dietro , gettando.le fave al
la distanza di 3. o '4. dita . Se
minato il campo , con I’ erpice si ri-
cuoprono i solchi tirandolo due volté
in senso opposto per la dirittura deb
medesimi. Allorché spuntano dal ter-
Yeno, erpicano il campo con erpic?
leggiero, cosi viene a sminuzzarsi 1
superficie , si opprimono 1’ erbe noci-
Ve, & faverisce la vegetazione delle

8¢

fave gia sviluppate , € T'altre spuntano
eon facilith n‘.zlgP‘in_‘e won trovando osta-
colo o dalla troppa berra, o da q\ual_—
cheé zolla tenace. Proponendo clo al
Dostri contadini dicono che con tal
Operazione ve‘ngnn danneggiate I‘c
fave clic principiano a mnascere; md
non considerano che mnoon sl ’dl.strug-
ge una pianta sopra cenlo ,ﬁgii 1_1 vaa-
tagoio & gr:mde . 1’ uso el 'ﬂbi;flldl—
De gequoistata dal loro maggiorl n(ri'n
Dovta qugsto costume, € pero si di-
Sprezza. v ;
Non ripeterd ancor qut la necessi-
ta della sarchiatura e rmcal'mtura,
]ﬂ quale si fa con :_'ispa,;'_mio di t.emdpn
Con ji p_iccolo aggt!'o L fl,'.'-'l‘f-“ da .ug
Persone » come dissi dell assolcamento.
- -Qué.ndo le fave hanno formati 1 prmt
nodi se vi apparissero degli IE}:S'GH_,‘!-,
0 so Ja pianta MOsTASSe €CCESSIVO ri-
foclip si costuma tagliar le gime -
Cosi oltre il disperder questl danoost
a-:ni‘ma.liré profittar di questo h:ldi
gig non ‘??ﬂ%eﬁf?{‘? 1ln£esLa1\:o dai medest:

45
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mi, le fave allegano meglio , le pian=

te acquistano vigore fin dalle radicis
e producono piu pronto ed abbondaB:
te prodotto. I nostri agricoltori non
praticano ¢io, se non poco avanti la
raccolta , perché il frutio venga asec:
carsi pin facilmente . ¥
Tagl_iate le fave converrebbe le-
garle in piccoli fastelli rizzati nel
eampo, allargati in. fondo onde non
cadano. Cosi il sole e la ventilazio-
ne perfezionano ‘e prosciugauno il frut-
to, il quale non acquista quel colore
nero , come accade abbarcandole non
ben proscingate con danno specialmen-
te dei nostri contadini, che le paniz-
zano e le mangiano in varie maniere
quantunque qualche volta abbiano
acquistato per tal negligenza un cat-
tivo oclox:e e sapore , indizj della lore
imperfezione .
Peflnepr:;cili‘l p(;]:f‘fezqueue da lascia.rs_i
R, T f1'0[11-110 sul §u010p_rl*
S e 1 fusti, altrimenti o
ascono, o producono piante lan-

a1
goide ed infruttifere. Non pud negarsi
che nelle nostre rotazioniagrarie la se-
menta di questa pianta non sia assal
pit vautaggiosa dell’ altre solite se-
minarsi per far caloria; ma molti

-Contadini si scoraggiscono., perche al-
cuni padrooi ed agenti, non conside-
rando la fatica € la spesa che porta
al contadsno (uesta lavoratura della
terra , hanno stabilita a meta diseme
anco questa sementa , il che non sein-
bra star con le Tegole dell” equity, e
dell’ incoraggmento per I’ agricoltura..

Per tornare a trattar del Succlame-
lo, molte furono le regole prescritte

Per estiparlo'e torlo del tutto dﬂliﬂ’-

catena degli esseri, ma veruna ven €

stata sicuramente efficace . Potrebbe
aversi qualche resultato .vant'aggiosq
per. tal” oggetto dall’ estirpazione _d1

Questa pignta al primo suo comparire -

nei campi, onde mon produca 1 suol

semi-che sono infiniti, € dal tever pu-
liti quei luoghi ove pud credersi che

Ue §iano sgati’deposti- Ma ci0 non sa-
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T 1 ! 1
Ost_fnm!e oftenersi dalla negligenza €
% IS?ZIOHC d:. moltiagricoltori; 1" ab-
: ndante concimazione in ragione del-
h e : £
comgcclore 0 minor fertilita del suolo
gome osservajanco nel mio Catechis-
éﬂlcac§raﬁ50’ sf_zfnbm un mezzo dei pil
tfal;tan(i : ::.1_010 che di sopra accennai,
o081 o di ili
vo, credo beneu:i oggetto di tanto vilie:
ort P
et ek f, aresu-questo 50%
Bua e , cn-od unanonimo-scrittore
fsene » 1ngerifo nelle Note all’ Opera
i D in sulle Praterie Artificiali .
g 0po aver osservato il bravo Annota-
1er;.jae ;I.‘raduttnre di quest’ Opera , che
nte parasite 1 i1l
parasite , come imuschj i li-

e tanl 2
eutec. , le quali vegetano soprs alire.

pitte ¢ & seai dely e - on
cano vigore e : ;“ sopra quelle che indi-
albero della s :atute , anzi sul medesimo
ST Pe‘ffe CI’{Q loro a-pparriene,
mi', soggiun :’iU Lram1 cebolied infer-
olls 8,¢-gm g;c.,, U;l qo]ono.negljgen(;g
lﬁguﬁ]eiﬂ Enof'gsm di semipar questo
Arat, BRTaL: ,r?eqﬂ precedentemente
f4fo , vi trasportd dell’ apbondante

)
concime , disponendovelo 1o grandi %xus-
se: la pioggia che non permesse cosi
sollecita questa sementa , discese lungo
quelle masse medesime , ed arricehi il
terreno che loro serviva di base de” mi-
gliori elementi che esse contenevanc in
preferenza dell” altre estensioni di ter-
Teno con le quali dovevan esser divise.
Pervenuti all’epoca in cui i succiameli
compariscono , quel campo ne fu estesa-
mente attaccato , ad eecezione de’luo-
ghi occupati dalle masse del concime;
delle quali se ne potevano distinguere
ncora con questo Mezzo la posizione ed
il diame!ro . : :

S; faccino delle osservazioni ed espe-
Fimenti e sivedra che da un errore in
buona costruzione di letamaje dalla ne-
gligenza d”un Agricoltore forse saremo
ﬂrrivq,tiad apprendcr piu , che da taptr&
8Crittl , cON i(]uali s1 pretese daJr degli
infallibili precetti per 1" estirpazione ed
amnichilamento di una pianta tanto dan-
mosa, alla nostra agricoltura .
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D; ;
Z gfzelle tﬂ?accizzne, che son' dette Se-
, 2
meinatort , e de’ lorous;i e vantuaggl -

Pig)gfs)r?l aver considerato il tempo
lita de’l seu Per] ie Seme.nta_ s> € la (Iuﬂ-‘
al diversi 7 cm. megllp conven g
%5 te.rre_nl » ragion vuole che
S ?UIqtgsz‘l, $1 dica del modo -di spar-
hers ;Om erreno. Questa operazione suol
rs unemente dalla mano dell’A-
gricoltore , al quale non saprebbesi as-
segpare altra regola , se non che nell’
alto del seminare egli passeggi il sa0
oampo con passo uniforme , ¢ lo faccis
.'!i’l maniera cle wscendoli dalla mano
;sz_ni’l;: t:i;l& alquanto in alto, accid
&la guisa i & @ plombo; poiche in que-
BRI (A;I_aml st spatidono meglio
4 arrg stanze , e pin facilmente
Pefsmpo nel l\uugo della loro cadutas.
espmgl;?%?mpm suppongasi abile ed
ol o.che gemina , nonostante
Va  persuaso, che i lavoratori
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feminan generalmente maggior copia
di Grano di quel che sia necessario.
L esperienza e 1’ osservazione anno
fatto conoscere che da cid derivan due
mali, cioe quello della sem=nta super-
ua, e quello che si fa sulla raccolta
Medegimg, che per la vicinita delle
Plante si ottiene scarsa.in proporzio-
e, e di piu inferiore in bouta al gra-
no seminato - Lie ragioni per cui deve
seguir cio, si son gid dette disopra
- Or posto vero cio , com’ & verissimo,
subito si viene in chiaro, che quan-
0 si trovasse un modo di seminare,
Pel quale ogni pianta di grano aves-
% il vantaggio, stante una conve-

Diente distanza, di trar dalla terra

tutl:'o-fqﬁel nutrimento s di cui e capa-.
Ce, si verrebbe in conseguenza ad ot-
tener nella raccolta ua prodobm assal
Mmagaiore dell’ ordinario, e risparmie-
Tebbe una quantitd di seme non indif-
erente . ;

In vista adunque di tali vantaggl,
anno da lungo tempo studiato 1 Colji-



90
vatori d’inventare un qualche strumen-
to, per cui si regolasse la sementa i
ordine e in quantitah. Gl Ttaliani 80~
no stati i primi ad aver la gloria di
darie un qialche modello. Avanti al
principio del Secolo X VI, Mess. Gio.
Cavallina Bolognese invents uny Semi-
natore, non molto differente da quel
ritrovati da diversi Oltrdmoritan; negli
ultimi tempi. Un® Alers macchina si-
mile fu progettata dal P. Francesco
Lona Gesnita Bresciano 1°anno 1670;
la qual epoca & contemporanea allé
prime invenzioni dj questo gemere
chie furono fatté in Spa'gna., in In-
ghilterra e ip Germania. Finalmen-
te il Marchese Aleéssandro del Borro
Gentiliomo Areting péBhlics nel 1699
il suo Carro g Cérere , che altro
non & che un Seminatore meglio inteso,
di quegli inventati king ai suoi tempi.
Ma tutte queste macchine economiche
son restate nell” oscurity e nell’ oblio
all’ arrivo di del Sis. ‘de Thull,

quellay
Agronome Inglese | la'quale sola & 7%

9F . .
ta presa in considerazic:n:a ‘e flcevz::
con applauso da tutta 1 hutlop...l:idouﬂ
sta & quella medesima c!1e '1mb e
e semplicizzata in Francia 1l be S
Tito tanto della moderna Agricoltu ;
Sig. Du-Hamel , e che ﬁ.ualmf.nl:e i
stata corretta e facilitata in Tta .11a_, pq *
Pindustria ed ingeguo dei NOl}il c:;g-
gnori Trivigiani , Conte Lt:r.a:'g; . wln[@
ti e Conte Angiolo G:qr:gz : ne q['af[‘.a,
stato di eorrezione e d uso € i:&ai;a
Poi ‘comunicata al pubblico , e fp seaa
¢on una dotta D:ssert?,21oneAL“L'.unwa‘
cesco Grisellini Venezlano , 1?‘51 Ni %
81 finalinente il P:farzmtore: Oébl‘a- s
Yo metodo di plantare .zl jorm-m nei
Pubblicato colle strﬁnpe d;l, ‘Zle(:;gf;LFio_
1770, da Iznazio loncont ,

J5'i'5?rft‘i)no, e {:ii cul si puo vede]rf[ udn:].~
Relazione nel Tomo I. ?ar‘t\e uﬂ .a[tm
Magazzino Toscanos; e di pin by
Seminatore ultinmn.)entc mvle c,;[ebre
Messo felicemente 1n uso dli’ LIS
Pietro Arduino ,.Pub_bhcc? : rl;l: Epeh
4’ Agranomia nell’ Universita o

T. II. 9
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Y& . s
l.;jfalhzq‘;‘?l;’ '3]‘1_’95’0 conto nel Nuono
N ot tf:“ a, f”mn\ I. num. XIE
aleana di [:"’1& g duTiadeserivey
in tanti libe este Macshine, mentte
relazione , e Se"pe puo riscontrare. 14
sta che si s considerar le figure. Ba-
i Consi“'tl){““ che tatto 1l mecca-
radi s 28 nello sparger-solla ter-
granell; de[lﬂmp0 ALt s Pcnaraty i
T dig[;':l’ sementa ,.m'd.muriamen-
s éomm; nze ggun.h gli uni dagli
e (A que si ott;eng‘:!. cio per uil
1 Va,nl;}; ”ise;'nph‘ce » 0 pit com posto.
zo di l‘-aling.cm]s_l ottengon per mes-
per quella d‘wc 1‘1_m=_, ¢ specialmentt
'80n portati CISCnL!a, dal  Grisellini 5
sparmio dc"all eSS ey
la raceolta 1 semenza e I utile . del-
notabil {;;l;a,r]:l‘ndlcle s ql ke i
ontait cnn% 0 di un cinquanta per
Hﬂ-{)io g comun:onto del ietodo ordi-
10 chiar : . -
hal LS 2 S
se nel Pado re semente diver-
vano, e del loro prodotto,

71

- g9
secondo che vien riportato nel citato -
Ciornale d ltalia. lmperocche essen-
dosi voluto provare autenlicamente la
tinseita del Seminatore inventato dal
mentovato Pictro.Arduino,in concor~
tenza com altro proposto € praticato
dal Nohile Sig. Luigi Dolfino, e col
metodo ordinario Jdella sementa a ma-

ho; si scelse un medesimo campo in
0, e in due giorni

tre porzioni spartit
ciot nel 23. e 253

Quasi conseeutivi
di Qctobre 177 2., st fecero alla pre-
Sengzg di pin Deputati le tre semente;
secondo. gli accennati metodi, alle
quali: s1 diede: por la stessa cultura,
6 £y il resultato del loro prodotto cd-

Me appresso:
loﬂ‘l pet;;_mo
1i

j gceniZs

ALl yso comune
All’uso del Sig. Dolfino 255
Alluso del Sig. Arduino 25%

or di proposito il dar
idea di tale utilis-
I’ aratro adungue

Non sara fo
quivi ung qua.lche-
sima’ invenzione -
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dell™Arduino euppone la terra hen pres
parata e divisa in porché alquanto
larghe; serve per seminare ed erpicas
re nello stesso tempoj egli ha due ruo-
te, sull’asse dalle quali sollevansi due
legni, da’ quali pende vna cassa con-
tenente il grano pel seme, questa he
cinque o pid fori, i quali mettono i_ﬂ
altrettanti tubi di legno . inclinati obli*
quamente a terra, dove termina la lo-
ro lunghezza . aventi in cima ognuno
un piccolo vomeretto. La detta casso
viene scossa da una ruota dentata , che
apuessa alla ruota del carro si volge
col volgersi di questa; i fori si strin-
gono e si dilatano per mezzo di nna
lamina di ferro, che gli chiude pit
0 meno, secondo I’ opportunita  det
terreni . E’ ufizio de’ tubi il traman-
dare il grano alla terra , il vomeretto
apre un piccol golco in cni egli ca-
de, e la terra sollevata e sostenuts
dal vomeretto , nel proseguire innanzi,
Vi ricade sopra. Segue da tutto cid s
ehe il grano discende in maggiore O
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Minor copia » secondo 1.:1, dqc;hta dell-
le terre; che & sparso in linee egual-
menl;e' distanti; e resta 10 terra ad
una  determinata profondila, e ben

Loperto . !
IAwi in Toscana un mor]gll-a \dl que-
5to nuevo Seminatore, e sl puo \.fede-
te presso Filippo Tognoni in Smua .
a2 cui fu mandato dal ce]eh’rc Gio, Ar-
duino , degno Tratello dell ]mjenton’a.
Un wutile tanto gra;ndc e cosl x'm:nr—
cebbe che condannasse i To-
kcani i quali non hanno ancora ab-
metodo del Semiznatore ,

bracei il :

lata 1 ik ¢

fuantunque , come &1 € dl.SOPl‘fh aceen
i primi a imma-

Nato , siano stati tra 1
gitm,rnsemuna, forma , e proggtj:aruedla
pratica . Ma non bisogna pero crede-
re che siansene astenull genza i'ngm:
he; ¢i supponga Ppiuttosto chel ::.tca;‘
stitueione della maggior parte de ter=
Yeni della nostra Provineia ab}‘na no;ﬁ-
Posti differenti ostacoli, che 1mp.'Ir‘1
scon I” ueo del Seminatore . 1 suolo | 0-
teano nella sua maggiore estensione €

&)

{esto par
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montuoso ,—~argi

s A sf-gllloso,_ e  sass0s0; nelld

e sorte di terreni qualunque delle

; 1e m;cchme non puo lavoraie, €

sendo.a e

e .Wr.“:aissse“un grande impedimen-

gt . ;

i Pergia mil e ed i sassi; dovendo:

- L Lq:f: e rompere colle zappe
ogliere colla mano . Aggeiun-

gasi. i
gasi che quasi tutta la Toscana ha 12

sue coltivazioni
s )_oll,fwr.zzmm a sementa in piccﬂll
ti Ill s 1ntersecatl da viti-ulivi e fruf-
lib,e{(‘zolgaf‘orma.'no un nuovo ostacolo @
T y 1
Eccewu eggio c}el _Semmatore.
e St uar pero' si deve da ques!d
ou Dd(‘}ll]!_]‘ di terreni , quello delle Chia-
déf o e ?I_ar?mme, e qualche parte
_ a0 3 ne” quali luoghi in-
tendo il - perehe o o Eh
m.-;cchinep 1c 1€ non si adottino tali
e, le quali oltre agli altri
vautaggi anne g
e .qu‘e\llo di risparmiar I
e pra _d: piu_ persone ; oguetto
o che rilievo, dove non sono i la-
atorl in gran numero .

|
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LEZIONE SETTIMA

DELLA CHIUSURA DEI TERRENT:

§. L

Dell utilita generale delle Chiusure.

Non * ha cosa meglio intesain Agri--
coltura, quanto il chiuder le propri=.

possessioni affin di difenderle; quant’ e
Animali e

possibile , dai danm degli

dalle ingivrie degli Uomini. I vau-
taggi di questa praLi_ca.‘.saltnr‘x cost
li occhi di tutti, che

chiaramente ag
accomandarla . spe-

non . occorrerebbe x
cialimente in Toscana, dov’ ellae in-
trodetta gid da tanto tempo, s€ non
{fosser delle imporlanti avvertenze da
metare per parte dell’ eseeuzione .

Le Chiusure , cosi dette in genera-.
on solamente d ostacolo

le, non sery
li Upmini; ma an-

agli Apimali,ed ag
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o di riparo al venti, specialmente &
quegli di primavera , che soglion esses
re 1 piu dannosi. Di pit un Campo chiu-
80 si conserva piu caldo, meglio rin-
calzato, e pit distinto ne’suci confini »
Estato osservato , che tanto le terre a
grano, quanto le praterie , danno un

2 : ! i
frutto maggiore quando son chiuse 5

che quando restano aperte . I'inalmen-
te se il Coltivatore trovasi in mezzo
ad un circondario qualunque siasi, de-
stinato a render pia diffieili gli assalti
esterni, confida con maggior lena i
sudori alla terra, e gode di fare i la-
vori che si merica il suo Campo con
qualche speranza di sicurezza . 1l frut
to ancora delle Chiusure in se mede-
sime, se si tratti di siepi vive; cio®
composte di vegetabili, & un oggetto’
non trascurahile ,

Quindi in tutti i tempi elle sono sta-
fe rignardate , come I anima della
buona’ coltivazione . Tutti gli Scrittori
antichi e moderni le anno raccoman-
date . E quanto meglio si trovan fatte,
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ezzo & il terreno

di tanto maggior pr agli occhi di uno

che esse racchiudono, P
Stimarore giusto ed lmP&:c?n sono sta>
Lo Leggi Civili pero non son0 eta:
D t 11u0ghl:eg
te sempre , ne 1n tuth . SIRE
mente favorevoli a ques.l:_ut? 2 pro-
meglio dire, a questo dlrlt'feoero le
Prieta . T Longobardi assueld2d 0
Nazioni a separar dalla prIOPr!e e
K of eekieEn 1 Pascolo 1in _
fo il diritto de ey
dni,c'lotempi e vollero.che q‘.‘eft%.inor
arl b B a 1
. nita , O o
i alla Gomu ) :
rlserbatow Noi pure abbmfn vissuto
del Luogo - he Provincia , e no-
rignardo a qualche B gag
I_nigna‘{‘amente in Maremma roi. B se
$to costume sino al nostri '%md h. Pos-
adesso © restitnita & cm§f3d8 ulé sue
$nsgore  la facoltd di chiu .el‘di yene-
Tenute, ¢ di negargad a.li:rl A é'}f?["ptto
trarvi col suo Bestiarme, "ed'u ni prov=
a * oder =
della '1'ugi0nevolezmﬂ' del m

vedimenti.
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Deile diverse specie di Chiusure .

Varrone nel suo primo Libro delle
cose della Villa , rammenta quagteo
specie di Chiusure: Naturale la prima,
Agreste la seconda , Militare la ter-
za , e Fabrile la quarta . Setto il ngy
me di Natorale egli intende le siepi
vive; sotto di Agreste le siepi morte,
ovvero le fatte ad arte con pruni sec-
chi, cannucce, o stecche di legno la-
vorate e pulite; sotto quello di Mili-
tare le fosse e gli argini, ¢ sotto quel-
lo di Fabrile ogni sorte di muro
Tutte queste quattro specie di Chiust-
Te possono essere nonsolamente buone »
ma anco necessarie relativamente alla
natura e alle circostanze del terreno s
che si yuol chiudere, e coltivare .

Egli & vero che le siepi vive abbo-
niscono in pii luoghi di quel che co-
Munemente si pensi, purche se ne fac-
cia la posta colle debite diligenze;

; io¥7
ma egli e altresi indubitabile , che
quando il terteno e cosi ingrato da non
poter somministrar sugo bastante al-
la siepe, viva, somministrerd alme-
N0 de’sassi per formarne delle.mumT
glie. Parimente, se il suolo si trovi
cosi umido , che la siepe non vi pro-
8peri, fard duopo dar lo scolo‘alle ae-
jue, ed insieme difendere 1 propri
Um‘npi colla prm:ic& de[_le f:l.)sse pio o
Meno profonde secondo il bisegno . Ii-
Nalmente , e la siepe morta e le palan-
Cate possono aver delle occorreuze ,
‘nantunque rare, da dover essere so-
Slituite invece di qualunque altra di-
flj;:ﬂ“ " :

Ma I’ equivoco pit frequente consi-
Ste nella, preferenza del muro alla
Siepe viva, o Fratta. o Macchia, che
Voglia chiamarsi , quando vi sia lu_ogo
illa scelta . Molti consideran la sicu-
Tezna maggiore nella (li[‘t:SH. dL‘.HE U‘]l';'
aglie , e vantapo i danniche le bar ‘e
clla siepe soglion fare :}l]_e Plﬂfte
ffutl;ifez‘e" che son' loro vieine . .Las
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scian perd di valutar la spesa dells
costruzione, e del mantenimento det
mori suddetti, che mon suol essere in-
differente , € per. altra parte mnon st
portano a considerare , come le siept
ben costruite ¢ ben temute possom €
gualmente che i muri servir di difesa €
snstegno, e porgere insieme dell’ uti-
lita,. Quindi e che Golumella ( L. XL
Cap. 111 ) ha lasciato scritto; che fin
i pw antichi templ & staba preferit®
la siepe. viva a qualungue altro ripar®
di costrozione , non solo, perche elle
porta una, .,a‘peg:z‘n.___'m,\ipdgc‘; ma_ancord
perche ‘si conserva lunghissimamente *
Donde par che il nostro Alamanni for-
masse quel suo precetto, che con tantd
eleganza,_espresse in versi cosis

Non_si. chiuda il Giardin con fosso ©
Daglz assalti di fior ,che questoapportd
Una spesaul Signer , ne lunght ha %"wf g

’ s nl s

L’ altroil ferace umor che intotno trev®

( muro.

icQ
Nelsuo profondo ventre aceogliee vcve ,
Onde I’ erbette e iﬁor'pallenﬂzﬁ e smorté
Non si pon sostener ; che il cibo usato
s 4

Chi’l dovria mantencr gl ingombra e

' (fure'.
Pity sicuro e fedel , pits Iungo scherno,

E viepit bello avra , chi piantz in giro
De; piv selvaggi pruni, dei pit spinost,
.ungencissima , folta , € larga siepe .
aspra rosa del can , ¥ adunco rogo
(Che son pitv da pregiar ) quando Zli

_ ( avrat
Bep contesti fra lor, terranno al segro
L furor & Ayuilon , non pur le greggie .

DB i =
" Della piantagione delle Siepi vive.'

Le doe priveipali doti delle Stepi &0-
no, che elle ahbian fortezza ed altez-
20 bastante . Per ottener le guali cose
® nec-ssario now €olo plaatarle a rego-
1€l d’ arte , ma anche ben custodirle ,
affizzarle e riugim‘auirie-'

T II. 10
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Quanto alla piantagione, che & 1> ope-
~ razione principale, altri propongont
di seminare i roghi, altri di pin.ntﬂf“
aduolti. T primi dauao per regola , che
sl cavi il seme dalle bacche, e imbrat-
tatane una vecchia fune si conservi co-
s1 fino a Primavera, in cnoi la detta fu-
ne si distenda entro i fossio, solchi git
Preparati fin dall’ Ottobre . I fossi deb-
bono esger due , tra loro disgiunti, tre
Eiedi larghi e due’ profondi . Per chi
na, biSOgnb di una gran quantita di spi-
no bianco, o marruca , che & la piantd
piu utile per le giepi, propongono dt
formarne un semenzaio, e quaado 1
detti spini abbiano il tronco almeno
della grossezza di un pollice , trapian-
tarli. Questo metado pero, guantun-
que il migliore, sembra ai pid troppo
1.'10,_‘10. » € percio ricorrono a provveder-
si delle pianticelle dovunque possono;
ene forman la siepe. In tal caso fa
duopo, ayvertire, vhe le piante prescel-
te sieno ben diritte e liscie , € si mot=
%oue in opera subito ‘ﬁrqttq dal terre-

-

\
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0. Bisogaa ancora ehe ogni pian-
'8 rimanga posta un -piede distante
dall’ altry » colla cima alquanto incli-
Iata, a doppia fila;, e cohe dicono in
terzo. Se ei abbia disegno di piantar-
"1desli alberi di alto fusto, o anco
futtiferi, convien farlo nel medesimo-
tempo , e quasi nel medesimo ordine,
tenendo bensi il tronco alquanto fuor
della,' siepe . Perché poi la nascente
Macchia  non: venga calpestata dagli
Simali, & btuciata dagli ardenti rag-
ldel Sole; sara 1’ ultima “diligenza
! 8geiungervi esteriorinenté una siepe
Orta , e mantenervela bene intreccia-
%, fiuche quella non abbia acquistats
“fficiente forza ed altezza .

§. 1V

Deila sceita degli Arbus&_z"', e della
lore utilita particolare. i

“Non & lieve avvertenza quella di far’

_ ¥ scelta degli arbusti o frutiei che-
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devon compor la macchia , secondo L'
opportanitdh del luogo . Gia si & dettos
che lo epino bianco forma uvua delle
migliori -(llf'r_:sa-, e di pit riesce benis
simo n=lla: maggior parte delle terre:
Ma siccome ve ne sono alcune dove
non alligga, sipud anche adoperare &
seconda del clima delle ‘terre .medesi”
me, lo spino wero, il rogo maggiore @
inore , la rosa caniua ; il giagginol®
salvatico, il pugnitopo , la ginesti®
spinosa’; detta’anco d’ Amburgo, il 10"
sco minore , il sambuco, o gineprd.s®
molt’ altre piante simili & queste .

. Vi 'son-de’ Coltivatori: peso piac’
corti 'degli' altri, ‘i quali mentre stt”
d_iah‘o di difendere i loro campi colle
siepi vive , anno ‘anche la mira all
utile’ delle medecime § ed in wverit?
quando si possa ottenere insieme am’
bedue le cose; nou earebb’ ella un®
negligenza il non ipensarvi? Jo stest?
ho eonosciuti- alguui ;i quali anno fat”

to {2 muecehie digtornoa hosehis, dimeé” |

lagrani edi nocciolis Nonsi fann' el
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leno i aleuni luoghi del Pistniese din-

“torno. aicampi , Jdi Lamponi edi Ri-

beg? Nell Isola di Minorca si servono
per contornare i Giardini del fico d”in-
dia, alteimenti detto Oponnzia ; 1 cul
fratei in tempo d’ Autunnosono il prin-
Ci‘pnle alimento: di quel'ln I'mﬁiglie.
" uvaspina - da jinsicme cona macehia
folta , spinosa ed utile pec il frutto,
1l qguoale serve diicibacnss 1 grato s (e81
Puo . preparare in, diverse manigre .
Quaando la difesanon sin di fanta,ue-
Cesaibde, anche: il moro bianco ‘tenuto
namo pub-formave un’utiliseima siepe -
I"’rm'ebhc,pm‘ farsi uso «li piante che
SEPVOND 0 &AEVID pns;snnnwtlla tintura s
d” alecane deile qualiha diligzentemen-
tor trattato il celebre Pietro Arduino,
come per esempio il Salcio volgare ,
la cui scorza, e specialmente quella
delle iradiche , pud tingere in color di
cannella chiaro 3 il Salcio salvatien
che nasce spontaneo alla ripa de’ Fiv-
miy e tings 1 giallo ; il Berberis ;
detto volgarmente Spina Santa o Cre-
‘ * 1e
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spino , il quale; oltre 4l somirinistrat
co” suoi frutti & lunghi grappoli la ma-
teriaa delle salubri e riafreseanti Con-
serve , offre ancora il suo legno a tin?
gere 1n giallo bellissimo ; finalmente %1
Ramno Catartico, o sia Spino’ Cervi-
no, le coi barche , se si colgano in Lu-
glio, quando s0n verdi ,Servonoa tin-

ger giallo, se in Agcsto ed a’ primi d¥
Settembre , quando  sono appena ma-

ture, tingono in verde ; se in Ottobre;
quando sono strafatte, danno il color
violetto . Chi desiderasse nn Catalogo
pii ampio d’ erbe e di piante utili @
questo ed altri usi ‘d’ economia , puod
soddisfarsi con eons:ltar quello copio-
31861M0 , che trovasi nelle Amenitd
Aceademiche del Linneo, sotto il ti-
tolo di Flora Economica .

Né solamente le pra singolark, ma
quilunque delle piante disopra nomi-
Date, ed altre che nominar si potreb-
bero, hanno degli usi particolariy on-
de Semprepid resta confermato, esser
preferibili le sicpi vive a qualungue
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altro eirdondario 5 s[;ecialdieni;e. a quel-
lo dispeadioso delle ‘murag_h.e.‘ Chi
on. si che il Ginepro somministra un
Interesse aolle sue coccole; lfurﬁ'lnrtel-
la colle sue’ foglie e toi fiori; il Bos-

Solo col suo legname il Sambueo coi

suoi fiori medicinali, e collegno quan-
do sig vecchio ; il Rogo colle sue
Bacche ; le quali servono ad ing}‘asx‘fare
il pollame , e specialmente i pplh, d In;_
diaj lo 8 inio nero colla lunghezza del
Suoi polloni e colla rubustegza. dgll_e
sue spine; che lo rendono Brefe,rlbll: _
le & “tatti gli altri arbusti, per la

Costruziope provvisiondle  delle siepi
Morte ; tutte finalmente le dette pian-
ta, colle legna da ardere che som-=.
tiinistrano; e di cui appunto mancane
tleani lnoghi.



