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PROPRIETA LETTERARIA

Milano — Tipografin Umberto Allogretti, Via Larga 24
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AT LETTORI

Raccogliere le migliori teoriche e le pratiche pi
raxionali, sulla coltivazione degli agrumi; aggiun-
gervi le proprie esperienze e riundre ¢l tutto in
piccolo volume, seritto con stile semplice e piano
¢ in modo da costituire una vera guida per Lagri-
micoltore, ¢ stato lo scopo che w’ha indotio a ren-
dere i ragione pubblica il presente manualetto.

Ma avro poi raggiunto lo scopo prefissomi?

Ai lettori benevoli la 7isposta.

Catania, agosto del 1899.

Pror. Axrtoxio ATLOL
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CAPITOLO T

Origine e diffusione degli agrumi nel globo. Impor-
tanza della lore coltivazione in Italia - Loro di-

stribuzione nel mondo.

§ 1. — L’origine degli agrumi, comprendenti
le diverse forme di cedrt, lemoni, arance, pom-
pelmni, manderini, etc. si confonde coi tempi fa-
volosi; tanto che di essi si parla anche nella Mi-
tologia. Ed in vero, quando a centro della terra
si designava la citta di Delfo, e se ne delimi-
tavano i quattro ristretti confini; uno di questi,
posto nella Lébia e nella Mawritania, era occu-
pato da giardini di esperidi gelosamente custoditi
da un dragone dalle selte teste. E ci volle la
forza e la potenzialiti di Ercole, perche il mito-
logico dragone fosse decapitato, e quindi le specie
degli agrumi propagate e diffuse nell’Africa.

Scendendo dal campo favoloso ¢ mitologico in
quello storico scientifico si trova, che il primo
esemplare di agrume introdotto in Furopa, sa-
rebbe stato, secondo GaLresio, il cedrato (citrus
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2 Gli Agrumi
medica L) il quale diffuso prima in Persia, per
opera degli Ebrei si naturalizzo in Palestina, da
dove poi sarebbe passato, nelle pianure tempe-
rate della Grecia e dell’Italia meridionale. Se-
condo Wienr una varieta di cedro, e propriamente
il eitrus medica limetta R., vegeta spontaneo nei
monti Nelaghirs della penisola Indiana, e le altre
forme da parecchi botanici anglo-indiani, furono
trovate allo stato selvatico nelle regioni calde da
Garwal a Sikkim, ai piedi dell'Tmalaja; nel sud-
ovest a Chiltagong e Burma ed a sud-ovest nei
Gati ocecidentali ed i monti Satpura.

Del limone (eitrus medica limonwm 1) la cul-
tura sarebbe stata estesa dagli arabi in Africa ed
in Europa; e nel 10” secolo dell’era volgare, se-
condo Garresio, sarebbe stata, dai giardini del-
I'Osman, trasportata in Palestina ed in Egitto; e
prima del 1270 sarebbe entrata in Italia.

Lrarancio amaro o forte, secondo tutte le pro-
babilitd, avrebbe come patria primitiva 1'India
orientale. Il hotanico Hoouker vide 'arancio amaro
spontaneo in parecchi siti dell'Imalaja, da Garwal
a Sl a Khasia. Furono gli Arabi che traspor-
tarono 'arancio amaro verso occidente, tanto che
nel 1002 lo si coltivava gia in Sicilia’, e proba-
bilmente per opera degli- stessi arabi passd in se-
gmt9 nella Spagna ¢ nell’Africa orientale.

. L arancio a frutto dolee sembra originario della
China meridionale. Comunemente si ritiene, che
furono i Portoghesi, i quali portarono la prima volta
d?lln In_dia in Europa I'arancio a frutto dolce,
d’onde il nome di portogallo, dato nelle provincie

Capitolo primo 3

meridionali d’Italia, al frutto dell’arancio dolce;
ma Garuesio sostiene che non furono i Portoghesi
a portare in Europa detto arancio dalle Indie, dove
essi arrivarono nel 1498; né dalla China ove per-
vennero nel 1518, dappoiche molti scrittori e molte
testimonianze dimostrano, che gli aranci dolei fu-
rono introdotti in Kuropa, verso il principio del
15° secolo. Bd il Tarcront anzi cita, dietro Vare-
riaxo, uno Statuto di Fermo, del 14" secolo, nel
quale si fa questione di cedri, aranci dolei ecc. e
le informazioni dal Goeze raccolte, circa all'in-
troduzione di dette specie di Agrumi in Ispagna
e Portogallo, concordano con la medesima data.

B probabile quindi, giusto l'opinione del pE
Caxporre, che gli aranci dolei portati pit tardi
dalla China, dai Portoghesi, erano di gualita mi-
gliore di quelli introdotti prima, e percid oggi si
designa il frutto dell'arancio dolce, di qualungue
specie, col nome di Portogallo.

Dell’arancio pompelino, non si conosce ancora
in maniera molto precisa la sua patria di origine.
Si ritiene probabilmente che provenga dall'Asia
meridionale, dove & oggi estesamente coltivato.
Ruxparos lo crede originario dalla China meri-
dionale e Louvremo dalla China e dalla Cocincina.

Infine il manderino il quale nelle nostre me-
ridionali provincie coltivasi piuttosto estesamente,
non era ancora conosciuto nei giardini d’Europa
al principio del 19° secolo.

Circa alla sua origine non si hanno ancora no-
tizie precise. Louremo afferma che il manderino
abita la Concincina e la China; Kurez invece
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nota che & coltivato soltanto nella Birmania in-
glese. Comunque sia si ritiene comunemente che
la patria del manderino, sarebbe limitata alla Coein-
cina e ad alecune provincie della China.

§ 2. — Dal fin qui detto rilevasi che, le di-
verse specie di agrumi, sia che promanano, se-
condo il botanico inglese Kxiar, da un tipo unico,
sia_che formino altrettante specie, come ammette
il Risso, abbiano per patria originaria 1’Asia, e
dall’Asia poi si sarebbero diffuse nel resto del
mondo.

Di tutte le specie, il pitt diffuso & D’arancio.
tanto che pochi alberi hanno un’area di coltura
cosi estesa, com’esso I'ha. K difatti nell’Asia col-
tivasi dall’Asia Minore, fino all'India, Indo-China
China e Giappone. In Europa prospera in Grecia,
in Turchia nelle isole mediterranee, in Italia, in
Ispagna, nel Portogallo e nel mezzogiorno della
Francia. Nell'Africa coltivasi nel Marocco, in Al-
geria, in Tunisia ed in Kgitto; nelle isole Azorre
ed al Capo di Buona Speranza.

_ Nell’Australiameridionale e nel sud della Nuova
Galles prospera bene e vive pure a Thahitis e
nﬁella l\'iumfa‘ Caledonia. In America la prima volta
lart}pcm SL importd nella Gujana e nelle Antille
e pit tardi poi si diffuse nel Brasile, nella Flo-
1'1d{1, pella l.Jumguma e nel Messico; ed in questi
ultmu_templ anche nella California.

» Specialmente, in Sicilia, nelle Azzorre
e nelle Canarie. In Francia si n,lle\'a in I;iellil
terra soltanto nella bassa Provenza e nella contea

1
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di Nizza. Nelle altre parti non si pud allevare
che in casse. : -

La limetta coltivasi come il limone nel litto-
rale mediterraneo. _

1l cedro si alleva nelle Indie, nell’Buropa me-
ridionale, specie in Sicilia, e nelle isole Azzorre.
In Francia in piena terranon si coltiva che nelle
pianure di Hyeres nel resto © coltivato in vasi.
Molto coltivato & nella Corsica. ‘

Tl bergamotto forma una cp]twaznone speciale
dall’estrema Calabria, a Reggio.

Tnfine il pompelmo, si coltiva da m’olto_ tempo
nella China, e nella Cocincina e nell arcipelago
Indiano, ed in ispecial modo educasi nelle Co-
lonie inglesi e nelle regionl intertropicali.

§ 3. — I1 Prof. SavasraNo nel}n sua dotta
memoria < sulle condizioni agramarie _Itahane cd
Kstere » letta nell'istituto d’incpragglmne_ntq di
Napoli nella seduta del 20 maggio 1897, imuluice
in quattro regioni i paesi agrl_mncoh de go 0.

Nella prima regione, o Regione Medltenane‘q,
comprende le confrade meridionali europee, afri-
cane ed asiatiche, bagnate dal 111’ed1ter1‘aueo'.

Nella seconda regione, o Regione Americana
centrale, le contrade che fwendo per centro le Iudl‘?
occidentali, contornano il golfo del Messico ed i
mare dei Caraibi, e poi scendendo a sud, com-
prende il Brasile. Vi si_comprende anche la Ca-
llf%g{?a: terva regione, fa entrare le contrade che
dalla Persia arrivano fino al Giappone.

Nella quarte ed ultima regione, trovano posto
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I'Australia, le regioni Africane del sud, le isole
agrumifere .del Pacifico e 1'America Meridionale.

Sono comprese nella prima regione I'Italia, la
Spagna, il Portogallo, la Francia, Tripoli, il Ma-
rocco, I'Egitto, Malta, la Grecia e la Turchia-eu-
ropea - ed asiatica.

Della seconda regione fanno parte la Florida, la
California, le Antille, il Messico, gli Stati dell’E-
quatore ed il Brasile.

La terza regione abbraccia le Indie Inglesi, la
China, il Giappone e le colonie Francesi e Porto-
ghesi.

Infine la regione Australiana componesi: del-
I’ Australia, della Nuova Galles del sud, della
Nuova Zelanda, delle isole del Pacifico, delle Co-
lonie del Capo, dello Zanzibar, dell’ Argentina, del-
I'Uraguay, Paragnay ece.

§ 4. Gli agronomi delle regioni meridionali
han dato sempre, ed in ogni tempo, la principale
mportanza alle coltivazioni arboree, dappoiche
per le condizioni speciali del clima, meridionale
le piante arboree meglio si prestano poer il si-
stema radicale profondo di cuj s0no provviste, a
resistere alle prolungate siceiti che sogliono quasi
sempre verificarsi. E fra le piante arboree il pri-
mato spetta agli agrumi i quali, oltre agli effetti
estetici che presentano, tanto da non cederli alle
p;u Ieg}gmdre piante ornamentali, ed all’olezzo
goave ch a dai - :
zioni favgrg\?ﬁl}] qfrcll{}ultié%i(:l ﬁ?n, Sk aingy

; ano i modo da elevare

di molto il valore delle terre nelle quali si col-
fivano. y

et

-1
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Gli agrumeti di fatto, inverdiscono perennemente
le contrade meridionali, e quando nel resto delle
medesime tutto & brullo e secco, essl con il tﬂ._
gliame perenne e sempre verde, formano delle vere
oasi in mezzo al deserto. L'olezzo soave poi cll'e
emana dalla xagara, rende balsamica ]ﬂr_m 6 ri-
empie di stupore il forestif—;re che 'per‘l‘a‘ 13_1111}5:;
volta si trova a passare, s1a2 purc in ferrovia, v
mezzo ai giardini di agrumi. tis DA
mLa coor?e dei limoneti e r.lefz]i‘aruncctz che b‘l
ammirano nella conca d’oro di Palermo e nel tratt‘o
marittimo che da Catania porta a .;\‘[eSSl.ll_ﬂ, od euhlo
la quale si insinua con im-eyta _fruttlﬁc']azﬂ?r:lf“g
palma e si elevano haldanzq&l gli scapi de 1: tﬂm
americana, annunzia di gia il prineipio d1 T
Vegctﬂzioﬁo tropicale esuberﬂn.te .(1‘1 V}tl{:-;m 1.

Ma il pregio principale degli agrumi

ita or ali
tamente riposto nelle loro qualitd ornamentali,

i i » offrono, ma sibbene
ostetiche e aromatiche che offrono, i

& b . 1
nei ricchi prodotti che rendono all’'agrum
e nella rendita che offrono.

T dorati frutti degli aranci e dei manderini, allo

stato fresco trovano posto, sia nella lauta mensa

'l ome mnel parco desco dell’ operalo, in
gﬁlaslil(;zfl(gtgrl’anno. Il’ncido di lnnofm_;gpelg%ﬁf;
nelle tavole, e riesce utile alle mec eT“torehio :
tintoria, estraendosi da_llo bacche cott e
mettendosi in commerecio crudo e cotto

all%@cz;}f{i;m_m secche che cadono dall'albero pre-

i g H < tiZ-
maturamente si esportano al nord Pe‘il: cn(iém(]{il 1
zare le bevande alcooliche. Dalle cortec
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versi frutti di agrumi e specialmente dei berga-
motti e dei limoni, si ricava un’essenza tanto
ricercata in profumeria; e le cortecce stesse si
candiscono dal confetticre.

I fiori treschi degli agrumi, oltre all'essere ap-
prezzati come ornamento per il soave profumo,
si_distillano e forniscono I'aequa nanfa che si
adopera in medicina e per profumare le vivande.

Ed infine il legno degli alberi adulti & adope-
rato dallo stipettaio per i lavori d’intarsiamento
e di tornitura. :

Ma astrazion facendo dagli svariati prodotti
che gli agrumi offrono, la loro grande importanza
risulta in modo evidente mettendo in rilievo la
rendita che danno con la sola vendita dei frutti.

§ 5. — Come dai conti economici degli agru-
meti, che nel cap. XI saranno esaminati, si vedri
che il profitto netto di un agrumeto gid costi-
tuito, oscilla fra le 1000 e le 2000 lire all’anno
e per ettare; profitto netto che nessun’altra col-
tivazione arborea & capace certamente di potere
rendere, almeno nel nostro paese. Si possono ci-
tare delle aranciere di Sicilia ben governate le
quali han veso in annate favorevoli fino a 4500
lire di prodotto lordo per ettare. .

L’m_]p.ortanza quindi della coltivazione degli
agrumi in Italia, diventa subito evidente al sem-
plice riflettere che essa occupa la estensione mag-
gxor? ch_e In qualunque siasi regione europea.

L Italia che negli antichi tempi denominavasi
Hisperia, il che vuol dire terra delle Esperidee o
degli agrami, anche 0ggl conserva il primato in

=]

Capitolo primo

fatto di coltivazione, produzione e comn?ercio agru-
mario in Europa e forse nel 111911(]0 intero.

Secondo le statistiche ufficiali la fzoltn'gznoa?e
degli agrumi in Ttalia nel quinguen_mo”lSr 89_68136‘
era rappresentata da mm_medm. di 13,6% ;028
piante producenti frutti 3,7 74,406,900, e ne qmlnﬂ
quennio 1888-92 piante 16,409,600 con ‘una pro
duzione media di frutti di 3,197,146,290. :

Negli ultimi cinque anni, sempre §(_—30011cl({) ﬂle;
statistiche ufficiali, in Italia la coltivazione degli
agrumi ¢ stata cosi 1'uppresentatn:

Prodotto

ottenuto in numero |
di frutti |

Numero totale
Anni agrari delle piante
di agrumi

3.320.379.000

{f
|

1893-94 17.175.923 l
QL \—Hs 3 |

1894-95 18.681.845 3.549.877. )0; |
- a1l |

1805-06 17.084.002 2.718.346.00 L.
{ 3.46 000 |

1896-97 17.400.000 3.464.000.00 Ij
|

1897-98 17.100.000 2.881.00.000

Sicehe inun ventennio quasi, dal L lgglil_ise’
la produzione in frutti si e nmntenutﬂzq ‘dpdi:
ad ‘eccezione del 1895-96 e del 18,371..1‘;”1‘:1‘[3131'(3-
sopra di 3 miliardi, la quale Profhmlo‘ i di lire.
senta un valore lordo annuo di 75 milioni cui la
E di tutte le vegioni italiane, quels ?n impor-
coltivazione agrumaria gode la magglore :
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tanza & la Sicilia, la quale rappresenta i ¢/,, della
produzione totale.

E difatti secondo le statistiche ufficiali, Ia pro-
duzione dei frutti degli agrumi negli anni 1894-95,
1895-96, 1896-97, 1897-98 sarebbo stata rappre-
sentata nelle diverse regioni d’Italia come nella
tabella a pag. 11.

§ 6. — Il sullodato Prof. Sivasraxo in con-
siderazione che, dal lago di Garda, sino alla punta
meridionale della Sicilia, vegetano agrumeti con
intensita sempre crescente verso sud, ed occu-
pando I'Italia 11 gradi dj latitudine, crede utile
suddividere il nostro regno in tre sottoregioni
agrumarie e ciop: settentrionale, centrale e me-
ridionale,

Nella prima comprende le provincie di Brescia,
Verona, Porto Maaurizio, Genova, Massa o Carrara,
Ascoli Piceno, Perugia, Livorno, Firenze, Gros-
seto, Roma, Teramo, Chieti, Benevento, Potenza
e Sassari,

In aleune provineie di detta sottoregione, se si
riscontra un complesso di stagioni favorevoli, de-
vesi alle speciali esposizioni, come succede a
Pc_)rtq Maurizio ¢ a Monte Argentaro (Grosseto).
Vi si sono comprese le provincie di Potenza e
Benevento, 1o quali comunque meridionali, perché
hanno clima troppo freddo debhono far parte della
sotforegione settentrionale degli agrumi.

Nella sottoregione centrale annovera le pro-
vincie dj: Foggia, Bari, Caserta, Napoli, Cosenza,
Catanzaro, Lecce o Cagliari,

N(-alla. sottoregione meridionale la Sicilia ¢ la
provincia di Reggio Calabria,

oo
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Dividendo gli ii T
o gli agr e ¢ i ]
gl1 agrumi in tre categorie, come fa

il Ministero di i
i Agric . i {
e ciod, aranci. Lo Ol,t“m;_lndustua. e Commercio,
b ot mandais, Tt Tpiagso cedrl, bagy
y manderini, limette e chiotti, il eensimento

l . 3 . F S‘-l
p l ]l l . l i i «

Manderini

ISDttoregione Aranci | Limoni Codi [l
T edr Tor:

‘_‘_ Numero | Numero Nu‘l::e‘-;.‘;c- Torare
0 1 i . & ‘_‘_;-_.A—_:\
1° Settentr. | 243.304 564559 47.016]  855.770
2° Centrale | 1,885,987 i
f -885.287  798.214/ 941 349 2 )
e ALl 2.924.850
37 Meridion.| 5.405.368/! &
_ | 5. s.ubsl 6.924.985 1.064.941 ]3'395_294%
| ) ’I
l ] Ty o fie |
Il f.{—)SB_Q_f 00~ M= - ] |
D)I 8.28(-(38 1'304’-206 17.175.923”

[ e
di't];_lll per scendere a dati piu
agmmiqme 2 anti la produzione media di frutti di
et (,uprl clascuna delle provincie del regno
quali gli esperidi sono coltivat o

particolareggiati,

W—
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SOTTOREGIONE SETTENTRIONALE.
I! Cedri
li Provixcir Aranci | Limoni Il}Ia‘nder. ToraLe
Jerg.ece.

Bresein. . . . . 775 | 21.785 3.196 | 25.756
Verong . . . . . 170 1.194 15 1.379
Porto Maurizio. 6.782 | 109.620 | 3.822 | 210.233
Genova. . . . . 86.190 | 250.713 36.036 | 372.939
Massa Carrara . 10.470 | 20.310 098 | 30.878
Ascoli Piceno . | 63.300 16.186 674 | 82.160
Perugia. . . . . 456 | - 6.042 131 | 7.229
Livorno. . . . . 1.865 | 8.680 782 | 11.827
Firvenze. . . - . 156 | 6.870 115| 7.146
Grosseto . . . . 396 2.285 29 2,710
Roma. + « s » » 11.688 | 19.518 1.384 | 32.590
Teramo . . « « - 4.578 1.395 094 6.067
Bhiefis be . fabes 12.850 600 100 | 13.550
Potenza. . . . - 92,580 | 4.871 790 | 28.241
Benevento . . - 2,750 500 190 | 3.440
Sassari . . .+ - - 16.298 3.376 460 | 20.134
TorALE 243.304 563.500 | 47.916 855.779




14 Gl —lqwmu’

T el J

SUTTORE(-IO\F CENTRALE.

T ' i

!\! Provixemr ' Aranci ‘!Limoni i’\[t'l;'flloll J ToraLk f’

i ‘__k,__;_#ﬁ_ S J(.l“’ €cc.

| Foggia . . . . | 247.050 | 90.148 | 15_54@; 7

| Bari , . . .. ‘ 16.254 | 16.751 ] 4994 87.909

fl Lecce. . . . . 62.118 | 25.066 | 8.133| 035.317

” (.-ascrm . 215,503 | 117.442 | 19.813 352.758

H \'ﬂpoli see | 179578 | 179.970 | 28.353 387.8.‘16;[

f% snl‘emn. - 591.657 | 280.678 | 97.560 | 978.895

| osenza S81.829 | 13.929 59.063 | 154.821 :

| Catanzaro 306.604 | 33.966 | 14.510 | 853.089 ‘

JCaglinri 184.699 | 31.264 | 8.504| 224.467

| Torsvk 11.855.287 | 798.214 | 241,219 |2.994.850

SOTTOREGIONE MERIDIONALE,
J Provivers | Aranci ! Limoni \f"lccm:i il T - {
Manderini | Torarns

b | I ot

Reggio Cal. | 1.199.415( 1.282.965| 746.032| 8.178.219

Messina . . | 602.805( 1.634.231|  81.019 9.318.035

Palermo . . | 1.170.855| 2.488.475| 126.180 3.785.510‘!

Cfltfmia -+ [ 1423.838)  828.640]  56.550| 2.309.028 IJ

Siracusa. . | 522.700] 460195 99,494 1.012.319 ]

Chltanisetta |  97.587]  g.91¢) 8720 106.619 [

;;:‘éenu 129.138  56.379 G306 101, 893' i
apani'. .| 259,080 216, 160' 18.488| 493, ,gs' 5

Torave | 5.405.368 6. 034;_:)63‘ 1.064.941 Lij |
Tor. coxee. | 7.533.950( 8.287. 758 1.354.206/ 17.175. ()25'

Capiiolo pi imo ] 15

§ 7. — I 17 milioni e 200 mila piante circa di
agrumi in media coltivate in Italia, considerate come
coltura specializzata, occupano una estensione ap-
prossimativa di 39 a 40 mila ettari cosi distribuiti:

Sottoregione settentrionale, ettari 796; sottore-
zione centrale, ettari 961; sottoregione meridio-
nale, ettari 33,238. Nella prima regione la di-
stanza fra le piante & in media di m. 33<3 e
quindi ogni ettaro conta piante n. 1112 nella
seconda regione da cui la distanza & di m. 4 >4
In un ettaro si allogano piante n. 625, e nella
terza regione conserv: andos1 in media fra frh alberi
m. 5 >< 5 di distanza, il numero degli qlbeu per
ettare & di 400. g 8

La distribuzione delle piante di agrumi per
provincia, e la estensione che occupano per et-
tare, sarebbe in media la seguente:

Brescia . Alberi N. 25.;7{)6 Fttare 23
£ Verona . . .. » l.d.r‘9 » 1
= Porto Maurizio » 210.233  » 189
i Genova . . . » 372.939  » sgs
S L i o
= Massa C'nu.ua » 39.8:_8 » :i
= Ascoli Piceno . » §2.160 » 7
= Perugia . . . . » 7.220 » G
g ' 11.327 © » 10
o Ln‘omo A » L.s2¢
= Firenze . . . . » ;.:-1-0 » ;
g Grosseto. . . . » ;1(10 » 05
@ Roma . . ... » 3“.'0‘39 » 29
& Teramo . . . . » _()‘OEH » :)
£ | Chicti i 13.550 » 12
2l Puisrsnee @ 28241 » 2%
@B Potenza . . . . » e 4

Benevento. . . » jd. 4 »

Sassari. . . . - » 20.134  » 18

ToraLe alberi 855.779  eftari 796
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Rivorro alber? 855.779 ettari 796

5 | Foggia. . ... » 337.608  » 540
g R BT L » 37.999  » 152
Z Tiecce: . w s« i » 95.317  » 660
5 Caserta .. . . . » 352.758 » 532
z Napoli. . ... » 387.896  » 620
% | Salerno . ... » 078.895  » 1.566
= Cosenza . . . . » 154.821  » 247
= Catanzaro . . . » 355.089  » Sgn‘
S | Cagliari.... » 224,467  » 357
& [ RoggioCalabria »  3.178.212 »  7.940
b Messina . . . . » 2.318.055 » 5-79-’)
- Palermo . . . . > 3.785.510 » 9.463
Z Catania . . . . » 2.309.028  » 5.772
= Siracusa . . . . » 1.012.319 » 2.05.0
£ | Caltanissetta. .  » 106,619 » 266
= Girgenti . . . . » 191.823 » 479
;‘ Trapani . . . . » 493,728  » 1.236
Toratr alberi 17.175.923 ettari 39,238

§ 8. — Dopo I’Italia, nella Regione Mediter-

ranea, il paese dove la coltivazione degli agrumi
gode una certa importanza o la Spagna la quale
destina agli esperidi, secondo I'Anera, ettari 8,362
di terreno, con und produzione di 1,195,374,000
frutti.

La provincia Spagnuola dove gli agrumi occu-
Pano maggiore estensione ¢ che nel contempo pro-
duce frutti PIu pregiati, & Valenza con ettari 3,400
vengono poi Malaga con ettari 1.530. Castellon

: - & 7} )

1,270, Murcia 7
Alicante 180, C

atalogna 160, Baleari s
nata 70, Huely au y Baleari 100, Gra

a 50, Almeria 20, Cadice 20.

80, Siviglia 560, Cordova 240, .

Capitolo primo il

Nel Portogallo oli agrumeti sono dis?retamente
diffusi, specialmente nelle vallate dell’Algarve e
di Setubal; e molto pilt estesi nelle isole .-‘L_ZZOTTP
ed a Madera. La produzione & (5:‘11(‘0]an a 250 mi-
lioni d’aranci ¢ 350 milioni di limoni.

In Francia gli agrumi si coltivano sulle coste
della Provenza, alle quali offrono riparo le mDITl-
tagne. Sono diftusi in Corsica, e discretamente
sviluppate in Algeria. e ).

Le] lmcr_liC produzioni, date dalle stahs_tleh'e-. 5:;
rebbero | per la TFrancia «q.li 9-‘69 g -atl'mi’el"
Q.li 11,097 di limoni e q.li 17,444 di cedrati. FBr
la Corsica q.li 2,300 di aranci, qli 1"9.0 ('liu-
moni, e q.li 20,000 di cedri. l?(?rl‘A]g"m};Slcon
dica una estensione di 650 ettari, 0 poco it
una produzione di 50 milioni di frutti. non si

Tunisi sonvi aranceti a Nabeul, mni zione.
hanno notizie intorno all’estensione O.P-ro-femdefri

Nell’fmpm-o Ottomano, la Gf‘ltﬂ:ﬂdigtv 'mrct'o1
agrumi praticasi nelle isole de“m.(i]lcllti3 ('\fetelliucn
€ specialmente in quelle poste a Su® €8 = Cipro e
Quali: Chio, Nicario, Metellino, Swfl?" 1e degli
Candiq,. Si’esownisce anche la coltiy MlO:gunirﬁé’s
agrumi nell'Asi:T Minore e SF’Oci.ﬂ!mcn(Ee itsalemuw
5ft3_80, Giaffa e Tripoli di’ Slrm,L 'Tj‘:rietf\ degli
Ben'm‘, Mersina, Lindon ¢ Tarso. Le ‘)oco com-
Agrumi coltivate sono parecchie, M2 l1011 si pud
merciabili, Ta produzione comlﬂqss}“ln, lqttendibili:
czﬂcolare3 perche mancano le ,_stzltlstlc ]-ce; ortarono
Solo si sa, che verso I'Inghilterra st nkI:Ettaro ad
nel 1893 circa 36,000 casse, © che u

. . 0 [4
agrumeto rende in media L. 900

A, Avor,

|5
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Da per tutto coltivati sono gli agrumi in (recia,
ma piu specialmente nelle isole dell arcipelago.
Si coltivano di preferenza aranci, limoni. man-
derini e cedri. I limoni si esportano in Russia,
Austria_e Costantinopoli, i cedri a Londra ¢ a Li-
vorno. Mancano dati sulla produzione annuale.

Molto limitata & la produzione degli agrumi
nell’isola di Malta, tanto che dalla Sicilia s'im-
portano annualmente dei frutti degli esperidi.

In Eyitto si trovano agrumeti nel Fajowm,
Nubia, Ouasi libica, Cairo, Delta, Rosetta e Da-
mietta. T fratti si esportano in Inghilterra.

A Tripoli ¢ nel Marocco si producono agrami
aromatici e zuccherini. Da Tripoli si inviano an-
nualmente cinca 2000 quintali di aranci e man-
derini in Francia.

§ 9. — Della Regione Americana (¢ entrale, le
contrade dove gli agrumi si coltivano, sono gli
Stati Uniti, 1o Antille o tutti gli Stati che con=
tornano il golfo del Messico ed il mare dei Caraibi.

Degli Stati Uniti la regione agrumaria dai po-
mologi americani, & stata stabilita tra il 28" e
il 35 grado di latitudine nord, comprendente la
If"!orcdu tutta intera, la Georgia, e Carolina del
Sud, l’i-lfrzbrmzr.c, il Mississip, 1a Laigiana, 'Or-
kamas, il Texas, il Nuove Messico I Arivona
la  California. ’

Secom’ln una statistica piuttosto recente del
f}ai‘tlfzcr' s Chronicle, nel 1885, negli Stati del-
I’ Unione Americana, esistevano ettari 74,477 di
agrumeti; si caleola che vj ’

p siano ancora altri
840,294 ettari d ; ¢

a potersi coltivare ad agrami.

Capitolo primo 19

Le specie coltivate sono: 1'drancio, il Limone,
il Cedro, la Limetta, il Manderino, il Pompelmo
e U'Arancetto giapponese. In maggior quantita si
coltivano perd aranci e limoni.

In tutte le isole formanti il gruppo delle A»-
tille oli acrumi trovano le condizioni favorevoli
al loro sviluppo, e percid si coltivano da per tutio.
Si da la preferenza all'arancio. ?econdo le sta?
tistiche americane nel 1894-95 si esp’ortmm per
gli Stati Uniti d’America per L. 1,860,000 311
frutti la maggior parte aranci. Dopo I'lfalia e la
Spagna, le Antille rappresentano la maggiore
esportazione di agrumi per 1'Unione A{Pelfu:g{

Negli Stati dell’America centrale, gl ahlute_
si coltivano un po’ da per ftutto, ma non s
samente: abbonda 1arancio e scarseggia il hmollm.
In generale la produzione serve al consul}:lo 13;
cale, ¢ solo in piceola pnl]'te se ne csf!}o }”!{}S
oli Stati Uniti, dalle Colonie Inglesi da Honduras,
dal Messico e dal Brasile.

§ 10. — Nella regione
tica, due centri importanti della o b
aranci fanno parte delle Indie Orienta LITg TIills
si trova melle contrade all'est n.]\'/m:«m. 1: ]‘\t e
Shillet e provvede il merca'.to di Galuut‘ta.' :11 .tf;
nelle contrade centrali a Nagpur 6 provvede 1

i bay. :
me:kcrilcfﬁed]lw]]}lgmm('l{c francesi (}d alrmrkszjj n't?l'la.
Cina, nel Giappone, nell’ drabia ¢ I_nDHa_ e:a]e;_z,
formanti la regione agrumaria a§|;mca‘. 31‘ cclr i-
vano le diverse specie di agrumi, pero n:.an'c-ml-o
notizie sicure e dettagliate, per poterne gindicare

terza o Regione Asia-
della coltivazione degli
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il valore. Solo & certo che la esportazione & quasi
insignificante.

§ 11. — Infine nella regione quarta o Regione
Auwstrale si coltivano gli agrumi al Ceapo di Buona

Sperarza, in diverse regioni africane. quali: Mo-
rambico, Congo francese, Madagascar, la Rin-
nione, il Sencgal; nell’ Australia, nelle Isole del
Pacifico e nell’ Americn meridionale, al Rio de la
Plata, al Parand basso e superiore, nell’ Uraguay
e nel Paraguay. In dette regioni perd la colti-
vazione degli agrumi, non ha assunto finora grande
importanza (1).

Dal fin qui esposto, e tenuto presente che la
esportazione agramaria dell’ Italia in media, tra
frutti, essenze, corteccie. agro cotto e crudo,
oscillasfra i 40 e i 45 milioni di lire all’anno,
chiaramente rilevasi che il nostro paese, gode in
quanto ad agrami il primato non soltanto in
Euaropa, ma nel mondo intero. Ed & percio che
oceorre mettere in opera ogni cura ed ogni mezzo,
non solo per mantenere detto primato, ma per
migliorare sempre pitt ed estendere ancora la
esportazione dei prodotti degli esperidi, discipli-
nando principalmente il commercio agrumario, il
quale com’® attualmente costituito lascia molto a
desiderare, ed ¢ la causa precipua per eui in Italia
non si ritrae da un cosi importante cespite di rie-
chezza, tutto quell’utile che sene potrebbe ricavare.

(1) L maggior parte delle notizie sull” estensione della coltivazione
dogli azrumi nelle tro ultimo regioni, lo abhiamo ricavate, dalla dotta
momoria deol prof. Savastano nel testo vitato,

CAPITOLO IT

_—

5 : i, specie e va-
Caratteri botanici degli agrumi. Generd, §f

riele.

: ota si
. - B je e varietd che
§ 12. — Le diverse specie i

. 0 o
coltivano sotto il nome di agrumi, f“l)l)‘l?"'”;%l;gg?lg
al genere botanico Citrus, il Cl}““]? g'_am"},ec{ ompreso
la recente classificazione dell ]*fxtil.l-‘liall(;lig-lia delle
nella sottofamiglia delle agn'ﬂﬂff'ﬂﬂ'ﬂ’(’sm;’_l., );.ﬂ 77 -Bota
rutacee, ordine geraniali,” gruppo :)zej s isions
toclasse dicotiledoni, classe angiospernic,
eutallofite sifonogaiie.

I caratteri generali (_lella_ I

Alberi o frutici lisci, Sposi, | A oo
16 loro parti dt olie CSSelmnlel ‘}110 ﬂicuni’ generi

Foglie alterne composte, €¢ | le (nel genere
ridotte alla sola fogliolina telilllll'](?citlolo sovente
citrus) la quale articolasi col piecteo:s BC0
alato, di consistenza coriacei; S%) sb arenza come
oleifere immerse, appariscenti per traspe
punti traslucidi.

Stipole, mancano.

auranziacee somo:
pregni in tutte
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Liori ermafroditi riuniti per lo pit in corimbi
ascellari o terminali.

Calice, gamosepalo 5 dentato persistente. 1

Corolla dialipetala ipogina 3-5 petali, alterni
con i lobi del calice, per lo pitt liberi e caduchi
ad estivazione embricata. :

Stami ipogini, con filamenti liberi o saldati,
piani, lineari, appuntiti in cima, in numero doppio
0 multiplo dei petali. )

Ovario libero, giacente in mezzo ad un disco
carnoso, globoso. r costitnito da un numero di
loculamenti per 1o pitt eguale a quello delle parti
del calice, contenente ciascuno un uovieino 0
molti attaccati all’angolo interno.

Stilo terminale crasso.

Stimmo capitato, intero o lobato. 5

Frutto a bacea secea o carnosa con corteccld
crassa, gremita al di fuori dj glandole oleifere,
con Pendocarpo disposto in maniera da farne delle
concamerazioni contenenti uno o molti semi, nuo-
tanti in una sostanza mucillaginosa vescicolare.

Seni rovesciati, od orizzontali offrenti un rafe
prominente ed wno o i embrion: diritti, con
la’ radichetta rivolty all'ombelico.
‘ Ncl}z} fig. 1" Diamo il diagramma del fiore del-
P'arancio e nella fig. 2" la sezione trasversale del
frutto del mandering,

Le auraziacee, secondo il Podromus Dr Cas-
DOLLE, contano 12 generi e ciog:
_ L dtalantia, 2 Triphasia, 3 Limonia, 4 Coolia,
5 *‘C‘lﬁ”"'“ya_, 6 Aglfuﬂ, 1 Bergera, 8 Clawsend,

yeosmis, 10 Ifry'o:u(l., 11 Adegle, 12 Citrus.

9
Capitolo secondo 23

Dopo la comparsa del Podromus Dr (3‘1\\1])2{;;]1[
si fondarono altri generi di auranziacee ed a
E Y SOpPpressero. [} i 15w -
%_llluls_mlﬁ..\- difatti nel 1855 mnm;seﬂl}l; ‘gf::gﬁ
che I'Oruivier nel 1861 ridusse a 12. ; ’L‘l{:l e
il Hooker si attengono alla divisione ;1‘1 ofistrale
I'Ortviek. ed anche il Pexzive nella sua mag

Tig. 2
Sezione del frutto di Mandarino.

Fig. 1
i il i Arancio.
Diagramma del fiore di Aran

ope i 1887, segue
; oli agrumi pubblicata nel a7 g i
e Suo‘ (E 1I"OLLIVIER enumerando 1 seguen

la divisione de LIVIE 5

12 generi: 5 is, Correa, Mur-
) YCOSITS ed,
Micromelum, b‘(”]‘,"i;;r(:r?iwon?'(:. L., Clausena,
4 LIS g o A
- . Triphasia Lour: i TR i
glya, Lf ({'mg(/ﬁ Ham ; Paramiguya, W 1%};, Az;_r({!
R Citrus, Li; Aegle Correa; Ferona,
lantia, Correa; C bt
P, e b
Gmﬁ on.lo scopo del presente manuale non 1n'§{]e1
3k A e esi nells
msfl occuparsi di tutti i 12 generi Compll'eqt.l?ente
3 (1t;f£)f'-1111i°‘1iﬂ delle Auranziacee, ma semplice
Y b By . g
del solo genere cilrus.
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‘Tem;lrec"g_z:tteustlca d(lelle piante formanti parte del
s trus, secondo De (g 5 cosl
e s Candolle & cosi desi-
Tiori = s, it e
B e'OO;‘(‘ferqlu?hl sempre divisi in cinque parti. Cu-
fece: orceolato, da tre a cinque sepali; Corolle con
2 ad 8 petali; Stami ;
e ke "'I’ Stame da 20 a 60 con filamenti
])oh‘r[u.’ﬂ/ = .s‘; dﬂh per la hase in pitt fasci, ossia
:S'hfnu,;,,/’* A"~_'»:f_l’f3{'e ohll}nghe; Stilo duro ¢ tondo,
Tapea r'meml”mr['cl‘fé Frutto spongioso con 7 a 12
gee, ognuna de B T
Spemm;ﬁw delle quali ¢ polisperma e polposa:
mente 1'.";"“”' membranaceo; Cotiledoni  breve-
i Spil‘ltl) lfllf"]ﬁ“ll con piccole orecchiette. Alberi
FA i lari nella base ¢ peziolo foglioso
2111 toglm presenta un peziol i > Tk
S 13 Al Un peziolo quasi sempre alato.
90 9. Al genere citrus si attribuiscono 15 specie
principali che song: PEISERR

1. Citrus medien

.2, > lomelta | “':’“0
3. » limonam . i »

:1 »ooaurantium . »

;{ : o wulgaris ., »

(H. »decumenia . Linneo
7. » o hdstrie D. C.
5(3). » .?pinosr'sm'ma Meyer
l(.). » o Japonica T]n;ul).
11. »  fuseq Lour.
12. > nobilis ; »

13. > margherite .| »

14. > madurensis | | » ’
s ); angulate . . | Wild.

buzifolia . . Lour

Capitolo sceondo 25

1° Citrus medica, Risso. — Citrus medica cedra
di Gallesio. Peziolo nudo, foglie oblunghe acute,
fiori con 40 stami, frutto oblungo, rugoso con
grossa corteccin e polpa acidula. Volgarmente
cedro o eedro limone. Conta ecirca 17 varietd i di
cui grossi frutti s'impiegano principalmente in con-
fetteria. ]

Le principali varieti sono:

@) cedro tuberoso, che ha frutto pregevole
per lessenza e per candirsi.

by eedrato a frutto rugoso, il cui frutto serve
per fabbricare il cosi detto cedrato al miele e per
estrarne 1'essenza.

¢) cedro di floma con frutto edule principal-
mente. y
d) cedro liscio, che ha frutto ricercato in
special modo per l'essenza.

2¢ Gitrus limetta, Risso. — Citrus me
di Gallesio. Peziolo nudo; foglie ovate, arroton-
date seghettate; fiori con 30 stami; frutti globosi
con prominenza, ottuso, coronato e con corteccia
stabile e polpa dolce, volgarmente Lima, Limetta,
Limone dolee ed anche Bergamotto. In questa spe-
cie il De Candolle comprende il C. Bergamia o
o Bergamotto da aleuni separato e i di cui carat-
teri si confondono quasi con la specie C. limetta.
Le due sottospecie presentano 13 varieti.

39 Citrus limonum Risso. — Citrus medica li-
mon di Gallesio. Peziolo alato, foglie ablungo-
acute, dentate. Fiori con 35 stami. Frutto oblungo,
con corteccia delicata e fine, polpa acidissima.
Volgarmente limone o limone agro. Conta 46 va-

dica limon
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rietd e tra le quali meritano di essere notate le
seguenti:

@) il limone oblungo, che ha la polpa dolee,

by il limone a corteceia gentife, con polpa
acida, ¢ ottimo per il commercio,

¢) il limone ponzino con frutto grosso, obo-
vato e polpa poco acida,

d) il limone napolitano, frutto rugoso e po-
vero di sugo,

e) il limone tondo, a frutto globoso con polpa
ricca di dcido.

4° Citrus aurantium, Risso. — Citrus auwran-

tium: sinense di Gallesio. Peziolo quasi nudo; fo-
glie ovate, oblunghe, acute. Fiori con 20 stami.
Frutto globoso con corteccin fina e polpa dolce,
volgarmente arancio dolee. So ne conoscono da
45 a 50 varieta, le principali e le piu preferi-
bili sono le seguenti:

@) arancio franco. Si considera come il tipo
degli aranci a frutto dolce; i suoi rami sono spi-
nosi e molto vigorosi nella loro riunione; lento

nel crescere e resistente al freddo. T frutti sono
di colore g

re giallo dorato e di media grandezza. La
produzione & abhondante,
by Arancio di China. Prese

- nta rami con pic-
cole spine, la fioritur

) adelle volte & biennale, Pro-
duce frutti eccessivamente grossi, rotondi, con
corteccia delicata o liscia. .

o) Arancio pirifi
di una pera abbastanz
polpa ¢ rossastro, int
& Nizza e soffre ] fro

4 grossa, lo esteriore della
eriore giallastro. Si coltiva
ddo,

orme. Il frutto ha la forma

Capitolo secondo 2

. Ly T 10 Vi-
dy Arancio a larghe /u‘r,rhr.‘ I nlllztlél;(f:h X
: Sk i = a de-
goroso, con frutto grosso e sferico, ¢
icata a gialla. ' ;
licata e pnlpl_f a A B ol A A
e) Arancio di Genova. Hi e
quanto depressi, soleati \'crs‘o_‘l_ﬂ \'i:f::fallo il
te(‘.cizlgiallo—rossustmepolpamhso%l dusi sl
che poi impallidisce man mano 1no
rinllastra nel centro. : Mt
gm]h't {rancio di Nizva. It una varietd molto
S o produce abbondantemente.
stimata a Nizza, perché produ Iapice e alla base,
I frutti sono grossi, depresst & €1 di colore giallo
e rossastri all’esterno; la polpa © &
sbiadito. : rossegna anche
&“lir]; drancio di Malta. Si cnntno:-;siogg‘;mhm.a
con i'{ml‘ni di araneio rossodel Pf”-m‘g”] 06 di media
.s‘rmqnfrpm di Spagna. Il “urftl?[::‘t;ﬁfg:;;; di colore,
‘ossezza. che cambia  gradatame e L
grossesza, che cailyl lo. ¢ poi al colore rosso
dal verde prima, al giallo, € p1 nella polpa con
sanguigno, che apparisce anche
i s no.
pilt intensita verso 1o este”}i fiori molto nume-
k) Arancio multiflore. B2 tondo con cor-
rosi; frutto poco voluminoso, 1_0“0 La polpa
teccia fina, liscia e di colnre]{:’lﬂ :
H b ) . 5 = i A
e 8 mOl}O i‘;‘liﬁj'sf'?o Produce frutii
; -' H ‘rl?, i : 5 o -,
5} Arancio & J7° o giallo o rossastro
i ossi, di colore gl g
grossi, ma ‘-leple'sszl’m]i maturano molto tmd"d
a rossa ; 1 (He o otondo de-
: ]_ml{[)l "l-m-n‘rin aanderino. 1‘“-]1:%? mytgnntica e
presso .cbl'teccia rossa; polpa glalla a 4
$50, :
Zutccheina. ie Ri C. aurantivm Indi-
RO i is Risso. — C. aurantz
5° Citrus vulgaris _ e
cum (ﬁ Gallesio. Peziolo alato; foglie elittico ‘
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fiori con 20 stami; frutto globoso, con corteccia
leggermente scabrosa e polpa acre ed amara, vol-
garmente arancio agro, o wrancio inaro, Melan-
golo ed anche Bigaradia, Conta pitt di 30 varieta
ma 153 principali e pilt importanti, sevondo il Conte
di Gasparin, sono le seguenti:
@) agro con frutto corniculato e fiori grandi
e molto odorosi,
b) agro prexioso, nudo e spogliato.
. 9 agro mudtifiore, il pitt piccolo di tutti ma
St carica abbondantemente (j fiori.
.(l)l agro con frutta senzg semi, che produce
molti fiori e moltj frutti,
oM ‘c) ayro &'r_tﬂc.w’a, che ¢ la varieta la pit vi-
ijltfsa' ¢ che si S come soggetto per innestarvi
a (j(‘}’ E,ptecle ¢ specialmente limonij.
i I"I;(I:]F:)'Df‘zcumanaLinn. — Citrus Pompelinus,
o ;;on' ,,f:met_lte Pompelinusa. Fratti grossis-
corteccia di carne bianca e spognosa
che arrossa up - 1 o
ot POCO a contatto dell’aria; la polpa
& verdognola Poco acquoss ok
sapida. Conts Lo 2€Quosa, dolce e leggermente
?"(l.:'t onta cinque varjets.
ltrus  Hystrix., T i
alato; fogliy mvy}sﬂt}rlx. D C. Peziolo largamente
i B # VY8, Poeo pint grandi dal piccinolo,
Rﬂélgl Spinosissimyi, i -
s gl\tr}lst Spinosissima, 1/,
= ‘Olate, quagi se. Fiori inati e frutti
acidi del]g 211053%;32 Uttﬂlse' Fiori germinati e frutti
AR el arén;)g“a- ](l una noce. [ albero afri-
o pit € selve della Guines,
_ Itrus Japonica, 1) I i
foglie acute fiori as ’] s alaty
fi ‘f)icco]i ascre lari solitari germinati, 1
» Ma hanno la formga ed il co-

yer. Peziolo alato;
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lore delle arance, sono dolei e teneri, si trova nel
Giappone.

10° Citrus fusca. Lour. Peziolo alato e in forma
di cuore; foglie ovate convolute; rami spinosi e
frutto globoso di sapore aspro. Bacca oscuro-ver-
dognola, con polpa ingrata acida. I un albero
della China, Cocincina e Molucche. '

11° Citrus nohilis Lour. Peziolo silb-hnem'e
compresso. Rami ascendenti inermi. _I*rutto de-
presso con grossa corteccia, 1'uble.0n\‘;h dentro e
fuori. La polpa @ abbastanza dolce. I un arbusto
che vive nella Cocincina e nella China.

12° Citrus margarita. Lour. Peziolo _111110111‘9.,
foglie lanceolate, rami ascendenti spinosi. T_*.L-nttt}
oblunghi, quinqueloculosi, con corteccia deh({)‘r‘ltd
colore giallo rosso e polpa dolce. Arbusto che abita
la provincia di Quatanqua nella China. 3

13° Citrus madurensis, Lour..l"egm‘lo lineare;
foglie larghe lanceolate, rami (hﬂ.llSl. inermi Eltll—
golosi. Frutto globoso con corteccia liscia e polpa
amarognola. Arbusto della China e della Cocin-
cina. . )
14° Citrus angulata, Willd. Peziolo nudo; foglie
ovate acute. Frutti angolosi. Albero dell’isola
Amboina in Asia. .

15° Citrus Buxifolia. Poir. Peziolo lineare; foglie
ovate, riflesse.



CAPITOLO ITL

Clima, terreno ed esposizione confacenti agli agruini

— Il clima @ Italia rispetto agli agrimi.

§ 14. Clima. Da cio che si & detto nel capi-
t°_10 I, circa ai paesi dove oli agrumi ebbero ori-
gine e dove si coltivano, se ne deduce facilmente,
C!le il clima pit confacente alla coltivazione delle
piante appartenenti al genere citrus sia il caldo,
poco variabile, e propriamente quello la cui tem-
peratura si mantiene, se 1non uniforme, almeno
poco saltuaria.

La esperienza
gli alberi di cui ci stiamo occ
resistore ad una temperatura massima estiva di
= 40 centigradi, e ad una massima invernale
di 4 20 contigradi; e percio in linea generale si
litiene, che I'estremo limite settentrionale, dove
gl agrumi poSSONo coltivarsi in piena terra, sia
segnato dal 42° di latitudine.

_Di tutte lo regioni italiane, le pitt adattate per
ispetto al clima, alla coltivazione degli agrumi

di secoli ha potuto provare che
upando, possono
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¢ la Sicilia, nella quale regione appunto, almeno
nelle altitudini al disotto dei 500 metri sul li-
vello del marve, in generale la temperatura estiva
‘non supera i 35 gradi ccnti;rrnd.i 5} vl"mvm-'nnle
non scende al disotto dei 3 gradi centigradi. Ed
¢ per tale ragione che ne]l_o_ﬁnhilirc le sottore-
gioni agrarie italiche, la Sicilia & stata compresa
nella sottoregione dei cedri.

§ 15. — Bi & detto che per rignardo al clima la
coltivazione degli agrumi si puo spingere fino al
42° grado di latitudine settentrionale, perd & d’uopo
avvertire che a latitudine cosifatta & necessario
preferire 1’esposizione di mezzogiorno, per poterli
coltivare in piena aria, altrimenti non sarebbe
possibile ottenere dalle piante un conveniente
5"11}‘13170 e lo svolgimento di una generosa pro-
duzione. Nelle latitudini minori sj nossono colti-
vare anche con profitto in esposizioni che non
siano quelle di mezzogiorno; purcha nero in -
verno la temperatura non scenda dj qualche grado
sotto lo zero, G

Nella vallata dell’ Alcantara, in provincia di
Catan‘[a. Sl t1'0§’3110 difatti rigogliosi giardini di
e‘spemdl espost} al Nord: e lussorregoianti se ne
frovano esposti ad Ovest nelle Calabrie, nella
Corsica, in Ispagna e altrove. 3
‘ I‘n quanto a!l’inclinazione dei terreni, per gli
if;gg;:’:' n?}?\i?l%‘:el ’:"(_3“1'§ﬂl'0 le pianure vallive,
cigerte alle inondasioni od i torreni molin in-
del genere ci't;-uq’ én pl?] SPiliathnto a.]_lo pianie
ove le acque 1b-b quella leggm'me_nte_mqlmatu,

abbondanti nelle stagioni piovose,
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trovano facile esito, senza trascinare seco la terra
smossa. con i lavori. Seguono poscia le pianure
con sottosuole permeabile e di facile infiltramento
alle acque; poi le basse falde dei monti e in ul-
timo i terreni pitt inclinati.

§ 16. — In quanto all’altitudine, non & possibile
precisare tino a qual punto gli agrumi possono
vegetare bene e convenientemente fruftificare,
perch’essa & subordinata, non solo alla latitudine
ma benanco alle condizioni speciali dei luoghi.

Quello che pare assodato ¢, che, in Sicilia, si
possono liberamente coltivare nelle zone marit-
time fino a ‘500 metri di elevazione sul mare e
nelle zone interne delle colline fino a 300 e pin
metri di elevazione. Al di sopra di questi limiti, gli
agrumi intristiscono e corrono rischio nelle inver-
nate soverchiamente rigide di morire addirittura.

A misura che si procede verso il 42° di lati-
tudine, 'elevazione dove gli agrumi_possono al-
levarsi con profitto scende sempre pit di livello,
tanto che allo estremo limite latitudinale non pos-
sono allevarsi che in riva al mare. I :

I climi marittimi, indipendentemente da.l m"ad!
di latitudine, riescono pitt favorevoli dei climi
continentals alla \-egotaziono degli agrumi, ‘pl.'m-.
cipalmente perché in essi non possono verlhcfu‘m
i bruschi passaggi dal c:}lclo al freddq e vice-
versa, che sono molto nocivi alla \'_1tn. degh agrami.

E in generale la vicinanza dei mari, dei Iagh}
e dei fiumi, i quali come si sa temperano gli
estremi limiti di caldo e di freddo, rendono pos-
sibile la coltura degli agrumi, anche in regioni

o
2

A. Avor,
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= Do
poste ad un grado di latitudipc maggiore d]c‘:ljzdi
E cid vale a spiegare perche, mtorn().:ll _d_,,_O ¢
Garda, le piante in parola vivono e fruttifican
discretamente. s e
§ 17. Terreno. Comunque di giardini di SEEIII,
se ne vedono coltivati in tutte le qualita di ter-
reno, pure i prodotti che se ne ottengono non
sono eguali dappertutto. L oli
Tenendo presente la composizione ch_umcn (!0?
agrumi, e nella quale vedesi prcdommarq 1_0&7
mento alcalino, tanto nelle foglie quanto nel fru 1,
e nei semi, ne consegue, sotto tal punto di vista,
che il terreno nel quale predomina I’elemento cal-’
careo sia il pitt approvato alla loro coltivazione;
sempre che all’elemento caleare siano accoppiati
anche, e in discrete proporzioni, I'argilla, e la
silice, affinché le condizioni fisico meccaniche,
tanto indispensabili all’ alimentazione della vita
vegetale, non facciano difetto. {
E per rispetto alle qualitd fisico-meccaniche, il
terreno, per potersi prestare alla buona riuscita
degli agrumi; & necessario che sia profondo, per-
meabile, fresco e con huon sottosuolo.

0 strato coltivabile & necessario che sia pro-
fondo, ¢ vada oltre il metro, per agevolare lo svi-
luppo delle radici; che sia permeabile alle acque
pluviali ed irrigatorie, per evitare il ristagno del!ﬁ
medesime che ne attenuerebbero la vita e sia
fresco per riparare allg perdita dell'umidita, che
ber causa della traspirazione nelle piante a.foglie
sempre verdi, come quelle appartenenti al genere
citrus, & enorme. La honts del sottosuolo & anche
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condizione favorevole allo sviluppo degli ng‘i'tumli
perché la permeabilita del medesimo perme elz;
sistema radicale di svolgersi con maggiore ai
piezza. : ” gl o
Secondo il prof. Alfonso, il terreno pitt bI;)P(; ;
priato alla coltivazione degli agrumi, 53&1(;2 o
caleareo-argilloso, aprico, solatio, p‘r(){‘mjn,brg 2
meabile e ricco di materie alealine; 6{;{3 s
pietre, diseretamente z?uclugato, S(;E?;}; c; ; ;r;r/etto %
SPOS mexx0giorno, p et
feste ed esposto @ mexxo, ol
wenti fortunosi, alle brine, alle gelate, ed all
e aQuvers . vegetaxione. \
teore au,e;.sc_alla vegele ORS:. alles i Alomo)
I pitt belli agrumeti della PR o
dei territori di Paternd e Adelfl(??._ (ui s
Francofonte (Siracusa) e di altre li}bmeo-argillosi,
cilia, giacciono difatti in terreni calear
riceversa. Yol ey
i he gli agrumi in terrent sc1f)lt;
Vivono bene anche gh ag uelli formati di
profondi e freschi, quali sono 4l s S e
detriti vulcanici, e 11@1_quah (‘_;;1131]:3 e
gogliosi giardini di Acireale, Gl g
Mascali (Catania). ) . S
151 Con(te di Gaspariy dice, che {3*110(11111[3]65L te‘r Ea.
partenenti alle duranxiacee prefm} 5 ere il
supremamente sciolta e fresca, senza esi la teu-z{
e l\[ Borrarp raccomanda spec{ah?en e 1
fresca per la coltura ditgugitiemlzgll& ie'coltivare i
; . ¢ i
Bisogna assolutamente ] o e
T +reni sabbiosi, cosl cmm‘a el t
e teu?tl-il S(‘i-ippoiché nei primi verreb-
Ty 2 a g ;
LR le, con colore giallognolo
bero su di piccola mole, 4 1’}3 o
e vivrebbero male; e nelL secondi lacqua sta
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gnante farebbe alterare le radici e le piante cor-
rerebbero alla morte.

Aleuni autori, e ve ne sono, indicano i ter-
reni sabbiosi come adattati alla coltivazione degli
agrumi; essi perd non hanno mai visitato di certo
un solo agrameto.

I vero che le auranziacee crescono, si adat-
tano e vivono di pid, in tutti i terreni, ove lo
spessore del suolo arabile offre buon asilo allo
sviluppo delle radici. Ma ¢ anche vero che esse
trovano le condizioni pitt favorevoli al loro svi-
luppo, e crescono rigogliose e fruttificano inces”
santemente e abbondantemente nei terreni ar-
gillo-calearei-silicii e calcare-argillo-silicei ben
provvisti di materie organiche, profondi e per-
meabili. I terreni cosi fatti, e che si dicono terre
i‘r_cjs;clm, rappresentano il tipo pin completo ed il
pitt adatto per la coltivazione degli agrumi.

3 18. La zona degli agrumi in Italia, com-
prende quasi tutto lo intero paese che va dal
37° grado di latitudine in Sicilia, fino al 46° grado
nel Veneto ¢ nella Lombardia,

Stando perd alla vera zona naturale nella quale
gli_agrami possono allignare, ¢ ciod fino al 42° di
latitudine, detta zona naturale dalla Sicilia non
potrebbe arrivare che fino a Roma. Perd se la
coltivazione di dette piante si spinge fino al Ve-
neto ed alla Lombardia, cio devesi a condizioni
speciali dei luoghi, quali sono la vicinanza del
mare ed i ripari dai venti d; nord, come in Li-
guria, ed alla vicinanza dei lachi. come nella
riviera del lago di Garda, g —
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e i —— e

Di tutte le vegioni Italiane, si ¢ detto che la
pit appropriata ¢ la Sieilia, e difatti su 17.100.000
piante che in media si coltivano in Italia con
una produzione di 3.464.000.000 di frutti, circa
Ll milioni di piante con una produzione di 2 mi-
liardi e mezzo cirea di frutti appartengono alla
Sicilia, il che wvuol dire che la Sicilia .?‘OIEI col-
tiva e produce in agrumi pit dei */; di quanto
se ne coltivano e producono in tutta Italia.

Nelle Calabrie la coltivazione pit estesa di
esperidi, si fa nella provincia di Reggio Calabria,
dove si producono bergamotti, limon: e cedre de-
stinati specialmente alla estrazim.le delle essenze.
Nelle provincie di Catanzaro e di Cosenza la col-
tivazione degli agrumi, specie aranci dolci ¢ l!}f-
moni, ¢ piuttosto estesa, ma non eguaglia quella
di Reggio Calabria. g e

Nella Basilicata gli esperidi sono anche discre-
tamente coltivati, specialmente net paesi a_\'v_m:
nanti il mar Jonio; e nelle Puglie 1.1mghmi
frutti di esperidi si producono nella regione de
Gargano. 1ia] g

Nella Terra di lavoro, sono degni di menzione
gli agrumi di Sorrento, di' Gaeta e ‘dl l'on;ym. A
Salerno, Amalfi, Caserta, S, Ii!:u']a L:\.pu.a etere
si vedono anche in piena aria .aruu(:f-m che ]aj
sciano poco a desiderare, c}ile& pero coniro i
venti di Nord da muri in pietra. .

Pitt in su gli agrumi in piena arm_hm_l. fatto
e faranno sempre cattiva prova, e solo in Liguia
specie nella provincia di Porto Maurizio, la col-
tivazione delle piante in esame gode una rag-
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guardevole importanza, il che devesi principal-
mente alle speciali condizioni di elima di quella
fortunata regione che avvicina il mare ed ¢.difesa
dal molesto soffio dei venti nordici dalla barriera
dei monti Appenninici.

:‘ Regioni Agrasie l Agrumi di qualunque specie
| del Regno Num, delle piante . Numero dei frutti
coltivate | prodotti |
o R e i
Lombardia. . . . . 25.347 2,039,980 i
Venotoi« - = & & 3 1.366 | 161.740
Liguria. . . . . . 553.352‘ 36.953.140
Marche ed Umbria . . 70.5811 1.692.957
Tosecana . ., . . . 19.448 | 1.167.800
Faziopmead & = o w0 . 33.033 | 3.069.453
Meridionale Adriatica . 492,125 I 94,486.236
» Mediterranea 4.721.259 915.005.668
Sicilia . . . . . .| 10.921.148 | 2.263.385.635
Bardegnas .y i v ¢ . 246.715 ' 18.569.918 |
Regno . . 17,084.569 | 3.337.442.527

Nella Sardegna le condizioni di clima saveb-
bero favorevoli alla coltivazione degli agrumi, ma
co]ﬁ. piante di tal natura non sono estesamente
coltivate,

Infine in Lombardia nella costa meridionale
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del lago di Garda gli ngru!ni_si cqlti_vuno,.‘ e 1]11
grande estensione, entro recinti S.p@CIEI]]\, deﬁ‘l \lu? -
garmente campate, ¢ nelle r_;unllnwrco-ln-ll}_aﬁ 1(]33
parapetti, tettoie, ed assiti, 111_1):11'19 P'l‘f)\\lSl'l cé
uscioli, movibili di legno e Frlsi‘alh, 8 1}11.135\(13-3‘
la libera circolazione dell’aria nello inverno per

: g : =

far godere agli arbusti il beneficio della luce 1
tutte le stagioni. _ b g
Nel quadro a pagina 38 stimiamo utllle fml.;ﬁ]ﬁ_
vare la distribuzione degli agrumi -e-'ﬂd’litqlia
zione in frutti, nelle varie regiont agl arie alia,

secondo le statistiche degli ultimi anni.
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Canecimi ¢ concimazione degli agrumi.

§ 19. — Se per diverse piante coltivate si ritiene
anche ogei, sebbene erroneamente, si possa fare

3 :
a meno di concimazione, per gli agrumi anche il
d & convinto, che

contadino il pilt ignorante sa,e

senza concimare il terreno sul quale vivono, non
& possibile ritrure da essi dei frutti capaci a
rimunerare il coltivatore. I siccome gli agrumi, in
genere, di frutti ne rendono molti e in ogni anno
a preferenza delle altre piante fruttifere, cosi non

-v'ha chi non ritiene necessario per gli agrumi,

per farli fruttificare bene, una lauta concimazione.
Se non che gli agrumicultor, invece di prendere
a guida i precetti che la chimica applicata al-
Pagricoltura ha saputo suggerire, per razional-
mente concimare i terreni che gli agrumi deb-
bono alimentare, e quindi ristorarli di quei prin-
cipi che con le abbondanti fruttificazioni da questi
si ritraggono, continuano ancora, nella maggior

o q . . - 8 .
parte, a fornire agli agrumeti concimi che ai bi-
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sogni dei medesimi poco provvedono. I difatti,
nella maggior parte delle provincie meridionali,
ed in Sicilia in ispecie, si persevera nella pes-
sima  abitudine di concimare gli agrumeti con
escrementi vaccini associati ad articoli putrefatti
di fichi d'India. Una concimazione cosi fatta,
oltre al non fornire alle piante le sostanze ali-
mentari di cui abbisognano, possono generare la
clorosi agli agrumi ai quali si amministrano.
Anche riprovevole ¢ la pratica da molti se-
g_ui‘ta, di concimare gli agrumeti con le immon-
dizie e le sostanze deietizie depositate dagli ani-
mali _domestici, lungo le strade, raccolte ammon-
ticchiate e fatte poi fermentare in tempo piit 0
meno lungo, e poscia usate durante 'inverno.
U_n_concl_me cosl -preparato, perdendo, per l'e-
sposizione all’aria i principi ammoniacali, e per le
acque pluviali le sostanze solubili; non porta nel
terreno al quale si applica che un vero capomorto
in §0rmu solida, un vero terricciato e nulla pitt.
. Somo preferibili i concimi formati di materie di
iaglle decomposizione e capaci a fornire ﬂgliﬂgrumi
gli elementi utili, quali: axolo, anidride fosforica,
poigssa e calce. i
ol S, i ol oo i o
ed avanxi con’similti: “a.tu?e .dl .Pelh . (!1 GEET
et e il Provenienti dalle ;ntlustrjp
=5 1r1eTe, riesce molto giovevole acli aerumi.
Utile anzicha no ri il R XTIRR 25N AS :
et pl‘ovenient'esee 1 concime formato con 1
1 dalla fabbricazi lelle es-
senze, dall’agro crudo, dalla f o
Sotto i talle frutls da. la m'mh,g].m dell’agro
. & guaste; tali residui stratifi-
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cati in mucchio e fatti fermentare conveniente-
mente, riescono molto favorevoli allo sviluppo e
fruttificazione degli esperidi.

§ 20. — Lasciando da canto l_e altre pitt 0 meno
empiriche concimazioni, che ugh- agrumi si danno,
nelle diverse regioni d'Italia, il che d’altronde
nessun vantaggio ne risulterebbe alla coltivazione
razionale degli esperidi, crediamo piu utile cor-
rere difilati a cid che la chimica applicata all’a-
gricoltura oggi ci ammaestra. e

I cosa oramai assodata, che una concimazione
allora pud dirsi razionale, quando al tt_arren? si
restituiscano quei principii che al medesimo ven-
gono sottratti sotto forma di prodotti di qq‘aluuque
siasi natura da una data coltivazione. E questa
una legge di statica agr_urin, dalla qualle_z nesbsiu‘ﬂg
agricoltore pud sottrarsi, sotto pena di st 1
egli medesimo le funeste conseguenze. e

Cid premesso, e tenuto presente che i pEEo ldi
utili, che Il'accorto agricoltore cle_ve.cellcm(cle i
non far difettare nel terreno, per 1 bisogni e.'e
piante sono quattro e cioe a;:oto,_a_nu'lazzrllfttfo.a{g:
rica, potassa e calce,' che sono pol 1 cgmflt ilfdé-
tori della fertilita, riesce ad ognuno .:acll_ el, 7
terminare, conoscendo di detti 'mateu‘al g pr 3
porzioni che con i vari prodott} si eSPOl-mI_l,O’t '(%u‘a}
e quanti principi deve con i conciml restituire
i lgii}cil:l(;tamente al giormo d’oggi_ non dltettm_uo
delle indagini mmliticl_le atte ad indicare quali e
quanti materiali utili si esportano dal terreno con

la coltivazione degli agrumi.
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§21: — 11 Signor D. Luter Maria Uror inge- .
gnere industriale spagnuolo, nell’

derna, pubblicay
agrumi, e dalle q

a 3.57 9/,

Materie utili contenute nelle ceneri del frutto.

Campione N,
Potessn . , , ., | . 20.15 ¢,

Calee .

“ 30.12 ¢
Anidride fosforica .

Ceneri contenute nel tronco, nei rami e nelle

foglic dcl!"ar(mcz'o, 6.20 a .32 o,

20.04 7/,

15.28 9,
30.24 ¥,
18.24 °/,

Materie utili contenute in 100 di ceneri.

Campione N, 1

Fotasga . . . . A 14.15
Calece, . ., . | & 31.57
Anidride fosforien 1 18,52

Azoto delle foglie 1.57

Ceneri con

0°
Materiali uti]

it 8 =
Potassa | "'“1’1‘;‘('03-1
Calce . e '-30'00
Anidride fosforica “30‘1'-3

Campione N, 2

10.18
41.22
19.47

1.60

Campione N,

19.06
20.85
20.57

Agricoltura Mo-
a delle preziose analisi sugli
. uali stralciamo i seguenti dati.
Ceneri contenute nel [rutto degli aranci da 3.48

Campione N, 2

tenacte nel frutto del lemone, 3.61 a

i contenuti in 100 di ceneri del

)
&
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Ceneri contenute nel tronco, nei rami e nelle
. » . - apn = mOo0
foglie del Limone 5,36 a 5, T8/, ‘

Materiali utili contenuti in 100 di cenere.

Campione N. 1 Campione N, 2

Potagsa . . . . . . 10.21 10.18
(617 CHMRTE . (R 32.08 34.48
Anidride fosforica 20.07 10.64

L R 1.32 1.28
Or ritenendo con lo stesso D.‘)L. U‘I.‘OR che qulr:

ettare di aranceto produca 11_4,_.4:8 am.nt(.:?‘ p‘lei

al peso di 16000 chilogrammi, la quantita de

materiali utili che annualmente si esportano sa

rebbe cosi rappresentata:

. chilog. 137.00

Azoto. o« & & . 114.42
Anidride fosforica . . .« - R 115.06
Ec)}rn.ﬂsn S : * 3 171.98
nloes . e s e

§ 22. — 11 Prof. Cossa analizzando i limoni di

G a se-
Sicilia trovo che le cenerl pt?sentnvano la

: iy o simale:
guente composizione centesim

e )

PotAsan S e e el o
Sotny o8 2NN hely NS T SR i
Caleni g g bt = G At o
Magnesia £ ik o s
Anidride fosforica . o
» golforica . -

» gilicica . . - - 1.; i ;;t

ie indeterminate e perdite . . 74
Materie indetermina 174

Totale . 100.00
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§ 23. — Nel 1880 il Prof. L. Ricciannr foce delle
analm minuziose ed esatte sugli aranci, man-
derini e melangoli, e dalle qlmll rilevansi i se-
guenti dati:

Araxcio.

Ceneri del tronco 3.45 “/, confenenti:

0

alami . . . « o ¢ 5 « 3 S4b 0/
Ualea, & o 0 . % w o - GBBT i
Anidride fosforica. . . . . . 15.20 o

Ceneri delle foglie 14.20 ‘/, contenenti :

Potassa . - . . . ., . . . 1824 %
Balde: ®Se- oo o L e 49.75 Y,
Anidride fosforica . . . . | 4.05 Y/,
Azoto contenuto in 100 parti di

foglie essiccate a 100 e. v w1987

Ceneri della frutta 2.97 °f, contenenti:

Potagsn .« ,, & . . v w e BEIBB YL
A L
Anidvide fosforica . . S Lt T

Maxnerivo,

Ceneri del troneo G.34 9/ contenenti :

Potassa | 9.78 °/,
Calce. L 49.13 ¢,
Anidride fosforica , , | SO [ 1

M—
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Ceneri delle foglie 14.84 °/, contenenti :

Potasbmie: % o % e il 6 68

Calee . . . g ey 4B B4 8/
(1]
Anidride fosfouca boa 8 9.67 9,
Azoto in 100 parti di fogll.e essic- :
ontel 6 100G & e Dh e E2.019

Ceneri del frutto 2.71 °f, contenenti:

36.59 /,
Potassa .
'll)lco : 22.47 %,
Cs i
Anidride fosfonca 21.47 °f,
MELANGOLO.
Ceneri del troneo 5.87 °/, contenenti:
240
Potassa . {l.b& 0/0
Calce c ol L DRSOy
a P o
Anidride fosforica IR 1
Ceneri delle foglie 14.89 /, contenenti :
14.76 7/,
i”fm' o 47,69 Y,
jalee . . - T
Anidride fosfoucﬂ ElE /s
Azoto in 100 parti di fogho essic- o
cate a 100 c. AL D
Ceneri del frutto 3.01 °/, contenenti:
33.99 9/,

Potassa . 27.19 ¢/,

Caloal 2, 5 = S N ;
Anidride fOSfOIlG'I. S AR e OO
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e Tt

§ 24. — In 100 parti di ceneri di aranci sec-
cati all'aria si contengono:

Secondo Rowsey ¢ Brow:

frutto foglia legno
Calee. . . . . . 2450 ©56.40 55.60
Potassa . . . . ., 3640 16.50 11.70
Anidride fosforica. . 11.10 3.30 17.10
Secondo Riciarpsox :
frutto foglin legno
_C:llce. <« . - . . 23.00 75.02 56.85
Potassa . ., . 38.70 18.56 0.55

Anidride fosforica. . 14.10 4.05  15.00

Secondo Bertikg :

frutto foglia legno
Cinlce. s e ... 2459 56.38 42.58
Potassa . e 47.84  18.19 .06
Anidride fosforica . 11.07 3.37 16.80

4 1%1 2}}2 I—l-sggr }Illcs;rico del Ministero di Agricol-
il el Prof. Daxgst, allora Direttore
A Stazione agraria di Palermo ed il D Boscil
lisibéliupo(:]'sc;ode“e analisi sugli agrumi. Dette and~
cipalmeu.te ;grgﬁgmccllf]liim come incomplete, -Primi‘
quantitativo dej ppine: ‘lne(.lesnn(—.) nop-nlevﬂs i

0 der pPrincipi minerali utili che gh

agrumi dal tepy
=) z < erreno (1] )Ort 1F s A "[Ilto
ne riportiamo g o nep. pere

Boschi, ¢ nel ﬁ? {lei quadri d’analisi del Danesi ©
contenuto, LHale ¢ segnato il per 100 di azot0

Composizi :
Posizione del vesidyq secco a 100 c. per cento:

[
|
I
|
|
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26. — r ] St
priito e ItJ'n lavoro di analisi molto pilt appro-
imPort';nte Og éﬁcﬂ:ﬁopo, ¢ nel contempo, molto pit
nportante, é quello compinto dal prof. V. Onivie
e i dells o al prof. V. OLivIERI
stazione Acraria di P
LT Lt k » Agraria di Palermo, e
proplrliql&)l a.‘f.-;lstcnto F. Guernierr. B diciamo pit :':I)-
l'lldil'i?l;r-lt;‘ "105?1'0 scopo, perché il detto lavoro fu
chimié; t's[{eclzllmel}te a determinare il hilancio
ialls % lﬂt il materiale fertilizzante del suolo e
S focr}g(zlt;t_tofammalmentc dalle piante di agrumi
) a di fratto, 1 oeli i e
percid servire di o ,_]cgno ; _iogha, SCIeElD
e limre 11 guida nello indicare le formole
T 1:]-11 oI:tt} lat_concmmzione degli agrumi
g tan =4 ; bl
dnl prot OliI:'ier" 1 dettagliati quadri analitici
d . 1 esposti nel suo lavor i i
niamo utile riassumer i e B
pil specialm ‘t mere quei dati che rignardano
quattro pl"ingi];)fl’i I‘i:gesfg'ol‘tlﬂﬁone e
i agent: della fertilits o
calee, potass idride fi ¢ S G DIORE
: ssa, anddride fosfori
ey fosforica ed axoto
che furono fatte i i
moni e sui manderi fatte sugli aranci, sui li-
Ceneri ed iu;(el'lnl. dell’agro palermitano
i axoto totale, ¢ A Seneg
foglie e nel legno giov ontenaiti nes frutti, nelle
glovane e vecchio per 100.

sl

Nome .-‘EE‘D E:"’: E% o |22 22 Z22e
g2 |SE(28 |8 |25 |28 (23 |28
della specio ! =] B |SE|328 |38 3?: £z
: 82 |8a |8 |83 |as |28]55 2
| | 3(%B|cE| ®|52 (8B |8E|5S
by 47 |88 52|47

Arancio 1

2.91/4.09| 4.38] 0.5

Mandering 3.350 4 981 0.57| 0.780.42( 0.21/0.68
Limone ;f -041 4.76/0.57| 0.84/ 0.48] 0.3110.61
-85| 4.19) 4.56 0,50 0.82/0.45 0.29 0‘ 0
. £ 1 _’f
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Composizione delle ceneri del frutto in: calce,

potassa e anidride fosforica per 100.

—

[=—-—...,:. e — |
= Ossido Ossido Anidride
Nome della specie . 4 3
di caleio | di potassio fosforica
i SOy |
Arancio . . 28.98 38.16 13.36
Manderino 25.87 30.41 13.83
Limone 28.59 43.91 12.59
alce,

Composizione d

potassa e anidride fosforica per

I

elle ceneri delle foglie: in ¢

100

e
e

Anidride “

_ ' Ossido Ossido

Nome della specie di calcio | di potassio fosl'ol'ilm”
1 A R S PGS, TV —

| -

Arancio . .| 6289 14.98 4.67
Manderino | eass | 1418 341 |
Limone : i 70.89 13.16 4.59 1
]

Composizione dell
calce, potassa e ant

(&} coner
dvide fosfo

i del legno verde in:
rica per 1

.

= — ____.—-—'—_.._—-—-—-——'_'___-—-———'—‘—" = e
Ossido Ossido Anidrido
Nomo della specie il caloio’ [ potassio fostorica |
Ll e e M D I
Arancio 74.21 9.46 1.95 “
Manderino 71.79 7.52 5.12 ||
Limone . 76.02 9.51 4.62 “
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Composizione del legno vecchio in: calce, po-
tassa e anidride fosforica per 100.

i e
| i Ossido Ossido Anidride
Nome della specie -

| di calcio di potassio | fosforica

I

{ APANCIO = o = 5 B 72.29 10.65 3.54
Manderino . . . . 70.61 9.82 ‘ 3.52
Tidiong & s & & s 73.37 11.28 4.78

La media produzione triennale in frutti, foglie
e legno che, con la raccolta e la potatura, si ri-
traggono da ciascuna pianta di agrumi, secondo
i proff. Olivieri e Guerrieri, sarebbe come alla ta-
hella a pag. 53.

E ecalcolando sempre con i prelodati analizza-
tori; che 100 bacche di arancio di media gran-
dezza pesano grammi 12650, che 100 bacche di
manderino pesano in media grammi 10700 e che
100 bacche di limone pesano in media gr. 9400:
allo stato naturale contengono le seguenti quan-
tita in ceneri ed azoto. :

“ a-% —2-: .E
=2

5] -1 ]

Bacche di g8 ZEZ 8

- g el Mg | B

= =] S,

ATANGIONE S8 0L 100 12650 | 60.63 29.92

10700 | 51.35 19.58
9400 | 35.75 19.96

Manderino . ., . 100
A B S W e e 100

Capitolo quarto

Legno
verde

Foglie

Trutti

Nome della specie

” Peszo
Numero in grammi

Poso
in grammi

Numero

£ e, counl e e SLEOLRON B e S
y o1 1F RE0 MESCELERE E | =
= o 1 o = e s >
> = 6] I~ I~ 10 < u
B p—
B e
n o @ w @
o B2 § B £ 2 = S8
o = = D R ]
el ks
e B iR
a1 -+ — — 12
+ 525 3282 g
= e 2 g B b= 000 Sl
R (R S I GU R
ic <t
——
e — =3
o 10 [Fe) = i
€ @ 8 9 2 & -2E B
o & S 8 |5 @ sigc
~H =r} it — —
M R
o o 2@
o =2 =5 =)
o: @ S S aei OISR W
i = R S e 0 =
E= 90 B s 400l SR iEp I e
g.‘; ‘-'; B =t o I & o]
fo & i
o1 — e
« =
= = =
22 is ol SHE 5 &
% ’: 10 c:\} - m >
—
eI WICETE o
- = = = o .
., C’q :ﬁ gl B i s e
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= 8 B
o o o i s
o
= -
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La quantita dei costituenti importanti delle ce-
neri che, 100 bacche di aranci, 100 baeche di
manderini e 100 bacche di limoni, esportano via
dal terreno, secondo sempre i sullodati sperimen-
tatori sarebbe cosi rappresentata:.

T . Y
228 | g888 | 27 E
100 bacche di | 48 | 2888 | 2 2 &
e .. & :»&;s-[ = @ &

‘ . [ i = i

| y __i“——_—___. Wt A T e 1

| Avanci f 19.64 | 24.37 6.15
. Manderini . [ 14.72 22.33 5.58
| Limoni . . . . 12.26 - 14.62 3.14

Riassumendo proporzionalmente, come per le
bacche, anche la materia inorganica e I'azoto delle
foglie, del legno giovane, e del legno vecchio, che
st esportano nel triennio con la potatura, si rileva
quanto & esposto alla tabella di pagina 55.

_La quantiti dei costituenti pin importanti delle
piante, che con la rimonda si esportano nel trien-
nio dal terreno dalle indicate piante di agrumi,
sarebbe rappresentata per cento come si vede alla
1" tabella a pagina 56.

E
3;&20’01%8%912:3(;0 ((:111 calcio, ossido di potassio ed ani-
in un trienns. oo ogni pianta di agrume esporta

1 nnio, con la fratta e le foglie, il legno
%10} anle e vecchio, mediante Ia potatura,: si avri
1 nisultato che si vede alla 2" tabella g pagina 56.
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\ in

\
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erammi

\ |

grammi

in

Ceneri | Az

rammi | grammi

1 in
\:

|

Azoto |Qunnliti\

in

grammi

lasse
Ceneri

in
grammi

1.’l
|
|
q \

in

grammi

Quantith

|

\

|

riunendo insieme in unico quadro la quantita

| Nome della pianta

|
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| T T
‘ & | S Osside | ax
Nome della specie j ll:);z]x']lcnio '“11"-({;:;"%30 \1::~I|ilul.i:i( ’
v sodi .
L e e | Erﬂ"1lllL‘ grammi grammi |
) ! e T
( Classe 1.* | 435,94 74,94 | 25.18
v S | &8
rancio . ) » 221 502.70 83.84 28.40 '
‘ ; | 28.
( » 32| 416.24 70.13 23.87
M (Classe 1) 387.45 | 57.77 | 2176
I ﬂl]dG]‘mO; » 9.4 357.15 49.16 | 26.02
to» 3% 29283 | 27.76 ; 21.16
: (Classe 1.*) 327.23 | 8452 | 33.85
Litnong . R N | 28.10
» 82| 37257 | 60.57 J 23.95
I
T " Ossido | Ossido | Anidri-
B ella pianta Azoto di di de fo-
calcio [potassio| sforica
e ———— | grammi |_grammi _f_.,rr_a.un!]_i“ ;_rmmm_i_
Arancio Classe 1. | 606.89 789.46 | 513.60| 135.88
» 281 493.49 742,17 | 386.28| 102.20
O o | 299-77) 514.44| 101.98] 54.62
asse 1.2 | 456.9 Wt a=| = = R
Mandering » 9248 ;“:(b-h‘L 081.85| 511.42| 185.52
> 2% 20.41 533.70) 895.78| 00.58
Dt 144 ¢ Qe 10 S
g[ijn,,-ge % ﬁf-i..lfl ..?;06.4:) 160.81| 49.06
Tl e i 4:;.2:,895.03 523.12| 134.01
= 2742 | 6os o=
z » 3.0 | ogs Ij el 391'09. 85.90
5.201 482.91 | 192.05| 52,22

Capitolo quarto a7

I ritenendo che in ogni ettare di terreno si
coltivano in media 400 piante di agrumi, la espor-
tazione triennale di azoto, potassa, calce ed ani-
dride fosforica che dal medesimo si verifica e con
la raccolta delle bacche e con la rimonda sarebbe
rappresentata dal quadro che segue.

§ 27. Se si mett
vari autori e nei quadr
riscontrano, per rispetto al
contenute nelle bacche,

accentuate, come di leggierl

quadro a pagina seguente.

Q: 351-

Nome della specie Eé;f :%E:%"
=

Classe 1.3 | 242.72| 315.78| 205.44| 54.35

Arancio ? » 9. 169.30] 206.86| 145.51 | 40.88

, 3.0 83.50|205.77| 76.79| 21.84

Classe 1.° | 182.49| 272,74 204.56 | 54.20

Manderinod » 2.° | 110.76| 213.61 | 130.29 36.23

3 , 8. | 57.96| 140.57 64.32| 19.61

Classe 1.8 | 270.10 | 358.01] 209.24 53.60

Limone .J » 2.%|182.99|242.16] 14043 34.36

, 30| 04.03]193.16| 76.82| 20.88

ano a confronto le analisi dei
i precedenti riportati, si
per?/, delle materie utili
delle discrepanze molto
pud rilevarsi dal
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Capitolo quarto 59

Le differenze che emergono dal suesposto qua-
dro sono molto rilevanti, e solo possono spiegarsi
fino ad un certo punto, chiamando in ausilio le
qualita del terreno, le concimazioni, irrigazioni
pitt 0 meno abbondanti, I'andamento della sta-
gione favorevole pitt o meno alla vegetazione
delle piante, e il mese dell'anno in cui. furono
prelevati i campioni sottoposti {Lll‘mm;hm. Co-
munque sia perd, dalle analisi indicate si possono
sempre trarre delle norme \'ale‘\'oh a mettere la-
grumicultore al caso di poter fare agli agrumeti
una concimazione piuttosto 1'az_101;:@9, tenergdp
presente, ben inteso, la potenzialita pmduttu.a
naturale del terreno, la quale non deve essere

dimenticata.

Quello che risulta in modo non dubbio, dalle

analisi riportate @, che, con la coltura dqgh_?fgljun?
si esportano dal terreno quantita non indifferentl
di axoto, potassa, cn.n’(.'f_ ed n.affd?'fdc .fos.)fprt icd, e(:-
che percid la concimazione pii appropriata p

essi dev'essere fatta a base di detti principil e

contenuti nelle dovute proporziont. LY
Da una serie di esperienze fatte dal prof. JAx-

cvso Limra nell’agro palermitan]o ne.al’trcn.'e{J l? nlalse
di ragione pubblica nel 1896 (1), 1‘131.1“_265? 8 cho
con la esportazione dei frutta da} glardpn 1Iag1:‘um1.,
il terreno 1-apidamente si esaurisce, g_ms'ta e ricer-
che dell'Olivieri assistito dal Guerrierl, di ealce,
potassa, anidride fosforica e axoto: e che se nella

(1) Nuovi Annali di Agricollura Sieiliana. = Anno IV, fase, IL
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maggior parte dei casi non occorre restituire la
chlce, quast sempre abbondante nei . terreni del-
Iisola, la potassa, Panidride fosforica e 1'azoto
dovra}nnp assolutamente restituirsi, e conviene
meglio fare la restituzione con concime chimico
.’111.':1?)11@ usando lo stallatico. |
Cm? .i_IS. —I— I.L‘ che_ la conc?nazione degli agrumi
1 1 solo stallatico non ¢ punto conveniente, si
puoE diaqllmente dimostrare con semplici caIco],i.
< S m(\l ero dal quadro esposto a pag. 57 e
- 0 dalle analisi dell’Olivieri rilevasi che
90 plante di arancio di 1" classe esportano nel
triennio da un ettaro di terreno, con la fruttifi-
22111?11011(‘3 e I_f_tﬁl‘i]]](:)lldﬂ, chilogr. 24272 di azoto,
tasszgé. 5l1i),:8 di ?q]ce_, chilogr. 205,44 di po-
If letc ulogr. 54,35 _dl anidride fosforica.
£ o lg};l{lielga stalla In media contiene di ma-
¢ seguenti quantita:

?

Azoto. . . . . 045
EE) X "
Potagsa . . - 0.50 } per 100

Anidride fosforica . .26 ’

Per restitni
E S . ey -
tare i te::-g;?;ef percido con il letame ad un et-
Parancio dj prillnqchéiogl‘- 242,72 di azoto che,
a classe espor ienni
sporta nel {triennio,

bisogn X

erebbe amminj

A5 amministray LA TS

poiche: arne chilogr. 53.938 dap-

249.79 > 100
el 8100 o)
0.45 = 53038,

e————
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Ma dando al terreno chilogr. 53.938 di letame
da stalla per ettare, si rendono anche chilo-
grammi 269,69 di potassa e chilogr. 140,33 di
anidride fosforica, il che vuol dire chilogr. 64,25
in pitt di potassa e chilogr. 86,28 in piu di ani-
dride fosforica, il che sotto tutti i punti di vista
non sarebbe conveniente. La concimazione quindi
degli agrumi, con il concime naturale per eccel-
lenza, qual & il letanie da stalla, non & da se-
guirsi dall’agrumicultore.

Meglio prestasi la con
chimici, come appunto il s
Lius con esperienze apposi
dimostrato.

T concimi chimici pit
sono adoperare SonNo: il
fato di ammoniaca Per
le Seorie Thomas ed i supel ) :
tuzione dell’anidride fosforicas il nitrato dv po-
tassio, il eloruro potassico, ed il solfato potassico
per la restituzione della potassa. iAd .

§ 29. Cio premesso volendo passare alle appli-

enendo presente chev da un
ottare di terreno coltivato ad aranci di 17 classe
si esportano in media nel triennio chilogr. _2424_2
di azoto, chiogr. 315,78'd1 os'sulo di _calc-lo, c}n—
logrammi 205,44 di ossido di potassio e chilo-
grammi 54,35 di anidride fosforica, se ne deduce
che la quantita di conciml ?111111101 da dare al
terreno, sempre in raglone 'd'e.tta.re ed ogni tre
anni, dovrebbe essere costituita nel seguente modo:

cimazione con concimi
ullodato prof. Maxcuso
tamente instituite ha

appropriati che si pos-
nitrato di soda ed il sol-
la provvista dell’azoto;
fosfati per la resti-

cazioni pratiche, e ¢
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Quintali 12.13 di solfato ammo- .
; ¢ § e ) per la provvista del-
niaco al 20 °/; o Quintali 15.17 | Pagote
- or - AZ0to.
di nitrato di soda al 16°/, . ) g
Quintali 10.19 di gesso al 30 9/, ) per la provvista della

]

di salesd. *0 - o o¥: & s f  oElés:

Quintali 4.10 di cloruro potassico ( per la provvista della
al 50 °/, di potassa . . . . { potassa.

Juintali 2.70 di superfosfs . i

X o) A7 anide i 0%!.‘“0 al ) per la provvista della
20 °/, di anidride fosforica so- g g

1 anidride fosforica.

Inbiley 240 o Famis o o i)

Per un ettare coltivato a Manderini di 1* classe,
basando il calcolo sempre sul quadro di pag. 57
la concimazione chimica dovrebbe essere per et-
tare e per triennio di:

Quintali 9.12 di solfato ammoniaco
al 209, di azoto, o q.1i 11.40 ) per la provvista di
di nitrato di soda al 15 °f, di 5 azoto.
azoto. : &

per la provvista della

Quintali 9.09 di gesso al 30 90
g calee.

di calce . ol s
Quintali 4.09 di clorurg pot

al 50 %/, di potassa
Quintali 2,71 gj superfosfato al

20 %/, di anidride fosforicg
lubile . .

assico | per la provvista della
potassa.

go | DOT la provvista della
St anidride fosforica.

E per i limoni g;
: moni di 1* glasse : 2 Al
vrebbe dare asse finalmente, si do

per ettare e per triennio:
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Quintali 13.50 di solfato di am-
moniaca al 20/, di azoto o quin-
tali 16.87 di nitrato di soda al
16 °/, di azoto .

provvista di azoto.

Quintali 11.90 di gesso al 30 °/,

% provvista di calce.
di calce . . . -

Quintali 4.18 di cloruro potassico E provvista di potassa.
al 50 °/, di potassa :

Quintali 2.68 di superfosfato al % pl'ovvist_n idi anidride
20 9/, di anidride fosforica . fosforica.

§ 30. E per maggiore comodita degli agrumi-
y d y -" . . . 2 (.u‘
cultori crediamo utile mchcme_nel quadro a ?‘lb_ll;lla
seguente, la quantita di concime chimico da 1n
pie - - pianta di agrume di 17
iecare ogni anno, e per pianta di ag
bi's gt o | 1i restituire 'axoto, 1a
2% g 3" classe, allo scopo dl resuttiit sty
calee, 1a potassa © ' anidride fosfor t;;m mﬁt.ﬂ_
nualmente si esportano con le frutta © I3
monda.

Le cifre illdlcate.mpgleslt_a
diciamo cosi feoretica, degll _ o >
di concimi chimici, ma in pratica dette cifre pos

sono subire delle diminuzioni, non solo perche il

terreno nel quale gli agrumi si coltivano, con-

tiene per propria 11at1u:at'_dell.elprop(.)rm?:; Ei};hg
meno variabili di principil utili, ma a}m i P che
porzione di fogliame ed_ anche '.(11 ‘tm a, ‘%ia
sempre nel terreno medesimo ¢ V1 11_1)01‘. ano 'l?ollltili‘
sebbene in proporzioni MINImC, de}; 1)11u01p110 s
In pratica quindi le cifre teoretiche posson
sere diminuite alquanto.

ntano la concimazione,
agrumi, fatta a mezzo
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| = 7
le .o © 2 o 1B e Z2 !/ 7 5 Cid posto, e lasciando da parte la provvista
| «g?;§ l M = e s S e = della calce la quale, come si ¢ accennato, tro-
| €838 - vasi quasi sempre nei terreni dove gli agrumi si
D < owm &F . - s . 2 20,
1 Bac&| 2 & s s a2 a2 a =2 = coltivano, in quantita sufficiente, la concimazione
e = razionale con concimi chimici in media per anno
y = - e per ettare, contenente 400 piante, dovrebbe
21 - I~ - = .
s 2| 2T B8 8 F 3 8 I % & essere formata:
pfsg| & & g om § F & 8 7
gas g w2 & B e = = S . 5
22838 | w per gli aranci di:
g“% = ! 2 A 2 P A 2 2 Solfato ammoniaco al 20 ¢/, di azoto . Q.1 3.30
i o Nitrato di soda al 16 %, di azote. . » 344
== = o~ oom o= o# @ B Cloruro potassico al 50 ¢/, di potassa . . » 0.97
=22 % & B = 3 S =2 5 8 Superfosfato al 20 °/, di anidride fosforica
28 = GO o Rt BRE T L
Z= = 5 : o -
g ,5 & B & @w &8 B 4 per i manderine di:
= £ ) i bay
= Solfato ammoniaco al 20 ¢/, di azoto . Q0 2.57
g o g s o 2 a3 s . o Nitrato di soda al 16 °/, di azoto. . > 2.73
Ly a g ; e bz B = 3 = * (Cloruro potassico al 50 of, di potassa . . ?» 0.88
23 3 o B Superfosfato al 20 ¢/, di anidride fosforica
A &0 I o
E'E“—- = A A 5 = { Ak TE R SRR U AR » 0.48
) ' per i limoni di:
& o W e Tw. S ics 2 Solfato ammoniaco al 20/, di azoto . . Q.li 3.63
=2 i o — . . ’ 2
3 2 o | ' ' o Nitrato di soda al 16 °/, di azoto. . » 3.79
i R ST N W - AR Cloruro potassico al 50 ¢/, di potassa . . » 0.94
=: 2 & = B ' Superfosfato al 20 of, di anidride fosforiea
= ————— )
=5 5 = A golabiles « = o o @ & & = »  0.44
Dok =] > |
= =] = | 3 a . s a
2 g 2 o § 31. Per dir tutto, sulla concimazione degli
3 E = | agrumi, non crediamo superfluo far notare, che il
= = 1 Prof. Ovrvier, le di cul indagini analitiche sono
|
! A. Avorn b
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state di gia riportate, e che han formato la base
delle concimazioni chimiche da noi indicate, e
df opinione che con i concimi chimici, le acque
d'irrigazione ¢ piovane si fornisce agli agrumi la
maggior parte dei fattori importanti della ferti-
lita, ma un altro dei fattori anch’esso importante
bisogna immettere nel terreno, qual & Vatmo, 0
materia nera, il quale oltre al fungere da inter-
mediario fra le piante ¢ le materie fertilizzanti
del suolo, concorre a rendere la terra pin softico
e frolla ¢ quindi ne aceresce la permeabilita, il
potere d'imbibizione ¢ I'attrazione capillare.
: 5 percio egli propone due metodi di concima-
zione che gli agrumicoltori dovrebbero seguire ¢
che noi abbiamo esperimentati utili ¢ cioe:

a) Quello dei concimi chimici accoppiato al
sovescio di vegetali.

by Quello dello stallatico arricehito con con-
cimi chimici.
B per far conoscore quanto il prof. Olivieri sul-
loggetto consiglia, crediamo meglio riportare te-
stualmente le sue parole:

A) Uso dei concimi chimici accoppiati

al sovescio.

« Il miglior mo¢ i i i
('()nciml'n'lgh(n nmd? di condurre questo sistema di
e id/AOI]O‘ consiste nel coltivare una legumi-

sa come pianta da sovescio i

l ren ]1;“] < (&} l o

crendiamo 'l(l J3empi

3 t e . Se 0.‘ un agn lllllOilU "-(hllt:
(1(3” es ensione Lh un Cttalﬂ

— e e
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« Si dispone il terreno, in autunno, a piccole
fossette, equidistanti centimetri 60, nelle quali si
spargono per ettare 600 chilogrammi di scorie
Thomas al 18 9/, di anidride fosforica; e pei ter-
reni privi, o quasi, di calee, 800 chilogrammi di
solfato di calece ad uso agricolo misto a terriceio
o terra crivellata, e quindi vi si semina il Lu-
pino o la Favetta.

In dicembre si dispone il terreno a porche, si
zappa a travi.

In febbraio, o meglio alla fioritura delle legu-
minose, si falciano le piante e si distribuiscono
nei solchi e quindi si zappa il terreno a traverso
ed in piano, in modo da sotterrare le piante
falciate.

In aprile o maggio si dispone il terreno per
le irrigazioni estive.

Nell’anno successivo, febbraio o marzo, si sparge
attorno ad ogni pianta di agrume, per un raggio
di 80 centimetri, praticandovi una conca profonda
10 centimetri, 800 grammi di solfato ammoniaco
al 219/, di azoto e 800 grammi di cloruro po-
tassico al 53 9/, di potassa; coprendo il tutto con
un leggiero straterello di terra.

Indi si attende il tempo opportuno per la ir-
rigazione.

Nel terzo anno non si pratica alcuna conci-
mazione.

Nel quarto anno si viprende la rotazione con
la semina delle leguminose e cosi successivamente.

Spese di concimazione:
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Quintali 6 di scorie Thomas a L. 10, poste

sulla banchina di Palermo . .4 .. L 60—
Quintali 4.80 di solfato ammoniaco a I.. 37 » 172.80
Quintali .80 di eloruro potassico a 1. 28 » 134.40
Trasporto dalla banchina al giardino (media) »  12.—
Litri 90 di Favetta .. . . . . . . » 7.50
N. 24 opre di womini per spargere il con-

cime, seminare le leguminose ¢ tagliarle »  36.00

Spesa totale . L. 422.70

« Le spese per zappatura del terreno e per sot-
terrave il soverscio mon si computano, perche
fanno parte della cultura generale del ’qiardino.
Il soverscio, oltre alla materia (;1'g'anica“ fornisce
al suo}o }'azoto organico: come p‘ure q]i! acrumi,
al pari di tatte le altre piante, assorbono o assi-
milano una parte dell’azoto atmosferico.

5, 1 Qt_unfh non fa d'uopo che tutta la quantita di
‘)éct_olds.sn_mlatn da una quantita di agrumi nel
{luhl?(?l_(?} tre anni (come & stato manifestato
s a;:;t 181 chimica) fosse sostituito con il sol-
soprz{ 11]11&?(1:1:21:0, ma ¢ sufficiente la quantita di

&« 1) ] 1 H
o D{‘qls ()C(;LCt?Lh ;iltt;:) \'c()‘n{ la_concimazione mine-
Tt 492,70 abpin. Soverscio o con la spesa di

»(0 abblamo fornito ad un’ettara di terreno:

1.° Anidride fosforica

T'.).a.z Ossido di Potassio Kg_ ]éqg_
3. Azoto minerale » I‘fsgg
7 » {
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4.° Azoto organico (') delle legumi-
nose soversciate . . . . . Kg. 73.66
5.2 Materia organica . » 24550.—

« Nella concimazione con il solo stallatico, am-
mettendo che ad ogni pianta di agrume si asse-
gnino 3 corbe di 20 chilogrammi ciascuna di stal-
latico, al prezzo (posto sul luogo), di cent. 25 per
cesto, e che in un’ettera di terreno vi stiano
600 piante di agrumi, avremo N. 1800 corbe di
stallatico del peso complessivo di Kg. 36.000 e
per il prezzo di lire 4503 totale spesa L. 500.

Con tale concimazione, contro la spesa di L. 500,
si darebbero al terreno (secondo la media delle
analisi dei buoni stallatici) (%) :

1.° Anidride fosforica . Kg. 90.—
2.0 Qssido di potassio » 115.20
3° Azoto totale . . . . - . - 2 127.80
4.9 Materia organiea . . . . - »  21.60

Da questo specchietto si rivela che lo stalla-
tico con una maggiore spesa, da minore quantita
di materia organica e di sostanze fertilizzanti.

(1) Vedi OLIVERT e SpicA > Le stavioni agrarie sperimentali> \ie

lame XXV, pag. 73
(2) Maxcuso » Aiti della It. Staxione chimico-agraria di Palermo, Re-

sozonti > 188480 pag, T
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B) Uso dello stallatico consociato

ar conciing chimicd.

«.In q_uesto sistema di concimazione devono
praticarsi le conche profonde.

‘ In Jm\"cmhm o dicembre si distribuisce ad ogni
pianta f,].l agrume, per un raggio di m. 1,50 I;;"l-
tlc'andom una conca prnfond:il:)-ﬁ a .‘-30.('0:|t:i1;101'1(‘i
cl'nl?grqmml 30 di stallatico, misto a 600 n’mmm;
ti};ﬂ%c:orl‘(}"l]‘]mnms ed a 1200 grammi di gTsso ad
Ct.ﬂcetlgu(,o 0, se il terreno & privo o quasi di
striIl])]u lt;z(b(:)nlnuoﬁf 'marzo del 'SUCF)H(]O anno si di-
- 2RSS ] ¢ 0111‘0 ad ogni pianta di agrume,

¢ si ¢ detto nella concimazione col metodo (A):

800 grammi di solfato ammonico e 500 grammi -

di cloruro potassico.

ll 81 tel Z0 anno nor I d
n S1 ) II 1 (& H onci=
mazic me 1 atic {11 una ¢

Nel : i ri
S quarto anno si riprende la rotazione.
pesa di concimazione:

N. 900 ceste stallatico . L. 225

i st AR
1?% d*womini per fare le eonche e
o spargere i concimi 50
. gLesLcon . e« . » b0.—
Q::;:::a? j.b() di scorie Thomas > 36
1tali 3 is i el e
80 di solfato ammoniaco | » 172.80

Quintali 3 g ¢

b oruro potassico. . ., » 74.00

asporti dj :imi chimi
di concimi chimiei al giardino » .-

Spesa totale L. 563.80
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~ Con questo sistema di concimazione si spen-
dono live 63,80 in pitt della concimazione con lo
stallatico e lire 141,10 in pii della concimazione
con il metodo (A).

Le quantiti delle materie ufili all” Agricol-
taia che si forniscono ad un’ettera di terreno,
S0N0:

1. Anidride fosforica . Cg. 109.80

20 (gsido di potassio . . . . . ? 216.60
3.7 Azoto totale » 164,70
» 108.—

4. Materia organica
o

Da questo quadro si desume:

1° che le quantitd danidride fosforica, del-
Pazoto e di ossido potassico sono quasi eguali a
quelle fornite con il solo stallatico;

99 che la materia organica & inferiore
quantita fornita dai due precedenti sistemi di con=
cimazione. »

La scelta dell'uno o dell’altro metodo ¢ subor-
dinata secondo il prof. Olivieri, alle condizioni
locali ed alla maggiore o minore facilitd di pro-
curare il letame da stalla.

Usandosi lo stallatico la concimazione si deve
praticare al principio dell’inverno, per dar campo
alle materie organiche in putrefazione e in esso
contenute, di smaltirsi pria del sopraggiungere i
calori estivi, ed impedire in tal modo lo sviluppo
dei germi parassitari che pur troppo funestano ed
in malo modo gli agrumi.

§ 32. — Del fin qui detto, chiaro emerge che

alla
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Pagrumicultore puo avvalersi per la concimazione
degli agrumi di quattro metodi e cioé: o di soli
coneimi Il:‘ltlll‘ii.li, o di soli concimi :11'tih't:iu]i. 0
(1_1 concimi chimici misti allo stallatico, o dei con-
cimi chimici accoppiati al sovescio. ’

[iuso dei soli concimi naturali non & a seguirsi
perché si ¢ dimostrato in principio del apitolo,
: ; i pio del capitolo,
che detti concimi da se soli non valgono in nessun
mo_do a restituire al terreno gli e?ementi mine-
rali specialmente, che con i frutti e la rimonda
st esportano dagli agrumeti. Rimangono quindi
gh ultn}u tre metodi che meritano dibesserc; presi
i considerazione. Ma si dird, quale di fiuesti tre
1}}Ie_tl{)(l1_ merita la preferenza? A priori non ¢ pos-
!:e): Ui l]ll(lu:'arlloj, e mal consiglierebbe colui che in
?m 1?111th 181 1‘.%0’&,5@ a proporre la precedenza di
2 Cllﬁ]tl?cl?(laﬂl]ﬂitrp’ dappoiché le condizioni fi-
T co( 01_’1:01‘1:0119, d(.)ve I'agrumeto & im-
e ‘n(lv:mm di clima, I'abbondanza 0
e )mt acque irrigatorie, la facilita di
SRR clui J‘J JHiean il letame da stalla ed il
St tlé\iﬁu)(“ee-lfl il medesimo, sono con-
o "6 dbhong deci?lb:FO t1enute in gran conto
i re I'agrumiculture nella

La nosty et :

n terreni Pl‘ofonjdi biutfcag‘z e e e
nero, il che vuol dire ch F)S.O s ?‘[11-00101'8
I'uso dei soli concimi iq e [ J0S
acque irrigatorie non fz?nl:::)nc{!f L 1(?
migliori risultati, e quind; e L

» € quindi in essi I'uso dei con-
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cimi chimici accoppiati allo stallatico od al so-
verscio non & per nulla indicato.

Nei terreni inveee, dov’e la materia organica, vi
fa difetto, I'applicazione dei soli concimi chimici
non & conveniente, perché non vi possono produrre

gli effetti che si desiderano; in tal caso la con-

venienza consiglia accoppiarli, o al soverscio di
una leguminosa, o allo stallatico, preferendo il
primo, se il concio da stalla & scarso ed il prezzo
elevato non ne rende economico l'uso.

Ad ogni modo la esperienza locale, la quale &
maestra come in tutte le cose di questo mondo,
guidata dai principi scientifici sulla concimazione
degli agrumi, e di sopra indicati, pud mettere I'a-
grumicultore intelligente in grado di fertilizzare
il proprio agrumeto in modo da fargli rendere 'il
massimo prodotto possibile con la minore possi-
bile spesa.

§ 33. — A completare il capitolo sulla_con-
cimazione degli agrumeti, non ci resta che dire
del modo pratico, come applicare al terreno il
concime, ma sul riguardo mon potremo far me-
glio che riportando quanto il nostro egregio
amico Maxcint prescrive nel suo Griardino di
agrumd.

Feco quanto il Mancini dice:

«1° TI concime qualunque esso siasi, non
ra mai sparso al piede delle piante, come pur
generalmente si fa, ma attorno attorno alle me-
desime in una ruota che abbia presso a poco lo
stesso diametro della chioma delle piante.

« Solo in caso di piantamenti piuttosto fitti e
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‘di concimi assai voluminosi, esso si potrda spar-
gere su tutta la superticie del terreno uniforme-
mente.

« 2" 1l eoncime va sotterrato subito con un
buon lavoro di zappone ad una profonditi non
inferiore ai 30 centimetri. Meglio & aprire attorno
a ciascuna pianta una specie di forma di un dia-
metro uguale presso a poco a quello della chinnn_l,
profonda dai 30 ai 40 centimetri, deporvi uni-
formemente il concime e quindi ricoprire.

« 3" La stagione pil propizia per concimare
gli agrumi & 'antunno od anche i primi mesl
dell'inverno. Trattandosi perd di concimi di pronta
azione meglio & spargere in primavera od anche
in estate, quando perd si disponga dellirriga-
zione.

« 4 Nella concimazione giova accoppiare
concimi di lenta a quelli di azione pii o meno
pronta. Si dard la preferenza ai primi quando si
tratterd di concimare piante in buono od in di-
screto stato quando piu che al frutto si tratterd
di provvedere alla formazione legnosa, quando
P'agrumeto ¢ impiantato su terreno leggiero piilt
0 meno siliceo ¢ calcareo, e quando la concima-
zione si pratichi in anticipazione del bisogno. Si
ricorrera invece a coneimi di pronta azione quando
81 voglia provvedere piti alla fruttificazione che
alla lignificazione, quando si tratti di riparare le
perdite di un copioso raccolto, quando si tratti
di ninvigorire piante vecchie od esauste, quando
il terreno si mostri piuttosto compatto e povero
di calcare.

=1
=t
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« 5° Nella concimazione degli agrumi, oltre
ai bisogni chimieci di queste piante, non bisogna
mai ]H‘;'ll(‘l' di mira le loro esigenze dal lato fisico
e principalmente calore e freschezza, scegliendo
di preferenza quelle. materie che col loro potere
coibente ed igroscopico possono meglio provve-
dere e a questi dare supremi bisogni dell’agru-
meto. » j



CAPITOLO V.

Propagazione degli agrumi - Semenzaio - Piantanaio
- Innesto - Talea - Propaygine - Margotto.

§ 34. Propagazione degli agrumi. Gli agrami,
alla stessa guisa delle altre piante fruttifere, si
possono propagare in due modi e ciod: o per via
naturale (sessuale) a mezzo dei semi, o per via
artificiale (agamica) mediante la propaggine, la
talea, il margotto e l'innesto.

I pareri degli autori e dei pratici sulla pre-
ferenza da accordare all’uno o all'altro modo di
propagazione non sono concordi, e ¢io perche di-
verse circostanze, molto variabili concorrono a far
propendere per I'uno o per l'altro metodo.

Una volta gli agrumi si propagavano quasi
esclusivamente per talee, allogando i piantoni a
distanza irregolare e innestandoli a basso fusto.
Cosi praticando i giardinieri costituivano in breve
tempo 'agrumeto. Ma perd la vita di questo era
breve e la fruttificazione incerta; e cido perche
gli agrumi provenienti da talee durano poco e
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sono soggetti ad ammalarsi con facilita. Al giorno
d. oggi perd, sia perché la coltivazione degli espe-
ridi & di molto migliorata per Ia sostituzione, alle
pratiche empiriche, dei sistemi razionali di col-
tura, sia perche la malattia della gomma colpisce
di preferenza le piante provenienti da talee, I'a-
grumu:u!tore preferisce la propagazione naturale
per. senii.

IS vero che dalla semina al primo trapianta-
mento in vivaio delle piantine corre non meno
di un anno, tre o quattro altri perché si possano
convenientemente sviluppare, innestare e mettere
a dimora, e altri due o tre anni perche diventino
f_!'uttm;rr’. e che percid devono passare da 7 a
8 anni per dare fratti, ma & anche: vero che lo
piante provenienti da seme diventano pit robuste,
fruttificano di piit, e sono di maggior durata e,
quel che pitt importa, sono meno soggette alle
malattie. . ' i

_E poi oggi chi vuol formare un agrumeto, con
piante provenienti da seme, non ha bisogno di
ilt_tenc.lere effettivamente sette o otto anni per
~l\-ell'isl un giardino che cominei a f'ruttiﬁc:u?r?.
cia.lli’ iln(ﬁi?]liltﬁmztzéln\l’]l in lSi‘('iIIu dei vivaisti spe-
o T e mo 0gni anno in commercio.
prodotti da sera. bJo]rl“ enienti, piante di agrumi
specie e variety l:.'jl'lf‘. se ? ll_mlCSf‘ﬂtB, L
sere allogate o dichn':[ ;ef,u!o;mno e ‘m[ o
tale da vederle entr B f?ﬁl)ltt\fa‘,_c con sviluppo
condo o al pii, tard; -'311? s frntt:hc_az!olm al se-
Cosl rosta eliminato L'unigg s Liniamento.
ato Lunico inconveniente che si

o,
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addebita alla propagazione per semi, e ciod il
tempo maggiore che richiedono le piante, cosi
riprodotte ad entrare in fruttificazione.

Di vivaisti di agrumi, abili del mestiere, tro-
vansi specialmente nella provincia di Messina, e -
sono essi che forniscono agli agrumicultori di
quasi tutta 'isola le piante prodotte da seme ed
innestate, per la rinnovazione dei giardini invec-
chiati e per la formazione dei nuovi. i per dir
tutto sul proposito aggiungiamo che i proprietari
di agrumi, per evitare degli inganni da parte dei
vivaisti, perch dei poco coscienziosi sempre se
ne trovano, ordinariamente fanno dei contratti coi
quali si stabilisce che il pagamento completo e
definitivo delle piante dai vivaisti forniti, per lo
impianto del giardino, non sifa che ad attecchi-
mento riuscito. Cio importa che i vivaisti, non
solo approntano piante che nulla lasciano a de-
siderare da parte dello sviluppo, ma presenziano
o dirigono essi stessi il piantamento, ed ogni cura
mettono percho sia fatto con le dovute regole ed
in modo da assicurarne lo attecchimento.

Un tal sistema a noi sembra lodevole, princi-
palmente perche, i vivaisti occupandosi quasi
esclusivamente a prepavare il semenzaio degli
agrumi, ad avere le piantine e innestarle, acqui-
stano in dette operazioni una pratica speciale,
che non ¢ possibile possegga colui che all'occa-
sione imprende ad eseguirle, e percio essi otten-
gono piante bene sviluppate e meglio attecchite
con DPinnesto di quelle che pud produrre il pro-
prietario allorchd prova il bisogno di averne.
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Comunque sia noi indicheremo qui sotto i modi
come si deve eseguire, tanto la propagazione na-
turale, quanto quella artificiale.

§ 35. Propagazione naturale. La propagazione
nat.um.le degli agrumi comprende le seguenti ope-
razioni:

a) scelta e preparazione del seme;
h) semenzaio ¢ semina; '
c) vivaio; ‘

) innesto.

a) Scelta e preporasione del seme.

L’PSPE“'EG”ZR ha dimostrato in modo non dubbio
che 1l-semc da preferive per la propagazione degli
agrumi, & quello proveniente dal frutto dell’4-
rancio forte o amaro, melangolo (citrus bigaradia,
Risso), il quale produce delle piante che per
la loro rusticita, tollerano bene qualunque innesto,
crescono rapidamente e quel che pitt importa, non
¢ a temere che nelle dimensioni possano essere
sorpassate dagli innesti. E siccome i semi dell’a-
13::;’)00221*3‘; l])l(;lgie(;l;?rigresto‘ la blf’ucpltz‘t germil}a‘-‘
non appena Ostmttl“ 3 Hsemmm] treg;cln, e ciod
Sl e Lol bacche, altrimenti se ne
“lelﬂtlgolocd’al]];l(:lg molto pochi. Le baeche del
sul finire de“"i'l\f‘e]r,?o matm::‘up tardivamente 1n
a fornire i semi e 1119 percio (:[ue]le dostnm_te
SIMO - conservare att’teéatseml]l]}'ﬂ LiposEo 350
di marzo o (j aprflg e all’albero fino _nl mese

; € quindi raccoglierle al

S . I o

N e

Capitolo quinio 81

momento in cui i semi si debbono consegnare al
terreno, la quale epoca coincide appunto verso la
fine di aprile. Noi abbiamo mantenuto attaccate
al melangolo, senza difficoltd alcuna e senza ar-
tificio, delle bacche in ottimo stato fino alla fine
di Luglio.

Ma caso mai si fosse costretti per una causa
qualsiasi, a distaccare dall’albero pria dell’epoca
della semina, i frutti destinati a fornive i semi,
allora si possono conservare in un sito qualsiasi,
anche ammonticchiati, per poi ricavarne il seme
all’epoca stabilita, siano pure in preda allo sfa-
celo ed alla muffa, cio non importa.

Al momento della semina si estraggono dalle
bacche i semi, e si versano in un catino d’acqua
per lavarli e liberarli cosi dalla materia viscosa
che l'involge, dopo di che si spargono sulle ainole
previamente preparate, esi cuoprono con un leg-
gero strato di terra fine, mescolata a del letame
patito. La lavatura del seme, fatta p;'en_m.'almente
dai giardinieri dell’estrema Calabria, si ritiene non
solo utile ma necessaria per assicurarne la germi-
nazione.

b) Semenxaio, semina e cure consecutive.

Per semenzaio si adibiscono ordinariamente cas-
settons in legno, ovvero degli appezzamenti di
terreno, posti a ridosso di un muro che prospetta
il mezzogiorno. Servendosi di cassettoni, in fondo
ai medesimi si fard piazzare uno strato di pietre

A, Arol G
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0 ;h sabbia grossolana della potenza di 20 a
a 30 centim., per favorire lo scolo delle acque;
su questo strato se ne formerd un altro di 30 ;;
40 centimetri di terra mista a concime da stalla
possibilmente cavallino, il quale alla sua volta
sard coperto da uno strato di ottimo terriccio
ricco di elementi nutritivi per le piante ¢ dello
spessore di 10 a 20 centim., e destinato a dare
ricetto al seme.
_ Per lo impianto del semenzaio in piena terra,
¢ necessario anzitutto che P'appezzamento che a
tal uopo si destina, sia piano, profondo, costituito
di buoni ingredienti terrosi ¢ posto come si ©
detto, a ridosso di un muro che guardi il mez-
Z0giorno.

Dovra essere poi diligentemente dissodato con
profondi divelti, purgato dalle erbe infeste, dai
ciottoli e dalle radici, e concimato piuttosto’ ab-
bondantem?ute con letame consumato,
s o
Sl bt 4. "Hell ‘o circostante a mezz0
g g 2 i terra, i quali alla loro volta servi-
anno anche a trattenere 1'acqua, che al semen-
Zﬂlﬁ dg\-'{'a darsi di tanto in tunt’o.
zion: Eét%‘;:}:;ne do? ferreno, essendo una condi-
s co;{s;e }dt.pvel la.\_-'orlre la germinazione dei
s 6}11 ivo sva[qppo delle piantine, ne

g 11 semenzaio conviene si impianti

possibilmente in vic
Vi VA
d’acqua. cmanza a qualche sorgente

D 9 3
Preparato il terveno nel modo di

cato si 3 :
passera allo spargimento in esso del seme,

sopra indi-

A
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il quale si potrd effettuare in linee, oppure alla
volata.

Volendo seguire il primo sistema, si apriranno
nel terreno dei piccoli solchi distanti fra loro da
15 a 20 centimetri e profondi da 4 a 5 centi-
metri, ed in ogni solco alla distanza di 5 centi-
metri Puno dall’altro si situeranno i semi; di-
sposti in tal modo 1 semi si copriranno con del
buon terriccio previamente stiacciato e concimato,
¢ in ultimo si praticherd al gemenzaio una leg-
giera inaffiatura, la quale potrda sospendersi, se
si vedra che a tale bisogna vi provvederd una
pioggia prossima.

La maggior parte degli agrumicultori, sparge
nel terreno preparato la semenza alla volata e
poi la ricopre o con una zappetta, ovvero con uno
strato di buon terriccio, e mnell'uno e nell’altro
caso, il seme mon si interra al di la di due a
tre centimetri.

BEseguita la semina si irriga il semenzaio, se la
caduta naturale delle acque pluviali non si rite-
nesse prossima.

I’epoca la pilt opportuna per la consegna del
seme degli agrumi nel semenzaio, ¢ dalla fine di
marzo a tutto aprile, ed anche pilt tardi a se-
conda dei climi e delle stagioni; ma in ogni caso
¢ meglio ritardare per evitare che dei bruschi
cambiamenti di temperatura, e specialmente le
brinate tardive, nocciano alla cerminazione dei

. semi.

Le cure da apprestare al semenzaio, dopo ese-
guita la semina sono, le irrigazioni, la monda-
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tura delle erbe nocive, il dissodamento ed il ri-
paro invernale.

Le irrigazioni al semenzaio devono praticarsi
senza interruzione, ogni otto giorni, e solamente
possono sospendersi quando venissero gilt con le
pioggie, delle acque piuttosto copiose. Le irriga-
zioni settimanali non solo agevolano la germina-
zione dei semi, ma aiutano anche potentemente
le tenere piantine a svilupparsi.

Eseguendo scrupolosamente le operazioni di
sopra indicate, non passeri un mese e si ve-
dranno spuntare fuori le prime piantoline. Alle
medesime & necessario praticare le irrigazioni set-
timanali, e inoltre tenerle monde dalle erbe in-
feste. Queste conviene meglio toglierle a mano,
oppure con una piccola zappettina, ma oprando
in modo di non dare scosse alle radicette delle
tenere piantine.

Il rinnettamento del semenzaio dalle erbe in-
feste, deve essere praticato il pitt frequentemente
che sia possibile.

_ Nei semenzai dove la semina si pratica a spaglio
siccome si suole quasi sempre spargere il seme
piuttosto fitto anziche rado, cosi non appena le
piantine acquistano quattro foglie, si sentird il
bisogno di diradare gli individui nati troppo fitti,
allo scopo di mon farli pregiudicare a vicenda.
l‘]ei‘%r élfligd'tl?;gnf]% 7 fatto con attenzione e molta
danneggi;lm le 1"121'1(:3'111?01;91‘8' tl'O_PPO e
rimanere in sem‘enyflti(;e \e' Patung cha. devory
estirperanno le Pi'an‘t‘im,; lea oy e
piu deboli e mingher-
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line, e si lascieranno a posto le meglio svilup-
pate ¢ le pit robuste.

Tl diradamento delle volte richiede di essere
ripetuto, specialmente quando per la germinazione
non regolare dei semi, dopo il primo diradamento
sorgano fuori nuovi individui. :

Sonvi dei giardinieri i quali, non rigettono
come le erbe infeste, le piantine che levano dal
semenzaio, ma le svellono con .diligeuzg, per non
denneggiarle nelle radici, e pot le trapiantano in
ainole appositamente preparate, le irrigano e ne
ottengono piantine non disprezzal_)lh. :

Infine per non compromettere 1 g‘grmogh delle
tenere piantine durante I'inverno, 11.(11151-10 pud
correre rigido, ed anche per garantirle contro
eventuali idro-meteore, la convenienza c01‘1s1g11a
di riparare i semenzal coprendoli con stuoie, op-
pure con manipoli di paglia. R

Le coperture si dovranno fare nei primi di di-
cembre o toglierli verso la fine di marzo.

¢) Vivaio.

Chiamasi vivaio, piantonaio O posticcio, Iap-
pezzamento del terreno, nel quale si trapmn_tnn(?
le piantine venute su nel semenzaio © dove si
fanno sviluppare, si innestano e si rendono atte
ad ossero allogate a dimora definitiva.

Il terreno che si destina a piantonaio, deve
essere pingue, profondo, discretamente poroso e

solatio, affinché in esso le piantine trovino le pil

favorevoli condizioni al proprio sviluppo.
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Sei mesi prima del trapiantamento, il quale
conviene farsi alla fine di marzo, al terreno del
vivaio si praticherd uno scasso profondo da S0 cen-
timetri ad un metro, lasciando le zolle intatte
Per un mese circa, affinché in contatto degli
agenti atmosferici il terreno migliori fisicamente
e chimicamente, Un mese dopo eseguito il primo
scasso, si praticherd un secondo lavoro, meno
profondo ed in senso trasversale al primo, allo
scopo di smuovere meglio il terreno, sminuzzare
le glebi lasciate intatte col primo lavoro ed ap-
pianare il campo.

In seguito si procedera all’applicazione del con-
cime e alla sistemazione del terreno per renderl.o
atto a riceverc le piantine e le consecutive irri-
gazioni.

Suole proferirsi, per la concimazione del vivaio,
1 letame da stalla molto consumato che si fa in-
orporare hene con la massa terrosa a mezzo di
due lavori. :

Invece del letame da stalla consumato, si po-
trebbero impiegare i concimi chimici, ma dell’ap-
plicazione dei medesimi, come vedremo di qui &
Poco, si pud trarne profitto per le concimazioni
annuali del vivaio,

Concimato il vivaio, si appiana bene, si dispone
ad aiuole 1'ettang01a.ri, piuttosto grandi, divise da
stradelle, capaci ad offrire il passaggio ai colti-
vatori, ¢ a dare ricetto ai solchi e ai fossetti, de-
?;:Etl.ﬁ? ]condgrrq Pacqua per le irrigazioni. —
te?f'n ‘cf:O a sard (?11'0011datn da piceoli arginelli di

4, capaci a trattencre Jo acque irrigatorie ©

.
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cosi essere al caso di dar campo al terreno di
imbeversene, nella quantita sufficiente a provve-
dere ai bisogni delle piante, che nella aiuola si
allogano. D il 01, A A e

Preparato in tal modo il vivaio si pud 1?ns=E:_uo
al trapiantamento nel medesimo, delle pian ine
del semenzaio. A tal uwopo si apriranno nel 7
vaio delle fosse profonde da 15 a 20 centimetri
e distanti fra loro da 60a 70 Cf}]]tlm'efl‘l, 1]11. (’giualt
drato, in modo che in 100 centimetri (]})l{-lblfl.. 1(1_1
suporficie si possono collocare da 200 a 250 pia
tine. F01N ¢
lIOJ‘(\,pocn pit adatta per esegu‘we']l ?Eé)ﬁg?:?o
mento & la fine d’inverno, e cioe tra i o ldel
ed il marzo, un anno dopo ‘dalucol_locame:m s
seme nel semenzaio, giacche 1)111.(11 un _nnt.ne
conviene mantenere nel semenzaio le pmll]l?lqio. 4

Pria di estirpare le piantine dal é;im'];ité;ncl’lte
necessario, se il terreno non e Sl; -Clrn'tiﬁciale‘-
umido, renderlo tale con un ".]‘r.lfﬁﬁ rl}l}?ﬁ_( S ;
allo scopo di estrarne i §111g011 ind rnv‘l(ti s
il sistema radieale di cui sono prov \J'S’t’l‘l'ﬂ i
contornati, il pilt che sia possibile, di Vo _—

: L eelio il loro attecchi

perch® cosl si assicura meg

mento.

« Alle piantine appena estratte dal semenzaio,

i ;
sogliono gli agrumigultom f_a.re de}ille “l)rﬂitl:h:é?glla
sia nella parte 1_'arllf‘ﬂ-1(?1 e m? ]:' l;e]'(‘hé fqtté
amputazioni le qualiil Plu-delle b I]. nno (1(91]r1
senza discernimento, Sl 1'1801\'0310 in (a]_ 2 m‘—
vita futura delle piante I}ICdE‘-Slmei T o) :1 1t]01'i
tazioni che esperienza di parecchi agrumicult
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e anche nostra han dimostrato come solamente
utili sono, lo smozzamento delle radici laterali,
sviluppate irregolarmente e sporgenti eccessiva-
mente verso un lato, e del fittone quando pre-
sentasi smilzo ed allungato soverchiamente; e 1o
scapezzamento dei fusti molto gracili che mo-
strano di allettarsi. All'infuori di questi casi, le
piantine estratte dal semenzaio & meglio trapian-
tarle tali e quali si trovano, nel vivaio.

In qualunque siasi modo, le piantine appena
estratte dal semenzaio, si collocheranno con oght
cura e diligenza, nelle fossette previamente scavate
nel piantonaio, curando di situarle in senso per-
fettamente verticale; di riempire le fossette di
terra fina e quindi di prodigar loro una gene-
rosa inaffiatura la quale, servira a riempire 1o
lacune che con I'accumolamento della terra intorno
alle radici sempre sogliono prodursi, e quindi far
venire ad immediato contatto il sistema 1'-(1dica_le
con il terreno, ed a fornire 'umiditad necessarid
a provvedere ai bisogni della nutrizione delle
piante medesime.

Impiantato il vivaio, fa duopo pensare al g0~
verno del medesimo, il quale governo richied®
da parte dell’agrumicultore delle serie attenzionl
altrimenti le piantine non potranno prendere quello
svnlgppo che si desidera aquistino in due 0 tre
annm per poter poi essere innestate, e quindi tl'ﬂ:
sportate a dimora definitiva. I anzitutto converra
praticare al piantonaio delle sarchiature con molta

i a corteccia dej tronchi, sia per man-

Capitolo quinto 89

tenere la superficie del suolo soffice ed impedire
alle erbe infeste di invaderlo. Inoltre fa duopo
prodigargli delle irrigazioni og'ni 8 o 10 giorni,
a principiare dal maggio e finire con la fine di
ottobre; e di non mancare di fare qualche irri-
gazione straordinaria nei periodi in cul il soffio
dei venti infuocati, tende a far avvizzire le te-
nere pianticelle. _ . o
" Lirrigazione ¢ non solo utile ma necessaria a
buon andamento del vivaio; non & pero convel_ueltl;tt?
abusarne, per non abituare troppo mfﬂe le ll’_lfl‘l':}rfé?
e percid qualche irrigazione Sl 'puu_sopf;ln )
quando vengono git delle pioggle dlsgﬂile' e
V’ha chi usa, durante la permanenzi (cla I?epc‘on-
tine nel vivaio, di praticare ogni amho % o
cimazioni in copertura, spnrgendo. a 31_.11 ea
Pinverno dei concimi molto azotati, qua limflbéitﬁ
da stalla ben patito, pecorino, “'333";3,01 cz?nom'nco.
sangue disseccato, nitrato e 3.01,“@1‘0 & g.”l'l i
Si usa anche il soverscio di fave ‘Ot ]1_1‘:,tll s
minati in principio di autunno © mte ldel e
la metd di marzo. Tm1t0_1’ﬂPPhC“Zl°(])1§0 DA
cime, quanto del soverscio, non poss e ]
seire wutili al vivaio, specie 58 neliprenat
si conforto con una lauta cmilcmmzmne... Aol
Oltre alle indicate curé, © llecissgllil?lllaleretti
pensare a favorire 1’accresm’111enliio 'eghe(sorn'ono
in lunghezza, sopprimendo 1 P'(; Gmsseroihtzml-
dal pedale, e i rametti che sv1 U‘PPﬂ, de(i. s
mente. Nel primo anno 1a 591)1’19?31011].0 ul:tro
laterali si praticherd fino all’altezza cllt u;;lt Oni 2t
0 poco meno, padando di spuntare solta t
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metti che sorgono al disopra di tale altezza; ma
negli anni successivi una tale soppressione hiso-
gnerd spingerla fino all’altezza di un metro @
mezzo, e cid allo scopo di poter innestaro alto.

L'esperienza ha dimostrato, che le piante di
agrumi che posseggono il tronco di selvatico, non
solo sono esenti dal male della gomma, ma il
tronco stesso, ¢ piit resistente alle scalfiture, alle
corrosioni, ai rosicchiamenti ed a tutti i danni
cl.m gli agenti esterni sogliono produrre ai tronchi
di domestico.

Oggi non vi ha pii agrumicultore che innesta
basso come una volta.

Infine se il vivaio & posto in sito dove v'ha
pencol{) che possa essere colpito da brinate, bi-
sognera pensare a garantirlo da tale idrometeora,
con ripari di qualunque siasi natura e che pos-
sono impiegarsi in tali circostanze; sia adoperando
d_el]p stuoie, sia facendo uso delle nubi artifi-
CI_ah. — I'n Sicilia ordinariamente non si sente il
bisogno di riparave i vivai di agrumi dalle bri-
nate, perché queste nei siti dove i vivai si im-
piantano, difficilmente si formano.

d) Innesto.

presto fmttiﬁo'me \t'lggm i duah L e verg
v a( umntitt‘{‘ 19 F}ecpcemept.e e forniscono mag-
b AL l.lltt} degli individui cosi detfl

; perd i frutti che producono presentano
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dei caratteri poco pregevoli, per nulla apprezzati
in commercio. B percio salvo il caso in cui si
vogliono produrre degli aranci amari o fort:, gli
agrumi propagati per semi si assoggettano sempre

“all'innesto, usando a tale ufficio le migliori specie,

producenti frutto voluminoso e di gusto squisito,
ricercato e meglio pagato. In generale quindi agli
agrumi propagati per seme si applica sempre I'in-
nesto.

Per la esecuzione dell'innesto nel campo della
pratica si presentano diverse questioni che si pos-
sono cosi riassumere:

1° I'innesto conviene praticarlo nel vivaio
o a dimora definitiva?
9° Conviene innestare ad occhio od a marza?
3° Tnnestando ad occhio & da preferirsi I'in-
nesto ad occhio vegetante © innesto ad occhio

dormiente?
Cercheremo di risolv
il pilt brevemente POSSI

dicate. J 2 NS
Circa alla prima questione ! pratici si trovano

in " disparere, dappoich® chi propende per 1’1npgs-to
nel vivaio, chi per l'innesto a dimora definitiva.
I fautori dell'innesto @ dimora conglmnmno lo
impianto degli a.grnmeti con Eiantine 1\1111estate al
vivaio per due ragioni, @ C10¢ p.erc-l'le lo sposta-
mento degli arbusti che dal vivaio sl devono fra-
' . provoca dei danni al loro be-

sportare a dimol )
nessere por la mutilazione di molte fibrille ra-
dicali. T fautori dell’innesto a Vivalo condannano

invece 1'innesto a dimora, specialmente perche

ere nel miglior modo, ©
pile le tre questionl 1m-
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i soggetti messi a dimora allo stato selvaggio,
caso mai, come suole sempre succedere, I'innesto
loro praticato fallisse, andrebbero perdute le fatiche
e le spese incontrate per la piantagione.

A favore dell'innesto a vivaio milita ancora la
considerazione, che a dimora si mettono piante
il cui innesto & di gia assicurato, e per cui non
si va soggetto nell'agrumeto gia formato a per-
dite di tempo per le inevitabili fallanse degli in-
nesti che sempre sogliono verificarsi.

La gran maggioranza dei pratici, oggi propende
per lo impianto degli agrumeti, con piantine belle
ed innestate provenienti dai vivai.

Agli agrumi si possono adottare due forme d’in-
nesto cioe, U'innesto ad occhio e Vinnesto @ maria.

Fra i due & preferibile 'innesto ad occhio, dap-
poiché I'esperienza ha dimostrato che la compat-
tezza dello alburno delle piante in parola, non
permettono 'adesione completa della marza col
corpo della pianta innestata, sia che lo si esegua
a corona, sia che lo si esegua a spacco. E difatti
in generale l'innesto il pitt praticato & quello ad
occhio, g

L’innesto ad occhio pud eseguirsi tanto in pri-
mavera quanto in autunno. Nel primo caso di-
cesi ad occhio wegetante, nel secondo ad occhio
dormiente o sordo.

_La pratica sulla coltivazione degli agrumi, ha
dimostrato, che il migliore innesto, che assicura
la migliore riuscita, & Dinnesto ad occhio dor-
'””6’1’&56, che si applica alla fine dell’estate.

Toperazione si offettua nel modo, e con le
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precauzioni che 'esecuzione di detfo innesto ri-
chiede in tutte le specie degli alberi fruttiferi e
che percido crediamo cosa superflua di qui indi-
carla. X

Volendo usare invece dell’innesto ad oechio
quello a marxa, anche per ‘l’esec.nzione del me-
desimo si terranno presenti le avvertenze, che
si indicano per la esecuzione di innesti consi-

mili per le altre piante fruttifere.

Cid che crediamo utile invece di avvertire, o
proposito degl'innesti, si &, di cercare di ']ldlb;:ltl
per innesti, delle gemme proveple.nt'l_ dft ].1-“;:‘ léhe
sani, e nel contempo delle nnghqll \_-m.le di l
si ha in animo di riprodurre, e‘dl_pmt_lcal 0,] 0
innesto, sempre alto, perche cosl s1 evitano do-
lorose sorprese della malattia della 'gomlnf];i o

§ 36. Propagazione agamica degli s i
propagazione agamica degli agrumi sl Per e
ticare o per falee, 0 per propagguié, O P
gotto. ) )
propagare gli agrumi, specié 1 l:u(t eg (ii LTyt
Sicilia, non & che un ramo succo e-lll Ojsi T
due anni, fornito di molte 8'9”““01’. Oy ey
dalla pianta per una 11111g1107:tza"_(1]i3m ‘in il
timetri, e si interra per due eu;o 1-le)r11-t1’ro 2
reno sciolto, umido @ previamenté p _1; d 1- 71
distanza a oui le talee sogliono situarsi nl? I
sticeio & di 50 centimetrl per ogni ‘lﬂffalef l?l?oﬂ(:a
pitt propizia per il piantamento corre dal iebbraio
all’aprile.

Nel primo anno, come pure nel secondo anno
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di- dimora nel vivaio, alle talee si prodigheranno,
tutte quelle cure che si sono indicate, per le pian-
tine provenienti di seme, e al principio del terzo
anno si troveranno sviluppate in modo di potere
essere divelte e trapiantate a dimora definitiva.

La propagazione degli agrumi per talee, co-
munque offra due vantaggi e non indifferenti, di
fronte alla-propagazione che si pratica per semi,
e ciog, di riprodurre direttamente, e senza bisogno
dell'innesto la specie e la varietd, e di formare
piante che entrano pit sollecitamente in fruttifi-
cazione, pure oggi & quasi completamente abban-
donata e si preferisce in generale la propngazione
con piante venute da seme e innestate, e non
senza ragione. Le piante prodotte per talee non
solo riescono meno robuste ed anche meno lon-
geve, di quelle provenienti da semi; ma sono fa-
cilmente attaccabili delle malattie e specie dalla
yomma, ]

Dopocheé la malattia della gomma distrusse tutti
i giardini formati con piante preparate per via
agamica, nessuno al giorno d’oggi osa pin va-
lersi di tale mezzo di propagazione, e da la pre-
ferenza alle piantine prodotte da semi, le quali
Pesperienza ha dimostrato che resistono agli at-
tacchi della temibile malattia.

Tuttavia a Reggio di Calabria, la propagazione
per talee si usa per la formazione dei giardini di
bergamotio.

Le talee perd non si fanno dello stesso berga-
motto, sibbene di rami di limetta, che poi inne-
stano nel vivaio dopo un anno di vita.
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La propagginazione degli agrumi si pratica
nello stesso modo di come si usa per gli altri
vegetali, e ciod curvando un ramo vivente (_3(1 in-
troducendolo in nn terreno ricco di materiali, alI:}
profondita di 25 a 30 centimetri. Dopo due anil
circa essendosi provvisto di radici, si potrd di-
staccare dalla pianta madre e mettere a dimora
ber vivere indipendentemente. )

Il Margotto di frequente usato per la PIIOP?'
gazione degli agrumi consiste, 11011"111“’0‘1“1'11e tl;
un vaso di latta o di terra, fenduto da un at‘;
€ sin nel mezzo del fondo, un ramO_(!el.m,PI:qn (i
che si viol propagare; poi si riempird il \aalo =
terra la quale si ha cura di mantenere S?;:tllj'o-
umida, Allorquando la porzione del m.nigdstn i
dotto entro la terra del vaso sisard clljlﬁfl pianta
radici, il margotto si pud separare g
madre e quindi situarsi in piena ferrd:



CAPITOLO V1.

Formazione dell’agrumeto

o - Distanza da assegnare alle

Preparazione del lerren
- Ese-

piante - Disposizione da dare alle piante
cuzione pratica del piantainento.

§ 37. — Ia formazione dell’agrumeto com-
prende tre serie di operazioni, che sono: prepa-
razione del terreno; determinazione delle distanze
da conservare fra le piante ed apertura delle
fosse; esecuzione pratica del piantamento.

§ 38. Preparazione del terreno. 11 terreno che
si destina al piantmnento dell’agrumeto conviene
prepararlo e lavorarlo convenientemente, almeno
con un anno di anticipazione, 6 nel quale periodo
di tempo pud essere adibito alla coltivazione delle
piante a radici tuberose, od anche ortaggi, le
quali piante per le reiterate sarchiature che ri-
chiedono, contribuiscono a far migliorare le con-
dizioni fisico-chimiche del suolo; ed inoltre col

A AvoL 7
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prodotto che danno, compensano le spese del la-
voro ed il reddito del terreno. La pratica ha
fatto rilevare che, il terreno adibito ad orto per
alcuni anni, si presta meglio di qualunque altro,
per la formazione dell’agrumeto non solo, ma ri-
chiede lavori in minor numero e spesa relativa-
mente minima per I'impianto.

Se il terreno contiene in eccesso qualcuno dei
suoi componenti immediati, ed ha percio bisogno
di essere ammendato o corretto, non devesi tra-
scurare la esccuzione di tale operazione; sempre
che perd la convenienza ed il tornaconto, la con-
sigliano.

1 percio si pratichera insabbiamento, incalei-
namento, i marnaggio, o Vaggiunta di altri ma-
teriali valevoli a migliorarlo nella sua costituzione
fisica, e renderlo appropriato alla coltivazione alla
quale si destina; ovvero si potranno usare il debbio
ed il soverscio ed anche aggiunta dei ferricciati
0 gomposti. Nei terreni argillosi poi, e in gene-
rale in tutti quelli cccessivamente igroscopici, @
conveniente praticare un risanamento a mezzo di
condotti capaci a liberarli dall'eccessiva e pro-
lungata umidita, e a mantenerne lo strato colti-
vabile in eccellente stato di aerazione e di tem-
peratura, ed i cui huoni offetti sul rigoglioso
Sq\‘lJLlpl_)U degli alberi sono abbastanza provati dal-
‘esperienza.

' La fognatura in terreni di tal fatta si potra pra-
ticare o con petrisco, o con fascine, o con lastre
di ardesia, o con tegoloni, ovvero con tubi di ar-
gilla cotla; preferendo quello, degli indicati mezzi,
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che 1'opportuniti e la convenienza consigliano
meglio di avvalersi.

Eﬂ preparazione m_eccaniga de} terrel.lo niggfﬁg
l'agrumeto deve impiantarsi, puo essere pratics
Ryl o ot tutta la superficie del

Dicesi generale, quando tutt: e e
suolo, fino ad una certa 1)1'0{0_11dlt‘1’_fl. 2 enande
si rivolta con appropriati lavori ;}pm ”t{ro lfcla élla!i
si aprono semplicemente delle buche, en SIUOVere
poi si collocano le piante; salvo por -'nsuCCCSSi\"i.
o non il resto del terreno con i lavory ver dimo-

Non fa bisogno addurre delle rﬂg‘{llOI;% '11-é110 me-
strare che la lavorazione to.t ale. 'de ‘cgitori ’intel-
rita di essere preferita dagli aguuﬂ‘ che: giacch@
liventi, alla semplice apertura d?“‘f. : m?f,adicale
tutti conoscono il modo come il tsls tﬁ lerrem, .
delle piante arboree S_IISV_U]gG‘.e? 1110 fra la parte
quali rapporti di equilibrio (':\“slseri e che percid
aerea e la parte radicale degli albert,

: saposizione del
quanto pilt largo & il campo che 2 digpose

. . anto piﬁ svi-
e . e 0 Sl 11]ett(}7 ta
sistema radicale medesim nella parte aerea, e

luppo le piante 1)}'611(1_0}‘31}1}0a18 ‘e mo otterra.
quindi maggiore tm.ﬁ'ﬁca/flm seoue aprendo sem-
L’economia quindi che st C(mslph\'orﬁre intera-
plicemente delle fosse, l'l“’eco O(il .lih fin fine in
: o i risolve pol alld :
mente il terreno, SL T L5 5 ito
d'ﬁm(o) della resa dell’agrumeto. ]ﬂsu ﬁ?}llﬂl'lggoin"t
H ; « . . fﬂl‘e appe 0 a H ., L-
rediamo non inutile i 8
géillll);e vero detto «avaro agricoltore non fuma
ricco . . s : ia seiolto per
Nl reno, 0 sia seiolto y
Nei soli casi in cui il terreno,

natura e fino alla proi‘ondita‘n voluta, ovvero la sua
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costituzione geologica, per essere disseminato di
rocce ancora non disgregate, come succede in tutte
le regioni meridionali dell’Ktna, non permetta lo
smuovimento generale del suolo, in tali casi la
lavorazione parziale del terreno, o meglio 'aper-
tura delle sole formelle o fosse dove si allogano le
piante degli agrumi, ¢ non solo indicata ma anche
conveniente! ¢

I migliori agrumeti perd che si ammirano in
Sicilia sono stati impiantati in terreni lavorati con
lo scasso generale.

Lo scasso generale del terreno dove I'agrumeto
deve nascere, si deve praticare qualche tempo prima
del piantamento, e propriamente durante I'ostatg,
e cio allo scopo di dare campo al terreno di mi-
gliorare in contatto degli agenti atmosferici.

Ordinariamente in Sicilia per i lavori di scasso
generale si adoperano, la vanga ed il badile, smuo-
vendo la terra a non meno di un metro a 1.50
di profonditi, seguendo in tutto e per tutto le
norme gia note per la esecuzione del cosi detto
scasso reale,

Il terreno cosi lavorato pud adibirsi alla colti-
vazione degli ortaggi, la quale coltivazione, richie-
dendo delle continue sarchiature, serviri a sempre
Pl far migliorare le qualita fisico-chimiche del
terreno.

Anche lo seasso parziale, o escavazione delle
pall'eclle 0 fosse, suole praticarsi nei mesi estivi,
2:0% S(ilii?z;(;l Scopo indicato per lo scasso reale, e
gt ar campo al terreno smosso di migliorare
In contatto degli agenti atmosferici.

S —y-

o, e
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La dimensione da dare alle formelle & di non
meno di un metro cubo, e ciog, un metro di lun-
ghezza, un metro di larghezza ed uno di pro-
fondita. * v
Onﬂlatte formelle alla fine di d1cemb_re t0 prl;m
di gennaio, e prima di passare al ]Jl‘{llll am]en -]oé
abbisoena che siano ripulite del materiale che
i X ioggi li non mancano di im-
impetuose pioggie autunnall non %
mettervi in quantiti non }Ildlﬁ‘elfin i o

Nel terreno nel quale si esegul lo smfssno %
le aperture delle formelle o buche, 8l posz(i}onepd;s .
ticare qualche giorno prima dell'esecu
riantamento. i ’

: 15139. Distanza da conservare fra le pla:ltlz. :?1‘;1!:
di Ipassare all’escavazione delle foss‘?’t?mto o
tasi di un terreno nel quale si (?l)mhmril;r'lttasi di
tecedenza lo scasso generale, sia cte dél e
un terreno nel quale lo 31110\-'111_1~:=,1;§| :He e o
lo si vuol praticare parziale, Oss‘m’é nze alle quali
tanto, & necessario stabilire le ((1112 a'mimre e
le piante debbono collocarsi, € ?{ eslime t

5 disposizio;u}odat da&‘f ({?lr]\lgp?;&,ela distanza da

Secondo il Conte (rASP peone s
assegnare fra gli agrumi che ESSKLG dllnC:] 1211;1‘;!101
curst s spalliora & di G4 10 U% che si espon-
quella da conservare fra le piante choe St S5L ¥

. venti. A Siviglia gli aranci si sl
b A d in Andalusia la
tuano a metri 8 di distanza, € B T
si aumenta la distanza da 9 a }0-1118 _11]. ]%;l e
nieri di Palermo indicano per gh :}Ta?m at(-; 4? 91
di metri cinque nei terreni piant; @ mesgi e}; ;
quelli alquanto inclinati, e metri 5 a P
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limoni. Nelle provincie di Messina e di Catania, gli
agrumi in genere si situano alla distanza di me-
tri 4.50 a 5 ed anche 6.

Qui perd & necessario fare osservare che non
¢ possibile e neanche conveniente, stabilire in modo
assoluto la distanza da serbare fra le piante di
agrumi da mettere a dimora definitiva; dappoiche
le condizioni di elima e di terreno, nel quale I'agru-
meto deve impiantarsi; la specie e varieta delle
piante che si ha in animo di coltivare; la educa-
zione e le cure annuali che si sogliono, si possono
e si vogliono prodigare, avendo grande influenza
sullo sviluppo e sulla mole che le piante mede-
sime possono assumere, come necessaria conse-
guenza ne deriva che ’accorto e intelligente agru-
micultore dovra tenere presente e valutare le ac-
cennate condizioni prima di decidersi ad assegnare
una maggiore o minore distanza da conservare fra
le diverse piante di agrumi.

Se le piante si situano troppo vicine fra loro,
succede, che quando arrivano al termine del loro
norimale sviluppo, i rami prendono una disposizione
capa-e a mantenere il terreno completamente om-
brato, e senza ricevere il beneficio di un solo
raggio di sole.

Cid & causa per cui i rami medesimi di fre-
quente si ammuffiscono, e che le vegetazioni paras-
sitarie prondono nell’agrumeto imperio, con grave
detrimento del medesimo. Diversi limoneti posti
alle falde .orlentz}li de]I’Etna, si trovano anche oggi,
€ POr ragione di distanza, in condizione cosi fatta.

Similmente se si eccedesse nella distanza per
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rispetto all’ampiezza che pud assumere la chioma
della pianta, rimarrebbe ozioso e senza profitto un

i i zio di terreno.
non disprezzabile spazio di ter 1
D negessm'io quindi, preventivamente stabilire,

i 7 ricordate, I'am-
~ valutando tutte le circostanze su ricordate, l'as

piezza circolare che pud 1-ﬂ:g-giungcrq a]I.lo stfl]t]rlw
adulto.1a chioma delle determinate specie cmg}m‘q_
che si vogliono impiantare, la distanza la ptillllllle
zionale e la pitt conveniente che conviene fra

hsi serbare. ; ; .
pilt coltivate ed i di cui prodotti So,m; ;?:]R-] 11"egpe—
merciabili quali, limont, aranct @ 7.””'”(.6.]1' rv’e gl
rienza ha fatto conoscere cho 1 1%1110?1(1 uella degli
sviluppano una chioma pilt grande (];ﬂlnCQI1ist&|10
aranci, e che gli aranci .ﬂ]]ﬂ loro \ﬂoni(;l‘e ik
nella parte aerea uno gviluppo magg

minare le distanze da
el A\ e lo determinare AT
derini, e percid .n,e]- o specie di agrumi, bisogna
serbare fra le diverse sj oiore che agli
o

o . 71 nag
assegnare ai limoni uno SP“’:“; il ?: maggiore che
aranci, ed agli aranci una distanz: g
« (28 y t'h
ai manderini.

p L =
messo ('}d n (()‘JISI(IGI l/SI()IlO- C} e Ie EI
Clb re S £ 8

ini ! rienza ricono-
stanze massime e minime del_l ispe&lelcomervqm
iut . it appropriate d serv:
: ome le pit ap] Il ‘
?ffiu]te dci?'(\.rqe specie di agrumi, € di 1€1ot11'1d()£
¢ t ?4 si I-Ot]“‘l i1 linea generale, tanto pmﬁ are
E]neﬁllllldtzn'mpc nr;n per preserivere un precetto in
< ] oy ! :
ssoluto, dire: ; / | :
modol 5 Che I;er i limoneti la dls:,tmma dq asse-
nare fra lo piante nelle migliori condizioni di
are ] | 5 2 \ o ! :
guolo o di coltura & di metri 10, percid ogni ef
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tare avra 100 piante, ¢ nelle condizioni pit sfavo-
revoli di metri 5 e in un ettare si allocheranno
400 piante. .

2."'6‘110 pei manderini, la distanza da dare
fra ]q piante, poste nelle condizioni le piu favo-
revoli, non dovri superare i mefri 5 ¢ un ettare
ne conterra 625 ¢ nelle condizioni le piu infelici
mctrll 3{ per ogni ettare, quindi ve ne saranno 1689.

3.” Che infine per gli aranci, la distanza dovra
essere di metri 7 se lo piante potranno trovare
tutte 1f,: condizioni favorevoli al loro sviluppo e
per cul un ettare ne avra 200 circa, e di me-
tri 4 nelle condizioni le pin sfavorevoli e percid
In un ettare se ne possono situare 625.

Tra i limiti indicati, U'esperienza e la pratica
conoscenza delle condizioni di clima e di suolo,
sapranno dettare agli agrumicoltori, le distanze in-
termedie da assegnare alle diverse piante di agrumi
che non si trovano nelle condizioni estreme, per
come sono state di sopra precisate. Ma in ogni
caso & buono tener presente, che se si eccedesse
nelle (1_1st:u1ze il terreno che rimarrebbe inutiliz-
zato si potrebbe sempre utilizzare con qualche
coltura annuale; o percio economicamente non si
;;g;‘lrchllj_eta subire alcuna perdita. Viceversa, se

clle distanze si difettass iante ]
ramificazione verreb%i‘?ieE(};?f’oll);zllgsi (3301(] ]'n ]I(')l'?
terreno sottostante b it i L o doi
i F2na.abia e non godrebbe pit il beneficio dei
t;ﬁgc]fg T}ji’ le_m_ala.t!-;le parassitarie, tanto vege-
a animali si svilupperebbero, per le condi-
0ro si creano enormamente,

zioni favorevoli che |
e la fruttificazi ;
ttificazione dell'agrumeto verrebbe ad es-
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sere se non compromessa grandemente diminuita.
[i proprio il caso di dire, melius est abundare
quam deficere. :

$ 40. Disposizione da dare alle piante. Tre sono
le disposizioni che sogliono darsi agli agrumi e
ciod, la drregolare, la disposizione a quadrato o
quella a triangolo. ;

La disposizione irregolare che solo ancora si
osserva in aleuni agrumeti di antica data, . 0ggi
non la si esegue piti, dappoiche non risponde aldle
giuste esigenze della pq]tum moderna, rltusceuf‘()
le piante, o troppo vicine 0 troppo 1911lnng 12
loro, e quindi nel primo caso trovandosi le pian
soverchiamente avvicinate fra _101'0, ne .dlSG'ﬂ]_)lf-aD({
e nello sviluppo e nella qualita dei h'nttl;‘e 1’153
secondo caso resterebbe inutilizzato molto spazio
di terreno. ,

La disposizione a quadr ) g
lizzata inI Sicilia, e pure essa non © la P;Iuglcg)ﬁ-
veniente, dappoiche la terra non Helnebuél;w T
mente occupata dalle radiel, 1estf1.ucc'> l(me‘-
parte di essa inerte, € per.co.nseguenm ne e
desimo spazio di terreno Si situa un 1311}1_1@1

i inore di : che potrebbe utilmente
piante minore di quello I

contenere.
Meglio prestasi

latero, a losanga 0 &

stribuendo a distanz

ato © la piu genera-

la disposizione a triangolo equi-

quinconee, 1a quale, pur di-
o esattamente eguali tutti gli
alberi, come la disposizione a quudmto,1_1)(11'11.1.@&3
di situare nel medesimo appezzamento di terreno
jore di piante.

un numero magg : . uriip
T di fatti, con la distanza di metri 8 fra pianta
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e pianta, mentre seguendo la disposizione a qua-
drato si possono in un ettare, situare 156 piante,
con la disposizione a triangolo equilatero o quin-
conce se ne possono situare 172 degli alberi per
ettare, senza menomamente pregiudicare il rego-
lare sviluppo degli alberi stessi. "
La disposizione a quadrato regolare, & la pill
semplice a tracciare, come si pud vedere dalla
fig. 3. 11 triangolo rettangolo A fa vedere la di-
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suale distanz a el i

Sl):wei ];h&ém{l;a tra ciascuno dei tre alberi e gli
dz ] i i

ety 1f, L, H, E, I, P, dinotando la situa-

o 1211.10\‘_1 alberi, dimostrano la zona di ve-

ciq;c‘u cd_L clascuna delle fosse, aperte entro
AROUNO del quattro circoli equidistanti,

-

3%

g —————
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Nella situazione a quinconce, risulta la distanza
perfettamente eguale in tutti i sensi, come pud
rilevarsi dalla figura 4. Il triangolo equilatero B
serve di base fondamentale per la disposizione,
e nel medesimo disegno si vede come 'albero si-
tuato in A si trova nel centro di un esagono re-
golare, che formano gii altri 6 alberi che lo cir-
condano. Le superficie che si osservano fra i sette
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cole di quelle che si osservano
nel caso precedeute, e percia con la disposizione
a quinconce si utilizza meglio il terreno senza

pregiudicare in modo aleuno gli a]!]&‘.l"l. .
La disposizione a quadrato si puo tracciare sia

cireoli, sono pitt pic
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ad occhio, sia a mezzo di biffe, sia facendo uso
dello squadro agrimensorio. ’

_ Per lal disposizione a quinconce, per tracciarla
st puo far uso di un triangolo eq:tilatcro fatto a
mezzo di canne robuste o con tre pali di legno
aventi per lato la misura della distanza alla qllh;a]c:
sl vogliono allogare le piante (vedi figura ).

ks SEEEEE Bl aE TIPS SR R
m‘IQ“---A— -® - G - een R IR — LT T iU
. n‘.
[ T R T =
Lt Q\- ® B P s e &----n'
7\
/ \
I'IHQ——.—_./ \'
m ! R SR
. & L Sttt el LR EER e e =i = on
Fig. 5.

: I]l modo come usare il triangolo, per designare
fire)l:féle]’)i;gih p811: sé stesso cosi facile che non
o i ano (1. agg.umgere.pm'olo. Ad ogni
) 0 dictamo che stabilita la prima linea m n di
sx‘gsr?%t? S(latlli} il j:rlangolo come nella figura ¢ de-
rispondb i ""’il{_ﬁl‘ea-_fjlﬂ.ll‘e_le fosse ai punti dove cor-
B o 5 [:10 \leltun del triangolo e si prosegue
i Illdli 4 }“I')tetfil'e _lil linea w22 e la seconda
procedendo n(lzl?; .:t] friangolo sulla linea i’ n’ @
della terza linea m‘ffif:”mgd(') SR 50N i punti
. Segnati i punti dove 1o (fig;;cdll Sk ko

si potra passare ﬂ“’x’l-pertura dellé e]:;:(lio _upru‘a‘I,

: esime; la

\
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quale pud effettnarsi, o pochi giorni prima del
piantamento, se trattasi di terreno in antecedenza
preparato con scasso reale, o alquanti mesi prima,
so trattasi di volere impiantare l'agrumeto con
con scasso parziale, ristretto nell’anno dell’im-
pianto, all’escavazione delle parcelle solamenEe.
Nel primo caso le fosse si praticano da 70
a 80 centimetri in quadro, e altrettanto di profon-
ditd, nel secondo caso dovranno avere almeno
un metro di lato e un metro e pitt di Pl‘(?fondltﬂ:
1% superfluo 'avvertire che la terra che sl caverd
della superficie delle fosse, conviene n'wtter]a in
un lato, diverso da quello dove si deposita la terra
del fondo; affinché poi nell’esecuzione dell unplﬁqn.to
la terra cavata per la prima possd mandaral_ in
fondo della fossa, e coprire con quella cs?_\atu
dopo le radici della pianta ¢ completare il riem-
jimento della fossa medesima. :
: § 41. Esecuzione pratica del plantamen]’go. Pm]:;
parato il terreno, e aperte le formelle 1{0 (zi _qlz:;rl
le piantine degli agrumi devono 51tu_arat1 a Illl]t:'} g
definitiva, si pud passare al Joxo plankris n
Allesecuzione pratica del pmn’fmnento-ls; ??t e.-
gano alcune questioni, che crediamo utile deter-

minare. e
Una prima questione © quella che riguarda

Pepoca del  piantamento. L
%Onlviene. %uﬂ.icipm'c o ritardare il piantamento
a dimora? _ : .
Sul riguardo € necessario tenere presente prin-
€ : : 2 ; r-
cipalmente, e la natura dei terreni e l'elevazione

dei medesimi sul livello del mare.
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.\.n'i terreni i“ 104 1 0 4 T L R I |.u~T; LEL g
Finacaod s edes azione cloe v ot 2230 a0 2000 et
B S pite i clevazione, 1 plantinento dese e
wiirsi tra Ta fine di povembee o prineipt i i

comhre: }nl'iln.l vhie o0l teteend s e d bl iit]

]’”“T“,(i“" i potel dape vita albe }uimlmlw-‘ clie
essi s phazzanio, Nei terreni inveee, postio ol
unelevazione dnteriore ai 2000 ppetrn db natura
caleare-sabbios comes<i in vicinanza del e,
U plantianento =i pus pratieare fino alla sigie i
:‘{‘Iyll:@n coprineipi di bebinaios dappoiehe inoeon
dizioni cost fatte, non vl perieolo ehe difenti nel
stuodo il ealore necessario per dire it aldle plante.

[ piantanmenti troppe tardivi debhono evitars
el pros inede I
poiches T espoerienza bac provato, ol el arhu=ti

nieridicnnli \]:l--'i;ihns»llt«‘ dap-

frottano male vospesso L loro vt e restac conn-
Prroelnes=u.

[A;l N'l'lillif:i Illl"'-liﬂlil‘ -'J:w [ .Hl\‘f\" IH'Ill' {it H
»-_ul;m-. viciarda L crandezza o <viluppo ditle
prantine div sitnare a ditnerse delindiva,

AYRIE provinein dio Poalermo, in cenerale, <1 =i
1!1"|It‘.1'<' a dimora ||j;|mi||u pitiitostio ]‘iwmlw O AR B
1"‘11 |“I'_Hl:11--. Nl provinein i Ciiiae ~ioplan-
1I”||'“ dic preferenza piantine melta ssiluppate ¢
i e e é -

el Woapo dioun anmo o due comine e @
produrre frani,

Tea 1 dive Sigtony 2 ; : :
\'H'“I‘“l llilr sstemimerita dicasere preleritg il
‘\H”.. e ‘”I'J"‘“'ll" nel ]i!'illlr» ciso dlichhono Jrit=-
=~ 0 I UEYErT ’ Z
i parec Wi anni prian elie oli arbusti nes<i

NOT prineinti ot T ‘ l

! pPrno o frattiticare, mentre nel se-

condo casa, o
IR come sk Codetto, |n piantagione inizia
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Lo~ o frattiticazione, dopo uno o due anni diel
Phthitatnento: o pereld Facrumeto condneia a dar
bl noun tengpo malta pru Loy o,

Ui fover qpuiestione ¢ non indithrente, & oquella
el coee e =y el !‘i;lllhl[:u-lxl\. e Ve e te
Bt e fe specio it ~epalitl, oppure
W oy o=t \]H'*'i" Iu'i HL-‘!EI'*UII" |1HH||I'.1|H.

N raro in Ladiae ed oanche in qualdehe giar
dine i siciting di veder weseolane fra Loro, Timoni
Com araniel e oeedei el eon prandering oocedris
Bireanottl con limont, cee,

Iioriimicoltore, reso o=

conyveniente

I'erar al ciorno RN
dotte dall esperienzan siv coine SHE U

i iannenere separate bediverse specie diagrumis

sicelie nei einrding modernd e
vendono 1o farehi

T dio condottr,

L \'E\!' solin !lui ||ll"|ii clie
i“‘li"“l'i. v diverse .-}:m'iw )
allogate quiandrati sepirati h';‘\ !
chie apporta il sisteni l[JI:I]JH;.";lI'Il'
Vot specte dl agrutnl

diagrimio s rovane

senpre loro,

| santige
sepirataniente e loro e

siocomprendonn Facilhiente colla

semplicer ritles-
che varia la distanza el per l loro -
dishlee ennservarst [ plante

el varta e concimazione

TS
llIE.llw ;H]iI.IIIiF.I.
el le diverse species . ! ‘
litsclE spoeaete ol fene l"""h'

o0 lavert che a :
Feqroea detia nturazions

vare o che virtn o de
Pl et Tratti.

e quindi el ‘
S penli perometi i phoola
corlo it con=ivlinbile la

vl tiscotie, ].11.'.

Cascre, fino audoun
collivazinne mista e e dive pse speete b aarunmn,
iltitiiande 1 s pegh
Lo specie o e pro inedieata,

HIOE R T RER i!i\ilf\-ﬁlu reslesl,

e separazione el
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La consociazi :
pud essere (.t:}w/fg)l]c?) d‘f“e_dn’erse varietd di agrumi
piuttosto estesi cm]'m eniente anche in agrumeti
it sz‘éi—eo nei primi anni dell'impianto
rata pit Mt “Pm longeve, con specie di du-
e pianté ? 0.&:{?1!'1(10 pero alle dovute di-
filari, o come (licr?;lig?\ Oé'e.'(’:]t”““d() negli inter-
ipeqiel di breve ddllu-at:L \141}(“0[;3} ;len#ro el
S, 15 isiits. o a. rché nei primi
bene CO]I:\.i;g_OG?i‘Z’;dO poco sviluppate, po.ésone
ciente spazio (H fell'rgll::)e’orﬁ?tﬂllllgioI'{m iy

SR, 16 : > di aria libera; m:

ﬂhlﬂcqtliﬁrﬂ-?]]]rfelod-l maggiore durata c-ojmilllliggg
SoppHITeRs le 1g)01q naturale andatura, bisognera
s 110;[[' cie, che solo provvisoriamente
Sk Consocinmhﬂ[;_nforhlan._ In tal modo si pos-
ool | ot imone D,d il manderino, V'aran-
Un ultima rueaﬂ'é?’ il limone ed il cedro, ecc.
e et tl‘asporimz ionc. riguarda se gli alberetti
i e f‘ll‘ﬂ' a dimora definitiva conviene
At 810() Lv.cnmc vengono dal piantonaio,
putarli nei l‘tlnﬁl 1)11'_11116_‘1'0 loro la testa o pure am-

Anche sul )1'0111%}011?“11.
et ]11 CEOS\I-'O & necessario tenere a cal-
st (-hle .qpc.n.enm ha saputo dettare. Se
dovio, proveiste (“.,1 sntugmo a dimora definitiva,
iyt o (“egf‘un‘ sistema radicale piuttosto
oo situnré - fl) & ben conservato, allora si
memente toccam{o ]t qlmlom definitiva, senza meno-
;‘11. l"eg'etazione, (I:tl;pgi](jitl)?m’ i an‘dm Heosanes
ll;l(l]?c[ cl:}e f,o invece le 1;iat;1t]i11?é1 E)W.m .j].u”a &gk
, e, aatos At posseggono poche
& provvista di rami fron-
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zuti e molto sviluppati, in tal caso Pamputazione
0 accorciamento dei rami & consigliabile, allo scopo
di mettere in relazione la parte aerea, con la
parte radicale, € stabilire fra loro quell’equilibrio,
che & necessario al funzionamento regolare del
vegetale.

Cid premesso, passiamo & dire, e il pit breve-
mente possibile, dellesecuzione pratica del pian-
tamento.

Buona avvertenza &, anz
piantine da situare a dimor
dal piantonaio con gran diligenza, ed in modo da
estrarle con tutta la corona delle radici e possi-
bilmente con un buon panc di texrreno, allo scopo
appunto di conservare € mantenere in vita tutto
il sistema radicale. Per le piantine cresciute in
vivaio formato di terreno compatto, la cosa @ molto
facile, dappoiche Ja terra non Si sgretola tanto
facilmente; ma per le piantine allevate in terreno
sciolto, la cosa cambia aspetto. In questo caso si
suole avvolgere la ceppaia e la corona delle ra-
dici, con giunco, PEr poter mantenere intorno

alle medesime il pilt che si pud della terra at-

taccata.
Prima di allogare i pinntoni entro le buche, si
o medesime circa 30 centimetri
di terra fine disponendola forma di sella, e quindi
tuera il piantone verticalmente

sulla medesima si si
listribuite in g1ro € ben distese.

e con le radici ben ¢
Sulle radici cosl situate si verseranno alfri 20 cen-

timetri di terra fine, previamente mescolata a dello
stallatico ben consumato € nella quantita di 20
8

itutto, di curare che le
o definitiva, si cavino

verseranno entro 1

A. Avor
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a 25 chilogrammi per fossa; e poscia si finisce di
ricolmare la fossa con la rimanente terra; dispo-
nendola perd in modo che nel centro e, propria-
mente nel punto dove si eleva il pedale del pian-
tone, siavi una depressione di 15 a 20 centimetri
dal livello generale del suolo. Questa depressione
¢ necessario la si lasci, per potere poi praticare
la irrigazione.

Jf:m profondita, alla quale debbono allogarsi i pian-
toni degli agrumi, ¢ necessario la si stabilisca pre-
cedentemente per non incorrere nell’eccesso o nel
difetto, e cio¢; di piantare a troppa profondita, o
troppo superficialmente, dappoiché tanto nell’uno
quanto nell’altro caso, la riuscita dell’agrumeto
pud essere compromessa. La esperienza non breve
har saputo assodare che gli aranci ed i manderini
s1 possono situare pit superficialmente dei limoni
e dei cedri. Ad ogni modo & necessario curare,
che completato il piantamento, il nodo vitale delle
diverse specie degli agrumi deve rimanere sempre
al disotto il livello generale del suolo, dappoiche in
tal modo rimangono le piante ben salde nel terreno,
neé possono esseresharbicate per una causaqualsiasi.

Si faccia percio il colletto rimanere da 20 a 25
centimetri al di sotto del livello del suolo nei
limoni e nei cedri, e da 10 a 15 centimetri negli
aranct e nei manderini.

Kseguito il piantamento, si suole da aleuni
dotare gli albeyetti di un sostegno morto, canna
0 palo di legno, e cid allo scopo di impedire che
il vento possa, se non sbarbicarli, smuoverli in
modo da scuoterne la loro stabilita. Nei siti aprichi

o —

R—
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e molto ventilati una tale precauzione merita di
essere tenuta in conto, ma nelle localita piane
e poco soggette ai venti, diventa affatto s'upe?ﬂ.qu_.

Un’altra operazione, la quale tutii 1 giardinieri
di valore non mancano di praticare, finito il pian-
tamento dell’agrumeto, € quella di !a\‘orm‘oll‘nut—
tosto profondamente tutta la s_npm'htle (Ielitelueno,
con un profondo divelto, specie se tale _la\ 01l 0 no]u
lo si praticod in antecedenza e si aprirono 1€ siro e
formelle. Detto lavoro & mecessario lo si escou‘a
principahncnte per ]i\'el]ﬂ%'e il tm'rct}o ‘ed asl_;[(::
tare dal medesimo i massi, caso mal VO ne g
sero, ¢ rendere la superficie d:tal su‘o'}‘o C'lp‘llcel;b;‘t
ricevere le irrigazioni, alle quali clc.n_m .11?01]1 2
se la stagione corre asciutta, per assicurare l¢
presa dei piantoni.

P
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