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Ai Municipii d’lalia, e pit specialmente a Quello di Torino
jo mi permetto di dedicare questo mio lavoro, 2 compiere
il quale, fui pil volte incoraggiato dal dolto e zelante Ispet-
tore sanitario di questa illnstre Citta, signor dotlore Rizzetli,
e calorosamente eccilato dal solerte medico-velerinario muni-
ntilmente mi offerse pur anco

cipale, signor Volante, che ge
atile ‘concorso. L ad altri io

a tal uopo il suo operoso ed
non potea per certo con maggior convenienza offerire il frutto

degli studil Jda me instituili su questo nobil ramo della pub-
blica igiene, fwor che a quell’insigne Corpo amministrativo,
che in ogni tempo si & con tanta cura occupato della ricerea
e delladozione di tutti i mezzi riconosciuti pin idonei e
yanlaggiosi per la conservazione della pubblica salule. La
storia infatti della polizia sanilaria in Piemonte, studiata
sovratulto sotlo il rapporto legislativo , & quasi inlieramente
collegata con quella della sullodata amministrazione, in guisa
che, tratlando questimportante ¢ delicato argomento, necessa-
riamente dovea ricorrermi Losto al pensiero la memoria di quel
Gorpo decgl‘ionalrz, che fin dal secolo passato, avvicendando
Je sue safuturie disposizioni con (uelle promulgate per ordine
degli ottimi Sovrani della vetusta Casa di Savoia , pervenne
a ‘eoGIROLTC un complesso di sanilaril provvedimenti, incom-
pleto ¢ vero, e tal fiata anco errato nelle scientifiche indu-
zioni; ma che sard pur sempre con molto giovamento con-=
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sultato da quanti si occupano della pubblica igiene. Numerosi
invero, e bene spesso impronlali di non comune sapienza
sono 1 decreti, le ordinanze, i manifesti, i regolamenti. e le
istruzioni, cui dié vita I'antico Vicarialo di questa benemerila
Citth, circa le norme a seguirsi nella preparazione e com-
merciale distribuzione delle sostanze animali deslinate all’a-
limentamento dell 'umana famiglia,, come per quelle essen-
zialmente dirette a prevenire od arreslare nel loro corso le
epizootiche e contagiose infermild, e togliere o scemare almeno
i gravi danni, che ne possono derivare (1). In cio ei seppe
non di rado trarre ollimo partito degli insegnamenti che ci
hanno tramandati gli antichi agronomi, medici e veterinarii
sulla polizia applicata ai morbi epizootici e conlagiosi , e
mostrarsi degno successore ed erede de’reggitori de’pit colti
ed inciviliti popoli dell’ antichita, fra cui trovansi in prima
linea i supremi legislatori degli Ebrei, che fin da’pit remoti
tempi stabilireno, quali fra gli animali potessero loro servire
di cibo, e quali le precauzioni ad usarsi, onde il pitt salu-
tare fra gli animali non avesse troppo spesso a converlirsi
in letale veleno. Seppe molto bene apprezzare la sagacitd dei
vetusti Caldei ed Egiziani, i quali falli accorti della necessila di
mantenere scevra da qualunque guasto la carne di delti ani-
mali, onde non avesse a riescire nociva, delegavano apposite
persone ad esaminare quella in ispecie, che servir doveva
per la corte dei re e dei sacerdoti. Né volle obbliare quanto
fecero a tale riguardo gli anlichi Greci, ed i Romani in par-
ticolare, presso i quali erano qualtro Edili incaricati dell’i-
spezione delle veilovaglie ; con espressa ingiunzione di far
gettare nel Tevere le carni corrotle od in qualsiasi altro
modo alterate, e quanto hanno un tempo operato i Franchi,
presso i quali sotto I'impero di Carlo Magno, e precisamente
nell’epoca , in cui fu intrapresa la censura dei costumi dai
vescovi, solevano questi far domanda ai propri'i diocesani,
se alcuno mai fosse fra loro, che prendesse ad alimento i]

(1) Raccolta delle leggi ¢ regolamenti di polizia, pubblicata per cura del
Regio Intendente Operti, nell’anno 1848. Torino, Tip, Botta,
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sangue o la carne d’animali morli da sé, o shranati da qualche
fiera, di cui facevano assoluto, e rvigoroso divieto. Mentre
cotali sollecitudini de’nostri anlenali non servirono punto di
ammaestramento ad una gran parle de’ municipii d’ ltalia,
presso i quali sono ancora oggidi frascurate alfatto e neglelte
tutte le igieniche prescrizioni, che costitniscono il prezioso
patrimonio della zooiatrica polizia. K qui io non parlo sol-
tanto delle provincie speltanti all'ltalia del centro e del mez-
zogiorno, ove disgrazialamente scarseggiano troppo i medici-
velerinari, che un corso regolare di studii rende alli a
disimpegnare lodevolmente si delicate [unzioni; ma eziandio
di quelle del nord, non escluse menomamente quelle cosli-
tuenti 1l vecchio Piemonle, in cui si (rovano in numero con-
siderevole i debitamente approvati cultori deli’arte, e, cid
malerado, assai numerosi sono i comuni, i capi-luoghi di
mandamento, e persino le cilta, in cui il servizio sanilario
veterinario non esiste, e lispezione dei macelli in ispecie, 0
non & falta, od é affidata ad inesperti ed ignoranti visitatori!
Dird anzi che della natura, estensione ed ulilita di questo
servizio si fecero generalmente un vario e spesso erralo con-
cetto , molti eziandio di quei Municipii, presso i quali fu il
medesimo instituito. Varii fra essi non hanpo ancora com-
preso che quello si compone di due rami essenziali, uno del
quali é essenzialmente diretlo a tatelare la pubblica salate
nel suo precipuo alimenio, e Valiro & pit specialmente ad-
dirizzato alla ricerca ed allapplicazione dei provvedimenti da
adottarsi nello scopo di prevenire ol arrestare le malattie
epizootiche ed appiccaliccie o scemare almeno 1 varii e

molteplici danni che possono arrecare.

Eppure I'esperienza di tutli i giorni prova che i medesimi
deggiono coesistere, e finiscono col completarsi a vicenda,
siccome chiaramente risulterd da quanto verrd esponendo
negli articoli, che di mano in mano avrd a pubblicare su
questo interessantissimo argomento. Sard sempré un grave
errore quello di credere, che dessi possano in pratica rimaner
separati, giacché nella maggior parte de’ casi, 1’uno mellc.%
sulla via di poter compicre I altro, somministrando i mezzl
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di poter soddisfare alle esigenze di ambedue, in guisa che
senza dell’'uno debba V'altro soventi volte rimanere sterile al-
fatto ed inefficace. Bd ¢ tanto pilt necessario di insistere su
tali considerazioni, in quanto che gli slessi scrittori di polizia
velerinaria, eccetluato il pit vecente fra tulti , cioé¢ I’Adams
di Monaco, hanno troppo spesso misconosciuta una tale veriti,
trattando esclusivamenle, nelle opere a quella consecrate, del-
I'uno o dell’altro di questi rami di zooialrico insegnamento,
e dandone ognora una monca, incomplela, ed erronea defini-
zione. Bd invero, secondo il Delafond, non coslituirebbe dessa,
che quello scientifico ramo, lecnicamente dislinto col nome
di polizia medica od amministrativa, e particolarmente diretto
alla ricerca dei mezzi capaci di preservare il bestiame dalle
conlagiose e virulente infermita. Altrove lo slesso aulore I'ha
definita, quella parte che ha per oggetto speciale la cono-
scenza degli agenti propagalori dei morbi conlagiosi dei do-
mestlici bruti, non che delle leggi, ordinanze, e decreli, ema-
nati dalle autoritd amministrative o giudiziarie, nell’ intenlo
di sotlrarre gli animali sani alla sinistra influenza dei con-
tagiosi elementi, ¢ togliere o diminuire almeno i danni che
arrecar possono i morbi, che ne sono vicendevolmente la causa
e leffetto. J1 d’Arboval la defini: quella parte della medicina
de’ bruti, che ha per oggetlo di far conoscere gli agenti ge-
neralori delle epizoozie, e le prescrizioni delle leguoi, decreti
¢ manifesti, in forza dei quali i Magislrali cercarono e cer-
cano ognora di resiringere i progressi delle contagiose infer-
mitd, meltere impedimento ai disordini e guasti che arrecano,
preservare gli animali sani, e salvare eziandio gli vomini dai
danni, che polrebbero apportare alla loro salute. La polizia,
dice il Volpi, nata dal bisogno che hanno gli stati di impe-
dire la mortalith degli animali, e la diffusione dei morbi,
susceltivi di comunicarsi sia alle specie brute, che alll'umana
famiglia, é cosliluila, a giudizio dei migliori scritfori, dall’in-
sieme delle legzi emanate dai Governi collo scopo di sotlrarre
gli animali al conlagio, ed abbraccia il complesso delle co-
gnizioni lulte, che si riferiscono agli agenti propagatori dei
morbi contagiosi, Non pud negarsi diffallo, essere in gran
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parte ufficio sno, quello di procedere a severo studio dei morbi
altaccaticei o contagiosi; ma & pur vero altresi, che ella
estende eziandio con sommo vantaggio il suo dominio sulla
ricognizione delle condizioni svariatissime in cui possono tro-
varsi i diversi prodotti ricavali dagli animali, e specialmente
da quelli destinati alla beccheria, onde alteralo e guaslo in
qualsivoglia modo non rimanga I'alimento da essi preslato alla
socield, e la preziosa salule di questa, sia anche a tale ri-
guardo rigorosamente Lutelata. Opino pereio, che Ia medesima
debba venir definita: quella parte della giurisprudenza vele-
rinaria, che tratta dei mezzi pit efficaci, onde impedire che
’alimento sociale, traito dagli animali domestici, od anco dalle
selvaggie specie, non abbia a riescire nocivo all’'umana fami-
glia, ed onde prevenire lo sviluppamento dei morbi epizoolici
e conlagiosi, od arrestarli nel loro corso, ed opporsi alla loro
diffusione o propagazione sia agli womini, che agli animali.
Llla ¢ dunque di somma utilita, per la pubblica igicne, e per la
nazionale ricchezza, giacché la salute de’ popoli, I'agricoltura,
il commercio e le industrie, ne risentono pit o meno diret-
tamente i benefici effetti e potrebbe perfino, al dire del Mar-
tini, esser considerala siccome un’arte di difesa, perché veglia
diffatti alla tutela della pubblica e privata salute.

(i6 essendo, credo di far opera ulile e grala, se senza es-
sere troppo prolisso, procurerd tuttavia di fare una chiara ed
esalla esposizione di quanto & utile, e dird anzi necessario
che si sappia su queslo argomento dai zooialri, e dai Mu-
nicipii.

Ed onde procedere con ordine e precisione dividero il la-
voro in due sezioni, nella prima delle quali diro della polizia
applicata all’ispezione degli alimenti tralti dal regno animu!e,.
e conseguentemente tratterd degl ammazzatoi, degli animall
da macello, dei macelli, della ricognizione del orado d'im-
pinguamento , a cui & pervenulo il bestiame da IJ?GChOI‘ia,
della condotta o trasporto del medesimo al mallateio , dellg
rendita netta in carne, che esso puo dare, dei varii metodi
usali per torgli la vita, dell’ ispezione sanitaria, o visita degli
animali viventi, di quella dei cadaveri intieri, di quella delle
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carni, del calmiere e libera vendita delle carni, dell’ispezione
del latte, e dei latlicinii, di quella degli animali di corlile,
di quella della selvaggina, e finalmente di quella dei pesei.
Nella seconda, che sard intieramente dedicata allo studio dei
morbi epizoolici e conlagiosi, e delle leggi che li risguardano,
dard un cenno storico della medesima, e tratlerd quindi bre-
vemente dei contagi e delle malaltie contagiose, ed epizoo-
tiche, dei provvedimenti di polizia zanitavia applicabili alle me-
desime, delle disposizioni legislative vigenti nel nostro paese,
e finalmente delle sardigne , detle impropriamente scortica-
toi, o squartaloi.

Sezione prima.

§1.

Degly Ammazzator.

Suolsi non di rado confondere, o considerare quali sinonimi
i vocaboli macello, mallaloio, abballitoio, ammazzaloio, bec-
cheria, scannatoio e scanneria, ed invero la loro distinzione
mutil quasi diventa nella massima parte de’paesi, in cui il
locale stesso, in cui vengono uceisi gli animali, serve eziandio
per la vendila e distribuzione delle carni; ma nelle localita
in cui un sito particolare ¢ esclusivamente destinato all’ ue-
cisione, ed alla preparazione delle carni, e siti differenti sono
viserbati per la pura disiribuzione, é necessario dislinguere
e questi e quelli con appropriate denominazioni, chiamando
i primi ammazzatoi, od abballitoi, corrispondenti alle antiche
Laniaenae, 1 quali sono poi delli matlatoi generali, allorché,
come si usa nella maggior parte delle grandi citta, le varie
specie di domestici bruti, ad eccezione di quelli detti di cortile,
vi sono indislinlamente raccolte, uccise, e preparate, e ma-
celli o beccherie appellando gli aitri analoghi alle macella dei
vetusti latini. Sono dunque esclusivamente delli ammazzatoi
quei pubblici stabilimenti, nei quali i beccai vanno ad wueci-
dere e preparare gli animali destinati alla consumazione ali-
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mentare, e fra questi ammirabili sono quelli di Mantova e
di Verona, e pii specialmente quello, che da piit anni esisle
in Roma. Questo grandioso edifizio, opera dell’archilelto
G. B. Martinelti, ¢ in tale localiti, che senza uscire da Roma
trovasi prossimo alle mura urbane, non molto lungi dall’a-
bitato, e nel tempo stesso in luogo sufficientemente ventilato,
e locato sulla sponda del Tevere, che ne riceve le hrutture.
Consiste tntta I'opera in tre vaste fabbriche, due delle quali
destinate al macellamento, che si eseguisce in sessantalre
locali, partiti a destra ed a sinistra dalle vie destinate al
passaggio dei carri, e dove per una bene ordinata disposi-
zione le acque, che scorrono per le corsie, allagando il piano
circostanle con apposile caleralte, spurgano il suolo da ogni
immondizia, per non lasciar ombra di lezzo e di sudiciume.
La terza fabbrica serve agli impiegati delle finanze, ai corpi
di guardia ed alle stalle pel deposito e ricovero del bestiame
destinato al sacrifizio. L’architettura esterna di tutto I'edifizio
¢ di slile grave, semplice e maesloso, che bene annuncia a
prima vista P'ufficio, pel quale fu eretlo. Sebbene di forma
varia sono tulli tre i fabbricati d’ uniforme allezza e di mi-
rabile aspetto, né mancano di comode piazze ¢ larghe slrade
che vi girano attorno, affine di facilitare nel miglior modo
possibile il trasporto delle carni macellate, le quali in carri
uniformi e coperti vengono trasportate nei deposili della citta.
Anche a Torino si trova oggidi un pubblico ammazzaloio,
situato sulla destra sponda della Dora riparia, il quale rap-
presenta un locale di forma oblunga, che riceve la luce da
grandi finestre, poste molto in alto, ed ¢ fornito di pavimento
d’asfalto e di appropriala irrigazione; ma é desso ben lonlano
dal riunire le favorevoli condizioni notate nei precedenti, le
igieniche sovratutto, e quella indispensabile della richiesta
ampiezza , ed & per tali ragioni che I’ altuale Municipio ha
deciso di provvedere a tal nopo la Cittd di un novello e piu
conveniente fabbricato. Speriamo che questi abbia a riescire
in modo da poter soslenere vanwaglosamenle il confronto
cogli altri analoghi stabilimenti, di cui gia si ¢ parlato, e
speclaimente di quelli di cui va adorna la capilale della
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Francia, la erezione dei quali & dovula all’iniziativa dell’im-
mortale Napoleone primo. Sono dessi veri modelli da imilarsi,
provvisti di scuderie divise in vari compartimenti, ciasche-
duno dei quali & deslinato ad una specie di animali in par-
ticolare; di fenili ossia magazzeni di foraggio; di locali
esclusivamente destinati all’uceisione; di siti appropriati per
la fusione del sevo, e per la preparazione del budellame; di
un servizio idraulico perfettamente organizzalo; di uffizi per
Pamministrazione; ed infine di tutto cio che é indispensabile
al mantenimento della massima polizia.

I vantaggi avrecali da questi stabilimenti, allorché la loro
fabbricazione ¢ retta da buoni principii, ed il loro esercizio
¢ ben diretlo, sono inconlestabili, sotlo i punti di visla, eco-
nomico, industriale, ed anche morale.

Ma perché possa compiersi un regolare e diligente servizio,
¢ indispensabil cosa, che desso sia retto da saggie norme, ¢
da appropriati regolamenti, epperd io ho credulo necessario
di instituire un accurato studio di quanto si & finora operalo
a tale riguardo, ed ecco in breve il fratto che ne ho ricavato,
e che ben volentieri partecipo al lellore.

1l Governo ltaliano si & in questi ullimi tempi seriamente
preoccupato della tutela della pubblica salute, ed onde im-
pedire, che, per amore di inonesto guadagno, s’ abbiano a
commellere azioni dolose, o dird meglio criminose nella pre-
parazione e distribuzione delle sostanze alimentari, traenti
non di rado dielro a sé delle fatali conseguenze, volle nella
repressione di simili colpe procedere con notevole rigore, ed
il nuovo codice penale compilato per suo ordine, e posto in
vigore fin dal 1860, commina pene talora assai gravi contro
oli autori delle medesime. Fra i varii articoli del titolo sesto,
diretli a reprimere tali mancamenti, merita speciale menzione
quello segnato col numero 419, il quale dice che, colle
disposizioni, contenute mnel suddello titolo, non si ¢ punto
derogato alle leggi e regolamenti’ particolari, concernenti la
pubblica sanitd, in Lullo cio che non é contrario alle prescri-
zioni recate dal medesimo. Eppercid sono ognora vigenti i
relativi decreti, manifesti e regolamenti pubblicati per cura

. -

11
de’Magistrati, a cui é affidata la pubblica igiene, e solo ces-
sano di essere applicabili certe pene, quali ad esempio 1
tratti di fune, che altre volle erano inflitte ai colpevoli di
alcune infrazioni alle legai di polizia, ed oggi invece sono
da esso onninamenle abolile. Intanto la nuova legge sulla
pubblica sanild, stata promulgala in data del 20 marzo 1865,
prescrive col mezzo degli articoli 28 e 29 ai sindaci, di ve-
gliare all’ osservanza delle preserizioni di sanilaria polizia,
ed il regolamento per I'esecuzione di delta legge, emanalo
li 8 giugno dello stesso anno, ordina coll’art. 17, che pel
piu facile disimpegno del servizio sanitario, sia il sindaco
assislito da una Commissione municipale di sanila, e coll’ar-
ticolo 46, 2° a linea conferma la [acoltd fatla ne’tempi addielro
ai Municipii di adoltare parlicolari regolamenti di polizia
interna. Da cio ne avvenne, che fu generalmente assoggetlato
I'esercizio degli ammazzaloi a pilt o meno severe discipline,.
e che non pochi ¢ svariali siano i regolamenti, che da pil
o men lungo tempo furono compilali ed adottali presso i piu
grandi centri di popolazione, ond’ ¢ cl’ io credelli ben falto
di ricavare e raccogliere da quelli Je migliori provvidenze e
disposizioni sanilarie, e con queste compilarne uno, che sard
qui riportato, ¢ che, se non pud dirsi perfetto, credo perd
che lasci ben poco a desiderare.

Regolamente pei matiatoi.

Art. 1. 11 macellamento degli animali bovini, dei caprelti,
agnelli, montoni, e dei suini dee eseguirsi esclusivamente in
ispeciali o generali ammazzatoi.

9. Lispezione degli animali viventi, che in vavie cilld era
altre volle praticata alle porte delle medesime, con non poca
molestia dei periti visitatori, e grave disagio de’ macellai,
viene ogeidi con molto maggiore ulilita eseguila nel campo,

ossia in una specie di foro hoario, stabilito in vicinanza del-
'abbattitoio.
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8. Il servizio sanilario ¢ disimpegnalo da un numero suf-
ficiente di medici-velerinarii, portato a cingque in Roma, ma
che pud senza inconvenienti esser ridollo a quallro anche
nelle pin grandi cittd , il primo dei quali porta il titolo di
direttore, o di vice-ispetlore, ed il secondo quello di vele-
rinario in primo. Il direttore sorveglia il servizio in gencrale,
riceve il rapporto degli altri velerinarii su quanto di pil
nolevole e straordinario puo accadere, ne riferisce ove occorre
alle autoritd superiori, e pronuncia un giudizio definitivo,
allorcheé vi sia difformitd di pareri negli altri periti. Al fine
d’ogni anno trasmette al Municipio una relazione indicante il
modo con cui fu compiuto il servizio , redige una statislica
annuale degli animali sacrificati al macello, e fa le proposte
che crede vantaggiose pel miglioramento della pubblica igiene.
Il veterinario in primo rimpiazza nelle sue forzale assenze il
direttore, e cogli allri due altende al disimpegno delle funzioni
loro affidate, facendo in modo che allernativamente uno di
loro possa sempre lrovarsi presente nell’ammazzaloio in tutle
le ore fissate pel ricevimento, I'uccisione e la preparazione
degli animali di beccheria, ed uno sia sempre in posizione di
poter soddisfare alle esigenze dell’altro servizio non meno
importante della cittd e suoi dintorni.

4. La visita falla dai veterinavii nel campo ha un triplice
scopo, ¢ diretta cioé all’accertamento della salute degli ani-

mali, al riconoscimento delle condizioni di sesso, di etd, d’in-
tegritd, o di mutilazione, che li fanno appartenere a rlwo\se
categorie di macelli, ed allo apprezzamento dello stato di nu-
trizione in cui si trovano , giacché se sono denutriti, od al
dissotlo della mezza carne come comunemente si dice, deg-
giono essere esclusi dall’ abbattitoio , salvo che siano dessi
destinati al macello soriano.

b, Per quanto & possibile deggiono essere esclasi gli ani-
mali, e specinlmente i bovini, di Lroppo tenera eta perche
dall’ uso delle loro carni si ricava un troppo qclu‘so, ¢ non
guari salubre nutrimento.

6. Nessun animale pud essere introdolio nell’ammazzatoio,

se non fu precedentemente visitato dai periti , € bollato in_

oro presenza.
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7. & a desiderarsi, che gli anumali ammessi al mattatoio
non vengano uccisi, che dopo d’aver loro concesso un riposo
d’alcune ore nei ricoveri (rimesse) a cio destinali.

8. L'uccisione del bestiame dovrebhe aver lnogo nelle 24
ore successive alla visita; che se dovesse la medesima venir
ritardata, la visita sanitaria dovrebbe essere ripeluta, prima
del sacrificio.

9° IL severamenle vietato di mallrattare oli animali_ senza
necessili , sovratutto di perforar loro i piedi, mentre sono
ancora in vila, siccome usasi di praticave sugli agnelli e ca-
pretli in aleune localitd.

10. L'uccisione dec ognora essere compiula nei siti o com-
partimenti a cid destinali, non permettendo mai che siano
presenti persone estranee allo slabilimento, onde il popolo
non si accoslumi ad assistere impassibile al compimento di
brutali scene di sangue. ;

11. Malgrado I'opinione contraria di alcuni cullori d’igiene,
si permette ai macellai di seguitare ad introdurre e spingere
aria solto la pelle degli animali di fresco uccisi, onde facili-
tare il distacco della pelle dai sotlostanti tessuti, e render pil
tenera la carne, purché cio si faccia neilocali scevri di felide
emanazioni, ¢ col mezzo di adaltalo mantice o soffiello, e non
mal soffiando direttamente nella cannula I'aria gravemente
alterata, che nell’atto della espirazione esce dai loro polmoni.

12. 1 buoi, le vacche, ed i tori prima di essere macellali
devono essere bene assicurali ad un anello di ferro fatlo a
tal wopo infiggere solidamente nel pavimento; quelli che in-
spirano sospetto di indocilild e di ferocia non potranno ve-
nire introdotti se non impastoiali ed accoppiali.

13. Durante il macellamento (ulti i cancelli degli scom-
partimenti deggiono esser chiusi a scanso di qualsiasi incon-
venienle.

14. Dopoché fu uccisa la bestia e denudata del cuoio, si
brocede al riconoscimento della salubrita delle carni, tanto
nei visceri, che in tutte le altre parti, e rinvenula perfetta,

riceverd il marchio o bollo prescritlo, per poler essere posta
in commercio,
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15. Le femmine, che si trovano in istato di gravidanza
inoltrata deggiono venire escluse dall’ammazzatoio. Se questo
stato di geslazione ¢ riconosciulo sollanto dopo la morte, si
procede in allora alla distruzione delle carni della madre, ¢
del feto.

16. Le carni, che all’apertura dei cadaveri saranno rico-
nosciute estremamente consunte o contuse, ed i visceri par-
zialmente infetti, saranno distrulti nel modo stabilito all’ar-
ticolo 21.

17. Nessuna bestia inferma potrda essere ammessa nell’am-
mazzatoio, a meno che si tralti di animali di grossa specie,
colpiti da malattie, per lo pil locali, non accompagnate da
febbre, che non inquinano le carni, e che sono destinali ai
macelli soriani.

18. Il macellamento dei suini & vietato nella calda stagione,
e fino al termine del mese di setlembre.

19. Contro I'usanza adottata in molle regioni d’ltalia, sono
severamente esclusi dall’abbattitoio i maiali affetti da cachessia
idatigena (lebbra, grana, grandine, gragnuola, o panicatura)
a qualunque grado.

20. I proibito il macellamento delle troie, e dei verri che
non furono assoggeltali alla castrazione. I

21. Qualunque bestia, che muoia improvvisamente nel campo
o nell’abbattitoio, sarad tosto condotta al luogo della distru-
zione. Se la malattia, per cui é perita, sard riconosciuta di
natura sporadica od accidentale, si permelterd al suo pro-
prietario di trarne parlito, salve sempre le carni, le quali
verranno portate alle sardigne, o sepolle, e se per lo con-
trario si scorgerd, che ella era di natara contagiosa, sard
distrulto 1"intiero cadavere, ponendolo dapprima in apposite
caldaie , nelle quali verrd immerso nellacqua di calce e di
potassa, o meglio ancora di cloruro dj calcio, e rimettendole

quindi alle sardigne, o procurandone il seppellimento in luogo
adattato (1).

(1) Sono cceezionalmente risparmiate le sgle carni, che si trovano nell’accer-

tata condizione di poter, senza danno, esser rimesse ai macelli soriani,

15

22. Sard egualmente distrutta la carne di qualunque bestia
morta, che venga sorpresa alle porte, o trovata in altri luoghi
in cui fu portata di contrabbando.

23. | macellai hanno la facolta di disporre del sangue tratto
dagli animali macellati, ma deggiono raccoglierlo in tinozze,
od in adatte botti, indicando prevenlivamente il locale, in
cui lo vorranno trasportare, e l'uso a cui lo vogliono appli-
care.

24. Possono i beccai porre in commercio le trippe, purché
le abbiano preparate nei locali del mattaloio a cid de-
stinati.

25. [ vietalo nel mallatoio il deposito permanente di pelli,
grasso, unghie, corna, insomma di qualsiasi cadaverico residuo
degli animali uceisi, che dovranno essere giornalmente espor-
lali a cura e spese de’ macellai, che sono inoltre tenuti ad
indicare a qual uso li rivolgano, ed in qual sito li fanno
trasportare. ;

26. Compiuto il macellamento, gli scompartimenti devono
per cura de’ macellai essere prontamenle nettati e diligente-
mente lavali.

27. Devono i macellai tenere in buono stato di servizip e
di ‘nettezza tutli i lovo utensili ed attvezzi; ¢ loro vietato di
abbondonarli nel Jocale destinato all’ uccisione, dovendo in-
vece, appena flinite le operazioni, depositarli in appositi ripo-
stigli.

28. T carri e carvette destinati al trasporto delle carni ma-
cellate non potranno stanziare nelle gallerie, che per il tempo
necessario per caricarle, dovendo quindi necessariamente lasciar
libero il posto. Nel corso per la citta, le carrette dovranno
passare nelle vie meno popolose.

29. K severo obbligo de’ macellai di prestarsi a tulle le
ispezioni sanitarie che vorranno praticare sugli animali e
sulle loro carni i veterinari municipali, e di mantenere negli
abbattitoi la massima decenza e pulizia.

30. Sono infine i macellai responsabili verso la socield, di

tutli gli inconvenienti e danni che possono derivare dagli ani-
mali da macello,
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[ garzoni beccai operano sotto la responsability de’ loro pa-
droni a senso delle veglianti leggi, e debbono esser noti al-
I’ autorith municipale. Durante le loro operazioni deggiono
quest’ ultimi indossare negli abbaltitoi e nei macelli una so-
praveste di servizio, onde non avere giammai a comparire
in pubblico, insudiciali o macchiali di sangue.

31. Oltre al curare I’eseguimento del primo e del decimo-
terzo articolo di questo regolamento, debbono i portinai dello
stabilimento tenere un registro, in cui notano per ordine di
data la quantita, e la qualita degli animali, che sono intro-
dotti ed uccisi nel medesimo.

52. Debbono vegliare a che nessuna persona estranea allo
stabilimento vi possa penetrare, salvo che sia munita di una
licenza della civica amministrazione, od in compagnia dei
velerinarii addetti all’abbaltitoio.

33. Non lascieranno uscire dallo slabilimento le carrette,
od esportare involli, senza visitarli, onde accertarsi che non
si faccia trafngamento di carni, o di qualsivoglia oggetto spet-
tante al medesimo.

34. Deggiono alternare [ra loro il servizio, in guisa che
uno di loro sia sempre in condizione di poler sorvegliare
tulle le operazioni de’macellai, procurando che non abbia a
penetrare nello stabilimento aleun cane, fosse pure di speltanza
di qualsivoglia impiegato.

35. Deggiono finalmente procurare, che i macellai si uni-
formino strettamente alle suespresse disposizioni, riferire im-
mediatamente all’affizio della Direzione le infrazioni che dai
medesimi fossero commesse, ed eseguire pronlameute gli or-
dini , che relalivamente al servizio verranno lord dati dai
veterinarii municipali,

- 1
§ 2.

Animalt da macello.

Sono generalmente considerati come animali di beccheria
i bovini, gli ovini, i caprini, ed 1 suini, ed a questi ven-
gono in varie contrade aggiunti eziandio i quadrupedi spet-
tanti al genere cavallino. E mnoto infatti, che le carni di
questi animali costituiscono il principale alimento degli abi-
tatori della Tartaria asiatica, e che una grande consumazione
ne fanno pur anco gli Ancas, i Mongoli, i Patagoni, ed i
popoli della Siberia, della Gina, della Cocincina, dell’America,
e-di non poche regioni d’Europa. I Kalmuecchi, discendenti
dagli antichi - sciti ippomologhi o bevitori di latte di giu-
menla, dei quali conservano oggi ancora le abiludini ‘ed i
costumi, sogliono nulrirsi della ‘carne -ricavata dai loro ca-
valli comuni o di inferiore qualita, ossia di quelli che non
han potuto reggere alle dure prove, a cul vengono assog-
geltali nella loro giovanile etd, onde riconoscerne I’agiliti e
la forza. I Turcomanni, allorquando si sentono affraliti dalle
fatiche di un lungo viaggio, e sono estenuati dalla fame, non
provano alcun ribrezzo a succhiare il sangue tratto dalle vene
de’loro cavalli. E gli abitatori delle montagne della Gocin-
cina usan muovere una guerra d’eslerminio a certi piccoli
cavalli viventi in istato selvaggio nelle loro foreste, onde far
lauto pasto della loro carne, considerata come uno dei pilt
nulritivi e salatari alimenti. Che anzi vi sono de’popoli, i
quali non credono di poter fare pitt grata offerta ralle loro
divinitd, se non che immolandole alcuni di questi-animali.‘
Tali sono ad esempio i tartari della tribiv di Shelut, I quali
tengono ne’loro villaggi una piazza appellata la Tavarga, ove
sogliono piti volte nell’anno celebrare solenni feste, ucmde.ndc_)
cavalli offerti in voto ai loro Dei, e mangiandone‘q“md1
lutta Ja carne fra parenti ed amici. Né dissimili’ punto sono
gli indigeni delle pitt selvagge contrade dell’America setten-
trionale, i quali usano celebrare le loro pilt solenni feste,
mangiando la carne di qualche giumenta, € bevendone il
sangue frammisto alla crema del Jatte. Ed invero gran tempo

2
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non é ancora ftrascorso, dacché il generale S. Marlino vo-
lendo festeggiare le vittorie riportate nella guerra dell’Indi-
pendenza americana, chiamé a festa solenne gli Indiani suoi
alleati, convitandoli ad un banchelto, intieramente fornito dj
carne equina, e di sangue cavallino misto all? acquavite. E
poi singolare il costume vigente presso la tribii americana di
Somanches, pel quale il giovane che ha posti gli occhi sopra
una ragazza, e crede non gli possa venir rifintata per sposa,
uccide talvolta anco i migliore dei suoi cavalli, gli strappa
il ‘cuore, e va inchiodarlo alla porta di casa, in cui dimora

la sua bella ; essa lo stacca, lo arrostisce, lo divide in due

porzioni dandone una allamante, e cibandosi essa stessa
dell’altra, e questa semplice refezione sancisce il nodo con-
lugale.
- Non pochi intanto sono fra noi quelli, i quali cr
almeno per PEuropa la sanzione d’una ta
una vera e detestabile innov
ma a questa erronea opinion
dice la storia, dalla quale
da tempo antichissimo e s
della medesima, finché { M;

edono, che
le usanza costituisca
azione dei modernj economisti;
e lroppo manifestamente contrad-
€ provato che Pippofagia si stabili
mantenne presso i popoli nordici
_ ssionarii cattolici misero in opera
tutta Vinfluenza, che potevano avere sui popoli di fresco con-
vertiti al cristianesimo, onde sradicare un uso sj streltamente
collegato ai riti e sacrifizi degli idolatri.
- Cosi si da ragione dellg lettera scritta d
a S. Bonif'acio, dichiarante immondi colore che si pascono di
carnesequima, ed esecrabile la Jore azione.

La carne di cavallo nuljs ofire di spiacevole e gj disgu-
stoso, ed é colpa loro, se ¢ pilt volte avvenuto che le armate
abbiano grandemente sofferto, per non ayer sapute superare
una stolta avversione alla medesima. Il bapone Larrey ac-
cerla d’essersene servito con sommg vantaggio in molte cip-
costanz uoi ammalati in Egitto,
1 Sivia, ip Spagna, dopo le battaglie ¢j Eyleau, &’ Esslinoer
gusopratutio nella memorabile ritirata della Russia, senza ::,he
mai abbia dayyig pentirsi di averne fato uso. Anzi Parent
Duchatelet ha riferito nel suo trattato d’igiene un gran nu-

a papa Gregorio III
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di fatti, che depongono tutti in favore della salu.brllt‘a‘x
i ¥ rogli risalire a tempi pit
della carne di cavallo. Che se vog lamo e
remoli troviamo che Mecenate c0n31der.ava la carne i
come il suo pitt prediletto cibo, e che il caflcelllere uplgl
faceva apposilamente ingrassare de’ somarelh' per uso d.e a
sLua tavola. L’Omodei 1‘accorllla ilella sua d;;oix;ilso Zcog?r?;i?;
ic vettovaglie, che la carne asin
\r:l(::;alsegzluf voltz p:'oﬁtt‘evolm‘enle dislri}.Juli,zt1 nfa];.?Aflzg:
tezze d’ltalia, e Quinto Cur?m assicura, ch-e 1 50:1 ahomssem
sandro sopraffatti da (.:are.stu.l di viverl, pnmz: _(t:ifile[ha o
raggiungere i Baltriani, si swno-uulmer,lte nu_tn b
dei giumenti, che erano al seguito dell’esercito p
i 1paggal. ' _
dcfg\lclc:t?t?lpl’??uzard, che nell’epotca' dgll;} rlvoh.ltzxou:r u:::
gran parte degli abitanti t.ii Paﬂilz as:: hs;anr;utsrilrta alivenuto
mesi in circa di carne equina, se : iR
» ¢io il menomo inconveniente. E vero che I'i ;
E?llfforclmhaﬂdetto, la carne di cavallo essere ognoriz;réila:ln;r:a
tosa, senza gusto, ed indiges.la; ma nel prqg:lflec & u(; 0
sentenza egli si ¢ ]asciato‘ ewdentemente gul bt
tico pregiudizio, poiché & a credere che cal};ne 1t£mlista
non sia giammai comparsa‘sul desc-o«del cele i‘e nzessa 00_.
Intanto Geoffroy di S. Hilam.a‘hq d1mo§lralo 013 g
stituisce un salutare ed 1‘1t111_ss1m_0 ahme.ntoi)hee -5
Ispettore delle scuole velerinarie di Framc}a;ral e Ul
di convitare pochi anni or s0no ad un h.an_c _era, e
mente ammanito di carne equina, n.mltlssm;. higiamno L
personaggi della Francia,.i qlfah tatti se ne hlec 1; g
tamente soddisfatti. Liebig poi ha provatol, c“a i
principio vivificatore scerrto da Gh_evreu- neue]m i
animali, trovasi In maggior proporzions in qStu i S
che non in quella del bue. Non ¢ dunque ‘a a I:'esso g
oggidi si trae util partito della carne equin mia. s
Nazioni d’Europa. Nella capitale QE!Ia D.a[mrsni i
fatli un macello privilegiato, m cul -vendqum R
a bassissimo prezzo, ed inAltona trovans:né dl; g
macelli, in cui si vende in media la ca
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all’anno. Identici stabilimenti si trovano nel Belgio, e si as-
sicura che a Vienna nel 1854 s sia venduta la carne dj
1180 cavalli, e si calcola sorpassare il numero di 1 mila,
quello’ degli- abitanti di det(a cilld, che approffitlarono dj
questa carne pel loro alimentamento. Nella stessa citta fu-
rono nel 1863 abbattuti, al dire della Clinique vélérinaine,
1954 cavalli, che somministrarono in media 175 chilogrammi
di carne caduno, la quale fu vendula al preszo dj cent. 50
per ogni chilogramma. Nello slesso anno si macellarono a
Berlino 1302 cavalli, ciascuno dei quali somministro un’eguale
quanlitd di carne, e ad Amburgo se ne uccisero ollanla-
cinque. La Gazzelta di Colonia del 12 giugno del 1847, narra
che la vendita delle carni equine era aulorizzata pell’ Han-
nover, e che cola i poveri s nutrono di questa carne cyej-
nala, la quale é vendula g lenue prezzo. di otto centesimi
alla libbra. E pel reguo del Wurtemberg si ¢ coslituita una
societd detta degli ippofagi, i quali si obbligano di mangiare
la  carne cavallina bollita, arrostita, ed in tutte e salse,
avendola sempre trovata nulritiya e deliziosa.

In Italia Per contro rarissime sono Je beccherie, in cui
venga regolarmente ¢ collg voluta  autorizzazione distribuita
la carne di questi animali, e ¢id avyiene appunto mentre Je
statistiche provano con desolante evidenza I'insufficienza del-
Ialimentamento costituito dalle carni, ed j] bisogno urgente
di colmare quel vuoto, Apparentemente Je carni equine ven-
gono disperse, o solloposte ad operazioni che le rendono atte
a soddisfare ai bisogni (j varie industrie, e specialmente del-
Pagricola, ma realmente ]o spoglie degli equini vengono in
gran parle clandestinamente versate in commercio, destinan-
dole all’uso, generalmente proscritto fra noi, dell’ alimenta-
mento pubblico e privato, a grave discapito del]a morale, e
con sommo danno per la pubblica igiene. Sarebhe adunque
miglior partito quello di regolizzarne i] commercio, anziche
tollerare che si coltivi dj contrabbando un ramo d"iudustria,
che ba si grande bisogno di essere diligentemente sorveglialo.
Si dovrebbe insomma amar meglio di pascers; volontaria-
mente, e quando lo si crede opportuno, di carpi tragte da
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. cavalli sani, o colpiti scltanwe da lesioni fisiche, recenti ed
ncapaci di recar nocumento, che nea mangiare, contro vo-
lonld, nocive carni di cavalli tisici, mocciosi, e farcm'osu :
Ha dunque saggiamente operato 1l torinese I\.lumclplo,'. aI-
lorché promosse l'instituzione di un macello di carne caval
lina, sebbene poco prospere gli arridano attualmente le sorti,
meno forse per causa di inveleralo pregiudizio, che per lq
deficienza in pacse di animali, che riuniscano le condizioni
richieste per tale destinazione, siccome meglio dirassi nel se-
guenle paragrafo, trattando dei macelli equini in p_arlxcolare.

§ 3.

Macell? o beccherie.

Non ebber d’uopo di beccherie i primi abitatori d_el mondoa
che neila loro temperanza altro non sapevan desiderare di
pit, d’un desco fornito dapprima di. sole frutta _ed alttred:;fl:
getali produzioni, ed arricch-im poscia cl?l latte 1r1‘(fava 0 .lf
femmine degli addomesticali mammiferi. E.ppelclo non: siifuy
che dopo lungo volger di tempo, che d.esm Qoteronq imma-
ginare quale util partito avesse a trarsi dall’uso al.lmeptaroj
delle sostanze organiche alibili, somministrate Fiagli animali
e concepire alfine 'ardito pensiero, che le carni Fle bruti im-
molali ne’ sacrifizii alle Divinita, potessero bemssrm.o passare
dall’ara sacra agli Dei, alla profana mensa degli l_lomm:‘;
D’allora in poi, malgrado la sanzione di certe leggi, 32::_
quelle degli Ateniesi e dei Fenicii, colle. quali era se i
mente vietato di uccidere bestiame bovino, a dispetto .
poco fortunalo sistema di Pilagora, che proclam'i\v};"té essissia
grave scelus pinguescere corpore corpus, (?d anc_omima]i -
piu volte dovuto riconoscere, che le carni 'degh an e
fetli da varie malaltie, specialmente epizothhe elcon aghlic;
avVeano grandemente danneggiata la privatatie ia pl%tto i
salute, Puso delle medesime non venne mai pit proseri

bbandonatg, Lo ot
¥ Pare perd che i beccai propriamente detli, si siano stabi



22
liti in Roma soltanto sefto il =<gime dei Consoli, e che la
instituzione di veri e greudiosi macelli sia dovuta a Nerone,
il quale al principie del suo regno fece innalzare a tal uopo
un magnifico edifizio, hen fornito d’ acqua corrente, su di
una vastissima piazza, che dicevasi il mercato grande, e volle
che a quello fosse applicato il nome di grande beccheria. Il
Senato - fece coniare in quella occasione una medaglia in
bronzo, sulla quale si vede la magnifica facciala di quel mo-
numento, coll’iscrizione macellum Augusti. .
I beecai dell’antica Roma formavano due corporazioni o
collegii, che dalla instituzione loro erano incaricati di som-
ministrare ai cittadini le bestie necessarie per la loro sussi-
stenza. Una di quelle non occupavasi dapprincipio, se non che
dell’acquisto di porei, e per questo i membri della medesima
eran detti suariz, mentre ’altra incaricata erasi della com-
pera e rivendita dei buoi e delle pecore, e quindi quei ma-
eellai furono appellati bearii o pecuarii, secondo che macel-
lavano 'una o l'altra di queste ultime specie di bruti.I ven-
ditori di carne speltanti a quei due corpi, che pin tardi fu-
rono riunili in un solo, tenevano a loro disposizione individui
il cui ufficio era quello di wuccidere le beslie, scorticarle e
prepararne le carni per la distribuzione, e questi eran chia-
mali carnifices, lanit, o laniones. Le stesse usanze furonc
dai conquistatori romani portale presso le soggiogale nazioni,
e specialmente nelle Gallie, ed infatti a Parigi trovavasi da
tempo antico, secondo gli scrittori di quella nazione una cor-
porazione composta di un eerto numero di famiglie, incaricale
della cura di comperare il bestiame da beccheria, sommini-
strarne a tutta la cittd, e venderne pubblicamente le carni.
Queste famiglie eleggevansi nel loro seno un capo, che ri-
maneva in carica per tulta la vita, e chiamavasi il mastro
dei beccai, non che un cancelliere, ed un procuratore d’ul-
ficio, costituenti una specie di tribunale, il quale perd era
subordinato al prevosto od al capo della municipalita pari-
gina, siccome il corpo dei macellai di Roma era anticamente
sottoposto al prefetto della cittd, ed aveva lo speciale incarico
di decidere in prima istanza delle contese particolari, e di-
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rigeva inoltre gli affari di detta comunitd o corporazione. La
Metropoli della Francia ¢ quella, in cui la comunita dei
beccai ha piti a lungo conservato la sua parlicolare ammini-
strazione, in mezzo ai cambiamenti ed alle’ modificazioni, a
cui andarono soggette le corporazioni delle altre arti e me-
stieri; ma infine, come dappertutio, dovettero anco cola scom-
parire siffatti privilegi, ed oggidi Iesercizio di questa profes-
sione viene dovunque liberamente compiuto sotto 1" uniforme
potere delle leggi, ed un complesso di prescrizioni o dispo-
sizioni sanitarie, che generalmente si riducono alle seguenti:

Coloro che intendono di darsi al commercio delle carni
debbono ottenerne dai Municipi la volufa autorizzazione, di-
chiarando ai medesimi il sito in cui verrd slabilito il 'loro
negozio e la specie di carne che vogliono smerciare.

Sono dessi obbligati di tenere affisso al di fuori delle loro
botteghe ed in luogo in cui possa facilmente esser letlo, un
cartello in istampa, nel quale siano indicati:' le specie delle
carni esposle in vendita, ed i prezzi in ragione del peso e
delle varie qualild, in cui saranno esatlamente vendute. Le
bilancie che si adoperano per pesare le carni non dovranno
essere collocale ad un’altezza maggiore di un metro e venti-
cinque cenlimetri, affinché ognuno possa riconoscere ’esatlezza
del peso.

Deggiono i macellai dichiarare alluffizio di polizia muni-
pale le ghiacciaie, delle quali intendono servirsi per la con-
servazione delle carni, ed & loro dovere di non deporre in
ciascuna di esse che una sola specie di carni.

Sono obbligati a tenere le carni ritirate nelle botteghe, ¢
fare in modo che siano esposte su tavole di marmo: e non St
ferro, legno od altro.corpo inverniciato, affine di evitare glt
inconvenienti gravissimi, che possono accadere lasciando le
carni appoggiale a corpi coperti di vernici, composte COn sO-
stanze velenose. A .

Il beccaio e sua famiglia non dovrebbero giammal avere
alloggio, che pit o meno direttamente comunichi col ma-
cello, eppercio sono generalmente proibite le retroboueg]}ﬁ’
i tramezzi, ed i nascondigli, onde si possd far sempre l'in~ .
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terna ispezione attraverso al cancello d’entrata; che se non si
volesse procedere con tanlo rigore, sarebbe pur sempre ne-
cessario di stabilire, che le camere da letto siano affatto iso-
late e lontane dal sito, in cui si conservano le carni ma-
cellate.

I macellai non deggiono mai opporre il menomo ostacolo
a tutte le visite, che d’ordine del Municipio verranno fatte,
onde riconoscere le qualita, e la salubrita delle carni che si
pongono in commercio.

Le botteghe, in cui é distribuita al pubblico la carne, do-
vrebbero avere una superficie misurata al suolo di quindici
metri quadrali almeno, e secondo il Freschi non dovrebbero
avere giammai meno di tre metri d’altezza, tre di larghezza
e quatiro di lunghezza. Deggiono esser munite di due aper-
ture, disposte in modo da procurare una sufficiente ventila-
zione.. Non avranno tuttavia che un solo accesso, munito di
un cancello di ferro, e posto verso una delle vie o piazze
pubbliche. Le loro interne pareti deggiono essere intonacate
a lucido, almeno sino all’altezza di due melri, ed il pavi-
mento ne debb’essere costrulto con marmo, pietra od asfalto.
Una necessaria avvertenza ¢ quella, di non farvi penelrare
molta luce, e di procurare che la temperatura interna delle
n-ledesime abbia a serbarsi inferiore all’esterna. Cosi facendo
si ovviera certamente al pericolo di vedere le carni infestate
dagli inselli, che mella calda stagione vi sono in gran copia
altirati, ed il fresco ambiente sara sempre un ostacolo alla
loro putrida fermentazione,

Ogni macell_o deve avere un canale coperto, pel quale pos-
sano essere eliminate tutle le immondizie, epperd una delle
principali norme, che deggiono presiedere alla loro costru-
zione, ¢é quella della provvista d’acqua occorrente per la la-
vatura, e pulizia dei locali. .

A tutto rigore le beccherie non dovrebbero mai esser
chiuse, anco di notte, se non che da un cancello metallico,
onde mantenere libero accesso all’aria atmosferica esleriore,
a meno che si corresse il pericolo, durante un troppo rigido
inverno, di lasciar che le carni subiscano un dannoso con-
gelamento.
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E proibito di vendere nello stesso negozio carni di diverse
specie, di-introdurre in esso, altro che le teste, le lingue, le
cervella, i polmoni, i fegali, le milze, ed altre sostanze vi-
scerali, non che la carne a quarti intieri, procurando che il
tutto sia ripulito d’ogni sostanza elerogenea, e di qualsiasi
sozzura. :

Tutte indistintamente le suindicate merei alimentari deg-
giono essere tenute esposte al pubblico, in modo affatto vi-
sibile, e senza mai nasconderne la piu piccola porzione,
evitando perd di appenderne fuori della bottega.

Il trasporto delle carni dall’abbattitoio ai negozi, od anco
da questi alle ghiacciaic e viceversa, dovra eseguirsi col
mezzo di carri chiusi in giro, e coperti in maniera, che
desse siano inlieramente soltratle alla vista del pubblico, e
non ne avvenga disperdimento di sangue, o di altre materie
per le vie. -

Uno slesso carro non potrd servire, che pel trasporto di
una sola speeie di carni, e portare il nome dell’esercente, il
numero della casa, in cui esiste il negozio, e l'indicazione
delle carni, che in questo sono vendule.

Sarebbe a desiderare, che fosse ovunque abolita I usanza
di permeliere U'introduzione in citta di carni fresche macel-
lale, o si procurasse almeno, che siano queste sottoposte ad
una rigorosissima visila sanitaria, da eseguirsi dai perili vi-
sitatori addelti al servizio munieipale.

Varie sorta di macelli. Soglionsi distinguere le beccherie,
secondo le varie specie di animali, da cui son tratte le carni
che vi sono smerciate, secondo 'etd dei medesimi, il sesso,
lo stato d’integrita o di mutilazione dei loro organi genit‘all,
e lo stato di nulrizione e di salute 'che viene in essi rico-
nosciuto, e generalmente se ne fanno otto categorie.

La prima comprende tutli quei negozi, in cui ér_dl.StFIbmta
la carne dej vitelli, maschi o femmine, colla condizione, che
non abbiano ancora raggiunta l'eta di un anno, € che d"al.tra
parle non siano troppo giovani, o come comunemente si dice
immaturi. Generalmente si richiede, che dessi abbiano al—.
meno l'eld di due o tre mesi, ma siccome nei primi periodi

2*
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della 'vita dei bovini, é impossibile riconoscerne con preci-
sione 'eld, si & in molti luoghi stabilito, che non s’abbia a
permetlerne uccisione, se non hanno raggiunto almeno il
peso di quatlro miriagrammi ¢ mezzo. Nemmeno perd con
questo si raggiunse lo scopo di impedire, che siano tratli
all’ arpmazza[oio individui immaturi, giacché vi sono razze,
anco in lialia, le quali producono colossali vitelli, capaci di
raggiungere, od anche di superare tal peso fino dai primi
giorni c!ella loro vita estrauterina. Gli é per tali ragioni, che
il chiarissimo dottore Trompeo chiedeva, pochi luslt‘T or sono
al professore Carlo Lessona, se per evitare un tale sconcio,
non sarebhe‘per avventura conveniente di adotlare un prov:
vedlm'enlo gid in wuso nella Germania, pel quale ¢ stabilito
che ciaschedun Sindaco di villaggio debba tenere un registro
esatto delle date di nascita d’ogni specie di vitelli, e spaedire
per la vendila dei medesimi un certificato indicante la loro
etd. Non puossi crt?dere, che una tale provvida misura sia
attualmente suscetiva di una generale applicazione nel nostro
paese, ma non € punto a dubilare, che Pispezione dej denti
tanto dei bovini, quanto degli altri animali di beccherja basti
da s€, per far conoscere e distinguere glindividai immaturi da
quelli che non lo sono. Qui infatti non trattasi mica di sa-
pere con precisione, se un vitello abbia due, tre o qualtro
mesi, le quali nozioni non potrebbero aversi ;leanco 1olfrid'
maigg‘ado 1 progressi inconlestabili, ottenuli in questi ulgta :
tempi, nell’arte di riconoscere I’eta dei domestj i
ma solo di apprezzare in via approssimativa |
sovratulto di determinare, se desso abbia. o non, un’ el mi
nore di quaranta a sessanla eiorni. Or be’n Natptla
: : g : e tath i velerinari
sono in grado di pronunziare un relto giudizio a tale riguardo
poiché si sa, che i vitelli non lasciano scorgere i cimtoni’
0§sia gli ultimi incisivi caduchi o lattajuolj prima di venti:
cinque giorni, e se in qualche rarissimo caso accelerano que-
sti la loro eruzione, cid non ha luogo, che per una picco]lis-
sima.porzione del loro margine anteriore, ¢ sempre per soli
pochi giorni, prima dellepoca indicata, salvi i casi affatto
straordinari, ed oltremodo rari, in cui la prima dentizione ¢
troppo accelerata.

¢l mammiferi;
a medesima, e

M

Questi denti si svolgono gradatamente ed in modo cosi
lento, che non pervengono a compiere l'arco incisivo, e rag-
giungere Paltezza degli altri, che verso i sei mesi, eppercio
si possono con certezza dichiarare immaturi i vitelli in cui
non si & ancora operata 'eruzione dei cantoni, e maturi gli
altri nei quali i medesimi lasciano scorgere tulta la tavola
dentaria al di fuori degli alveoli, in cui sono infisse le loro
radici, ¢io che non si effettua, che dai due ai tre mesi.

Appartengono alla seconda categoria i macelli dei cosi detti

“sanali, ossia dei lattonzoli o vitelli, nutriti con puro latte,

aventi per lo pil I'etd di trentacinque o cinquanta o sessanta
giorni. Diconsi sanati perché in gran parte furono castrati
poco tempo dopo la loro nascita, affine di rendere piu deli-
cata e migliore la carne, il verbo sanare essendo impropria-
mente adoperato quale sinonimo di castrare. Egli & partico-
larmente in queste beccherie, che v’ha grandemente a temere
vi vengano introdotti animali immaturi, la cui carne riesce
percid poco nutriente, di qualita inferiore, e suscettiva pur
anco di sconcertare pill o meno gravemente le funzioni di-
gestive. :

lo non vo’ punto negare, che di tanto in tanto qualche
porzione di carne immatura, e specialmente poi di quella
dei porcellini da latte, possa senza inconveniente alcuno ve-
nire consumata dall’ uomo particolarmente se cucinata allo
spiedo od in arrosto; ma non puossi elevare alcun dubbio
sulla realta dei danni, che pud arrecare I’ uso prolungato
ed in certo qual modo abituale della medesima. Epperciq
dico francamente, che ¢ una dannevole tolleranza quella dei
Municipii, i quali in qualsivoglia guisa si espongono al pe-
ricolo di danneggiare in tale maniera la pubblica salute.

Tale & il caso del Municipio di Torino, il quale permette,
che vengano introdotti in cittd vitelli provenienti dalle val-

late di Susa, e del Canavese, i quali vennero fuori mura

uccisi, spaccali, e ridotti in canale, ossia privall della mas-

sima parte delle loro interiora. Oltreché si possono in  tale .
condizione introdurre animali uccisi per malathia, senzaché
il velerinario ne possa cercare, o rinvenire le lesioni, nella
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-maggior parte dei casi risiedenti nei visceri dell’apparecchio

d!geslivo, che sono quelli appunto, di cui vengono 1 vitelli
pll'.l.O meno completamente privati, hayvi pure 'allro incon-
veniente della loro immaturitd, giacché si trascura in tale
circostanza di fare Iispezione dei denti ¢ generalmente si sa
che -da}le citate regioni vengono quasi sempre importati lat-
tonzi, 1 quali spesso non hanno neanco raggiunta ety di un
mese. Cr.edo adunque che una tale concessione dovrebbe per
le due cilate ragioni, essere in ayvenire onninamente abolita.
y F.m:mano la terza calegoria.i macelli de’buoi, ossia dei
ovini maschi, che hanno raggiunta almeno I'eld di tre anni
e c.he furono castrati in giovine eta, dai quali sono esclusi ;
tori, ancorc:hé -siano stati da qualche tempo solloposti alla
s’t‘essa ml.ltllazwne. In generale pero, si permette eziandio
Vintroduzione in coteste beccherie dei giovenchi castrati, in
soli due denti, ossia dell’ etd di due a tre anni ,
torelli, i quali furono riconosciuti inety alla pmp;gazione
dpfil.a specie, ma si trovano tutlavia in buono stato di nu-
tnglone.

E generalmente ammessa in Italia una quarla categoria di

rr_lacelh, detti impropriamente dj moggie, il qual nome cor-
risponde a quello lecnico di giovenche, eppercio non \;i Jdo-
vrel:;bero gssere ammessi, che bovini- dell’ eta di due a tre
anni, g,tz‘m a tempo debito soltoposti alla castrazione: ma in-
vece s1 € stabilito 'uso di lasciarvi pencirare anco i ;01'81“, i

tori, le vacche sterili, purché in buono stato di pinguedine
e di carne, e financo i cosi dettj mog s

( ggioni, o buoi d’ogni
] = D
ela, che per la loro piccola stalura, e mediocrita delle carni

sono esclusi da quelli della precedente calegoria.

I.l rego]amepto_per lfa beccherie , adottato (g Municipio
tormese, attribuisce ai velerinari 1a facoltd di lasciar ma-
cell.are in questa categoria le cosi defle monach; olvacclllc
asciutte, eppercio é necessario che io tragij in special modo
di questi animali. Dird dunque che & opinione antichissima
e comune fra gli, agronomi ed i velerinari, che nej parti ge-
melli  della vacca, dai quali si hanno una femmina ed gun
maschio, e non di rado anco due fernmine, una l“en;lminﬂ é

e dei
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sempre sterile. I latini diedero a questi animali il nome di
Teucra, gl’italiani le appellano monne, monache, mugne o
vacche ¢bride oppur toriere, gl’'inglesi le chiamano  free
marlin, e laur o laure sono volgarmente dette dai contadini
francesi. o .

Le vacche monne sezionate da Giovanni Hunter furono
riconosciute ermafrodite, possedevano cioé organi del sesso
maschile vicini a quelli del femmineo sesso, ed erano sem-
pre state sterili; ma queslo fallo non é coslante, quantunque
vada soggelto a poche eccezioni, giacché il Youatt riferisce casi
di feconditd nelle medesime, ed a questi si deggiono aggiun-
gere, quello riportato nelle colonne degli annali di medicina
veterinaria del Belgio del 1865, ed alcuni altri accertali da
qualche contadino piemontese. Non si creda perd, che le
monne siano ognora sterili per ermafrodismo, giacché tal
fiata sono tali per semplice imperfezione nello sviluppamento
degli organi femminel interni, ed a queste appartengono la
vacca sezionala da Villerois, nella quale la matrice era cosi
piccola, da renderne impossibile la gestazione, e quella esa-
minata da Heusinger, in cui le tube faloppiane erano obli-
terale, inspessite e nodose. Ghecché ne sia di cio, ¢ un fatlo
che le monne presentano ognora alcuni caratteri di esterior
conformazione, che le fanno assai bene distinguere dalle altre
femmine della bovina specie. La loro testa infatti é grosso-
lana, Pocchio ¢ piccolo, le corna pitt robuste che non nelle
allre vacche, e la vulva pilt ristretta, dalla quale sporge
all'infuori un mazzetto di lunghi peli. Le loro mammelle sono
quasi intieramente rappresentate allo esterno da quattro ca-
pezzoli rudimentarii, pii allontanati, mentre le ghiandole
sono pressoché onninamente atrofizzate, o ridotte a piccolis-
sime proporzioni. Nello evacuare le orine, esse si incurvano
molto meno, e le slanciano a considerevole distanza, ed ¢
questo il solo inconveniente che viene a loro rimproverato
dai contadini, perché quando sono altaccate al ¢arro, possono
insudiciare gll Oggeui’ che Su- dl esso sono QOHOC&“.. H vo-
lume e la tarchiatura del corpo, esaminato nel suo insieme
indicano abbastanza una conformazione, che pil si appros-
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si.ma a“il_a maschile che non alla femminina, e la loro grande
dfs‘posmone a compiere anco i pilt pesanti lavori. Nelle do-
viziose  campagne di Carmagnola, Sanfré e Sommariva del
Bpsco St rinvengono facilmente delle ‘magnifiche monne
giunte ad un alto grado d’impinguamento, le quali sommini:
strano una carne eccellente. E percid un’erronea disposizione
unlla che-le condanna ad essere macellate, quasi per grazia
nei macelli delle-moggie, giacché queste femmine, natural-
mente ca,stre-tte, offrono al consumatore una carne molto su-
gosa e d’otlimo sapore, e se non sono abbastanza numerose
da doverle sacrificare in una speciale categoria di beccherie
non v'ha alcun dubbio perd che esse dovrebbero venire am,-
messe al}a calegoria dei magcelli de’buoi, sempreché non si
tFovmo In eld troppo avanzata, ed in cattivo stato di nutri-
El-o%e. Ed u?’eguale destinazione dovrebbero avere le vacche
Stlmzl;;):: ,el;;c(;hrgefu;;)::' dz} lungq Lempo‘sot[ogoste alla ca-

usasi di fare in molti paesi, dopoché il
suo processo operativo fu perfezionato, e reso di facile e
semplice applicazione.

La quinta categoria é costituita dai macelli, in cui si vende
carne di animali ovini e caprini. Ii maggiore commercio
che si fa ner medesimi & quello-di carne d’ aenello di ca-
pretto e di montone; ma vi é tuttavia ammessz quefla delle
pecore sterili, mentre é generalmente rigettata quella delle
altre pecore, degli arieti, dei becchi, e delle capre. Non v’ha
forse altra provincia d’ltalia, in cui sja posta in (.:ommercio
tanta carne d! agnelli immaturi, quanlo il Piemonte, in guisa
che non pochi sono i nostri concittadini, i quali si ,diwgus[a-
rono di tal cibo, e nutrono Per esso non poco 1'ibrez::o gi
stificato dagli_sconcerti nella digestione che la medesiﬁ”{a itlla
loro procurali. Sarebbe pertanto a desiderare , che Al;esla
cattiva abitudine fosse abbandonata, e pit non si arrin(lleues-
sero all’ammazzatoio gli agnelli ed j capretti!, che non pre-
sentano cantoni intieramente apparenti al di fuori degli al-
veoli, ¢io che non ha Iuogo, che verso i cinquanta giorni
dalla loro nascita, od in cui i medesimi non sono aimeno
spuntati, cio che si osserva verso un mese d’ef3,
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Formano la sesta categoria quelli, in cui & posta in com-
mercio carne di maiali, il macellamento dei quali é gene-
ralmente vietato durante la calda stagione, siccome & prescritto
da varii manifesti dell’antico Governo Sardo, ed alcuni del
Vicariato di Torino, in forza dei quali é vietata nelle citta
Pintroduzione di suini durante 1 mesi di giugno, luglio,
agoslo e sellembre. Se perd queste prescrizioni sono ancora
eseguite in alcune delle maggiori cilta, & pur duopo confes-
sare, che mnelle piccole ciltd, nei paesi e villaggi, vengono
queste non di rado trasgredite, essendo omai invalsa I’abitu-
dine di uccider maiali in ogni stagione, semprecché per
Poccorrenza di feste o fiere, siano i salcicciai sicuri di smal-
tirne intieramente la carne. I soli porci domestici, maschi e
femmine, purché castrati, vi sono ammessi, ma si permelte
eziandio che vi siano smerciate le carni dei porcellini di lalte,
le quali sono affatto immature, e possono recar nocumento
all’'umana salute, per poco che frequente sia I'uso, che si fa
delle medesime.

Ii adunque a sperare eziandio, che onde evitare ogni in-
conveniente a tale riguardo, vogliano un giorno le autorita
amministrative, e di polizia ordinare, che non possano esser
tratti al macello che 1 suini, 1 quali sono gid muniti di tutti
I denti incisivi caduchi e dei canini alla mascella posteriore,
e dei picozzi, dei cantoni e dei canini all’anteriore, cid che
ha luogo ai 45 giorni, o di tutti i denti anco all’anteriore,
cido che avviene verso i tre mesi di eld, o che lasciano al-
meno vedere di gid qualche piccola porzione dei picozzi e
dei mezzani, i quali cominciano a spuntare pochi giorni in-
nanzi di quest’nltima epoca.

Si dicono macelli soriani, o di carne di sventura, quelli
della settima categoria, in cui ¢ permessa lintroduzione del
tori , buoi, vacche, vitelli, biracchi o cornette, giovenchi,
moggie, e moggioni, i quali sono affetti da malaltie esterne
od accidentali, come tumori, fratture, ferile e conlusioni,
purché perd non siano colpiti dalla febbre, e non si trovino
in preda a grandi suppurazioni.

1l consiglio superiore di sanitd di Torino diede pure li-
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cenza fli ammellervi 1 bovini affetti da pleuropneumonia
essudaliva, comunemente delta polmonea, finché non si trova
che nel Suo primo periodo, determinazione questa , che io
non potrer approvare che nei casi di estremo bisogno, perché
ravviso in q\‘lesla concessione incondizionata, uno dei pitt
polenti mezzi di diffusione di questa terribile infermita.

In molte citth d’ltalia si & convenuto di non permellere il
macellamento di animali, morj per qualsivoglia accidenle o
morbo, neanco nei negozi di questa categoria. Debbo pero
Em[ar.e a t!u‘eslo riguardo, che nmon mancano tutlavia quelle,
;)n CUldﬁl‘.e presa .un’o;')p.osta delerminazione appoggiata a
[‘cl;?: d;]fi&oﬁqlle‘ dlspos.moni stabi]it'e i'n pr-oposilo d_al Mani-

agistrato dei Conservatori di sanita del Piemonte
che porta l.a data del 6 agosto 1784, in forza del quale (;
:in?es]sc_a dl_ porre in commercio ad uso alimenlare, le carni:
ma;zggzgng?ﬂ;amo;técger as:ﬁssia, prodotta ad esempio dalla
. za L, me ¢ avvenulo poco tempo fa in un
paese vicino a Susa, ove un centinaio di maiali. andé inlie-
ramenle Per.dulo, perché fu rinchiuso durante 1’1na notte in
glr:ﬁastretl:ssm.o locale ; o delerminata da strangolamento,
T e jumo dincendio, o da gas irrespi-

B . 1050, oppure dlpendenl'e.dalla timpanite;

: i quelli colpiti dal fulmine, e mortj Istantaneamente
Qui perd sorge naturalmente 1a questione, se tulli indistint'1:
mente possano essere macellati i brati colli dalla foloore (o
se con piu savio giudizio non si debbano stabilire aaquc’slo
1'1ggardo alcune distinzion;j , tratte dalla considerazione del
vario mo'do d‘agire di quesla meteora. Basta dare uno sguardo
f"tlia storl_a mfzdf_ca del fulmine, per tosto convincersi cche se
n a_lcun_l cas_l S puod permettere 1’uso delle carni ’rimvate
dagli animali .fulminati, il piur delle volte invece dehb’es'snerne
severamenle vielata la consumazione. Egli é ben vero che
presso tulti i popoli la folgore fu sempre un ogfreLt’o di
terrore, e al di d’oggi ancora son dessi usi a conziderarlo
quale man.ifes[azione 0 scoppio dellira celeste, di modo che
spesso avviene, che anche il pitt miserabile mendjcante rifiuti
di pascersi di carne tratta da animali, che caddero vittima del
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falmine; ma questo non & che un puro pregiudizio che alfine
dovrd scomparire, eppercid faro notare, che i disordini anato-
mici prodotti dalla medesima sono oltremodo svariati in guisa
che assumono tal fiata spaventevoli proporzioni, con lacerazioni
del cuore, trituramento d’ossa e simili, mentre altre volte il pit
diligente esame non melte in chiaro, che la mancanza totale di

_valutabili lesioni. Si osserva talora 'abbassamento dei polmoni,

la fluidita del sangue, il ramollimento delle ossa, e molta
mollezza e flacidita dei. muscoli ; e specialmente di quelli
delle membra , ed infatti il Franklin racconta d’aver- uceisi
animali colla scintilla elettrica per renderne piu tenere le
carni. Altre volte per contro i polmoni sono dilatati, il sangue
é coagulato, e pili 0 meno irrigidite sono le membra, ed
invero il Riither accerta d’aver osservata in due cadaveri una
rigidezza tale, da non poterne in alcun modo scostare ed
aprir le mandibole. Succede talvolta che il cadavere sembra
resistere alle leggi della decomposizione, mentre la piti pronta
ed orrida putrefazione suole ordinariamente impadronirsi in
modo quasi istantaneo del cadavere fulminato. Allato ad un
cadavere ridotto in cenere, si-possono trovare animali morti
per congelazione, ed al confronto di cadaveri integri ed in-
tatti, se ne possono citare di quelli orrendamente mutilati,
con strappamenti pi o meno estesi, ma spesso parziali di
qualche membro od organo, e della lingua in ispecie. Da
questo breve cenno, buoni, semplici ed ovvii insegnamenti
si possono ricavare per lesercizio della polizia sanitavia, 1
quali ci pongono facilmente in grado di valutare le circo-
slanze, in cui non si incorre pericolo di sorta permettendo,
che le carni dei bruti fulminali servaao al nutrimento del-
Pumana famiglia, e quelle nelle quali il loro uso alimentare
debb’essere rigorosamente vietato.

30 Dei bruti uccisi, perché affetti da malattie incurabili,
quali sono I’epilessia, e le paralisie parziali, specialmente dei
lombi e delle estremita;

4° Infine di quelli morti od uccisi per gravi ferite, fatte
con armi da fuoco, da punta, da taglio, per fratture, stor-
piature ed altre fisiche lesioni.
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Per riguardo agli animali denunciati siccome affetti da

rotture, e ferite, od altre lesioni cagionate da violenze esterne,
le autqrilé amministrative ed i delegati di sanitd non deg-
giono 1gnc3rare, che soventi volle e sovratulto quando insor-
gono gravi malallie enzootiche, epizooliche e contagiose , i
proprietar d’accordo coi negozianti di bestiame ed i macellai,
possono offendere apposta con colpi, ferite, e simili gli ani-
mali ammalati, onde simulare fisiche lesioni fraudolentemente
procm:ale, a.fﬁne di trarre ancora partito delle loro carni.
Eppero le citate autorita non dovrebbero in tali oceorreuze
permettere, che i cadaveri degli animali lesi nell’indicata
maniera, possano venire posti in vendita nelle beccherie, se
prima non furono visitati colla massima diligenza dai periti,
a cui 1pcon}be severo obbligo di attentamente visitare le carni
ed 1 visceri tutti, affine di riconoscere lo stato in cui si
trovan(?. !)mirassi dunque ricercare se ]e carni non offrano
alterazioni di colore, consistenza, e composizione, se esalino
un 9d_ore nauseabondo o fetente, se sono pallide ,e come in-
g-_ac:chte, oppure .di un color rosso livido, se sono ingorgate
Lt nt, e sm-nh, e se lesioni pilt o meno gravi ed
nonS:i Séoil;le‘fﬂﬂmoainegh organi e nei visceri; ché in tali casi,
il -pen.netterne il mac_ellame_nlo. Un’ uguale
it ferocen::iteem'andl? essere esejrcn;ata circa gli.anima]i
e il giaéréﬁxémi(;autfiz;l alfln l:]OI'I]eSUCl bruti, o da
AHLE) £51 oo entiche frodi possono ‘essere com-
: (};‘i;t?ﬁ:l;t;dlaulé;?‘][?eczgeig(o‘.’;ialé? formata dai macelli, in cui
: valli, bardotti, asini e muli, di

qualunque etd e condizione , sem M e %
: ) preché non siano affetti da
;213.13“_'3 ,h che possano inquinare le carni , ma soltanto da

sioni, che non pos , , f

i regc;la generalepso rslinge;ielrlndaecr;;ai {qigqno§o ’1 lf_so'ahmentare.
il caso in cui convenga di sacriﬁ(‘,'\h 'rlam‘, laflSSIm’O.esfsend[?
3081 : arvi- animali equini, che si-
trovino in buono stato di salute, e qj nutrizione e ,di' etd
non potendo  ¢io avvenire , ‘che mei paesi in oy; ]’induslriz;
ippica ¢ fiorente, e molti sono gli stabilimenti, i ‘poderi, in

35

cui si attende con grande attivitd alla propagazione di questa
specie di animali. In caso conltrario, non vi saranno giam-
mai importali, che animali di affalto inferiore qualita, e solo
in estremo bisogno si troveranno ecittadini, che amino pa-
scersi delle carni da essi somministrate. Se non che nei paesi
in cui si allevano in gran copia questi bruti, accadra non di
rado, che vengano portati al macello puledri immaturi, e per
tali saranno riconosciuti tulti quelli, che non presentano
mascelle munite dei loro denti mezzani caduchi, la eruzione
dei quali suole aver luogo verso i quaranta giorni di eta.

L’instituzione di queste beccherie , tentata in alcune pro-
vincie d’Italia non vi fu guari favorevolmente accolta, appunto
per le addotte ragioni, di modo che debbesi pur confessare,
che I'avversione nutrita per le medesime, dipende in mas-
sima parte dalla reale qualita scadente delle carni poste in
vendita, le quali sono ordinariamente tratte da animali logori
dalle fatiche, ed estenuati dalle privazioni, magri, in poco
soddisfaciente stato di salute, e vecchi, eppercio riescono dure
od anco coriacee, ed indigeste, ed oltre al richiedere una
lunga cottura, subiscono nel cuocersi una straordinaria per-
dita di peso e di volume.

§ 4.

Del besiiame di beccheria
studiato sotto il rapporlo delle varie qualita di carne , che
suole somminisirare, e del grado d'impinguamento,
@ cuT puo pervenire.

Il complesso delle igieniche operazioni, a cui vengono as-
soggettati i bruti da macello, onde portarli ad un pii o meno
allo grado d’impinguamento , coslituisce oggidi uno det piu
importanti rami dell’industria agricola , diretto essel,udo ad
aumentare la quantiti, ed immegliare la qualita di quell umano
alimento, che dopo il pane ¢é il pil necessario, € la cui pro-
duzione altamente interessa la salute pubblica del pari che
la sociale economia. A buon diritto i moderni agronomi &
non pochi zooiatri, specialmente di Francia e d’Inghilterra,
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si applicano con ardore a severi studii teorico-pratici d’igiene
velerinaria applicata, affine di polere con saggi consigli gui-
dare gli allevatori di bestiame nella condotta di quello spe-
ciale traltamento, a cui vuol’essere il medesimo sotltoposto,
onde pervenire a rendere la sua carne pit abbondante, sa-
porila e nulriliva, ed ottenere una pil copiosa produzione di
adipe, utile non solo per le culinarie preparazioni, ma eziandio
per una folla di usi artistici ed industriali. Gli animali da
macello i pitt perfetti son quelli che, sopra il peso vivo del
loro totale producono il massimo di carne di prima qualita,
ossia di quella che offre il minor peso possibile nell’osseo
sistema, ed é compresa nei due quarti posteriori del corpo,
e tali appunto sono quelli spetlanti alle vere razze di bec-
cheria, dotale di una struttura e conformazione che li ren-
dono affatto appropriali a codesta destinazione , quelli cioé
che provengono dalle razze detle di precoce impinguamento,
di cui ci offre in special modo veri modelli I'industre Albione
nella razza di Durham o di Teeswater. Coll'instituzione dei
“concorsi, e sovratutto con quello di Poissy, ove premi d’alto
valore vengono a larga mano conferiti agli allevatori, che vi
conducono i pitt distinti animali di beccheria, la Francia
pure ha ampiamente dimostrato, quanto le prema il perfezio-
namento di quell’arte, che ha per scopo di produrre della
carne e del grasso. Ed anco alla passeggiala carnovalesca, o
dico rr_leglio trionfale” del bue grasso, di cui sono cosi appas-
sionali i parigini, e che potrebbe da taluno essere tenuta come
una semplice mascherata, ¢ tuttavia annessa in questo senso
una utilitd agricola e popolare. L’importanza di quest’indu-
stria, col mezzo della quale si pud ottenere, oltre ‘ad un pre-
coce € maggiore ingrassamento , un aumenlo eziandio nella
produzione delle carni pili scelte e pitn ricercate, si ¢ di molto
accresciuta dopoché una forte differenza di prezzi venne sta-
bilita sulle qualita delle medesime, in guisa che, se quelle
di prima categoria sono vendute, in Francia ad esempio, al
prezzo di franchi 1 e centesimi 78 il kilogramma, non si'‘esige
pit che il prezzo di franchi 1 ¢ 39 per quelle di seconda,
di franchi 1 per queélle di terza, e di franchi 0, 78 per le
altre di quarta categoria.

Cio essendo, non posso dispensarmi dall’indicare le region
del corpo, in cui trovansi i pezzi spetlanti alle diverse ca-
tegorie , ed onde sien queste pit facilmente e precisamente
riconosciule, unisco alla loro descrizione alcune tavole dimo-
strative, a maggior comodo del letlore.

Fig. 1.

T
PIX

Siccome chiaro si scorge da questa figura, il corpo del-
I'animale di beccheria viene diviso in quatiro parti, che si
dicono quartieri o quarti: la linea X-Y separa i due quarti
anteriori dai posteriori; la linea A-B divide la testa dal corpo;

tra A-B, e C-D trovasi il collo; tra D ed E vi é’il petto,

fatta astrazione delle membra anteriori; tra C-F ed M-N esisl_e
la spalla, estraendone le porzioni di membra, che sono di-
staccate dal tronco; tra F-E ed X-Y sono le costole vere, e
tra X-I e G-L le coste false; il triangolo I-L-Y disegna la
pancetta (in dial. piem. pendour), e I'aliro costituilo da G-X-L
indica la lombata (in vern. lonza); tra L-HI ed O-P rinviens
la cosi detta culalla, eccettuata la massima parte della _coda,
ossia della sua porzione libera ed inferiore; al dissotto di _0-.P
e di N-M stanno i zampini, chiamati comunemente Pleflm_i (ll}
ver. piem. piolin). Fin qui si é parlalo soltanto delle principali
divisioni del corpo, eppercid mi rimane ancora ad indicare
almeno i pil notevoli pezzi, appartenenti alle varie categorie,
3
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le quali sono vendute, come gia si & detlo

assai differente. I numeri romagni , che adop;oageruntallzareilzi?
mos'tra.zione, indicano dal I al VII inclusivo tutte le porzioni
co:?lltmte da carni di prima qualita: I (fig. 1) culatta pro-
priamente detta, Il (fig. 3) prima parte della coscia, IlI (fig. 1)
grasso taglio (francia dei piem.), IV (fiy. 2) porzione imp.ro-
p.nam.ente .detta dorsale o dorso di bue, V (fig. 8) schienella
(in dial. piem. filet (1)), porzione formata dai muscoli psoas
nel tralto, in cui si estendono all’interno sotto la regione
lombare_ ;e specialmente dal psoas della coscia , detto “dagli
anatomici sotto-lombo-trocantiniano, VI (fig. 1) conlroﬁlel?o
porzione muscolare corrispondente al filetlo, ma siluata allc;
esterno contro i lati del dorso, VII (fig. 3) porzione costale
superiore. Dall’'VIII al XII inclusivo mostrano i pezzi spettanti
alla §econ(]a categoria: VIII (fig. 3) paletta o spalla, IX (fig. 1)
porzione mezzana delle coste, X (fig. 1) tallone del collo o
del collare, XI (fig. 1) porzione coslale, che sta subito al dis-
sotto del dorso di bue, XII (fig. 1) piano delle costole, col-
locatP s-olto le spalle. Dal XIII al XVI inclusivo dinola,no le
carni di terza qualita: XIII (fig. 1) (2) collare, XIV (fig. 3)
porzione inferiore del ventre e parte posteriore ed inferiore
del petto, XV (fig. 1) porzione delle membra, che dalla spalla
e dalla grascella si estende in basso fino al’ ginocchio eI:i al
garretto , XVI (fig. 1) piano scoperto delle c%ste. Dal XVII
al XIX inclusivo s’indicano le carni di quarta categoria :
XVII (fig. 1) porzione, che si trova dielro e conlro {:;1 La];
lone de! collare, XVII1 (fig. 1) piano delle guancie, XIX (fig. 1)
la porzione d.ella coda, che é ben distaccata dal, tronco ’

1l gr.ado d’impinguamento influisce grandemente sul vz'llore
dell’ammale. da macello, eppercio il suo apprezzamento in-
teressa assai-davvicino 'allevatore ed il negoziante di be-
st_lame; ma 1mporta ancora di pit al veterinario municipale
di saperne fare una giusta estimazione, perché influisce que-
sto grandemenle sulla rendita nelta, ed & piit o meno seria-

(1) Da distinguersi dal filetto dorato, che & itui

ting | 5 ¢ costituito dal mi o
(2) Trovasi in massima parte compresa in questo quella poTzlido(illlo . 'e“'."c'
cellai torinesi appellano scannalura, % R
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mente calcolato nell’esame che si fa degli animali, onde de-
cidere a quale categoria di macelli debbano appartenere. Per
conseguenza dird ora brevemente del metodo o sistcma ge-
neralmente adoperato, onde procedere razionalmente ad una

tale ricognizione. __
Dicesi comunemente che il bue & grasso, allorché si trova

in uno stalo di nutrizione superiore a quello che si ricerca
nel bue da lavoro, od &, come usasi di dire, in buona con-
dizione. Ma questo stato mon ¢ portato in tutti gli individui
allo stesso grado, eppercio si sono adottate a tale riguardo
le seguenti nominali distinzioni:

I detto trovarsi in buono stato di carne, 0 semplicemente
in buona carne, allorché si trova in sul principio del suo
ingrassamento ; si dice che ¢ semigrasso , allorquando I'im-
pinguamento ¢ gid piu avvanzalo; & detto pingue 0 grasso,
quando ¢ pervenuto ad un grado pronunziato di pinguedine,
e presenta sotto la pelle di varie regioni del corpo dei de-
positi di adipe, 1 quali corrispondono in massima parle a
quelli, che si sono formati allo interno; usasi infine di dirlo
altamente o finemente impinguato, allorché ha raggiunto
quel grado di pinguedine, che non potrebbe esser spinto pil
oltre, senza mettere in pericolo la sua esistenza.

Ecli & appunto col mezzo della esplorazione di quelle re-
gioni, o punti del corpo, in cul sogliono formarsi gli accen-
nati depositi di grasso, che si perviene ad apprezzare il grado
di impinguamento , al quale il bestiame da macello é arri-
vato. Cotesti punti, superficialmente collocati, sono assai nu-
merosi, ¢ furono divisi in semplici od impari, ed in doppii
o pari, e si gli uni che oli altri possono avere un diverso
grado d’importanza , motivo per cui sarebbero ancora stati
distinti da aleuni scrittori di zootecnia in accessorii ed 1n
essenziali. Per la massima parte sono dessi comuni ad am-
bedue i sessi; ma ve n’hanno pure alcuni pochi, 1 quali non
appartengono che ad un sesso solo. :

Nelle figure seconda e lerza sono chiaramente indicati e
rappresentati i summentovati punti, la distinzione dei quali

segnata coi numeri ordinarii, corrispondenti a quelli ado-
perati nella loro descrizione.
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Sono dessi in numero di sedici, cioé: 1 (fig. 2) quello delle
ganasce delto da alcuni soltomascellare, grasso, o fasto del
dissotto della lingua; 2 (fig. 2) quello del petto; 3 (fig. 3)
quello detto del cordone, o meglio del perineo; 4 (fig. 2)
quello dello scroto, chiamato da alcuni semplicemente il djs-
sotto; 5 (fig. 3) quello impropriamente appellato della vena
o Tanticuore; 6 (fig. 2) quello del collo, o del collaref
7 (fig- 2) quello che dicesi della paletta; 8 (fg. 8) quello
del vuoto della spalla (défaut de Pépaule) , detlo impropria-
mente del controcuore; 9 (fig. 2) quello che si dice del cuore;
10 (fig- 2) quello della costola; 11 (fig. 3) quello che vien
detto del trasverso; 12 (fig. 2) quello del fianco; 13 (fig. 2)
quello dell’anca; 14 (fig. 2) quello della grascella, o rotella;
15 (fig. 3) quello delle mammelle detto anche antimammel-

lare, o del sopralatte ; 16 (fiy. 2) quello detlo del cimiero,
o dell’orlo del bacino.

It

Fig. 3.

1. Nel canale delle ganasce, ossia tra le due branche
dell’osso mascellare posteriore, ftrovasi questo deposito di
adipe, impari e comune ai due sessi. Non suole desso com-
parire, che negli ultimi periodi dell'impinguamento , e vale
ad indicare la presenza del sevo all'interno. 2. Ei viene fa-
cilmente esplorato alla punta del petto, od in sulla estremild
anleriore dello sterno, allorché impinguamento é poco avan-
zalo ; ma sull’animale finemente ingrassalo, si estende anco
ai lati dello sterno, divenendo molteplice per 'aggiunta di
altre raccolte adipose. E semplice , comune ai due sessi, e
Compare fin dal principio dello impinguamento. 3. Impari,
come i due precedenti, non esiste perd che nelle femmine,
ed & situato tra le natiche, in silo pilt o meno lontano dalla
Vulva e dalle mammelle. Rappresenta ordinariamente una
Mmassa oblunga, che veste talfiala la figura primitiva, e per
lo pitt non compare che assai tardi. 4. E impari, ed appar-
liene esclusivamente al maschio. E costituito dallo accresci-
mento di volume dello scroto, in cui I’adipe si & accumulato
raccogliendosi di preferenza alla parle superiore, e precisa-
mente nel punto, in cui esisiono i ganglii linfatici. 5. Egli é
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doppio, comune ai due sessi, e trovasi situato alla base del
collo, dinanzi al margine anteriore ed inferiore della scapola,
in prossimita della sua articolazione coll’omero. Indica la pre-
senza del sevo all'interno, ed & uno degli ullimi a formarsi.
6. Occupa la parte superiore del margine anteriore dell’omo-
plata, laddove maggiormente poggia quell’arnese da traino,
che & appellato collare. E pari e comune ai due sessi, e col
progredire dello impinguamento estendesi in basso, e viene
anche ad unirsi al precedente. 7. E doppio, comune ad ambo
i sessi, e viene facilmenle esplorato in sulla parte superiore
e posteriore della spalla. 1l suo sviluppamento non corrisponde
sempre allo accumulamento del grasso nell’interno del corpo.
8. Egli & collocato mnell’ intervallo compreso tra I’ estremita
inferiore della scapola e la superiore dell'omero, & pari, co-
mune ad ambidue 1 sessi, e non vale che ad indicare il
grasso esteriore, quantunque sia uno degli ultimi a comparire.
9. E collocato sul costato, al di dietro del precedente, ed al
dissopra della punta del gomito. IX pari, comune ai due sessi,
ed ¢ uno degli ultimi a formarsi, ma indica soltanto I'im-
pinguamento esterno. 10. Doppio e comune ad ambidue 1
sessi, trovasi egli situato sulle ultime cosle ¢ particolarmente
su quella che separa il fianco dal costato. E uno dei primi
a comparire, e serve soltanto ad indicare la pinguedine este-
riore. 11. E collocato su quella parte dei lombi, che separa
superiormente questi dai fianchi col mezzo delle apofisi tra-
verse delle vertebre lombari. E doppio, comune ad ambo i
sessi, di tarda formazione, ed annunzia anche la produzione
del grasso interno. 12. Si estende su tutto lo spazio compreso
tra il margine posteriore dell’'ullima costa, la punta dell’anca,
ed il margine libero delle apofisi trasverse. Non si distingue
dal precedente, che nei primi periodi dello ingrassamento, e
pit tardi si confonde affalto con esso. E pari, comune ai due
sessi,, e non perviene ad un alto grado di sviluppamento,
che assai tardi, ed indica allora una grande raccolta di adipe,
tanto allo esterno quanto allo interno. 13. Pari e comune ad
ambi i sessi, & desso siluato sull’angolo anleriore ed esterno
dell'ileon, e veste forma ed estensione differenti , secondo il
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grado di pinguedine, che ha acquistato 'animale. Egli & solo
nel bue altamente ingrassato, che la prominenza formata
dall’ileon resta confusa con un ammasso di adipe, il quale
le toglie la naturale sua configurazione. Viene generalmente
consideralo, siccome un puro indizio di pinguedine esteriore,
quantunque esista un vecchio proverbio, il quale dice, che
vi ¢ del grasso dappertutto, allorquando ve n’ha sulla punta
dell’anca. 14. Trovasi posto nella piegatura cutanea della
grascella, ed & uno dei primi a formarsi, siccome é uno degli
ullimi a scomparire , quando per una causa qualunque so-
pravviene il dimagramento. Pari e comune ai due sessi, in-
dica egli il grasso esleriore, e secondo alcuni anche I'interno.
15. I doppio, ma particolare alla vacca, ed ¢ collocato in
sul davanti delle mammelle, a ciaschedun lato della linea
mezzana. Allorché I’animale & molto grasso, quello del destro
si confonde con quello del sinistro lato, in guisa da formare
una massa sola. Compare mollo tardi; ed indica la pingue-
dine esterna ed interna. 16. Pari e comune ai due sessi, ha
egli la sua sede in sulla base della coda, ed occupa eziandio
Pintervallo, che esiste tra la medesima e la punta della natica.
Nel bue finemente impinguato ei presenta molte eminenze
assai voluminose, e di diversa forma, ed allorche si produce
presto, siccome per P’ordinario avviene, indica solamente il
grasso esterno; ma non é raro che ritardando egli il suo
svolgimento valga ancora ad indicare I’accumulamento della
pinguedine allo interno.

L’esplorazione delle esterne regioni del corpo, in cui si
aduna la pinguedine riesce molto facile e giusta allorché é
fatta colle dovute cautele, e colla scorta delle scientifiche
Nozioni , che I'analomia e lesteriore conformazione ampia-
mente somministrano ai loro cultori. Non é colla sorpresa
e colla violenza, ben dice il Bardonnet, che si debba pro-
cedere a questo esame, giacché applicando, siccome soglion
fare certi rustici negozianti e beccai, sul corpo de’ bruii una
mano di ferro, che comprime senza misura € senza discer-
nimento , altro non si ottiene, che una dolorosa scnsazione
pel bestiame, ed un’impressione senza valore per gli esplo-
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ratori. La mano debb’essere applicata con circospezione se
non fosse per altro, che per evilare pericolose reazioni degli
animali, 1 quali sotto I'influenza del dolore ¢ della paura
possono offendere con calei e colpi di corna, mentre sollo
“quella della dolcezza e dei buoni trattamenti si prestano con
confidenza ai leggieri toccamenti, i quali procurano loro gra-
dile sensazioni. L’occhio ¢ troppo spesso impotente a rico-
noscere la quantitd e meno ancora la consistenza del grasso
negli accennati deposili, eppercio diventa necessaria I'appli-
cazione della palma della mano od il pizzicamento delle dita,
se vuolsene retlamente apprezzare la massa, la densild, ed il
velativo valore. Gon quesla i postieri, i macellai, e general-
mente tulti 1 mercanti di bestiame bovino, giungono financo
a riconoscere, se un hue é stalo impinguato al verde od al
secco, con erba cioé¢ o con fieno, ed altri pilt o men duri
alimenti, essendoché nel primo caso egli offre carni flosce e
molli, mentre nell’aliro & fornito di carni sode e resistenti.

§ 5.

Condotta e trasporto degle animali alle beccherie.

Il bestiame da macello era nei tempi andati condotto al
luogo piu o meno distante del sacrifizio, facendolo camminare
a piedi, o trasportare per mezzo degli animali da soma, e
da traino. Un lungo e penoso tragillo solevano ad esempio
percorrere 1 bovini, che dalle pianure del Piemonte e dai
colli delle Langhe veniano condotti alla riviera di Savona e
di Genova, e generalmente opinavasi, che questa circoslanza
esercitasse una propizia influenza sulle qualitd gastronomiche
delle loro carni. L’esperienza infatli ha provalo, che il moto
e lesercizio muscolare quasi conlinuo, a cui erano necessa-
riamente condannali per poler compiere quei lunghi viaggi,
giungevano. a produrre un . principio di disgregamento di
tessuli, o di colliguazione delle carni, ed un loro inzuppa-
mento d’umori, tali da permutarle in cibo pil tenero, e piut
delicato. Cio pero avveniva soltanlo negli animali adulti, e
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provvisti di carni piuttosto dense, dure e temaci, mentre nel
troppo giovani colesta circostanza torna inv.ece p!?l'o meno
nociva, perché la loro carne pecca ancora di tenacita e resi-
stenza di fibra, e manca in gran parle della voluta copia di
principii nutritivi e stimolanti. Non voglionsi intan_io, a fronte
di quel debole vantaggio, dimenticare e porre in non cale
gli inconvenienti, gli accidenti, ed i morbi talvolta assai gl‘:&\’l,
che un lungo tragitto pud determinare ne’bruti di qualsivo-
glia etd. Gli allevatori di questi animali non ignorano-cerla-
menle, che il riposo é un potente ausiliario del pnrl;colarc'
traltamento a cui vengono dessi sottoposti, affine di por[ar!l
ad un alto grado d’impinguamento, e sanno del p’a.ri, c!le 1.1
moto pitt 0o meno violento, che si fa succedere all’inerzia, &
causa per cui abbia a scemare il loro valor.e , esgendg un
falto generalmente riconosciuto, che nei lungi viaggi essi per-
dono assai della loro pinguedine e del loro peso. Basti per
questo di accennare la curiosa osservazione falta poch.l anni
or sono su d’un giovane bue, premiato per la sua pmgue-
dine a Bordeaus, il guale essendo stato costrello a I:are per
Pitt giorni una lunga passeggiata trionfale per l‘e vie della
citld, in una seltimana di cosi singolare esercizio pc.erdelte
pitt di 100 chilogrammi del suo peso. Oltraccio non & raro,
che eglino sien colti da varii morbi, e specialmente (_ia acu-
tissime infiammazioni dei piedi, apportatrici di granc_h sofl"e-'
renze e di spasimi atroci od anco da quelle assai Plil. gravi
€ spesso letali, d’indole tifica o carbonchiosa. Le vicissitudini
atmosferiche, gli ardenti raggi del sole, la pioggia, la gran-
dine, gli uragani, le privazioni d’ogni genere, la slanc]_aezza_,
il disagio, ed i caltivi traltamenti non mancano quast mal
di alterare profondamente I’economia animale, e determinare
un esaurimento delle forze vitali ¥ in guisa , che gli”ammalf
deggiono risentirne la triste influenza, sono percid  quasl
sempre febbricitanti, ed il loro alito esala un callivo ‘odore.
Se dessi vengono uccisi in questo stato, si vede che il loro

Sangue é nero, i muscoli hanno un colore rosso cupo, la

Pinguedine & pii fluida e gialla, o giallognola, il fegato di
colore plumbeo, e la cistifellea piena di bile alterata, e di
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colore verde chiaro od azzurrognolo, o nerastro. La loro carne
impertanto & poco succulenta, si corrompe piti presto e piit
facilmente, e venendo sottoposta alla cottura, somministra un
brodo poco succulento, scolorato e soggetto a pronte altera-
zioni. Kgli & per tale ragione, che la pulizia vieta d’uccidere
in simili circostanze gli animali, saggiamente prescrivendo,
che lor venga prima concesso il necessario riposo, e sia posto
riparo alle conseguenze dello affralimento, delle angoscie, e
del grave disordine avvenuto nella circolazione del sangue.
Non é dunque a meravigliare, se in molli paesi si € gia da
lungo tempo contratla V'abitudine di farli trasportare dagli
animali da soma, oppure farli condurre su carri ordinarii da
quelli di traino; ma cotesto mezzo di trasporto pud pure
recar loro grave disagio, semprecché si serbi la triste usanza
di assoggettarli a dolorosi mezzi di contenimento, e special-
mente alla legatura delle membra fatta con ruvide funi. L’uso
di vincolare in tal modo le estremita dei vitelli, e peggio
ancora la barbara costumanza di trasportare gli agnelli appesi
colle avvinte membra al basto, od a spranghe di legno, ar-
reca loro gravissimi palimenti, dolorose scosse, contusioni,
e ferite, e produce Iarresto od almeno la sospensione della
circolazione del sangue. E chiaro, che se alquanto lungo sard
il cammino che si deve percorrere svolgerassi in essi la
febbre, e produrassi una pii o meno profonda alterazione
delle loro carni, ond’¢ che per ovviare a tali inconvenienti
si sono di buon’ ora assuefatti i contadini della Baviera, a
trasportare gli animali di beccheria in appropriati carri, ove
possano liberamente muoversi e riposarsi, ed abbiano puranco
a loro disposizione il cibo e la bevanda , allorché deggiono
compiere un lungo viaggio per giungere al luogo di loro fatale
destinazione. Sonvi anzi governi, fra cui quello d’Austria, i
quali prescrissero con appositi decreti , che il trasporto di
detti animali debba farsi, lasciandoli in piedi, su carri muniti
allintorno di opportuni ripari, e che lo scaricamento dei me-
desimi debba eseguirsi mediante un piano inclinato, e non
mai facendoli precipitare sul suolo quali corpi insensibili ed
inerti. Sarebbe percio a desiderare che analoghe disposizioni
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fossero adottate dalle nostre Autoritd governative o munici-
pali, giacché desse riescono profittevoli non solo per l'igiene,
ma ben anco per la pubbica morale, gravemente .offes.a dal
disgustoso e riprovevole spettacolo di innocenti animali, sot-
toposti a brutali trattamenti, e crudeli tortuye. . ity
Che se non si credesse opportuna l'adozione- di stpecmh
leggi e regolamenti, & lecito almeno far voli perch-é sia pro-
curata l'esecuzione delle prescrizioni recate dal Codx.ce-penale
pel nuovo regno d’Italia, nel quale é stabilito .all’z’lruc?lo 689,
che abbiano ad essere dichiarati contravventori all'ordine pub-
blico e puniti con pene di polizia tutti colon"o, chg puhhhca-.
mente incrudeliscono contro qualche domestico anfmnle. I_Egh
¢ ben vero, che 'instiluzione dell.e Yie ferrate ha in 1{1:1351{11&
parte posto riparo a questi disordini; ma, oltrecche‘ desse
mancano in molti luoghi, é pur necessario a sapersi, che
altri inconvenienti vengono attribuiti a gnesto c'eiere e non
di rado economico mezzo di trasporto. Dappoiché il professore
Rey, direttore della scuola zooialrica di_Lione, ebllle add oi-
servare in un cavallo una morbosa af}“ezmne, a cui cfre ett e
di dover applicare il nome di malattia delle strade ferrate,
ed il dotto Falke, nel suo trattato di patolo'gla veterinaria,
descrisse sotto il nome di Eisenbaln qunkezt uno .sFato pla?
tologico costituito da vari disordini nervosi, generossi in molll
la convinzione, che questo veicolo possa esser causa fh gravi
sconcerti nello stato sanitario degli animali. _Placemi_ anno-
verare fra questi l'illustre dott. Bertherand', il quale-mvm.va,
pochi anni or sono, alla R. Accademia d‘Agrw:oltura di Torino
una sua memoria, nella quale dichiarava d} grcu?de impor-
tanza lo studio dei nervosi fenomeni; che si sogliono mani-
festare nel bestiame, che viaggia sulle vie f_errate, ed eccnlar\:;
percid gli agronomi ed 1 veterinari. a serlam‘?nte“ocg:ﬁ?oc_
di questo argomento. Essendosi egli trova:no piu vo ef _
casione di osservare animali al loro arrivo per Ie lerrovie,
dice che non poté a meno di rimaner colpito alla vxg,ta dell_o
stato anormale in cui questi si presentavano- Q}le,l !Jl‘utlf
soggiunge esso, hanno dovuto soffrire assal, perghe I'aria ‘deg
vagoni, in cui furono racchiusi durante il tragitto, acquist



48

una temperatura molto elevata, e rimase grandemente alterata
dalle emanazioni delle materie escrementizie, non che della
respirazione e traspirazione di varii individui insieme raccolli
ed agglomerati. A questi inconvenientj sempre pin gravi quanto
piit lungo ¢ il viaggio, debbonsi aggiungere eziandio quelli
che risullano dalle scosse dei vagoni, che li espongoeno a vio-
lenti spostamenti, cui succedono bene spesso delle contusioni,
delle ferite, ed anco delle fratture pit 0 meno gravi. Ma cio
che secondo I’autore meglio mmporla di riconoscere, si ¢ lo
stalo nervoso particolare el quale si trovano gli animali,
sia per la paura in essi destata dal rumore insolito dei vagoni,
delle ruote, della locomotiva, e degli aculi fischi dei segnali
che per le oscillazioni, a cui sono solloposti, e gli sforzi che
deggion fare, onde potersi tenere in equilibrio, o per tulte
queste cause riunite insieme. In qualunque modo cid avvenga
é un fatto certo, che al loro arrivo sono dessi Lristi, inquieti,
spaventati , ed offrono attitudini veramente rimarchevoli, e
singolari. Parve al Bertherand di frovare moltissima analogia,
tra questo stalo abnorme del besliame e le malaltie , a cui
vanno soggelti gli operai delle strade ferrate, state cosi bene
descritte dal dotto Duchesne, il quale le fa consistere in le-
sioni del midollo spinale, prodolte dalle oscillazioni, scosse,
¢ commoziont cenlinue, a cui vanno soggelti nei loro ripetuli
viaggi. Gita in proposito, per appoggiare cio¢ il suo concetto,
la relazione dell’egregio Reynal , incaricato della visita del
bestiame condolto all’ultima esposizione generale di Parigi,
in cui é riferito, che molti bovini stati con quel veicolo tra-
sportati presenlarono notevoli tumefazioni alle arlicolazioni
delle membra, ed una certa alterazione nella loro salule, da
cui non guarivano, che molti giorni dopo il loro arrivo.
Quello perd che desta maggior intercsse per rapporto alla
rurale economia, ed alla polizia sanitaria , si é l'asserzione
da esso inoltrata, che tutti gli animalj trasporiali con questi
veicoli soffrono dal piu al meno, che gj sospende o diminuisce
almeno la lattea secrezione nelle vacche, che gli animali impin-
guali perdono non poco della loro pinguedine , e che infine
la carne di questi ultimi perde molio nelle sue qualita.
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A tranquillare 'animo dei possessori di bestiame, e sot-
trarli all’avversione che mal potrebbero dessi concepire per
questo mezzo di trasporto, mi corre l'obbligo di osservare
essere assai rari i disordini citali dall'autore, e scomparire
assal facilmente o col riposo, o con appropriate ma semplici
cure, siccome ¢ ampiamente provato dall’osservazione e dal-
'esperienza dei migliori agronomi e cultori della veterinaria,
i quali dichiararono improprio affatto il nome di morbo delle
vie di ferro, che al complesso di quegli sconcerti fu appli-
calo. Una gran parte degli inconvenienti stati attribuiti a
questo veicolo non sussiste quasi mai, essendosi generalmente
adoltato T'uso di collocare il bestiame in vagoni, in cui cir-
cola fin troppo liberamente l'aria atmosferica, che in tal
modo non pud essere allerata dalle citate emanazioni. Il pa-
ragone stalo istituito da questo chiarissimo scrittore tra le
malattic degli operai delle vie ferrate, e lo stalo anormale
del bestiame non pud sussistere nella massima parte dei casi,
giacthé la ripetizione delle oscillazioni e delle scosse deve
avere una grandissima influenza sullo svolgimenw_ di .quel_l‘e,
mentre sono quasi sempre sotiratti a questa gli animali e
Specialmente quelli destinati al macello, che per lo pili non
Viaggiano per le vie di ferro, che una sola volta durante la
loro vita, Quanto all’alterazione delle carni, che da taluno
S & supposto accadere in tali circostanze, vien questa asso-
lutamente negala dai pitt coscienziosi ed istrutti periti, cui
Incumbe il dovere di procedere alla loro sanitaria ispezione.
Ne puo negarsi, che i disordini rari e di poca entild, che
Pud determinare negli animali un tale veicolo sono ad usura
Compensati dai vantaggi inerenti alla celerita di trasporto, rfllla}
SOllrazione di questi a numerosi ¢ non di rado gravissimi
accidenti, e spesso anche ad un nolevole risparmio di s_pese.
Che ¢ig sia, & provato dall’esperienza di tulli i giorm' per
la quale & messo in chiaro, che 1 proprietari di bestiame
hanno ormai contratta dovunque una grande tendenza, e direi

- anzi una vera predilezione per questo mezzo di trasporto, ed

Infatti nelle sole ferrovie inglesi furono nel 1.862 trasportati
262,334 cavalli, 386,864 cani, 3,094,183 capl di grosso be-
Sliame, 7,800,928 montoni e 1,989,892 maiali.
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Puossi adunque conchiudere, che avvece di essere dannoso
riesca anzi generalmente utile questo veicolo pel trasporto dei
bruti , e particolarmente di quelli di beccheria, che in tal
modo non ci offrono piu il triste spettacolo delle loro angoscie,
e delle loro torture, allorché vengono brutalmente e crudel-
menle spinti al compimento di troppo lunghi e disastrosi
viaggi pedestri, i quah oltraccio sono spesso la causa per cui
s1 svolgano in essi gravissime infermitd, apportatrici di fre-
quenti e notevoli alterazioni nelle loro carni.

§ 6.

Rendita nella degli animali da macello.

La necessitd di provvedere ai bisogni suscitati da una
sempre crescente consumazione della carne, destinata al nu-
tricamento dell’'umana famiglia, ha da qualche tempo note-
volmente influito sullo immegliamento degli animali di bec-
cheria e specialmente di quelli speltanti alla specie bovina.
Le condizioni d’etd, di razza, e di regime alimentare, che
possono favorire una maggiore produzione della medesima,
costituiscono oggidi un interessante argomento di atlivi e se-
veri studii zootecnici, specialmente diretti al nobile scopo
di procurare all’agricolo produttore una novella sorgente di
profitto, e di affrettare pel consumatore l’era cotanto desi-
derata del vilto animale a buon mercato. Si cerca ad ogni
modo di aumentare la rendita netta del bestiame da macello
e questo intento ¢ raggiunto con vari mezzi, ma pil parti-
colarmente col perfezionamento dell’arte d’impinguarli, es-
sendo provato dall’esperienza, che se un bue magro produce
da 41 a 44 per cento di carne netta, un bovino comune pud
rendere da 46 a 50, a metd grasso da 50 a 53, in buono
stato di pinguedine da 53 a 57, ed in alto grado d’impin-
guamento pud dare da 59 a 60, 64 e financo 67 per 100.

Nello apprezzamenm di questi animali occorre dunque di
valutare la rendita in carne netia, ch’eglino posson dare, e
cotesta ricognizione riesce di grande utiliti ed importanza
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pei Municipii, non che pei medici veterinari addetti alla sa-
nitaria ispezione. Sia che si tratti di stabilire la tassa, tariffa,
meta, o culmiere del prezzo a cui le carni deggiono esser
vendute, sia che si veglia invigilare se, essendo libero tale
commercio, i beccai si accontentino di un onesto guadagno,
0 se invece si lascino indurre in qualche malaugurata cir-
coslanza a creare coalizioni direlte a stabilire e mantenere
prezzi troppo elevati e disonesti, che possono dar luogo a
recriminazioni e lamenti nei consumatori, e falvolta persino
a delle popolari sommosse, che le autoritd hanno tutto l'in-
teresse di prevenire, é sempre necessario di saper calcolare
la rendita netta che dai medesimi si pud oltenere. Si é cer-
cato a tal uopo da vari cultori della zootecnia se, senza ri-
correre alla stadera, onde riconoscere il peso degli animali
viventi, che poi dovra esser posto a confronto di quello dei
loro cadaveri, preparati per la distribuzione delle carni, non
vi sarebbe per avventura un mezzo pia semplice, comodo,
alla portata di tutti e reperibile in ogni luogo, onde rag-
giungere in egual modo cotesto intento. Nella valle di Lanzo,
dice il Brugnone, si usa datempo antico di misurare a palmi
la parte superiore alle avanbraccia dei bovini, e si pretende
di potere secondo il loro numero apprezzarne il peso, mentre.
altrove se ne stringe od abbraccia il corpo col medesimo in-
tento; ma tutti questi esperimenti riescono fallaci, in guisa
che converrebbe forse preferire ad essi il semplice colpo
d’occhio, acquistato per una lunga ed altenta osservazione.
Eppercio il Quetelet, il Low, lo Strachwitz, ed il Dombasle
hanno immaginati e proposti veri sistemi, colla scorta del
quali si possa procedere a varie misure del corpo, onde poter
calcolare su queste approssnmal.lvamente almeno il peso degli
animali. Ma nemmen questi mai diedero pilt o meno precisi
e costanti risultamenti, ond’é che io limiterommi a dare un
breve cenno di quello di Dombasle, che ha, se non altro, il
Vanlaggio di essere d’una plu semphce e facile applicazione.
E questo fondato sul principio pel quale é ammesso che
la carne netta abbia sempre a trovarsi in un certo rapporto
col perimetro del torace, ossia col costato, € consiste nel mi-
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surare questa parte del corpo dell’animale col mezzo d’ un
filo, reso 1inestensibile dalla gomma elastica vulcanizzata
(cautchouc), e diviso per nodi. Il nodo, che indica la prima
divisione della misura, é fissato ad 1 metro ed 82 centi-
metri, e questa lunghezza ¢é quella che rappresenta la cir-
conferenza di un bue, che pesi 175 chilogrammi di carne
netta. I nodi seguenti sono posti a distanze corrispondenti a
25 chilogrammi di carne; cosicché essendo il primo nodo col-

locato ad 1 metro ed 820 millimetri,

la prima divisione, o la distanza che vi é tra il primo e il

secondo nodo & di 073 millimetri,
la seconda divisione & di . . . 072 »
la terza » Bpditnd oo >
e la quarta » & diiss e = 21069 »
Conseguentemente la misura di un bue di 175 chilogrammi
essendo di 1 metro ed 82 centimetri, quella di un bovino
di 250 chilogrammi sard di 2 metri e 92 cenlimelri, e la
scala resta divisa per la lunghezza della misura per 25 chi-
logrammi di carne, nel modo seguente :
Misura d’un bue di 175 chil. mefiri 1 millimetri 820

iy e - 200 — 1 —_ 393
— 225 — 1 —_ 965
— 250 —_ 2 — 036
- 275 — 2 — 105
— 300 — ' 2 — 170
— . 385 — 2 — 231
— 350 — 2 — 290

Allorché si vuol praticare una tale misura, .colui che ne
é incaricato deve collocarsi presso la spalla sinistra dell’ani-
male, e tenendo con una mano P’estremita non divisa del
filo sul suo garrese, ne fa passare altra estremild tra le due
membra anteriori, per esempio dietro il membro sinistro, e
davanti al destro. Un aiutante, posto dall’altro lato, prende
quest’ultima estremita del filo dinanzi al membro destro e
la distende salendo sul piano della spalla destra, e la ridona
al misuratore, il quale riunisce 1 due capi del garrese, tra
le parti piu elevate delle due scapole od omoplate. Dal lato
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in cui il filo passa dietro uno dei due membri deve lzisalire':
immediatamente dietro la spalla, mentre dal lato in cul
scorre in avanti, debbe risalive sul piano della medesinTa.
L’operatore, dopo d’aver avvicinalo all’ estremilé} non divisa
del filo il punto che vi si vuole congiungere, stringendo mo-
deratamente, segna questo punto serrandolo colle d_ue dllta
délla mano destra, e lasciando libera l'altra estrem:[i}, i:ll‘:?
a se il filo, e calcola il numero delle divisioni, e frazioni di
divisioni, che formano la misura del bue. E quopo bnclar?,
che operazione & mal falta, semprecché I'animale non sia
ben collocalo, se abbia cioé un membro pit avanzato del-
altro, e se la sua flesla non sia mantenula nell’ordinaria
posizione, cioé né troppo bassa, né troppo elevala: Ma anche
questa operazione compiuta secondo il sislemq.dl Dombasle
non ¢ pit di quelle fondate sugli altri sistem conc.ludenle
e scevra d’ errori, ancorché si siano prese a tale riguardo
le pit diligenti precauzioni, ond’ & che oggidi ¢ genera!-:
mente ammesso dai pratici, che in tali ricerche non v'e
che la stadera a bilico od a ponte, che possa dare precis
risultamenti. Riconosciuto in tal modo ‘il peso de’bruti vivenl
si procede allo studio dei rapporli che corrono tra questo e
quello degli animali morli, e da questi si otliene l‘a cono-
scenza della rendita metta in catne da beccheria. Disgrazia-
tamente perd i calcoli statistici finora institui}i sul]a‘rendi[a
nella, furono eseguiti su basi diverse, eppercio non é a me-
ravigliare, se mutabili ed incerti risullamenti s1 sono avptl
nelle cifre somministrate dai varii compilatori di quelle in-
teressanti pubblicazioni. Cosi 'Anderson disse, che si olliene
il peso mnetto di beccheria, prendendo la meld del peso del-
Panimale vivente, aumentandola di 4/7mi, e dividendo 1‘1 tutto
per 9. Se un bue pesa 700 libbre prendendo la meld, che
¢ di 850, aggiungendovi i 47 si otliene la cifra di 400, e
dividendo il tulto ossia il 350 per 2, si avra il prodollo
di 375, rappresentante appunto la rendita netla. S-[ephenso'n
invece ha ecalcolato, che per ogni 100 chilogrammi dell’ani-
male vivo si ottiene il 57 per 100 di carne da macello. I
hovini presentati alle varie esposizioni di Francia, diedero
&
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generalmente a Nantes il 61 e 15 per cento di peso in
quarti, 15 e 15 di sevo compreso il grasso dei reni, 5 e 70 di
cuoio; mentre le frattaglie, ossia I'insieme delle corna, piedi,
ossa del naso, polmoni, cuore, fegalo, milza, lingua, sangue,
tubo gastro-intestinale ed escrementi darebbero il 21 ¢ 60.

A Nimes si ebbe dal 61 al 62 e 30 nei soli quarli, da 5
a 46 a7edddisevo, da 5 e 81 a 6 09 di cuoio e da 24 e
26 a 27 e 10 in frauaglie.

A Lilla i quarti diedero dal 59 e 21 al 61 e 93, il sevo
da 11 e 81 a 15 e 66, il cuoio da 6 e 42 a 8,79, e le frat-
taglie da 14 e 59 a 22 e 18,

A Bordeaux si ebbe la proporzione del 62 e 01 al 62 e 58
nei quarti, del 7 e @4 all’8 e 62 di sevo, del 6, 01 al 7 e 31
di cuoio e del 23 e 27 al 23 e 36 di frautaglie. A Lione si
ebbe in quarti il peso di 61 e 45 a 64 e 13 pei soli quarti da
5e 71 all e 40 disevo, da 6,03 a 9,81 di cuoio, e da 17,01
a 23 e 73 di frattaglie. A Nancy si ebbe dal 62 ¢ 48 al 66
e 83 di peso nei quarti, da 7 e 52 a 9 ¢ 70 di sevo, da 5
e ?2a6e19di cuoioedal17 e7 4 a 23 e 90 di frattaglie.

Il dotto Lefour dava nel 1844 nel giornale.di agricoltura
pratica alcune cifre relative alla vendita media degli animali
bovini, che sono ordinariamente abbattuti nei macelli di Pa-
rigi, e diceva la proporzione della rendita nelta essere del 57
per cento per gli animali di prima qualita, del 56 per quelli
di seconda e del 51 per quelli di terza qualiti. La differenza
che si osserva in alcuni dipartimenti ¢ in massima parte do-
vata all'aumento ed alla diminuzione delle frattaglie, secondo
che alcune parti del corpo sono in esse comprese oppure ne
sono escluse; ed infatti secondo il sistema di Parigi si consi-
dera la tesla unila ai quarti, lasciando nelle frattaglie il
grasso che altornia i reni, mentre a Lilla nella rendila
netta si considerano i puri quarti dai quali é esclusa la
testa, ed il grasso dei reni é compreso nel sevo. Eppercio,
se, secondo il sistema di Lilla, un animale che pesi 805
chilogrammi da 496 di peso netto, lo stesso darebbe a Pa-
. rigi 550 e 34; se il primo di 104 di sevo, il secondo
non da piu che 74 e 24; in guisa che a Lilla la proporzione
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del sevo ai quarti ¢ di 21 e 8 per 100, a Parigi & solamente
di 15 e 31; e la proporzione del peso vivo al peso ne'U.o lz. a
Lilla di 61 per cento, menlire a P.arlgl e d! 67 e §I. ?61 un’e-
guale ragione io ricevetli cilre leGl'S.e dil.l velerma'rl munici-
pali del Piemonte, che ho in ])l‘OpOS.llO lnterpe]l:‘ltl, ,sw(fomtla
diverse sono pur quelle ammesse 1N altre parti dl_lnl{a.ll_
signori Ricca e Giordana d’Alba mi accertarono che i }’lle.l
pingui pesati vivi e digiuni fIarll‘ao un prodotto efTetulvo in
carne equivalente ai due lerzi del peso lotale, salve a cune
eccezioni in pil 0 in meno secondo 'etd, la ﬁnezz.a 'del‘ cumﬁ
e la natura dell’alimentazione che fu loro amministrata.

signor Olivero d’Asti mi accertava che 1 .\':Lelh cosi delli gen-
tili alimentati con latte e coi farinacei unilamente ad una certa
quantity di buon fieno, in media pesano da un (-Iuarlo ac‘l uln
terzo di meno allorché furono uccisi e sv?nlratl, mentl'e e
moggie, le vacche e simili perdo.no‘plif d’un terzo. l.l Slllg[l((J]I:
Pavesi alla Madonna del Pilone mi rll‘erwa. qhe un vitello di
miriagrammi trenta di miriagrammi venll in qu}arl:, i
cendosi il resto ad 1,50 per i polmoni, cuore € ﬁ,gg 0, il
per I’apparecchio digeﬁ{vo, a 2 pel cuolo, la 0 e.l sann[:; 2
appendici, quali i piedini ¢ le corna e z}d per 1‘1 _FHO. !
signor Griffa di Garignano invece mi scriveva cl‘le il vite A
prima qualita che pesa dai 30 ai 40 miriagrammi ne c 3
serva soltanto da 16 a 21 in peso netlo, onde un miria
gramma in circa piti della metd in I'e{]dlla nelta, un .wlel‘lo
di seconda non da pit che la meta incn-czf, z?d uno .dl terza
rende un miriagramma in meno della ITI(?LU.; il bue di ([;_r'lma
qualita rende qualche poco piu della meta, un .bue me ngcr?
qualche cosa di meno della mela, e le moggie ¢ mogg:ogi
danno un miriagramma e qualche volta arllche due f).ug !
meno della meta. 11 signor Longo 'di Bra dietro precist elf j
rimenti instituiti, allorché io I'ebbi pregato dl. darmende‘ ng
mi assicurava che un vitello ordinario non da che
a, e se quello di prima qua-
di pin, suole anche dare
vitello di qualitd inferiore.
scrisse, non ¢ molto,

ridu-

guaglio,
la meta incirca di rendita nelt
lith rende qualche miriagramma
qualche miriagramma di meno il vite
Finalmente il signor Marra d’Ivrea mi
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che per avere il peso netto in quarti d’un bue che pesasse
in vila miriagrammi 40, bisogna dedurne miriagrammi 21
e chilogrammi 6 di frattaglie.

Il dottore Torchio ha creduto, che la rendita nelle parti
impropriamente dette alibili (perché alibili od inservientj alla
nulrizione sono pure in massima parle le altre frazioni e
porzioni del corpo, che non sono comprese nella pura ren-
dita) da attribuirsi ai bovini, che'in media vengono condolti
ai macelli di Torino, polesse esser fissata al 55 per 100 pei
buoi e manzi in quattro denti, a qualche frazione superiore
al 52 per le vacche, manzi » torelli, moggioni, ed a poco
meno del 53 per i vilelli e le vitelle, mentre i beccai tori-
nesi protestavano, che a cifre mollo inferiori dovesse la me-
desima esser limitata. Il chiarissimo marchese di Priero ha
alfermato risultare dalle osservazioni fatle in proposito presso
il nostro esercito, che quesla rendila sia molto vicina
quella calcolata dall’ antico ispetlore sanitario della citta di
Torino. Diro infine che I’ illustre marchese Ridolf, dopo di
aver fallo notare, che generalmenle in Toscana si ritiene che
il peso morto debba essere calcolato dal 50 al 60 per 100
del pess vivo, dice che un bue reggiano del peso vivo
di chilogrammi 999, dopo d’essere stato impinguato venne
a pesare chilogrammi 1093, ¢ diede di carne nelta chilo-
grammi 650, e cosi il 60 per 100. Un altro che pesava chi-
logrammi 1212 diede soltanto di carne netta il 56 per 100,
e due altri pit non somministrarono che il 54. Vedesi da
ci6 come la qualith e Ia copia degli alimenti, che furono
concessi agli animali, il varjo grado d’impinguamento a cuj
sono giunti, il maggiore o minore sviluppamento del loro
apparecchio gastro-intestinale, la diversa etd, la variabile
spessezza della pelle, e la mutabile densiti dej lessuli, e par-
ticolarmente dell’osseo e del muscolare, dipendenti in gran
parte dalle razze da cui provengono, debbano cerlamente
indurre grandi mulamenti nella rendita suceitata. Credo perd
in seguito a numerose indagini e ricerche, per me instituile
a tale proposito, che la maggior differenza nelle cifre dj-
penda quasi sempre da cid, che in alcune regioni si com-
prendono nella rendita netta parti, che in alcune altre s0no
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collocate tra le fratlaglie, come appunto avviene per la cittd
d’Asli, ove a quanto mi riferisce il suliodalp Qllverq sono
compresi nelle frallaglie. solamente i ventricoli ed -11 tubo
intestinale colle malerie in esse contenute, mentre in Bra
¢ nella maggior parte delle altre localila del Piet-nonle fan
Parle delle frattaglie non solo il tubo gastro-enterico, ma le
corna eziandio, la testa, i piedini del ginocchio ¢ dal garretto
a basso, i polmoni, il cuore, il fegato, e la milza. ' :

Senza pretendere di fissare in invariabil mod‘o le .c1'fre di
questa rendila, parmi che, lasciando a parte i bovini alta-
mente impinguali, di cui vediamo non di ra‘do far_ bella
mostra molli de’nostri beceai nella ricorrcnz:? di gl‘:]I](!l feste,
¢ specialmente di quelle di Natale, nei quali la renq:la po-
trebbe salire alla cifra di 60, od anco oltrepassarla' di mqlto,
St possa stabilire che i bovini comuni d’adulla‘ eld ab_bmno
@ produrre dal 53 al 55, dal 51 al 53 i vitelli e le v:!,elle,
¢ qualche frazione di meno le altre categorie di grossi ru-
minanti. Badisi pero, che nel determinare queste cifre 10 mi
SOno atlenuto al sistlema pilt generalmente imfftlso nelle stra-
Diere regioni, e che sarebbe a desiderarsi rimanesse inva-
riabile anco presso di noi, non ammetlendo nellz% rel?dlta
Nella se non i puri quarli, fatla astrazione del cuoio, timo,
Polmoni colla trachea , cuore, fegato, milza, vescica, appa-
recchio gastro-intestinale, piedini o zampini, e del sangl;e
che in pitt 0 meno grande quanliti suol essere versato nella
uceisi degli animali.

La 0:1;:1(]“: degli ovini fu stabilita in media (_1.'1] .Gayol.
Della cifra di 50 e 50, al 57 e 50 per 100 negli animali gio-
Vani, ¢ dal 67 e 85 al 68 e 27 per gli adulti.

Quella infine dei maiali fu determinata da Legendre nel

Seguente modo :
QLTel]i che pesano in vita 200 chil. rendono dal 87 al 83 p. 100

— da 220 a 250 — 84 a 86 —
—_ da 190 a 220 2= 8% a 84 —
— da 160 a 190 i 31 a 82, —
— da 1928 a 1606 = 80 a 80 —
T da 95 a 127 = BBaT9 —

al dissotto di 95 —_ Tora 1=
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Dez vari modi usali per torre di vila v domestice bruli , daz
quali son tralte le carni, che abbisognano all’ alimentamento
dell'umana famiglia.

Se non vuolsi, né puossi adottare il sistema di Pitagora,
con tanta dotlrina ed eloquenza commentalo da Plutarco e da
Rousseau, per cui sarebbe considerata quale vera scelleraggine
quella d’uccidere innocenti animali, onde cibarsi delle loro
carni, debbesi tuttavia confessare, esser questo un crudele
hisogno, ond’é che la polizia sanitaria debbe vegliare, aflinché
sia reso meno disgustoso il loro sacrificio, procurando che
I'uomo non si accoslumi in questa circostanza ad atli intol-
lerabili di ferocia, sia quello sottratto alla vista del pubblico,
ed abbiano anche in cio ad essere sottoposti a rigorose di-
scipline i macellai, ed i loro garzoni. Prescrivendo i modi e
le condizioni, in cui debbe effelluarsi la loro uccisione, con-
tribuisce ella posseniemente ad ingentilire 1 coslumi, e nel
medesimo tempo provvede a mantenere la voluta salubritda
nelle carni, che dai medesimi sono ricavate. Non basta infalli
che i bruli destinali al sacrifizio offrano lutta I'apparenza di
una piena salufe, ma richiedesi ancora, che si trovino in
istato fisiologico normale e perfetto, e non in preda all’a-
gitazione , all’affanno, al furore, dipendenti da qualsivoglia
passione , od a qualsiasi sofferenza , ancorché quesli non
costiluiscano un vero stato morboso. L’esperienza infatti ha
dimostrato, che un bue ad esempio, che sia stalo assogget-
tato a barbari trattamenti, ed in varia guisa malmenalo e
tormenlato, che una femmina travagliata da gravi doglie di
parto, od anco semplicemente in istato di avanzala geslazione,
sogliono dare una carne alterata, e soventi volte nociva. Le
percosse toccate ad un animale che debb’essere ucciso, rie-
scono molto dannose, giacché ne’siti su cui furono portati i
colpi, si formano ammassi di sangue, le carni diventano ne-
rastre, di catlivo gusto, ed entrano ben tosto in putrefazione.
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Ho visto, dice il Benjamin, nella state del 1348 una vacca
molto grassa, che per giungere all'ammazzaloio dovelte com-
piere un faticoso viaggio di tre leghe. Ella era stata talmente
battuta durante il tragitto, che allorquando fu uccisa, la
sua carne s era fatta livida e nera, ed il tessuto connetlivo
sotlocutaneo era tutto infiltrato di nero sangue. Nel breve
corso di dieci o dodici ore, quella carne trovavasi gia in
istato di vera putrefazione, e si fu obbligati di gittare alla
riviera tutto cid, che subito dopo 'uccisione, non avea potuto
essere distribuito ai consumatori. Un’analoga osservazione fu
instituita dallo Stephens sopra di un maiale , preparalo per
essere uceiso, il quale essendo stato afferrato per un’estre-
mita posteriore dal salsicciaio , poteva tultavia dibaltersi, e
percuotere il capo contro un muro, dal che ne avvenne, che
sebbene ucciso sul colpo, ed immediatamente salassalo, som-
Ministrd cid non ostante della carne priva affatto del suo
normale colore, e della sua naturale consistenza. E un vero
veleno cadaverico, aggiunge il professore Papa, quello che's:
sviluppa in un animale eccilato, spinlo sino al furore, e ci0
ben sanno i beceai, i quali usano di appellare carne nera
quella proveniente da bestie, che al momento dell’uccisione
erano in preda ad una grande sovraeccilazione, capace nella
maggior parte dei casi di alterarla in modo, da f'EI-I‘ svolgere
nell'uomo, che ne fa uso, la diarrea e la dissenteria con una
pill 0 meno intensa reazione febbrile. Egli é specialmente per
tale ragione, che i Veneziani Lrovarono dannevole 1l ha.lrbzfro
costume di far eorrere gli animali prima di macellarli, sic-
come soleasi fare in tempo antico nelle cosi detle caccie 0

‘corse di tori. Ed infatti fin dal 1657 i provvedilori'alla sanitd

di Venezia aveano pubblicato un proclama, in forza del quale
era severamenle proibito di altendere o cooperare tali
caccie sotto pena di bando, prigione ¢ galera. ‘Si condanna,
era dello in quello, 1'uso licenzioso di correre si & B-Iargl-lera,.
che a Venezia, e pariicolarmente in Gnnalrggm con animali
bovini, che sono per uso di queste beccherie, facendone la
caccia poco prima che siano condolti al macello, con nume-
roso concorso de’popali, locché risulta a mal esempio e pre-
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gindizio della salute, perché, riscaldandosi soverchiamente il
sangue degli animali, massimamente in estate, divengono le
carni rosse ed infuocate e di mala qualita, di modo che l'uso
alimenlare delle medesime produce pessimo nutrimento , ed
¢ causa di varie infermita. IU singolare a questo riguardo il
fatto narrato dal distinto velerinario sardo Cauglia, a cui &
occorso pilt volle di osservare, che alcuni fra i bovini sel-
valici, o semiselvagzi, che dai monlti della Sardegna vengono
con somma difficolta e non pochi pericoli condotti a viva
forza agli abbattitoi , perché sono assai permalosi e feroci,
non appena furono uccisi sogliono tosto presentare una grande
rigidita, mentre questa negli animali pacifiei e tranquilli non
coslituisce, che il secondo stadio degli ordinarii fenomeni
cadaverici.

Che poi le femmine pregnanti diano carne poco salutare,
¢ cosa nola da lungo tempo, e non pochi invero sono i pro-
clami, che dai sullodati provveditori alla sanithi di Venezia
furono compilati fin dal 1671, e riprodolti poscia nel 1752,
e nel 1789, nello intento di impedire Iintroduzione ne’ma-
celli di vacche e pecore, che avessero da poco tempo parto-
rito, o si trovassero in istato di gestazione. In sulle prime
si era sollanto prescritto, che le carni tratte dalle medesime
fossero almeno soltoposte a scrupolosa visila di periti, in-
nanzi di venir posle in commercio; ma pit tardi fu ordinato
che non potessero venir macellate le femmine che avessero
partorito, se mon dopoché fossero trascorsi al minimo due
mesi dall’epoca del parlo, ed infine ne fu assolutamente
vielata la vendila a scanso d’una multa di ducali cinquanta,
e di pene corporali da infliggersi ad arbitrio de’magistrati.-
Ed onde provare fino a qual punto sia a temersi I'uso delle
carni somministrate da femmine, che ebbero a soffrire gravi
doglie di parto, io riferird qui brevemente un fatto narrato
dal velerinario Neirot, e riportato nelle colonne del giornale
della sociela velerinaria nazionale, sedente in Torino. Nel
giorno 17 giugno 1836 era in'su quel di Gruneberg, distretto
di Punzhew , abbattula una vacca dichiarata sana, ma che
portava nel suo seno un vitello ,.di cui non avea potuto li-
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berarsi malgrado i conati del veterinario, che I'avea assisl,i.ta.
Il 18 giugno molti operai cibaronsi della sua carne, atll in-
domani ne fecer pasto anco il padrone del podere ed il suo
domestico; ma ben tosto tutli coloro che ne avevan fatto uso,
furono assalili da violente coliche, con vomiti e diarrea. 1!
chirurgo, che fu consullato in proposilq‘, li d,ichiaré_n affetti
di colera; pranzo al castello, ove mangio anch’esso .dl quell_a
carne, e nel giorno seguente ebbe egli pure a soﬂ"t:n*.e assal,
offrendo gli slessi fenomeni morbosi osservati negli infermi,
che aveva visitati. Il 21 giugno il dottore Rehfeld di Prenzlaw
era chiamalo a visitare quegli ammalati, in numero di qua-
ranla, e trovava in essi i seguenti sinlomi‘: abbgndante dmr-
rea, feccie gialle ¢ sierose, sensazione di })rumore e dolort
intensi allo stomaco, sele ardente, vertigini, debolezza ecces-
siva e ben presto seguila da paralisi , sguarc_lo languente,
occhi incavali , gole smunte, ¢ polsi piccoli e accele.mll.
Dalle ricerche falle colla massima accuratezza venue chiara-
mente a risultare , che la malallia aveva colpile’.]e 591?
persone, che si erano pasciute di quella carne, cl-ufln.nensm
dei sinlomi era in rapporto diretto coll? quanlitd di carne
consumata , e che nessuna analoga affezione regnava allora
in quella contrada. Si ¢ dapprima sospetlato, cl.le questo ac-
cidente fosse dovuto a’ melallici utensili di cucina; ma sic-
come la carne aveva sempre determinala la sua perniciosa
le diverse preparazioni culinari a cul era
stala solloposla, la vera causi di quelle ‘morbo:f,e mamfeslg:
zioni non poleva pitl rimanere occulta ne flup}):a, tanto piu
che una certa quantitd della slessa carne inviata cruda a'd
un vicino podere, produsse in cinque persone c}le ne l‘ec%m
uso, fenomeni morhosi identici affatto con quelh. Slal,.l prf}ne-
dentemente descrilti. I probabile assai, che P'inquinazione
delle carni fosse in questa circostanza dovula alla preesistenza
di una vera febbre vitellare, o peggio ancora allfl gangrena
dell’ulero, svollasi durante i conali pel parto a cut erasi dato
in preda l'animale, ¢ le manipolazioni a cul fu assoggetlato,

nello scopo di oltenerne lo sgravamento. ARHHES i
Quanto al modo di procedere all’ uccisione degli animali,

azione, malgrado
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¢ a tutti noto variare questo a seconda delle varie regioni,
e pit particolarmente secondo la specie, a cui i medesimi ap-
partengono. Presso di noi i bovini vengono generalmente
accoppali, ossia uccisi a colpi di pesante maglio sul coppo,
detlo in termine tecnico nuca, collottola, od occipizio, e
conlemporaneamente dissanguati. Sono dessi a (al uopo soli-
damenle attaccati ad un anello di ferro infisso nel suolo o
nel muro, e non appena cadono a terra percossi da uno o
pitt colpi di mazza, i macellai infiggono ancora nel loro collo
un lungo coltello, ed operano con esso la recisione della vena
giogolare e dell’arteria carotide, onde pit 0 meno perfetta-
mente dissanguarli e render cosi la loro carne pitt bianca e
pulita. In certe provincie d’ltalia , invece di attacearlj per
questa operazione al suolo od al muro, usasi di trarli in aria
pel capo col mezzo d’una robusta fune altaccata alle corna,
avvolta attorno ad una trave e tenuta da un garzone, mentre
un altro applica sulla loro fronte uno o pit violenli colpi
colla parte ottusa di un’accetta. Rilasciale poscia le corde,
e piombati sul terreno gli animali, si aprono loro le vene
e le arterie del collo, nel modo di gia indicalo. In non pochi
paesi dell’lslanda, della Francia e dell'ltalia vengono uccisi,
infiggendo perpendicolarmente un ancipite stiletto nel foro
esistente tra I'osso occipitale e la prima  vertebra cervicale,
col quale viene inciso il midollo allungato. Dicesi che i
Lapponi ammazzino in egual modo le renne; ma questo me-
todo riesce lroppo pericoloso per colui che é incaricato di
metlerlo in esecnzione , giacché, o la ferita non é fatta nel
voluto modo, o portata alla necessaria profondild, ed allora
le bestie si danno in preda a straordinari dibatlimenti , in
guisa da offendere pit. 0 meno gravemente Ioperatore, op-
pure l'operazione & perfettamente compiuta, ed in tal caso
Panimale stramazza sul terreno, come colpito dalla folgore,
e nella sua islantanea cadutla pud in vario modo recare of-
fesa al sacrificatore. Il bovino scannato, giusta il giudaico
costume, cioé senza precedenti percosse all’occipizio, gilta
dai recisi vasi con maggior impeto il sangue, che non quando
venga prealabilmente prosteso a colpi di mazza, Sia pero desso

il
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semplicemente dissanguato, od abbaltuto a colpi di ma;:ﬁ]‘,:i?l’
suol sempre far prove molto gagh’ard.e e wglente 33‘13 leﬂf'lr;l,i
in guisa che potrebbe eziandio riescire a liberarsi I_al tatnti
che 1o avvincono e darsi alla fuga, of?ende.ndo s 1{ as a1ci(';
od in altra guisa producendo disgustos! 3001(18111l1-t Fl:;igteelma
dichiarato periglioso e ripugnante anche cor ehdol] Ghisell’i
sebbene generalmente invalso nel nostro Pﬂesi, e l'eferire .
opina, che a questo dovrebbesi di gran l‘f“aa e e
melodo di scannarlo, dopo che sia stato atterrato sopm‘h "al{;
paglia, od allro qualsivoglia .ripapo, mcd_lanula HPEI(OE;:“-O
pastoie, colle quali furono solidamente avvinte le sue (

1 N Tnr a é
‘estremiti. In Italia, come nella massima parte d’Europa ,

i itudine di ciormenle apprezzare
g ralsa Pabitudine di magg ]
generalmente invalse e

la carne bianca, e per quanto € ppsmln}e ;.nn"a“ it
eppercid cercasi (uasi sempre di uccidere gl 2 e
beccheria con metodi fondatli sul pia o meno comp

ta] ( 1 0 aar ]
. H ] « 111 o : :

medicina, il quale proclamava, ¢ R

un animale, tanto pit feconda di nutritiva e e
u (2 ) i : td i

carne, e che percid appunlo che contiene molto sangue,

bl

carne del bue piti nulricnte, che non que}!a de‘ll? m:‘flsql::]z
parte degli altri animali di b,(.aCChe“a' TM’ coshuznlo) s[;esso-
gli Inglesi, i quali, al dire d_c].l illustre Weiss, Sf?w sellfastn
un metodo approvato di ucm?lmclle, flllnf{)l::flllsec?n{:llri e quindi

o il torace , ossia il costalo da a ¢ U, 2ot
13:?0(111111're nelfe aperture i colli di due .VESCI-Ch.? ‘“pliel:fu(;&'n‘;
le quali venendo compresse Fla apposua‘ cmg]:liil zoei e
e G pelw’[‘e 'la 1:3?1,15;223(; efitlliennol quesl(; metodo
in bhreve tempo per asfissia. / O e
pCr}():]]é si olti[.;nepin tal modo carne buonls51}:11'1ar§asql:f:fﬁojid_
nutriente, giacché per Postacolo fr‘f.l[zposm '(.la ‘a (]E;] sangue
mente introdotta nella suddetta caylla., al ut:omza]ihm rgsla
dai finissimi vasi capillari a quellf A Tace ata di q;ngue.
dessa naturalmente, ed in modo uniforme mzupP‘ne 8 éal 7 al
Si assicura essersi riconosciuto, che fluesm-ccl?(; nutre molto
10 per 100 pii pesante, e costa meno, Pl

di piu, e col 20 per 4100 di meno I'uomo neé ¢ ugualmente
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saturato. Oltraccié la carne de’vecchi animalj diventa in tal
caso lanlo sapida, quanto quella dei giovani, e riesce di
mollo pil facile digestione , e conseguentemente pud meglio
servire alla assimilazione , all’intima composizione, od alle
metamorfosi progressive, ed al manlenimento della vita. Io
non saprei qual’altra obbiezione potesse farsi all’adozione di
questo sislema , fuor quella di una pilt pronta pulrefazione
delle carni ottenute dagli animali uccisi in tal modo, avendo
lesperienza dimostrato che i sangue ¢ quello appunto che
pitt presto si decompone, e gli organi molto inzuppali di
sangue sono quelli che losto subiscono la putrida fermenta-
zione; ma il Weiss assicura per lo contrario, che questi ca-
daveri resistono ancor meglio alla cadaverica decomposizione,
Sarebbe percio necessario di instituire decisivi esperimenti
a lale riguardo, onde poler sciogliere si delicata ed impor-
lanle queslione economica e sanilaria, e poiché non puossi
pit dubitare, che la carne imbibita di sangue riesca molto
pit nutritiva di quella che & dissanguala, dovrebbesi almeno
cominciare ad introdurre fra noi questa usanza durante la
fredda stagione. In tal modo il sangue di quei bruli, che
nel nostro paese viene venduto a infimo prezzo alle sardigne,
onde esser solloposto ad operazioni che hanno per iscopo di
ricavarne il bleu di Prussia, e dopo cid applicarlo alla con-
cimazione dei lerreni, oppure viene direttamente adoperato
ad uso alimentare, unendolo con altre soslanze e specialmente
col latte onde formare i migliacci ed i sanguinacci, od altri
manicarelli di poco facile digestione, o peggio ancora facen-
dolo cuocere iselatamente e distribuendolo poscia sotto forma
di pani o dadi di difficilissima digestione (1), rimarrebbe

(1) Gia fin da’ loro tempi_Galeno e Paolo Egineta aveano asserito essere |l
sangue di difficile digestione, stanteché si coagula prontamente, e la cuocitura
ne indurisce il coagulo. Egli & probabilmente per identico scopo igienice, che
le divine leggi vietavano con sommo rigore agli Ebrei di mangiare del sangue.
Qualunque membro , dicevano esse, della famiglia d'Isracle , qualunque fore-
stiero, che abiti presso di voi, mangiera del sangue , verrd da e afilitto con
continue disgrazie, ed estirpato e cacciato dal suo popolo,
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con molto maggior profitto unito-alle carni, l‘endendc\:e pil
.':, . -
tenere e pilt alibili, ed aumentando cosi la copia della piu
ile fr stanze alimentari. L
" gosta ‘equi ie vengono spesso uccisi colla
Gli animali dell’equina specie veng Spesso. b g
puntura del midollo allungato; ma v hlanno ezian 1;)‘0 (]iqmn-é
i peri i egli
i far ire esangui, od amamo meg
che usano di farli perire | 0,10 Wonly
loro h‘ vita col mezzo della introduzione artificialmente pro
o [¢ 4 7 . % ?
curata d’aria nelle vene. L’aria insufflata arrivando nel cuore,
: l 'ie, 1 isce ivi al sangue
e quindi per rigurgito nelle coronarie, 1mpedisc‘e ivi al sang
di poter continuare il suo corso, mentre una.plccola po;zmne
di questo liquido, mescolato anch’esso con aria va al po mm};a
i vasi avviene 1
i ici oltura 1 vasi, donde ne a .
e con mille bollicine ne . : g
questo ultimo caso la cosi detta ischemia polmclma're del &
' i i , ircolazione venos
d ospensione della c %
chow, ¢ nel primo la s : : K
del cu,ore in conseguenza della -quale il cu;nel non ]11um0[:‘[e
: i : osi ¢
i '] rte, producendosi cos
funzionare, e rimane aflallo inerte, pr oot
per compl,ela asfissia, Di tulli questi metodi il pit si)lczq ¥
il primo, ma egli, come gia si & dello, puo fac1]r]13encial0re
causa di’ accidenti e Iesioni pill o meno gravi per I'op ; |“;
- £ . - . - o -
sebbene non sieno scevri di analoghi pericoli neanco gli a
D
due sistemi. ] ’ 1) ool
1 bruti dell’ ovina e caprina specie SOno ordmamarnente;
& pol aro 1l caso, In cu
fatti perire esangui; ma non ¢ pol mn'to raro il caso, i
veneano alterrati col mezzo di violenti colpi sulla nucit,
i L ‘ i di i retti. Usasi a tal uvopo
vra?utto allorché trattasi di agnelli e capretli. Uf]‘S'I I';.e;mnd(;;“
di avvincer loro fulte quattro le membra iudf_ ii s
i i 0
indi siori, viene con violenza balln
uindi per le posteriori, ' ; : ot
gCCipi?i:) contro il suolo, le pietre, od altro corpo di bast
soliditd e durezza. - ‘ U
Una maniera molto semplice e comodager}ecare ]zz;?e i
ai suini, ¢ quella che consiste nel servirsi di ?na sp jo¥
AT i lla lunghezza d'un metro in-
martello, munito d’un manico della lu gh e
circa e’provviqto in luogo dell’ordinaria lesta p; d:) i
( iy i a e :
Puntz,l di olto centimetri di lunghezza, e con.que[i;a pérlle[rare
i i 1i animali, in guisa :
forti colpi sulla fronte degli animali, e
i fatlo si aprono losto 1 vasl sanguigni,
fino al cervello. Cio fa apre o T
collo, ed in tale maniera, dice il Legendre,
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di maiali puo essere ucciso in brevissimo spazio di tempo, I
nostri salsiceiai usano generalmente di bene assicurare oli
animali, e senz’ allra preventiva operazione infiggono con
ferma mano un lungo, acuto e bene affilato coltello altraverso
alla parte inferiore del collo , dirigendolo tra le costole e
lo sterno in maniera da penetrare fino al cuore, avendo la
cura, che la sua punta non soffra deviazione, portandosi tra
le coste e la spalla, perché in questo caso ¢ piu lunga I'a-
gonia dell’animale, ed una massa pilt o meno considerevole
di sangue viene ad accumularsi in quelle regioni, ove si
coagula, ed impedisce la loro normale preparazione. Quello
poi che non dovrebbe giammai esser permesso, si & che i
medesimi piantino il loro coltello nella gola di quesle povere
bestie, ¢ le lascino quindi correre e dibattersi, finché vanno
a cadere spossale per l'avvenuta perdita del sangue, giacché
questa & una pratica barbara e crudele, che non pud avere
altro risultamento, fuor quello di prolungare crudelmente
i loro patimenti.

V’ha un modo semplicissimo e pronto per ammazzare i la-
pini, e consiste nello afferrare con una mano i loro piedi
posteriori, e coll’altra stringerci il collo, traendo con molta
forza e prontezza sulla colonna vertebrale, ed in tal guisa la
loro morte avviene senza emorragia. Il sistema perd pilt in
uso fra noi é quello, per cui vengono i medesimi sospesi in
aria pei piedi di dietro, oppure per le orecchie, ¢ si danno
quindi forti colpi di bastoni o di piccolo martello sulla loro
nuca. Non puossi tultavia negare, che con quest’ultimo pro-
cesso diasi luogo all’ adunamento del sangue nclle percosse
regioni, onde ne avviene una pit prontla putrefazione delle
parti circonvicine, od almeno si comunica loro un disaggra-
devole aspetto. Nulla osta perd, che ove lo si creda oppor-
tuno, si possa eziandio recar loro la morte col dissangua-
mento, ricorrendo agli stessi processi adoperali per gli altri
quadrupedi. Una precauzione molto importante_ ad aversi nella
preparazione del lapino ucciso, é quella di comprimergli
tosto la parte posteriore del ventre, in modo da far svuotare
la vescica dall’orina spessa e di cailivo odore che ella con-
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tiene, onde quella non abbia da penetrare nei tessuti, e co-
icar 0 un abborrito odore.
mlin']g(:i;iena]:;iosono generalmente sgozzati', Facepdo penetlr'ar‘e
un ﬁno coliello altraverso al loro col,lo, in guisa da lagﬁme
i considerevoli vasi, che scorrono ne loro glogoh;_ ma allor-
quando vuolsi procedere con maggior cura € pulizia, u;am
di inficeere nella loro bocca un affilato blSIC?l‘l[lO, od una (ina
o i alio dallo interno dei sud-
forbice, con cui si procede al taglio d e
detli vasi, facendo in tal caso c_olare il san.g‘ue a atorce;é
Vhanno pero di quelli che sgghono gempllcen?f:{llel g
loro il collo, oppure chiuderci cc?lle dita le. n;u‘!m P;P aqﬁsqi;;
in guisa da impedirne la 1‘espix"az1on.e e fﬂl‘ll, per 1rer a;og d.i
I domestici palmipedi, quali I'anitra e I’ oca, sugf,a "
rado al destino, che li condanna- al mozzame‘ntc‘) 01’5 rtipég i
mento del capo, locché mi richiama allpFnSIEIf) anle !
barbaro solazzo o gioco carnevalesco, qggldl snggi_am::ia 5
tato, nel quale a queste povere bestie a[-)i}eseqmdi sL;'appi
da popolari societd e brigate a cavallo, a uu.]: e
slaccata la testa, e portata di poi in t_rmnf\n_) ql:ja e S
vincitore. Non vengono quasi mai fatti perire ‘1 em] z:lal d,i
e quantunque siasi riconf)sc‘iuto_ Cl.le la 1,oro f:alnlcal,oschg i
quella degli altri animali, & migliore d ﬂS‘Sal, ado_ i
combono per soffocazione, che non allomguan R A
esangui, cid non oslante quel melodo nor;le ((I]l']?enuu: s
peralo, perché in veggendo la-loro pelle div

ic i rifinle-
caso di color roseo tendente al bruno, 1 consumatori rifi

i ssi
rebbero di farne acquisto, supponendo di botto, che de

siano morti per malatlia. |
I piccioni vengono quasi sempre dl-ss'an
tare 1'uscita del sangue, sono immersi I G s
tutto allorché, invece di lagliare 1 vasi s‘angu‘lgm S ché
furono lovo recise le vene delle ali; mon ¢ mloff:;azioné i
sien dessi privati di vita col mezzo ‘del.lla fsoendo OS;a :
anco colla torsione del collo, ancoraché cio ’ac p
loro cute apparire di pit 0 men bruno colmﬁ:.m R
Sarebbe in conclusione a desiderare che pritl 5

i m reparati con un
cisi, gli animali fossero convenienlemente prepax

LY

ie-

guati, e per facili-
acqua calda, sovra-
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preventivo digiuno di ventiqualtro ore incirea , e ridotti in
istato di perfelto riposo, calma e tranquillita. Ma quello che
pit preme si ¢, che venga ognora adoltato quel metodo d’uc-
cisione che offre riunite al pit altro grado le condizioni dj
economia, pronlezza, facilita, semplicita e dolcezza, poiché
nulla v’ha di ridicolo, come ben disse il Bertherand, in cio
che gli esseri che somministrano la loro carne al nutrimento
dell’ uomo, abbiano a godere fino agli ultimi istanti della
loro vila d’un poco di quella sollecitudine umanitaria che ha
determinata la formazione delle filantropiche socield, aventi

per iscopo di protegzere i domestici bruti contro ogni sorla

di barbari trattamenti.

§ 8.
Della ispezione sanitaria in generale, e particolarmente di
quella degli animali di beccheria , e delle carni, che dai
medesimi sono ricavale.

Ecco la pit importante e nobile missione, che la societa
possa per mezzo delle amministrazioni governalive e muni-
cipalt affidare ai cultori della medicina de’ bruti. Procedere
ad un severo e coscienzioso esame dei prodolti animali de-
stinati all’alimentamento dell’'umana famiglia, e scrupolosa-
mente vegliare, a che I'uso delle carni in ispecie non abbia
ad arrecare mocumento alcuno alla pubblica salute, lale & il
delicato ufficio , che. dee compiere il veterinario addetto al
pubblico servizio sanitario. Che siffatta perizia, dice il Toggia
padre, prudenle sia, salutare, e dird anzi indispensabile, ad
esuberanza lo provano i danni, che dalle carni in varia guisa
alterate, e specialmente guaste per causa di varie infermilé,
ne ebbero piu volte a derivare alla privata e pubblica sa-
lute. E per veritd ancorché non si possa negare, che siansi
in Francia, non meno che in Germania, nell’Inghilterra e nel
nostro paese eziandio, impunemente consumate tal fiata le carni
di animali affetti o morti da malattie febbrili, enzootiche
epizootiche , e financo contagiose , non men verj deggiono
percio ritenersi i falti comprovanti le tristi e le tali conse-
guenze, che 'uso di tali alimenti ebbe non di rado ad arrecare.

B
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o non vo’punto meltere in dubbio la veridicila dfsi fullit
invocati in appogaio dell’opinione professata da dlolh cultori
dell'igiene e della polizia circa I"innocuitd non mfrnquer.lte
delle carni tratte da animali infermi, o morti per malattia;
ma falsa credo la dottrina, che ne proclama 'innocuila as-
soluta, sebbene con molta eloquenza e raro sapere, d_egn%
di una causa migliore, sostenuta da valenli medici e zooiatri
moderni, e spgcin]mcn!e dal Parc‘nl-l}nvh:ue_le!, _che n .un
pregiato rapporto letto nel 1832 all’Accademia di .med!Flan
di Parigi, soslenne essere perfettamente Sce\'.!‘{).dl pericoli
'uso della carne tratta dagli animali carbonchiosi, non che
dal Soumille e dal Renault, Pultimo dei quali ha proclamala
innocua affatto la consumazione della carne cola, e del I-tnfc
vicavati daj bruti affetti da qualsivoglia malore. L’ ammini-
slrazione pubblica, dice quesli, quantunque cl;nj«'inla ld‘ell’ul.i-
lith, che si avrebbe estendendo anco ai macelli la pia ampia
liberta commerciale, tentenna ognora e differisce una m‘ic
toncessione, malgrado I’ energia, la persislcn.m, e ]-‘ll](’{.‘.ll-
Limitd dei voti espressi a tale riguardo dai pin v.aienli e
nomisti. E cio proviene dacche, allato dell’interesse industriale,
che la sollecita a porsi in questa via, trovasene un altro non
weno possente che la traiticne, e le quanda la massima
prudenza, quello ciné della pubblica igiene. .Or I)gne, ag-
giunge lo stesso serittore, appoggiato n_gll studi s;’:erlmfmla.!l
e prétici da me instituiti sopra I'ingestione delle malterie vi-
rulente, portate nelle vie digestive dell’'vomo e de.gllhammali,
io credo di poter addivenire a queste due cssenziali conclu-
sioni : | Vil
1° Non esiste alcuna ragione sanitaria, per m.lpcd.lre Pa-
limentamento dei maiali e dej polli cogli avanzi di carni
Mimalj, qualunque esse sieno:
m;:l’Sgnslil coglpremle assai bene la rip_ugn:mza ch.c dtjbbe
Provar 1'nomo a nutrirsi di carne ¢ di lalte pmv.e.menl! da
bovine e pecore, e di carni i porci e polli‘ai’fcm da con-
lagiose infermith, non havvi perd in -r'eall.zt alcup pericolo
per la sua salute, ove si pasca di carmi colte, 0 di latte bol-
lito, rieavali da quegli animali.
)
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Malgrado tutta la deferenza che si voglia avere per questo
scienziato, nissuno di noi potrebbe oggidi adottare le idee
da esso manifestate su tale argomento. Numerosissime, é
vero, sono le circoslanze alte a porre un ostacolo alla male-
fica influenza delle carni tratle da animali infermi, o morli
per malattia di qualsivoglia natura, quali le ripetute lavalure,
una perfetta cottura, la forza e la resistenza organico-vitale
degli individui che ne fanno uso, l'azione talvolta potentis-
sima del ventricolo e dei sughi gastrici, ’accidentale e pronla
Joro evacuazione avvenula per improvvisa e sponlanea o
procurata purgazione, I’influenza di varii attivissimi condi-
menti ecc.; ma cio non toglie, che’in certe condizioni pos-
sano desse arrecare gravissimo, nocumento, e fossero anco
queste piu rare di quello che realmente non sono, sarebbe
pur sempre necessario di nulla trascurare od omeltere,
perché incolume serbisi ognora la pubblica sanita. lo credo
anzi, che avvenga a tale riguardo cio, che ogni giorno suc-
cede per rvapporlo alle contagiose infermita, all’influenza
appiccaticcia delle quali molti forlunatamente sono gli indi-
vidui che si mostrano insensibili e refrattari, senzaché per
questo abbia ad esser loro negata si triste proprietd. Osservo
d’altronde, che molti disturbi ed accidenti, prodotti dall’uso
delle carni alterate da malallie deggiono sovenle passare
inosservali ed ignorali dai medici e dai velerinari, perché
coslituenti in massima parte sconcerti digestivi, che a mi-
gliaia di altre cagioni possono e sogliono essere altribuiti.
lo non comprendo del reslo, per quale ragione debba - esser
dichiarata incompatibile, con un’equa e moderata liberta com-
merciale delle beccherie, la sanitaria ispezione, oziosa que-
stione codesta, che in favorevole senso fu gid ampiamente e
definitivamente risolta da tutti que’Municipii, che al pari di
quello di Torino, ebbero il coraggio di abolire il calmiere,
mantenendo perd in pieno vigore lutte le prescrizioni sani-
tarie che debbono reggere il commercio delle carni. Non é
dunque, che per un esagerato ottimismo, od una colpevole
tolleranza ed apatia, che si possono ancor rinvenire oggidi
pubbliche amministrazioni, che si mostrano incuranti affatto
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dei danni, che dall’assoluta mancanza di_ questa npjcrj\ssari_a
ispezione possono derivare alla salule dei loro amministrali.
E perché non s abbia a mettere 1in dubbio l.a veridicila e
'importanza di questa mia asserzione, e per dimostrare, che
la dottrina di Renault e Soumille & contraddetla dai fatti, ho
stabilito di offrire al benevolo lettore un quadro dei pia no-
tevoli casi di infezione, e comunicazione di morbi diversi,
osservati nell’'uomo e nei bruti, dietro T'uso di soslanze or-
ganiche Lratte da infermi animali. : Lo
Racconta il Faber, che una famiglia composta di tre indi-
vidui, avendo fatto uso di carni ricavale da un porco am-
malalo, tre mesi dopo che eran queste state solloposie _alla
salagione e diseccate al fumo, dovelte cadey vslh}na 'dl un
morbo crudele. Lentilio conservo la storia di un cittadino di
Nordlingen, il quale avendo ammazzato segrelamente un bue,
venne preso da una febbre maligna nel mentre ch.e, \-'Olel-l.-
dolo condire col sale, se ne stava inspirandone gli efﬂuv:vl.
Si svolsero solto le sue ascelle buboni, i quali entro venti-
quattro ore erano ingrossati come la testa di un bambino,
e l'infelice mori sotto il colpo di un continuo e feroce  de-
lirio, e di incessanti convulsim::i. .Borel‘lo t'ii'famsce, che ‘m
Francia nacque tra gli abitanti di vari paesi una mortale
epidemia, perché aveano dessi senza 1'15uar(io alcuno man-
giala la carne d’ animali mort d’identwo_ morbo. _Ferm?llo
riporta, che alcuni cacciatori, i quali mangiarono carne d un
lupo rabbioso da essi ucciso, vennero allaccali dalla ral{bla,
e Behrens lascio scritto, che il latte d’ una vacca r‘nolrsxcal:t
da un cane rabbioso, riesci letale ad un’intiera far.n'lglm, che
se 1’ era cibata. Lemery racconla essersi manifestata la
rabbia in un cane, il quale avea bevuto sangue tratto da un
uomo rabbioso, e la Gazzetta di Garlsrhue. assicura, che a[l—
cuni cani, che si eran pasciuti delle carm‘dl un bue.m‘nrﬁo
divennaro, affaito. rabbiosi. (Che: anzi, iliprofesgorejGoliter as:
sicura che un cane, a cui egli somministrd carne proveniente
da un cavallo arrabbiato, diciannove giorni dopo presenlava
lulti i sintomi della rabbia, a cul soccc.)rnhe\'a,‘ e qugsto
esperimento fu ripetulo in duae altri cani, a cul fu porta
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carne d’una pecora morta per la stessa infermitd, ed uno di
essi soccombeva a questo malore sessantadue giorni dopo.
Un oste del Wurlemberg, ¢ detto nella storia della reale Ac-
cademia dJelle scienze di Francia, imbandi nel 1553 a certi
suoi ospiti della carne d’un porco divenuto rabbioso, e ali
ospili contrassero in breve un identico malore. Mangelto ebbe
da un medico di Ferrara la notizia, che un’intiera famiglia
di contadini rimase vittima della rabbia, per aver mangiato
carne d’una vacca estinta per quella infermitd. Lange rac-
conta la sloria d'un carrettiere, il quale avendo comperato
per pochi denari un bue eccellente, ma affetto dai primi
sintomi d” un epizootico malore, lo ammazzd e ne sotlopose
a salagione le carni, onde poterle pitt a lungo conservare;
ma egli n’ebbe appena mangiate per tre giorni, che tosto venne
colto da una febbre pestilenziale con piccoli e lividi buboni,
che gli cuoprivano tulto il corpo. Mori in capo a quallor-
dici giorni, e cinque altre persone, che secolui si eran pa-
sciute di quella carne, furono in breve tempo sorprese da
eguale sciagura. La Gazzella lelteraria di Berlino descrisse
una malatlia insorlta in persone, le quali avean mangialo
d’un animale morto di malattia, notando che i sinlormi os-
servati in quegli individui, somigliavano affatlo a quelli
che nascono da vero veleno. Quella malattia contagiosa, che
nel 1776 infieri nei dintorni di Vilna, venne, siccome af-
fermarono i pubblici fogli, prodotta dall’avere gli abitanti
mangiala carne di besliame ucciso, mentre era ammalato.
L’Accademia Giuseppina, dice I'Isfordink, qual commis-
sione permanente di sanitd dell’Austriaca armala, ebbe nei
tempi andati pitt volte ad esternare il proprio parere cirea
le cause delle malattie, da cui furono atlaccate molle persone,

ed intiere famiglie, e della morte da cui non di rado furono

colpite, per aver mangiala carne d’animali sani in apparenza,

ma morli per gangrena alla milza. Nel 1774 molli negri e

negre morirono alla Guadalupa, presentando buboni, e tutti

gli altri sintorni della pit manifesta infezione, dopoché man-

gialo aveano de’bovi morli di contagioso malore. lo so di

buona sorgente, dice il Frank, che avendo nel 1775 un sud-

|

|
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dito delia prelatura di Kaisersheim mangiato d’'un bue morto
dellepizoozia che allora regnava, ebbe ad am;na!arne con
tolla la sua famiglia, che egualmenle se n’gru pasciula, pre-
sentando puslole maligne sparse per tullo ll_corpg. Acce‘r'la
I'Unger , che il signor Odolant Denos3 medico (I.| .Alencon,
venne nella sera delli 9 luglio 1760 chiamato a visilare .due%
povere famiglie, in ciascuna delle una_li \"aveanq tre Ir_u]i\_wdm
presi da violenlissimi conali di vomilo, solto 1 quali niente
altro rendevano che un umore viscido e giallognolo, accu-
savano tormenti atroci, ed un pressoché continuo !ene.smo,
per cui recandosi ad ogni istante alla seggio}a non riescivano
ad evacuarc altro che un poco d’ acqua giallastra. Il lorp
basso ventre era leso, la respirazione difficile e breve, il
pulso debole e la lingua arida con gagliarda sele. Queste
persone aveano lre giorni innanzi mangiala carne di un bue
morto di malaltia, stato compralo per una lenuissima somma
dal beccaio, e quindi posto in commercio. Una de!le dl;e~ff!--
miglie, che cibala erasene alla sera, non risenti mo (:]:-I‘.ld
veruna durante la notte; ma nel segue-n_te m:f_umo il padre,
il figlio, e poi la madre vennero ass.a]m da '{nlenso ft‘e(.]dO,
da ansietd, e da quegli altri sintom, ‘che pitt sopra furono
descritti. Le persone dell’ altra famiglia, sebbene poco e
aveano mangialo a cagione del caltivo sapore In essa u‘n\-(.e-
nulo, ammalarono in poche ore, ed i sinfomi crebbel,q in
esse con sorprendente rapidit. Le_ s:mullanee‘ evamiz.m:m‘}
ber vomito e per secesso erano congiunle a L}:lll quegli al Lri
fenomeni morbosi, che si osservano quun.du ¢ stato 1nglno]l..-
tito un qualche veleno corrosivo. .Dommando nel 17'45 .li
febbre carbonchiosa ne’ buoi del Vivarese accadde, dice i
Daulel, che un macellaio d’Anduza, villaggio della bassa Ll_::
guadoca, compero a vil prezzo un bue am_malato,_e c;Jn?CTELi-
r imprudenza di distribuirne la carne ai solda.u'de lTagll'
mento Real-Baviera, che cola trovavasi di gu?rmg.wélf‘-” utti
coloro che ne mangiarono caddero infermi peii ld.lllga e
dissenteria, accompagnate da violenta febbre. Nalla‘l fu--
beret, che quasi tatti i bovari, i quali si nutrirono di carne
avuta da animali morti del* carbonchio, che sotto forma epi-
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zoolica infieri nel 1756 nell’isola di Minorca, furono colti da
febbre maligna accompagnata da gangrena. A S. Domingo,
riferisce Worlock, molti voraci negri, che mangiarono carne
d’animali morti di morbo carboncolare, caddero gravemenle

infermi, colli gli uni da carbonchio, affettj gli altri da dissen- -

teria pestilenziale, alla quale quasi tutti dovettero soccombere.
Chisholm osservé a Granata, che la carne dei brutj carbon-
chiosi produsse pustole carbonchiose, complicate da febbre
maligna in tutli i negri, che se n’ ehbero a cibare. Commins
accerta, che in alcuni cantoni delle Barbade, ove il carbone
avea fatli perire piu di cinquanta buoi, fu considerevolissimo
il numero dei negri, che dovettero incontrare la morte, per
aver mangiala la carne di alcuni dei suindicati animali, Enaux
e Chaussier riporlano, che un vigoroso uomo peri con tulti
i sintomi d’ una violenta infiammazione dello stomaco, per
aver fallo uso di carne presa da una vacca morta di carbone
maligno. Fauvet velerinario a Sorresina dice, che sa selle
persone della medesima famiglia, che si cibarono di carne
di bovini morti per febbre carboncolare, due perirono in se-
guito a pustole, risipole, ed antraci carbonchiosi, mentre
tutte le altre ebbero a soffrire assai per la slessa cagione.
L’illustre Vereheyen accerta risultare da molti fatti ricavati.
dalle migliori opere tedesche, cle la carne colla, proveniente
da brati colpiti da carbonchio, ha prodotti accidenti gravis-
simi ed anco mortali nelle persone che se ne sono pasciute.
Ad analoghe cagioni atlribuisce lo Schenchio una grave dis-
senteria, che nel 1559 regno in Padova e Venezia. Nel 1729
i porcari in Austria ed in Ungheria furono colpiti da varie
infermita per aver mangiate carni di suini ammalati. Funesti
accidenti sopraggiunsero in Bleno nell’ agosto del 1774, per
essersi mangiala la carne di infermi buoi, siccome il Lorez
ebbe a partecipare al Fourcroy. Vomiti, diarree, e coliche
incalsero, al dire del Toggia padre, ai villici di Gassino, che
nel 1783 mangiarono le carni di buoi morli di peripneu-
monico tifo, e violente febbri, dolori di ventre e diarree sof-
fersero in Cavour tutti coloro che nel 1817 si cibaron di
carni di un infermo maiale, stato da un cerlo Cazzola ma-
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cellato. Leggesi poi nel giornale inlitolato :l‘;'imi d; IE patrie
delli 8 agosto 1857, che in un borghetto \f:_cmo.abl.) uelr'l.r::::
composto di dieci o dodici case, trenlasel {l-bll{lﬂl‘,l e e‘ro 1rh0
prudenza di mangiar carne [ll'llI'lEl vacea morta per mo
carbonchioso, e che nel successivo glOl'l‘TO-dOd!Cl _d: essi eran
gid morli, mentre molti altri lrovavansi in agoma. ‘
rolisso, ed eccederei di molto i limiti pre-
fissi a questo lavoro, se w_)less.i ancor .ri['eri.re una dparlti ar:(-l
meno deile ben note storié d‘l i‘unesL‘l acmdenll,w ovu :f: |
analoghe cagioni, che ad.ogm tratto si leggono ne”s{cllenu;;f;
e politici giornali di ognl paese. Pongo ﬁnefpercu:lo ((l;he i
lunga enumerazione di fatli francamenle conlessan ’11 i
sono ben lontano dal pretendere, -che a_lcum di queﬁ 28
siano susceltivi di una interpretazione .dwersa c!a que '111, (, |
vi Ranno attribuito i sullodali SCl‘ill:Ul'l, perché S.O]‘. (,:gzuzi,ue
fatlone apprezzamento la scienza puo elevarle Og-gl1“| nbuone
fondati dubbi, e non ignoro che in l:egolal gencrale le 1
e relte osservazioni, che fornir deggiono solida basfe‘ ai \:ﬂ,i
rami della medicina pratica non sono pur troppo leqsuie 0:
né facili ad aversi. Ma fermamente §osteng0, che r}'onrovef()le
trebbe evitare la taccia di voh‘ar spingere ad un 119(T e
eccosso Iincredulita ed il cinismo, se s \'olc‘sse_nea,:\”‘l o
alla massima parte dei fatti avverati c‘ad accel tati, sud; gl
veridicita o retta inlerprelazione non ¢ plu permesso‘ o
trive né scientificamente, né sloricamente il menomolbo:}peda:
E siccome i veri falti furono e saranno pur sempre d?nﬁm_
mento della dottrina e della ragio‘ne di ogni arle.e ! Oau(‘,
scienza, e nella medicina in_ ispecie la lor_o ”?pm[tm}f?](osﬂﬁa
rilenersi ancora maggiore in quanto che ‘m essa 12 ok
e Vosservazione si confondono assieme, cosi puossi senzi

1 3 71 1 n-
: g hi e precedenti considerazioni po
d’errare, conchiudere che le p

i itaria ispezione.
‘ogni i essitd della sanitaria 1spezione.
B e o idi la veracita de’ fatti

E c¢hi vorrebbe infalti conlestare og:g A
sperimentali, dai quali risulta che_lupmo ci ahessiq iy
di maiali affetti da grandine, od idaligena Cfict -1, ';;mw
fadilisSimarvente. ‘contrarra "I elmintiasi tdovutd & al iy

Sarei Lroppo p
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solitario (1), e pascendosi di carne ricavala daisuini trichinosi
debba non di rado soccombere alla trichinosi? Siami dunque
permesso di sperare, che inosservale e neglelle non abbiano a
trascorrere queste mie riflessioni, ed ignorati o Lrascurali non
sieno pitoltre i pericolj gravissimi per la pubblica salule, a
cui si espongono Municipi che punto non si curano dj quesla
ntilissima istituzione. E molt pur troppo ve n’hanno ancora
nella patria nostra, i quali a chiare nete dimostrano di non
provare il menomo rimorso o riteeno nello spendere e span-
dere a larga mano i danari de’ loro amministrati in futilj
opere ed in pazze feste, mentre pavenlerchbbero I'impopo-
laritd ¢ la pubblica disapprovazione, pensando di sacrificare
anco una lenue e meschina somma a questo igienico ed uma-
nitario scopo! )
Gran lode meriia in questo il Governo di S, M. la regina
di Spagna, il quale dopo d’aver pit volte, senza pienamente
riescive nello intento, eccitate e spinte le comunali amminj-
strazioni a  provvedersi, per garanzia della pubblica salule,
di periti visitatori delle carni, adoltd il progello di creare
una legge, che rendesse obbligaloria cotesta istituzione. Stra-
ordinariamenle pertinace si fu la resistenza passiva opposla
da  molli Municipi di quel regno all'esecuzione di quesla
provvida legge, e non mancarono alealdi (sindaci), che fin-
sero di ollemperare alla medesima, instituendo quest’ uflicio
e chiamando a disimpegnarne le funzioni velerinari rego-
larmente approvati, ai qualj negarono poi ogni mercede, mo-
strandosi sorpresi di quesla domanda, perché la legge avea
ordinata la igienica ispezione, ma non avea prescrilto, che
per tale ulficio vi dovesse essere una retribuzione!!! Se non
che anco la pazienza e |a longanimitd dei liberi ¢ costilu-

(1) E singolire il rizore usato ne’ tempi andati coutro i heeeai che avessero
poste in vendita earni di maiali grandinosi, come lo prova la sentenza pro-
nunciats nel 1746 dalla Corte di  Giustizia, dill’urigi, contro cerlo Antonie
Dubout, il gnale era condannato all’esiljo previa ammenda da farsi in sulla
porta principale della Chiesa de’ frati Agostiniani, stando in ginoechio, colla
sola” ¢ micia, una corda al culln,. tenendo in mano una torcia di _ccra ardente,
¢ portando sul petlo e sulla schiena due grandi cartello:i in cui era a earat-
teri cubitali seriita questa leggenda: Diretlore di beccherie, che ha distribuita

ai soldali carne ricavuty du maiali grandinosi.
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zionali governi ha un confine, ed .inl'aui' il. Minisler?‘ spa-
gnuolo, slanco di tante puerili Lergnvursuz:on} ed olplm:.,fszu,
emise un decreto, col quale era resa eseculiva una gi .adual-a
tariffa, indicante lo slipendio dowgto 'dill comuni ai veteri-
nari municipali, in proporzione dei minori o n?a,r__rgm.nlca‘,.-:
di bestiame, che in quelli vengono in media giornaliera sa-

-

crificati per uso alimenlare. L weitram
Sarebbe a desiderare che il Governo italiano non isdegnass

seguire I’esempio dato da quello di Spagna, che primo in
Europa seppe in si lodevole cd equo modo provvedere a

lanto bisogno.
$:29s
Visita degli angmali vivenlt.

o ey L . "
Circa il grado d’utilitd della ispezione de! hestiame d.a].l:lni
k - - . o
cello, mentre & ancora in vila, discordi assai sono le opinic
b

d . . . -'1 = )-.
manifestate dai vari cultori della sanilavia polizia, essend:

vene di quelli, i quali le annettono iE‘l massimf! importz'mﬁza,
mentre altri la ritengono siccome (II‘HOF}]]%SImU-O m::;l:;g
vanlaggio, in guisa che v’hanno de’l\I_um(:lpn, 1 qua‘ll [,m-nal.hc
in essa tutla la loro confidenza, e si m,oslrnn PBI'SUJS]],;,-;
dopo quella diventi pressoché' m.ull]e lfasamfe dei :;tlcua:\e d;;
ed altri per lo contrario la .gtudlczfno 'dl cncl poco ;1[]0 <
credere di poterne esimere I velcrinari periti, ??ln? T
Slare per tutte Ja cadaverica ispezione. S'e' pero -51” ,-{zmu:
che gli animali vanno soggelli ari. infermita, C::ll:]l'e 0;8;.
da sintomi e segni si poco nolevoli ed apparenti (‘:onfiche
facilmente passare inosservati, .mentre Ie.]e:?"lom nmqlpah]li
che ne sono la conseguenza riescono t’namfcs;e. eup;(”e e
alla necroscopica ispezione, siccome ve n’hanno di ;]umm,e )
Possono con vna certa facilila essere ‘apprcz.zzile et materh“(
Vita, senza essere susseguite da lesioni organic lel ALK ‘ ;
dall’ osservazione delle quali si possa con 'qua a.. e cel 97:_
Pronunziare un giudizio sulla loro preesistenza, ovvia ne sce
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turisce la conclusione, che sebbene aventi un grado diverso
d’utilitd, T'una e I'altra peré deggionv egualmente essere ri-
pulate vanlaggiose e necessarie ad una sufficiente tutela della
pubblica igiene. £ poiché la massima parte degli scritlori,
che fentarono di dare una pit o meno esatta definizione
della salute, quali il Boerhaave, il Brown, il Chiaverini, il
Puccinotti, il Minichini,-il Pozzi ed il Toggia credettero ge-
neralmente di poterla riporre nell’armonia, regolariti e per-
fezione dell’esercizio delle funzioni dei varii organi ed orga-
nici apparati  dell’ economia animale, si é su d’ un’attenta
esplorazione di questi, ed un diligente e giusto apprezzamento
delle loro funzioni organico-vitali, che debbe fondarsi la ri-
cognizione della medesima. Volendo intanto sotloporre ad un
perfetlo esame gli animali, & necessario porli in condizioni
lali, da poterli facilmente ed a bell’agio esplorare, a meno
che l'indole raminga e feroce dei medesimi non permetta di
adottare cotesta precauzione. Debbesi procurare per quanto
¢ possibile, che dessi abbiano a manifestare liberamente i
loro istinti e le loro sensazioni, compiere senza molestia le
loro funzioni, e possano sovratullo muoversi o riposare a
volontd. E per procedere con ordine e regolaritd, dovrebbe
il perito abituarsi a considerare dapprima gli animali nel
loro insieme, studiandoli nell’esercizio delle loro facolty ¢
moli istinlivi, e servendosi a tal uopo puramente dei sensi
della vista e dell’udito, e quindi per mezzo di quelli dell’odo-
rato, dell’udito, e specialmente della vista e del (afto esa-
_minare per sezioni le parti pitt importanti del corpo, onde
riconoscere se si trovano nel volulo stato di fisiologica in-
legrita.

Sono indizii generali' di salute, la normale fisionomia de-
gli animali, la vivacita dello sguardo e dei movimenti, la
percettivitd naturale dei suoni e delle voci, la loro quiete e
tranquillita , salvo che sian queste accidentalmente turbale
dalle spavento e da passeggiere passioni, I'espressione ed i
moti indicanti I’atlenzione da essi prestala a quanto avviene
intorno a loro, la voce modulata in modo naturale e proprio
delle specie a cui apparlengono, la stazione, il decubito e la
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progressione fatli in modo comodo e natur{n]e, a meno che
si tratti di-individui, che fureno condannati a viaggi Lroppo
lunghi e penosi. Gli animali bovini, che si [rovm.]({ in istato
di salute, si mantengono in appiombo sulle esiremila, offrono
un grato calore equamente sparso Su tutlo 11_ corpo., hz}l‘mo
una pelle cedevale, pieghevole e nella, e pelx‘umn e pi o
meno lucenti. La loro respirazione é facile , 1|ber'a e tran-
quilla, salvo che siano in preda ad accidfan-{z.lle agllnz;qnt?, le
pulsazioni del cuore sono appena perceltlbxll al lato sinistro
del costato, e se ne conlano or(linariamente. da qu’ara.nla a
cinquanta per minuto, ed un numero maggiore nei giovanl
e robusti, e I'aria che viene espirala ¢ inodora, e d|_ un [em.-
perato calore. Cercano di mangiare e di ber_e, compiono nor-
malmente la ruminazione , hanno Iano chiuso ed -filquanlo'
ritirato indeniro, evacnano feccie né dure ne mulh,‘ verdi
se si sono pasciuti di erba, bruniccie se furon tenuli al re-
gime secca, e prive affatto di catlivo odore, ed e\'ncuafJO
orine di colore giallastro lendente al chiaro. Portano la testa

piuttosto alta, le orecchie ]aleraln?enle (.“l-‘('}[le , € non. guari
pehdenti , hanno gli occhi limpidi e chiari, c.nn nialu” con-
torni, le corna né fredde, ne lrop'p(_) calde , il musello un
po’ umido, tiepido e lucente, le narici lappezzate da una m‘u-
cosa di roseo colore ed. irrorala di poco, limpido e scorre-
vole muco, I'interno della bocea bagnalo da una tenace salw'a
normalmente colorata, le gengive rosee, la lingua di fzglou’i
griggiastro o lendenle al ceruleo ed al_brun-astrg, ‘rufu‘ail:
tatlo per la vesistenza delle cornee papille dl' cui € U!nl]]uné
e leggiermenle inumidita, ed il canale dt?lle ganz;'sfzedlm' e
da qualsivoglia ingorgamento 0 tumefazione. A zd: 'O-Zl s
giaciglio protendono la spina dorsa.le, facendole esegu ]lljun-
ticolari movimenti di elevazione, di abbassar?ento edia

gamento, e la flellono sempre sotto la pressione, senza man

dare alcun gemito o lamento. I loro fianchi serbano un moto

quieto e regolare, e gli organi esterni della generazione non

iasi : sione. L ica-

offrono indizio di qualsiasi sofferenza o Iebl[;)’nc La flu};l::ne
s i il "

tura della pelle costiluente la giogaia -deb 355;:-16 u? e

da qualsivoglia enfiagione o lumore, a MENO chic nol p
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presenti chiaramenle una lesione fisica e locale dj nessuna
entita. 1l loro ventre non ‘debbe mai essere gonfio e leso, a
meno che non risulli chiaramente , che questo aumento di
volume non é dipendente da meteorismo, ascite, o qualsiasi
altra infermitd.

I'suini per lo piu si tengono in piedi, salvoché abbiano
compiuli troppo lunghi viaggi pedestri, sovratutto nella calda
stagione , o si trovino solto I'influenza della pigrizia e della
debolezza , dipendenti da un impinguamento portato ad un
allo grado, grugniscono [requentemente, fiutano con vivacita
od anco con impazienza gli oggelli che li circondano, vanno
in cerca di ghioltornie, e si mostrano sensibili alle sofferenze,
manifeslale con grugniti di dolore dai loro compagni. Quando
perd sono molto pingui amano meglio di slarsene sdraiali,
direi quasi in istato di torpore e di sonnolenza, rifiutano di
alzarsi e di camminare, e difficilmente vengono sotlralli an-
che colle percosse all'inerzia ed all'apatia. Hanno la pelle
pit o men bene guernita di setole, secondo le razze a cui
apparlengono , e quesle si lasciano difficilmente svellere , e
non sono irte, scolorate, rivolte all’indentro. Non offrono tu-
mefaziond, ingorgamenti, né alire traccie di sofferte gravi le-
sioni; ma richiedesi tullavia, che le femmine presentino nei
fianchi le cicalrici indicanli, che furono desse soltoposte alla
castrazione in ancor lenera eld.

Gli ovini mandano belati forti e chiari, presentano colorale
di rosso chiaro o roseo le mucose apparenti, hanno la lana
fortemente aderente alla cute, ed offrono una mormale tem-
peratura su lutle le parti del corpo. Le loro narici sono
umide , ma non imbrattate da coagnlato muco o da puru-
lenta materia, gli vcchi sono limpidi e non presentano infil-
trazione sierosa di sorta alla congiuntiva, le orine, che ven-
gono da essi evacuale sono pit 0 meno chiare, e le loro
feci mon appaiono giammai sciolle e felenti, salvo che la loro
momentanea fluiditd sia dipendente dal vervde regime, a cui
da poco tempo furono solloposti. ) )

Gli equini mostrano sempre una certa _vn’acila ed inl_elh-
genza, spiranle per cosi dire dai loro vechi, a meno che siano
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in preda ad accidentale cecita, muovono in valtio senso le
orecchie, onde raccogliere le onde sonore provenienti in var |l‘n
direzione , e prestano allenzione a quanto accade inlorno ‘.1
loro. Hanno liberi movimenti, normale temperalura, mucose
irrorate da limpido umore, ballili dc.l cuore tranquilli, moti
regolari dei fianchi, ed evacuano orine chiare od un poco
torbide, e feccie dure, verdi o brunastre, e ﬁ.gur‘ah::. il

Costituiscono poi segni pil 0 meno notgvoh di ‘ml"elrlml:_x
ne’ bruti da macello in generale i seguenti perverlimenlti ed
allerazioni: gli animali porlano la testa bassa, 0 la lengono
in direzione affallo anormale, lasciano pendere in modo in-
solito le orecchie, le quali- sono fredde o troppo _ea]g]e,_come
caldissime o fredde possono apparire le corna. Gll_ OL‘(‘:lll .son]o
tristi, dimessi, lacrimosi, cisposi, oppure mletla‘linl,]lllf uf:L:H,Og
loro pupille mostransi in iSlfl[U f]l permzmenl_e. mlam o
restringimento, e la congiuntiva é (ortemente lI]I‘t;l_la a, c “;.';
di color giallo, bruno, livido , sparsa di .peleﬂu n(?lr Op'l;,,-,u
pallida , fredda ed ingorgala d:_ ]:quulogtem:a_. ]. i .’;pl Cj‘r-
non preslano la menoma a-L[(-enzl.one a:r_rif _ogge[lr (:,ewgolno 5
condano , si mostrano apaticl ,’lmsepsmrl_z 5 Opll]ll;,l‘ fﬁ;mo b
preda alla sovraeccitazione, all mqmet}ldme, a a“..d ; C,O-
anco alla frenesia. La mucusa‘nasale ¢ rossa o pl'l ida , 7
perta di granulazioni, erosioni ed ozene, cola da ._‘11.?50',.1.1..:l
maleria alterata nelle sue fisiche e c‘r.u‘muthc [‘Tl'oplrl(,.lﬂ', -an!‘i
non trova libero passaggio nelle cavita nasali, e gli m':j‘:,,
slarnutano, sbuffano, od allargano la b.occa [fer‘pol,e;rlai:m
rare , eccettuato il cavallo che non ;‘mo r?sﬂlrmgenupr;:piuui
via fuor quella delle narici. Il naso ed il mu;fa ]ol’s A (b}]cm ‘;
rugosi, screpalati, troppo caldi o troppo tet(ll,‘ “ia e
streltamente chiusa oppure aperta. afTallo: e dm"gve e
gran copia di saliva e d’altri umari ul!eran, !eag(;nbé no;ll]a
intumidite , coperte di afte o di ulceri, la ill’nﬁ?o Il‘af‘nund;
livida , ulcerata, od in altro modo lesa, e lalil

un caltivo odore. : A o pan
“Cinna]e delle ganasce presenta infarcimento dei gang

; i ini iti da varie ma-
linfatici intermascellari negli equini coIPhi0 Jella anEr
lattie del sistema linfatico, e dell’apparecc g
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zione , ed i bovini affetti da tisi polmonare offrono spesso
in questa regione un duro e voluminoso lumore olivare.
I muscoli soggewi all’impero della volonla appaiono con-
tratti o rilassali, sono in preda a paralisi od a convul-
sioni, la pelle é arida, secca ed aderente ai soltostanti tes-
suti, i peli sono irti, rabbuffati, scolorati, e qualche volta si
distaccano con molta faciliti, o cadono da per sé. Le escre-
zioni ed escrezioni in genere somo dal piti al meno alterate,
ha luogo la diarrea, la dissenteria, Pematuria, la costipa-
zione, la poliuria, la stranguria, ecc. Gli animali non hanno
liberta di movimenti, offrono losse frequente, breve, rauca,
profonda , secca od umida , pertinace, respirazione difficile,
sterterosa , fischiante ;~od anco dispnea ed ortopnea, batti-
mento dei fianchi acceleralo, irregolare, spasmodico, ondeg-
giante, circolazione del sangue allerala, e conseguentemenle
polso celere, breve, [requente, pieno, piccolo, debole, inler-
mittente, irregolare, di difficile esplorazione, e lesioni orga-
niche pit o meno apparenti di varie parti del corpo con di-
magramentd portato talora ad un alto grado. La funzione
digestiva ¢ alterata, eppercio P'animale rifiuta gli alimenti o
li appetisce con voracita, non beve od é tormentato da una
ardente sete, prende il cibo e non lo mastica che per mela
lasciandolo in gran parte ricadere, od appelisce sostanze che
non entrano nell’ordine delle alimentari, quali sarebbero ad
esempio i cenci, le ciabalte, lo sterco e la terra.

Nella ispezione degli animali viventi é dunque mnecessario
di tulto osservare colla massima diligenza, onde non essere
per avventura tratti in errore, e dichiarare sani animali che
realmente non son lali, oppure scambiare malatiie gravi,
contagiose, e capaci di inquinare le carni, con affezioni di
poca enlild, per le quali in molti paesi ed in varie circo-
stanze il bestiame non é punto messo in condizione di dover
essere escluso dalle beccherie.

0

4

§ 10.

Esame dei cadaveri tnliert.

\

Coslituisce desso il necessario complemento della visita or
ora descritta perché, come gid si é de}lo, sqnvi morbose af-
fezioni di molto dubbia ed incerta:manifestazione, ed occorre
non di rado di osservare alla cadaverica apertura, dei bovini
in ispecie, allerazioni e guasti ghe duran‘le la‘ vila non fu-
rono neanco supposti o sospettati. Affinché perd-questa ispe-
zione dia tutti i risultamenti di cui & suscettiva , riesce in-
dispensabile , che i cadaveri possano essere esaminali I’]t&t”{!.
loro integritd , giacché quando furonmo in parte esp?_rlau i
visceri pit importanti, o peggig ancora !‘uror.lo. quasi tull;
eliminali, come si pratica pei vitelli ridotti in cana}}e (it
i quarti furono lavati e ripulili , mancano al velerinai |‘n
pressoché tutli i materiali necessarii per una regolave e 1'3e1-
fetta: esplorazione , su cui poter fondare_un retto ap‘prezz:}j
mento delle condizioni normali o patol.oglclye del l)esuamlel( i
beccheria. Egli ¢ particolarmente nei viscer! del'le splancx}]]u 1‘5
cavitd, e sovratulto di quelle .d‘el' petto e del ven‘[re,"ct‘elhe
producono le lesioni riconosc.1b1]| , © spesso cmatle?ns ich
delle varie infermili , eppercié non si dovrebl')e peimle,lter‘e
giammai , che i cadaveri vengano fatli a pezzi senza Lassi-

stenza: del veterinario municipale, il quale, per quanto ¢ pos-
te quando vengono scuo-

ibi iandio tr i presen

sibile, dee eziandio trovarsi pre | ‘ 10

iali e’ preparati per la cadaverica apertura. Mentre lnf(‘;ltll il
'. . . - .- a

beceaio si accinge a levare il cuolo, p_rocede il perito ad un

aziope del corpo, e specialmente delle sue na-

azione

ando quegli fa V'incisione della pelle, e
areli addominali, vengono soltoposte
il i recisl

ad esame le fisiche qualila del sangue che Fola dac;eirmu
. g i

i it olore e della consistenz

vasi, ‘e si tien conto del ¢ . 0ns i
“Coli, che con quei primi tagli furono divisi per u:r:tto Oche
vole ;slensione. Sparato il ventre, ed esporlam_l_lomdi aé,‘ ;
debb’essere bianco e convenientemente provvis 01. ; pn,
appaiono tosto nei ruminanti i ventricoli o slt;ma(:n,ll P?ﬁ
: i i ! 2 i
zone cioé, che dev’essere di color bianco perlaceo, la culli¢

rapida esplor
turali aperture. Qu.
dei muscoli formanti le p
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0 sccondo ventricolo, che esternamente poco si distingue dal
primo, e serba un’eguale colorazione. Tra la cuffia e I'ul-
limo venlricolo ossia il quaglio rinviensi il millefoglio o cen-
topelle, offrente nello stato normale un colore bianco lucente
e quasi argealino, mentre il quaglio ba un coloramento si-
mile a quello dei due primi. Le intestina sono di color
hianco pitt 0 menn opaco, non guari lumide dj gaz, e fra
le due lamine che compongono il mesenterio lasciano scor-
gere 1 ganglii, che da esso traggono 1l nome, esilissimi in
stalo normale, mentre acquistano tal fiata uno straordinario
volume, e presentano lesioni diverse di colore, di consistenza
e di struttara in istalo morboso, e specialmente nella mesen-
terica tabe. Conlengono desse talvolla dej vermi, e partico-
larmente degli ascaridi, la presenza dei quali é perd tolle-
rabile , sempreché non appaia collegata alle lesioni comuni
a pit o men gravi affezioni, e specialmente a quelle delle
varie cachessie. Il fegato ¢ consislenle, ma non duro, di co-
lore rosso bruno, ed oflre una superficie liscia e compalta,
e la vescichelta del fiele prende normalmente un colore ver-
dastro o giallo verdiccio dalla bile, che in istato liquido ¢é
in essa conlenuta; ma in istato morboso ella acquisfa un co-
lore differente ed un’anormale consistenza, apparendo bruna
0 nerastra e densa come la pece, in varie morbose affezioni,
e sopratulto nelle tifoidee, e nel tifo bovino. La milza, che
in istato fisiologico & soltile e quasi schiacciata, di colore
ceruleo pit o meno chiaro esternamente e di color rosso
bruno allo interno, suole acquistare nelle malattie determi-

nanti una profonda allerazione del sangue ed in ispecie nelle

carboneolari , un grandissimo volume , ed apparire gonfia,

zeppa di sangue come una spugna, e macchiala di rosso e

di nero. E necessario perd, come ber disse il Ghiselli, di

saper [are la voluta distinzione tra la tumefazione dipendente

da una semplice congestione splenica, quale fu oltimamente

descritta dal professore Gellé nel suo _tratlato di patologia

bovina , e quella che é dovuta alle suaccennale infermita,

giacché nel primo caso pud esser permesso I'uso della carne,

mentre debb’essere severamente vietato nel secondo.
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Osservo pereid, che la milza tumefatl.a per semplice stasi non
¢ mai sparsa di brune o nere macchie, offre una sup(?rﬁ(_ne
piana, levigata, e non tuberosa o bernoct}oluta, e ‘:’en.endo incisa
mostra 'interna sostanza d’un colo.re mlermedmr{o al bruno
naturale, ed al bruno un po’ piﬁ. intenso, e ]qsc:a sgorgare
un sangue che non é fangoso, sciropposo e sciollo, siccome
nei cadaveri che ebbero a soccorphere per le su_ddetle ml’er:—
mith. I reni avviluppati e cgpertl da adipe copioso 3 consi-
slente, granelloso e bianco g?allognolo, ljan.nf) un“coloxe msjo
fosco, ed una nolevole conmsl‘enza, van‘ablll pero a seconnzf
della profondild , alla quale viene esaminato il !oro bpbare
chima. La vescica orinaria, racchiusa ne]la. pel!.'l, de e es-
sere di color bianco lucente, e contenere orina d; color chiaro

0 citrino. ‘ : -
Vien poscia aperta la cavila del pelto, occupata In massima

parte dai polmoni, avenli una superficie Ie\'ugata ed ]1]“1 ‘bnel
colore roseo allo eslerno, e ]eggle_rmente vmlac.eo ne Oo;:qi-
terno. In stato morboso varia assai la loro t.c:-ssnm:a, c ‘nhii
slenza e colorazione, e presenlano induramenti rossi o fgn“].’
i semi
rammollimenti, suppurazione, gangrena, tubercoli, endl.nari;
vermini ne’ bronchi, atrofia, od un aumen}u1 straor :bmne
i i i nei vasi, e false mem
di volume e di peso, trombi ner v i Ise men
sulla loro superficie, od anco nelle ulL:m'e ram_lf:ca:wmbli);s?a
iali o a base di consislente e
chiali. 11 cuore, provvisto alla su ' :
; teriormente,
i ine, ¢ di osso tendente al bruno es _
pinguedine, é di color r : : e R i
i % ed il pericardio, di co
e rosso pallido nell’interno, ‘ ¢
a guisa gi aponeurosi , suol conlenere una piccola quantila
di siero limpido o citrino. ;
Allorché il beccaio divide I'una dall’altra .mascellamec:esle
cranio, vengono visitate, la ling_ua. e le parti tulte ?ginig‘mi
nella bocea. onde vedere se mai si Lrovassero intum ¥l ;
]
afte ed ulceri, e poscia si procede all’esame d(]al ceis e?i:mi
se & possibile anco a quello del midollo spinai€ uarﬂ s‘em
W : 0 " .
queste di non poca utilitd, e che a 191‘;0“\:32%;3;!0(186 e
i le lesioni dell’e ‘
pre obliate o neglette. Fra ‘ A e
: i nti particolar
tano alcune d’indole verminosa, cosmuf br-al[;- s
nei ruminanti la vertigine per cenuro cerebrale;

’
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caso non incombe al veterinario visitatore altio ‘obbligo, fuori
quello di fare interrare o distruggere la pura sostanza cere- ‘
brale , giacché venendo. ordinariamente uceisi gli animali |
menltre Ja malaltia-non é ancor giunta all’ultimo grado, non |
ebbe: campo a prodursiilo stato cachetico che suole  esserne
la;tarda conseguenza , ed in tale circostanza lé. loro carni
non; presentano. alcuna inquinazione, ché possa rendere pe-
ricoloso, insalubre, o nocivo il loro,uso alimentare. L slessa
cosa; deel dirsi di certe neoplasie ,  allerazioni e  trasforma-
zioni -di dessuli, le.quali in certe circostanze rimangono; Jix
milale edisolate!in guisa da non eseréilare’ aleuna (calliva
influenza sulla generalita: dell’organismo, eppereio piossi Lol
lerare che le carni, vengano consumate’, spurché  perd’ i vi-
sceri che le racchiudono siano interrati, od in (ualsivoglia
maniera distrulli-Di tale concessione non debbesi pero gigm-
mai abusare, perché l'esperienza giornaliera ci dimostra;iche
nella, massima parte dei casi le . snddelte: organiche; lesioni
sono-collegale-a pia’ o:'meno: gravi, e-spesso generali infer-
mitd., Si.é deltto infalti che la presenza dei vermini, e spe-
cialmente di quelli; delle intestina non: costiluiscersovente una
anormalily ;. che.debba trarre diatrodi sé il divieto: della
consumagione alimentare deiicadaveni in- euifurono: rinves
nuli, essendo questi;stali molfe volte! riconoseiuti sanissimis
ma . fiequenti-son pure. i casi, in' eni essi rappresentdno! 1ina
very aflezione percio |detta yerminosa, ‘e lecnicamente appelr
\ata elmintiasi, lalquale, produce spesso " le «cachessie,o e puod
oltre; come avea di gid molalo L immortale: Vallisnieri, fa-

quinazione delle  carnii o o0 :

i1 Devel,dunquesil perito, municipaleprocedere colla massima |

siserva, ) circospesione nel ipronunziare un, definitivo giudizie .
ardale riguando; € nonjmai farsi fautore o.promotore, diuna ‘
tale tolleranza -0 concessione j.senza essersi prima jassolular

mente convinlo della lotale mancanza i, quelle -altexazioni

delsangue, dei visceri: e dei tessutiy, le.qualipossono pros |
durre. un’alterazione delle;carni tale da renderle,nocive, agli g
individui che ne dovranno far pasto. g
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mezza della loro sagoma muscolare, ed alla vivacits
tezza dei loro movimenti? : S
La carne del bestiame non produce ella forse il medesim
eﬁ“el_to sui Tartari e sui Kalmucchi, non che sui popoli ’
stori delle al!)i e delle montagne della Scozia? Chpi r[:m:l VI:::'--
rebl?e porre in dubbio la superiorita dell’operaio ingles
f{)ru[‘{cato dall'uso di carni arrostite, sul lazzarone di ngol?,
\ 1N 3 7 >
;a ;l;;r;zeizgﬁ?ta]e nutricamento spiega in gran parte I’ apatia e
La' carne r-n.usco]are degli animali sia per le intrinseche sue
qual:la. nu!rlltve, che per la varieta delle sue preparazioni
acconcia riesce e gradita ai gusti ed ai bisogni di tutti. Basta
infatti osservare la' sua chimica composizione per loslo.inlén-
dere, come possa riescire in sommo grado favorevole ed adat-
tata allo sviluppamento ed alla ristorazione dei nostri urn'a!;i
a‘ver’ldo con essi perfelta analogia di natura e di fine. Qua!u; u;
siasi la specie di besliame che la somministra, risulta tlgssa
generalmente costituita di fibrina, di albumina, ematosina
crf.-a'lina e creatinina , di tessuto unitivo, grasso, nervina,
acidi e szfli, e di alcune altre materie non ancora ben nore,
La fibrina é quella che forma essenzialmente le fibre della;
carne, e puo isolarsi dagli altri elementi, facendo ‘a lungo
macerare la'carne nell’acqua corrente. Vien dessa  estralta
ancor piu prontamente dal sangue, soltoponendo ad un filo
d’acqua fredda conlinuo in un setaccio una porzione ‘coagu-
lata del medesimo. Seguilandone la lavalura, si oltiene infine
una maleria bianca, elastica, filamentosa, trasparente, solu-
bile negli alcali e negli acidi, che é la’ fibrina ' del ;angue
'analoga mfnllo, se non identica a quella della carne.
L’albumina che non é diversa da quella che forma il bianco
o chiaro d’uovo, e che si coagula a 4700 centigradi, tro-
vasi nella carne in parte solidificata, in parte sciolta. :
L’ematosina é la materia colorante del sangue che sepa-
rata da esso mostrasi solubile negli alcali. 11 ferro entra
essenzialmente nella sua composizione e in tal quantitd da
potersi estrarre dal sangue bovino, quasi il 9 ¢/, di ferro
melallico.
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La creatina si ottiene dalle acque che sciolsero dalla carne
Palbumina e I'ematosina’, facendo coagulare col mezzo del
calore le due sostanze, concentrando poscia il liquido resi-
duo, e lasciandolo in quiete, onde la creatina se ne se-
pari cristallizzandosi. Nelle carni la creatina trovasi in pro-
porzione inversa del grass‘o, cosicché ‘manca nelle carni
oltremodo pingui, e I'animale che piu ne & fornito é il
merluzzo. :

La crealinina deriva dalla creatina, privata d’'una molecola
di acqua.

Il tessuto unitivo consta di laminette bianche ed elastiche,
permeabili ai liquidi, cosi disposte da formare le membrane,
che avvolgono le fibre e le cellule contenenti i grassi, o che
riempiono i vani lasciali tra gli organi.

1l grasso od adipe si compone di due materie particolari,
Puna liquida detla oleina, e l'allra solida alla temperatura
ordinaria chiamata stearina, della quale nessuno ignora I'im-
portanza come materia combuslibile illuminante. Nell’adipe:si
rinviene ancora acido oleo-fosforico combinato colla soda.

La nervipa & una soslanza grassa particolare , analoga a
quella che forma il cervello.

L’acido inosico & azotato e si trova melle carni insieme
coll’inosite , zucchero analogo a quello dell'uva.

L’acido lattico deriva dallo zucchero proprio del latte che
trovasi anche nella carne , & che nei molluschi fu trovato
impedirne la putrefazione , mercé le qualita antisetliche di

cui ¢é dotato.

L’ acido fosforico risulta dalla combinazione del fosforo
e si trova allo stato di fosfato acido di po-
ritrae principalmente la'sua acidita.

abbondanza nelle carni di quegli

animali , il cui sistema osseo ¢ assai sviluppalo, dovendosi
ripetere dalla reazione di esso sul carbonato di calce la for-
mazione del fosfato di calce, che compone infatti le ossa
stesse. i

I sali della carne sono principa
e quelli di calce, magnesia e soda.

coll’ossigeno ,
tassa, dal quale la carne
Questo' acido trovasi in

Imente: il fosfato di potassa,
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snlme essal rivestite: di' una membrana esterra s5ehieappellasi
périostioyr sivcompohgono pér-un! terzo-cireas dmlessutm cel+
tadarey loonténénte “delle matevie grasse;reome adbes) i i
dollos esresaisolidosdaisali calcariidepositati mellersue areolé,
ebe] formamno glizalteidue! terziodell’o3sea rassall 'Questi isalj
sono: i 'fesfato mentrd/diiealce, il-carbanalos diccalce; il fluo=
rure diiccaltid, ilofostatosdi  magnesia‘e di sadayied il cloruro
di sodio. sxul1om
Veno'cmo'rgéneralmenleumtnhuuté differenti qu'lhht edriina
f]lVEFSEl azione sull’organismo dell’'uomo che se ne pasce;ralle
varie/-edonisasseeondas deisgenéril ditbroti,oehésle hannos som-
ministrater « fraqueste, sono quiasi sempnep preferilé: quelle
clie si (raggond idagli erbivaril peréhe, svivendo essi: Jivpiante,
fanno sui nostri. delidati sensizl'impressione i divunaomaggioie
purezzaysmentré et riphgiano d'odore ivanciflo dei mamumviferi
cavnivoriyed illsapore oleoso. deg]; necelli daspredas lia cavne
uiliue:costilmisce suns lalimentoh molloraatritivos i€ . ristorante,
cheq flerd! wiene difficilnienteidigerilon daglizstomachi «deboli,
spegiblmenesallonchiéinon fusseltopdsta, a sufficiente «collnra,
o mondfuscyoinatasiallay sarda edalllinglesey éssia fatla arro-
stire al calore di ardenli carbonill-Quella;di montone snulbye
assalznima néoon Pboo wiscalddnte ,oproprieli uestasche: élla
divide con quelldidraltasdai conigline lapini. Quellai-del ra-
aalle «¢)shrialieonuirignte) e pressiché stite, le antiche e, ‘mo-
derne ) nazioni «jEuropa;ne fecero efannolognora; un’esiesa
donsunazione. Glilantichi Geeeime mangiavano;inigran;icopid,
ed i Romani d’un tempo appetivano tanto questa carne, onr
einald) ifv llanle, guisel ed in: mod og dosi «dispendioso 4! che’ nu-
merose osilinanza-dovetteno esser pubblicate. dai censori coniro
@aﬂo- qxislrallom,tcp ahuso La carne,di cayallo. & pure molte
nudpitiv, paticolarmenteper, 11 copia di creatina;. sehe;jcome
igith sy 61 dello, ella; contiene, Quanlo; agliorganijio viseeri €
provatos das mollo, tempo,, iche,affrono, qualiti «alibili,.molto
diverse, idipendentemente dalla varia lpro,jcomposizione,; Non

ignorasi infatti, che il fegalo la milza, animella di vilellg,
Hezogenelln, oed -i)rgni, sk disinguano (nmevo}menlet per;la foro
ricchezza in albumina solubile,oche. da suddelta; animella; con-
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tenga inoltre moltoi tessulo col]afreno ma pdchissimo adipey
mentré: una -quantitiy vimarchevole: di grasso fosfonatoslas-
sociaiinél cérvello’,e nel: fegato agh ordinarii;elementis nus
writivi;. Nellenossa' poi, 1i-prineipii alimentaricazotati non sOfl'a‘
cosliluiti i presso @ pocosclierdal tessuto:icollageno;; e quans
lunquer non: possa mettersi-inidubbioy che laigelalina possd
teasformarsi/in albuniina , (questo- cangiamento perd: sispros
dudeicon troppa lenlezza; perchié leiossa sole possano ifornire

f iy ih oooizisai

un.;conveniente lalimentod i o 0 B
1Liei-carni di beccheria, vengono dal penito. veterinario-esa=

mmule:f‘leschefed‘. in natara;, oppure in yariormodo: pnepa-
rate . frammiste ad altve: sostanze , e da -pili 0. -men lungo.
lempo conservate. ‘Perché le prime possano essere dichiarale
salubri e buone ;1 & mecessario che si mostrino. resistenti al
tatto, ed al collello, offrano un bel colore roseo e vivace,su-
scemvo perdiodi yaviave secondo le specie e l'eld degli. ani»
mali, ¢ non esalino giammai, qualsiasi odorei; all'infuori o
fjuello che & proprio delle, carni slesse, e del]e speeie; dei
bruti jche;le; hanno sommlmsl!ale Debbe fra esse trovansi
interposto-dell’adipe o, grasso , ordinariamente ‘e. prelenibil=
mente duro, e biancos quantunque, ;una tinta giallognola o
P'lghcrma, ¢ome comunemente; sidice ,,non possa, fare  di
molto variare la, gualita della carne; o rappreséntare sempre
un, indizio di sofferta malaltia, giacché, ella; .dipende imolte
volle dalletd, e dal regime alimeénlare, fincheé almeno; non
¢: dessa diffasa ad. altri tessuti del corpo. Leicarni{sane som-
ministrano, 0gnora un brodo, sapoulq, placevole e salutare},
che con: certi sistemi, di cottura pud, essere reso somrnameme
1te. “ 1812
gri(:;”gllzgazfﬁi”i;]e le carni degli ammah macellah possono
subive solto I'influenza dell’aria, dell’umidita, dei venti, e
delle varie atmosferiche vicissitudini, deggiono, esser gonye-
Dientemente apprezzate. dai visitatoriy .ed ecco ,quanto. Slhe
Poluto nconoseere atale riguardo. “La p;orwla e le 'nebbie
le rendono pit peqantl molli ; ed mum:dltc in’ mOdO che
dlf'ﬁcjlmeme si asciugano; plgllano un_ colore pallldo che QOIL—
Servano per qualche tempao, finché. si guas[ano @Sl |COrFOMr

.
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pono, e venendo compresse colle dita ritengono I'impronta
dell’operata pressione, passano rapidamente in corruzione, e
contraggono in breve I’ odore della putredine. Carni di tal
fatta diventano anco nerastre in pochi giorni, non resistono
alla coltura, e rimangono ognora flacide e prive di sapore.
I temporali eziandio, ed i venti sciroccali spiegano una si-
nistra azione sulle carni, sovratutto poi su quelle degli ani-
mali di tenera eti. Quelle dj pecora, di montone, e di bue
resistono di piii, ma forniscono un brodo molto meno grasso
e soslanzioso. Nel rigido verno la carne si congela talfiata
ed acquista momentaneamente molta durezza, allorché viene
{tagliata lascia colare dalla superficie della sezione molte goc-
cioline di liquido scolorato e sieroso, ed é generalmente ri-
tenuta come indigesta e priva di sapore (1). Nei forli calori
della state le carni si anneriscono molto facilmente, e pit o
meno rapidamente si corrompono a seconda delle specie di
animali, da cui furono ricavale.

Le carni di alcune parti del corpo vengono talora esposte
in vendila, coperte ancora dalla pelle, la quale fu a tal uopo
solloposla all’azione dell’acqua calda o bollente, e spogliata
quindi“dai peli,” che la rivestivano, ma per I'ordinario sono
tulte denudate di questo tegumento. Quelle che furono estratte
dal corpo subito dopo I'uccisione degli animali, sono dare,
lenaci, e resistono per lungo tempo alla cottura, che anzi
questa puo difficilmente esser portata al voluto grado col
mezzo delle ordinarie operazioni di cucina. Nacque da cid
I'uso di conservare, per un tempo variabile secondo le sta-
gioni, dalle dodici alle ventiquattro ore, per esempio nella
state, e da due a tre fino a quattro giorni nello inverno, i

(1) N congelamento dei cadaveri potrebbe essere tollerato soltanto fuori delle
beccherie, allorquando si vuole correggere o togliere I'odore spiacevole, che &
proprio delle carni di cerli animali, -0 piti spesso ancora si tenta di rendere su-
scettive di cottura, tenere e digeribili, per effetto del rammollimento che al-
Pinduramento succede, le carni durissime e coriacee di alcuni sltri, siccome
appunto usasi di fare, allorché vengono di traforo destinati alla cucina i gatti,

i corvi, ¢d altri carnivori di diversa specie.

!
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cadaveri intieri ed ancora coperti' dal cutaneo tegumento.
Le carni lasciate in tal guisa sotto la pelle, come usasi di
dire, acquistano o subiscono la cosi delta frollatura, d.iven-
gono cioé piti tenere, molliccie’, e di piu facile digestione ;
ma non devesi punto obliare che la frollatura portata aq un
certo grado costiluisce il primogrado di_cc.trru.zione e d_l di-
sgregamento di tessuti, per effetto dei quali gll' elementli or-
ganici resi pilt divisibili, sono pure pil esposti alla_ pm.re-.
fazione. Senza prelendere, dice il Brambilla, che gh ltaliani
abbiano in questo, a seguire le usanze degli Al"abl ,‘é per-
messo perd di osservare che da noi quest'operazione € spinta

“all’eccesso, e che sarebbe meglio curata la pubblica salute se

si pensasse di seguire il sistema di frollal}lra che e in uso
presso gli Svizzeri, i Britanni ed i Francesi. Ad ogni quo i
visitatori' delle beccherie non dovranno tollerare giammai che
siano distribuite ad uso alimentare le carni che per troppo
avanzata [rollatura, offrono qualche indizio di corruzione.
I cadaveri degli animali di beccheria , © !e loro carni in
Particolare, si presentano in varie condimon!, e solto un di-
Verso aspello secondo le specie a cui.qu.ell:'appar.lt’:ngono_,
secondo il loro sesso,” I'etd, le condizioni di nulnzlonfa, il
genere di vila, il nutricamento a cui furono solloposl’l , lo
slato di integrita o di mutilazione degli organi genitali, se-
condo le varie regioni del corpo soltoposte ad. esame, e se-
condo lo stalo fisiologico o patologico in cui si trovavano gli
animali prima di essere uccisi. Pochissime sono le dlﬁigo.lté
che g’incontrano nel distinguere I'uno dall’altro i cadaveri in-
lieri o leggermente e parzialmente mutilati, r'nentre gravi
sono quelle che si' affacciano al perito, allorchfa debl')e giu-
dicare dalla sola ispezione delle carni, da quﬂ.ll specie sien
queste ricavate. Non puo negarsi perd, che gli studi pratici
instituiti su quest’argomento dal signor S_on_Jmnile.m Fli]al:{Cia,
¢ dai signori Amorth, Ghisclli ¢ Moroni 1.n.Itall'a, _ad.lario
Peso pili facile questo compito ai velerinari .mcarlcat:_ 1 lale
ispezione. Risulta da questi la possibilita di fare la“voluta
distinzione dei cadaveri, non solo, ma pur anco delle carni,
tenendo esatlo conto dei caralteri fisici pitt 0 meno manifesti
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ed dmportanti «che in lesse’ furono riconosciutiy;senipreche: si
procedar colla necessaria prudenza, e 'sisia acquisiata percid
ana isufficientéoespeniénzacy sl onooziduz o onbizinpos e1il
11 hue prepardtoje; ¢onservatoifiella suaj-integritdissi dis
stinguespen voluminose! proporzionil;! e plresenta;;.ordinaria};
mente -alla regione prepubiana due hottoni;pitls o jmeno syis
luppati ;i €. costituiti, dai testicolis cadnli in;atroﬁa,‘;‘e-..stali
rovescialile ripiegati sulla faccia interna;delle coscig; laiquale
& qaasiisempre provvistal di grasso. 1l bacino ;o & guari
ampio,  éd.alla;curvatura dell’ischion- si scorgono;le. traccie
della-verga, se pure non vijcompare essa stessa. La meld an-
teriopé: del corpo, & pifi larga e robusta della, posteriore, le
spallei e le; altne; frazioni superiori- delle; membra sono, mas-
sicciey le;ossa/voluminose | larghe. le:estremitdy articolari e
spesse le pareli del petto e dell’addome. Latesta, del hue; ¢
sempre voluminosa, provvista, di, corna. grosse, lunghej, scabre
e rohuste:Il, suo tessuto. connetlivo ¢ lasso;, bianco,, fornite
di larghe areolg, ed il tessuto adiposo: bianco; leggiermente
giallastroy e Ja carne, di color rossigno, o roseo tendenie al
rosso, 6 formata i fasci, muscolari lisciii ed -uguaali, con fibre
robuste ;7resistenti; meno. fing che, non,-quelle. della,jvacea,
guantungue siano -pur isempre, meno, sviluppate,di quelle del
toro ;ie: viunite da. un. tessulo; connellive bianco,ed ordina
riamente, piu ricco di pinguedine.; Allorché Ja carne; di; hue
ha subita, una; conyeniente frollatura ,; appare (piullosto pas
stosay untnosa,.cedevole al datlo, e tramanda un odoregrala,
molto, somigiiante ‘a quello della carne;di manzo, o giovenco,
.+l toro -offre_forme pili tarchiate., un cgllo breve e, mass
siccio,juna tesla yoluminosae proyyista, di corna pil brevi,
ordinariamente liscie ed -assai | piu. robuste, g lascia. scorgere
,tes;t,icoli"hen sviluppati, .mentre uesti, mancano, 9, S0n0 ;alrgs
sati, nel hue. Sul zfidoars doella, su. vescica orinaria; si vegr
gono, i due;corpi;ghiandelari;;che, corrispondono, alle vesciz
cole: seminali., L sua carne ¢ di colore r0sso inlensq;e cupo,
e diviene facilmente nericeia per poco ,; che  venga, Jasciata
esposta allaria, atm osferica. Offre fasci muscolari mollo. g rossi
e tenaci, con fibre corte;) robuste, e tenacemente. riupite da
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copioso, tessuto” connettivo molto' 'compatto; celasticoy e di.co-
love! hidneo ceruleos Distinguesit poi-ancora’ per;la/mancanza
déllescellile adipose internmascolarinipel /colore! giallognolo
tendenteral rossiceio delfa pinguedine taccoltalin’alotme pavti
del i Gerpoy: pper lartenaciti ‘¢ resistenza alltattor ed:alla pres-
sione;! enperil’odorespiceante Lulto suo: proprio; che pudes:

sere; paragonato’'al quello- dellascarne di selvaggina; od anche

un®pocooa-quéllosdelicaproy #1z1in Sl sal BIE 91 9
oLy lvacca vista intiera’, “ed 0 ésaminata i melsuplii quarti-ha
sempre-minop volume e /maggior brevitd del ‘bue, dastaitesta
&moltos heno robusta;lesue dabbra 'sono (pilt ‘sollili;der corna
meno lungheie pin fine, {raggioosseidelle sue membra sono
piiscbrovis ek affilatiyipin piceine!leiestremiti gssee:arlico-
Yari il ssuo bacinesé mbliorpitihsviluppatosed idmpios, @/per
donlroolasmetd /anteriore del suo corpo &-assab pii ristrelta;
in guisachie sevil lbue haril!davanti-pit ampio delrdidietro,
Yoppostoiavvienesmella, vactas: Presentaruna maggiore; ams
P-'i‘o.zza'fdiw\ténlre,-.:i[jocondrihpiiinspdrgemi;.:‘e ¢oda meno. ro-
Bustaile; pitusbreve. ol incavatura cheilfa ib-beccaioil sottos la
rildice jo1;base 1di’ questal appéemlice londe estrarne iiloretione
Votlos;dell’dno) ¢ 'senzasidubbio :tséai"hlag'giopelznella.i‘v&cog»,
perché esportando le suddette parti, si.porlanospurl viaoan
tuzstaslh valva e la vagifas Oltraceio éa notarsi; checquando
ibigorpo della ‘vacca viené pi:epm‘ato.;pen“sEl’o>515=mel'-ciof;.del.l_é
carni ;imon si manca 'gianimar di esportarné lemammelles
ond’¢) che esiste al doro postosuna catitivpill o i'mepﬂ aipeor
fondh, ileds im questa i trova ‘del I tessutosconnellivo, maipoco
o mudla'ldil tessuto 'adiposo. Laslsuailcarne ¢ .sem'preu‘-dl un
¢olore rosso piti pallido,>de-sue fibre , Equantu‘x_qut_r_e:‘-pm-{ﬁge
di; quellé) del maschio, (sono pit dense)) seprate; eilsiJasciano
pitvdifficilmente recidere dallcoltello] e iareole! delisuostes-
Sulor connellivo sono i pil piccing; pituiavyicinateljil@e da isua
Pingueding [non & ‘mai cosi bianca ¢ome quella-del hum. Ii}ssa.
-‘hﬂ:f'_semp‘né: aleun chéhdi viseido ralotatto ,.snonulallei.-'ha@al- la
Vista, ed iesalaun odore Tfortece particolare; che .f_u «dal _M@-—
Tonij paragonato: aiquello del latte mistonallo ;sterg@ potvmo‘.

. . b A Ry 5 ] MIO92 111 11120" ‘
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La carne di giovenco si distingue per la vivacild e purezza
della tinta, per la colorazione rosea o rossiccia, ma brillante
della sua fibra, ed il candore, la copia e la consistenza del
grasso che I'adorna. Il suo tessuto conneltivo é pure assai
bianco, ma poco abbondante, e le sue lamelle sono esili ed
intersecate da adipe granelloso, il quale si intromette fra
muscolo e muscolo, ne divide i fasci ed i fascelli, in guisa
che ne risulta una tinla mista di bianco e di roseo, volgar-
menle ed impropriamente detlo marezzalo, che si potrebbe
quasi dir proprio di questa carne. Venendo compressa ap-
pare morbida e piuttosto pastosa, ma non viscida ed untuosa,
ed esala un odore leggiermenle aromatico e gradito.

I caratteri delle carni di manza o giovenca si avvicinano
molto a quelli della carne di bue:. E dessa frequentemente
intersecata da tessulo adiposo, ma presenta un colore piit
carico , una pinguedine meno bianca, ed anzi tendente al
giallognolo, un tessuto areolare fillo , tenace e resistente; e
muscoli piccoli, talvolla flosci, ed avvolti da guaine piuttosto
lucide, filamentose, e di una notevole resistenza. L'adipe 'di
cui é fornita é meno solido, e 'odore che tramanda é mollo
somigliante a quello del latte coagulato sotto l'influenza del-
I'acida fermentazione.

Vario & l'aspelto dei cadaveri ¢ delle carni del bestiame
bovino, secondoché sono ricavate da latlonzoli nati da poco
tempo, oppure da animali aventi l’etd di due, tre o pil mesi,
ed infatti il lattonzo che conla pochi giorni di vita, presenta
carni di color bianco smorto o dilavato, infiltrate di linfa,
ossa spugnose, poco solide le articolazioni, i punli d’ossifica-
zione bene apparenti, e le superficie articolari rossiccie , o
di un pallido color di rosa. Il vitello per contro che & gia
pervenuto all’ela di pitt mesi offre carni poco rosse, ma senza
sierosa infiltrazione, un tessulo connettivo abbondante, rilas-
salo e provvisto di grandi areole, ed un tessuto adiposo meno
consistente che non nel giovenco. Al di 1a dei quattro mesi
appaiono i muscoli pilt voluminosi, meno spugnosi, e meno
gelatinosi, acquistano un colore piu rosso, un eccellente sapore,
e cosliluiscono carni di lusso, mollo nulrienti e salutari.

1
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L’ariete preparato si:distingue pel volume del corpo, la
presenza degli organi genilali , ]a lunghezza , I’ampiezza, la
densitad ed il colore delle ossa. Il montone , detto comune-
mente il castralo, offre analoghe condizioni fisiche, ma i suoi
testicoli sono' atrofizzati e ridotti alle: minime proporzioni, o
mancano anche completamente, e la sua pinguedine é sempre
pilt copiosa. Tanto nel castrato, quanto nel ‘maschio intiero
le ossa delle estremitd sono sempre piu allungate, che non
nelle femmine della stessa specie. La testa della pecora é
generalmente 'priva di corna, il suo mnaso é al pari delle
labbra piu assottigliato, ed ancorché vi siano razze ovine, in
cui i maschi eziandio mancano di corna, non riesce difficile
il distinguere le femmine dai ‘maschi intieri e dai castrati.

La carne dell’ariete & ordinariamente di un color rosso
non molto pronunziato, quella del castrato & di color rosso
dilavato, che diventa piti pallido ancora in tutte le parti in
cui si trova una mnotevole quantitd di tessuto connetlivo ed
adiposo, e quella della pecora é sempre pii pallida, ed anco
pallidissima negli individui magri, e qualche volta vesle pure
una tinta verdiccia ed appare infiltrata di  siero, locché le
impartisce un disaggradevole e caltivo aspetto. Le carni del
becco e della capra sono sempre di un- colore rosso vivido,
dure, coriacee, e portano aderenti a se stesse, peli, che non
Possono certamente venir confusi o scambiali coi ‘filamenti
di lana, che pii di rado si trovano altaccati al corpo scuo-
ialo degli ovini, Lo scuoiamento dei cadaveri caprini riesce
moito piir ‘difficile, perché il loro tessuto connettivo sollocu-
taneo & molto denso e slipato, il loro adipe & assal blar}co,
Pill consistente di quello del montone, pid ric.co in stearina,
e di superiore qualiti: Le carni degli animali a.dul'tl di ca-
Prina specie tramandano un odore disgustoso, e siccomeé SO!:JO
in pari ‘tempo dure, di difficile masticazione, e di poco gra-
devole sapore, ne avviene che sono posposte a tutte le‘ altre,
e comunemente rifiutate dai consumatori. Quelle pero ] che
sono tratte dal capretto in fenera etd, vengono 5Pesso intcers
Cate, ¢ quantunque non posseggano, generi_ﬂﬂ"leme parland_o,
le buone qualita di quelle dell’agnello, costituiscono tuttavia,
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malgrado I’opinione’contraria ditalcuni scrittori-di e¢onomia,
e!divpolizia;“un buonoialimento ;' se convenientementencucis
nate::Lia carne d’agnello ¢ la. pitv tenerasecdelicatas dii tutde
Iercarni di ‘beceheria, ma & pallidaj:molle,,e!non: mbltonsas
porita e:mutritiva:i Lar carne del majale: puo-difficslmerite : ves
nireconfusa con quellardegli “altri-animali,da cuiogis dislingue
benissima pel: suo colore rbianco di-madreperla,per-la finezza
delle sue fibreyiunite colomezzo divstipato les‘suto-fconnclbiivoz,é
é per-da densila el partidolareaspelto 'deglisstratinadiposiisd
muscoli'dei suini sono dincolor rossor molto pallidog il tessuto
adiposo  é ‘duro,opesante,‘el-d’un:hellissimoi :color=bian¢oyed é
in'esso) pitr ahbondantesche!nonin dutti glisalivi,brudip propors
zionalmente ‘alb loro peso ed al loro- volume. Questa; carne g
molto saporitare piacevole, ma riesee pesanteper glistomachi
deboliyhed anco dindifficile digestione:: Produce; talfiata jun
froppo grande eccilamento negli individuisehg, se/ne pasconp
pon Aroppa: frequenza, ‘e si:viduce collacottura amolto pic-
coleiroporzioni, specialmente allorehé ¢lcucinatapin arros(o.,
5111 cadavere del-cavallo non pud: in aleun;imodo; essere scams
biatoldalle, persond, dell’arte icon: quello-di:qualsiyoglia;aliro
ariimale «db diversa, specie, rgiacché /e ossased, ivisceni pres
sentano oquasi-ddppentutio delles panticolarita, di.anatomica
strutiira, d-di forma,sche ivalgono -molto hene a farlo.distins
gunererida Lutliiigliialiri, a meno che non sia. stato -ridedtora
{reppo- piccoli: perziy: tolli mon s siano 'preventivamente .tultiji
visceri, mascosté-molte-panti del corpos ed estralte inmassima
parte de ossasnTroppodungo, sarebbe ‘-il;.:vo]ene.‘nnohe‘ pura-
mentelindicaré tufite; le-diffgrenze di conformazinne ¢ struils
turay:chesservono iia slabilive: codesta | distinzione. - gneste
sono lcosi rmoteia; Lilti iiveterinari, perché io debbaimitarmi
arricordarne soltanto;alcune-delle: pringipali, La testa del.ca
vallo offrei differenze moteyolissime;  particolarmente mellosso
frontale, melle ;sopranasalio; nelje, mascelle @ nei, dentil, sia
pér rapportol-al)loro mumero, che -per,¥iguardo, alla;oro
forma @ ﬂ.igposizfoﬂe: Le -sue--%rtehre;45"11’;!!'1110;-#1 ~genergqda
quellé: delbue; el laro, minor-volume;. e 1a,minore;sporgensa
edinclinazione: delle, loxo-eminenze, (i impiaplamentoy lecor
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stole ne"sono. molto 'meno larghe, meno lunghe /e pit in-
éurvate rella loro 'mela inferiore, ¢ ['per: di’ ipit e sternali
degli/ equini won offrono alle‘estremita sinferiori: delle super-
ficie’ diartrodiali, ‘con cui potersi articolare colle loro: carti-
lagini 'di* prolungamento,  come' si osservarmel bue. (1 naso
dél ‘eavallo & in proporzione” meno! voluminoso idi cquello «del
bie, molto)meno incurvato 'sopra’se stesso, e I'innominato
80pitil verticale, meno’lungo esmeno’piegato’ nella isna pors
zioné ischio-pubiana,’ ma pilt @lto'nella 'sua parte mezzana:
La ‘sua seapola ¢ meno larga, meno regolarmente triangolare;
&' presenta una spinas moltospitt sviluppata~ chie. ‘quella: dei
boviniy ilisuo omero’ hail icorpo: pilt: contorto, e le-estremiti
meno volaminose; ed il radios® pit lungo e'nienoiincurvato.
osso metacarpico principale ¢]in lesso accompagnato: da: due
peronei, mentre on ve m’ha che unisolo mei didattili; le
0ssa ‘falangee ‘¢/le/unghie sono ‘uniche, ‘mentres veggonsi di-
¥ise linodue neir suddettivanimali.s I1 femore! presenta - estre=
mild | meno (rigonfie) e latsuardiafisi & meno! voluminosa; fa
tibia‘offre una incavaturased una contorsione nella .direzione
delsuo asse’ un (po’ meno. ‘marcata; ¢ la rotula’'é: piiallar:
gata La lingua del cavalloha una superficie ‘liscia-mentre
quella del hue; dome-gid idissi altrove,  presenta papille: cornee
molto. pronunziaté)la sua trachea & piaslarga, ed oi/polmoni
non' mostrano le ‘separazionidei lobulisTatte sda bende il tes=
Sulo rcontiettivo! visibiliséimeé:come - nel -bue. Egli -ha: un' solo
ventricolo, 'mentre 'il *bue ne' ha'(uattro, Tib suo inidstino
eieeo' ¢ immensdmente piissvilappato, -l ‘fegato mon:-ha: ve-
seichetta del /fiele;ied i reni non presentano: le! divisionii lche
rendono globosi- esbernoceoluti quelli «del bue. La'icarne '_'dfe‘l
cavallo & assairossay: provvista ~diradipe: giallognolo sipoco
conisistente, manda «unl odore ichele ¢iaffatfo) panticolarer; ¢
molto' nutritiva, &operde moltissimo dél lsno volumé sotto:la
influenza della coltura. .cislezo izzs b amaiy ofd 0905igs
“/'La matura ‘¢ da sposizione: dell
allo impinguamento ‘degli'animali 7
grande influenza sulle qualita delle carni. In-un paesé umido,
bassd e Imelmoso, /le piante:chei formano ‘Yordinario , pascolo

e-loealita) inicni sisatlende
da/macbllo, esercitanouna
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dei domestici erbivori sono grossolane, acquose, e producono
molta pinguedine, ma questa é molle, come molli, fiacche, e
di inferiore qualitd ne sono eziandio le carni. Si é infalli pit
volte osservalo, che il bestiame di beccheria del Nord, mal-
grado la sua bella apparenza, € spesso ben lonlano ‘dal va-
lere quello che é allevato in altre regioni. Sara percid sempre
a preferirsi .quello che proviene da una localild asciutla, bene
aerala, che sara stato alimentato con foraggi forniti di buone
ed eccellenti qualita, a quello provenienle 'da luoghi bassi
ed umidi, e stalo nodrito con erbe acquose, perché in questo
ultimo caso, la sua carne, carica di grasso molle e diffluente
riesce pesanle, difficile a digerirsi, ed & priva in gran parte
delle sue riparatrici qualitd. Senza ricorrere ad esempi tratli
da straniere regioni, onde provare la veridicild di quesla
asserzione, basla rammentare la superiorild riconosciuta ed
incontestabile dei vitelli delle Langhe su quelli della pianura
del Piemonte, quantunque anche questi coslituiscano eccellenti
bruti da beccheria. Nelle contrade in cui fra’le piante ordinarie
dei prati, ne crescono anco di quelle che hanno qualche sa-
pore particolare molto pronunzialo, od esalano un forte odore,
si & ricorosciuto che questi si comunicano assai facilmente

alle carni degli animali che ne fanno uso. Cosi in Africa:1

bovini che si pascono nella state di aromatiche pianle, tras-
mellono per questo fallo alle loro carni un sapore del tulto
particolare. Sulla riva destra della Senna, dice il Beniamin,
tra Monterau e Troyes, abbondano i prati infestati dall’aglio,
ed & per questo che le carni del bestiame di tali regioni fanno
sentire un odore ed un gusto d’aglio tanto pil disaggrade-
voli, quanto piu le tenute d’allevamento si avvicinano a quesla
ultima localita. Per identica cagione agli stranieri, che viag-
giano in quei dintorni, riesce impossibile di far uso del for-
magaio fresco, e del butirro del paese, cosi forte & l'odore
agliaceo che viene da essi esalato. ‘ '

"Il potere esercitato dal regime alimentare sulle qualitd delle
carni, & cosi grande, che i macellai ed 1 mercanti di be-
stiame bovino, sono. in grado di conoscere: al solo esame
eslerno, se un -bue é stato impinguato col regime dell”erba

——

104

al verde ciog, od al secco. Le carni,
del bue ingrassato al secco, sono di
pronunziaio, ed adorne di bianca pmn-

guedine , mentre in quello impmguatg al verde', hanno 'un
e di grasso di color gial-

colore meno intenso, € sono cosparse ¢ : -
lognolo tendente al verdastro. Le carni del primo non si pu-

trefanno cosi presto come quelle dell’ultimo, e di due buoi
ingrassati amendue al verde, la carne del bue che sara stato

mantenuto in pascoli pingui, asciutli e sostanziosi, si conserva

meglio, ed & piu pesante che non quella di un bue nudrito
in pascoli umidi e hassi._ ;
1l vario stato di nutrizione
le loro carni vengono generalmen : | e
magre. Le carni grasse, 0Sserva il Soumille, (.11 qualsivog ia
animale da macello, presentano un colore bianco puro 1n
lutte le parti coperte da un tessuto unitivo ed .adlpo?fo, mentre
sono dj un color rosso mollo vivo nelle parti vestile sfoltanlo
di un debole strato di tessulo lamelloso, o di unafoulle'apo-
neurosi. Le magre all’opposto sono d’un colore pit Pal]tdole
lucente, ed allorché hanno subito un cerlo grado d es§1qamen‘ 0
¢id che avviene qualche tempo dopo che furlom‘) uccisi e pre-
parati gli animali, cambiano di colore,, plghano‘ uné ;lele
legoiermente verdognola, od anco un poco ner_astla. 0 :
differenza viene facilmente apprezzala, anco .dal meno espert!
ed esercitati visitatori, allorché sono esamm'ale le carni di
Dassa beccheria, quelle delle pecore ad esemplo, c.he vengono
condotte al macello ad un’eld avanzata, edopochta halnno [:]‘l;
volte figliato. Si veggono in tal caso sulle pareti del ventr

e del costato gli strati muscolari assouig:liati e di brullo co-

lore, e contro la regione lombz{re_ appaiono 1 renll 1{;;31':11;
mente privi di grasso, e rassomiglianti al fratto del castag
i i . <orittori di zootecnia
Le osservazioni instituite da vari altri scrittori di20 “,
e specialmente dal Moroni sull’ influc?nza e:r,ercitala md.s?me:,
carni dei bruti dal genere di vila, .dl _nummento_, e ‘1d 5
pinguamento a cui farono sottopostl, € p_orllgoﬂf) 1lrl gl;t oa_.
riconoscere ed apprezzare le diverse qualitd fisiche, che sa=

’

o con quello del fieno,
gia diceva Brugnone ,
un color rosso molto

degli animali, & causa per cul
nte distinte in grasse ed in



