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VIOLA ;. Piole. Genere di piante della pentandyia mo-
Bwogima e d' una famiglia indeterminata » che contiene pin di
Cinguanta specie, tre o quatiro delle quali sono coy
nelle Campagne , e si coltivano frequentemente  nej giardini
per Peccellente odore ¢ Ja bellezza dei colori  dei loro fiori,

4 VioLa oDORoss, Fiola odorata, Lion., comunemente
conoseiuta sotto il nume dj groly manmela, ha le radici vi-
vaci ﬁbrose'; gli sieli striscianti ,  stoloniferi s sterili j le
foghe cuoriformi y dentate | lisce., lungamente picciolate | i
fiori tuyy radicali , lungamente peduncolati , solitay, » e dun
_tel turchino. Cresce questa in qutta I Europa » Der boschi,
ra le siepi y intorno ai vill:rggi , e fiorisce ai primi bei gior-
ni di primavera, Ma chi & che non la conosca? Chi & che
Don trovi piacere g coglierla ? Chi & che non assapori
ve suo odore ? Pochi fio destano maggior diletio ] vederli
Perche oltre ai suoj Propri vantaggi , vantagei non contpg.
Stati, la prima € la viola » c¢he annunzi il ritorng d; prima-
vera, Quant_unq‘ue Sermmamente comune quasi da per tutto ,
§l ama di coltivarla nei glardini y ove col]ocm;l viene o
M bordura , o in cesti , od in mezzo aj pPraticelli, ai mac-
chioni, ecc. ecc. Non si rova mai  ch’ oggy sia troppo ab-
ondante , perchg piace non solo per 1 suoi fiorj , ma anche
per lo suo fogliame, che dura per tutie anno, e forma dej
Cesti assai densi d° grato colore. Nully g; pit facile e di
piit rapido della sua moltiplicazione. Alcuni semi sparsi ap_.
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2 VIO

piantati innanzi ali’ inverno 1(;2;
pazio considerabile , perche getia =
fiovitura , che si allungano spesso a qu!

peud maturi , alenni piedi
stano per ornare unn s
1'i_rn.<'ssitic:(:i r]n]m la !
dici o ventj pollici nel corso d un’ estate, dai quali poi spunl-
tano delle radici ciascuno dei loro nodi , che forrano &=
trettanti pied; quanti vi sono  nodj ; € questi ne }1!‘0‘]"“0“.0
nr'”":mnu Seguente egualmente  dei noovi. Chi la pianta
hordury . © costretto dj opporsi agnj anno alle sue inv:mf)."t
con una severa castrazione. In queslo caso su-appfn'hl ('01:‘.1(.‘i
ne ogni quarto o auinto anng per rinovarla p se.'p-‘ll'ﬂ'l‘IU"cw
veeehi piedi , perche dopo questa rivoluzione ecssa & f‘sl’osr_
a perire o per a proprie estenuazione o per quella l']l.'”'.'l .wl_
ra. Se me conoscono parecchie arieth @ 1.0 una a flori 1@
chi. Questa si trov, Spesso nelle campagne mischiata €09, 3
tnrchina. Issa & meno odorosa , perche questo colore © !e‘
L2110 d" un indebolimento nella sua matura; ma non dev &
ser cio rifiat: incehe fhrime o ] contrd”
percio rifiutata | giacche formano insieme un bel © i
sto. 2.° La turching a fiori doppi : esiste questa gin da ]u”‘
£9 tempo nei giardini , ed unisce ad una.grossezza ;]TCSSO.COC(;
siderabule un odore quasi sempre piic soave, 3.° La b{ﬂ”on
a fiori doppi @ questa & lanto debole , che i suoi piedi 0%
sussistono che per poco tempo , e percid @ anche rard j
I_,a viola screziata (i turchino e di bianco 5 5.9 Lin piola
Parma , ec’e ' un turchino assai chiaro , ' un odore, a
soave, ¢d un peco diflerente da quello della comune. V’, 5090
anche delle varieth di viole scempie e doppie che ﬁol'lsf-'c’ll.,
due volte, ma ¢ impossibile distinguerle dalle altre div®
samente , che perchi $1 vedono rifiorire in autgnno- 5

_ L specie comune e le sye varieli riescono jn tuttl 1 °.
TN, purehé non siane ne lroppo asciutti , né troppo g

|

di

ter-

i n ? opp?
el Un poco d' ombra & ad esse sempre favorevole ; “;)'i[o}')i'
letame nuoce al loro odore , edall’ abbondanza dei lore ;

Si ﬂdopcrano in medicina i fiori come rinfrescanti e bcc-hli:z
11(_! foglie come cemollienti e ri]:nssanli, Ia semenza come diu?
Ica emetica ed jdragooa.

L’ odore dell.: :'igljlb non pud conservarsi che nel gl""’ssn;
stratificandone § fiori eol grasso nelle seatole ben chiose:
distillazione allo spirito rli\vino Jo distrugge. La diseccaz!?

dei suoi fiori per I’ uso delle farmacie , che ne fanno un cjo_
sumo considerabile | gpy’ essere eseguita in una stufa ,.‘)J"(s!'en.
mina un vapore d° aleali volatile ; perche questi fiori d! ok
tan rossi per lo solo effetto dell’ acido carbonico sparso

I aria.

oy
R L LT T L
La viorLa 1sripa ha le radici vivaci 5 Je Toglie

-
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mi, dentate , assai pelose i fiori grandi d'un turchinoe pal-
lido , wutti radieali ¢ portati dﬂ- lunghi peduncoli. Cresce
questa nei boschi sabbiosi , e florisce in magaio , wyale a dire
dopo la precedente. I suoi fiori non hanne odore , ma sono
ordinariamente assai numerosi y per cui produce jun Lellissimo
effetto quando , come o la vidi sovente y 1 suci cesti sono
solati e di pavecchi pollici di diametro 5 collocarla quindi
st deve in quei giardiui paesisti , dei quali ad essa & proprig
il terreno. Getta pochissimi rimessiticei , e ¢id la rende op.
portunissima a formare .delle bordure. Viene moltiplicata dal-
le semenze 5 tutti i bestiami la mangiano.

La viora CANINA, Fliola caninay Iiun., la le radici vi-
vaci 3 gli steli spesso coricali  ma non serpeggianti 3 le fo-
glic alterne , picciolate , cuoriformi , dentate, lisce ; i fiori
turchini , solitari , sopra lunghi peduncoli ascellari. Cresce
(uesta nei boschi e tra le siepi, e fiorisce in aprile. I suoj
fiori mon hanno odore. 1 boschi cedui me sono spesso  tutli
coperti nelly primavera susseguente al loro taglio , quantun-
que scarsamente si trovi nei boschi vicini. Le capre le vac-
che ed i montoni la mangiano. .

La vioLA xnicoront , Fiola tricolor, Linn. , Pilt como-
sciuta sotto il nome di pensiero » 0 di suoecera e nuora , ha
le vadici annue ; gli steli dritti y Wiangolari , frondosi , alti
da cinque in sei pollici ; le foglie alterne | picciolate , bislun-
ghe , incise , lisce, accompagnate con stipule pennatofide j i
fiori , gialli violacei e bianchi nel tempo stesso , sono portati
da lunghi peduncoli juseriti nelle ascelle delle foglie saperiori.
Cresce questa per tatta I'Europa nei campi, lungo le siepi,
sui vialti dei fossi , e fiorisce per quasi tutio )’ anmo, Levace
che e le capre la mangiano , ma gli altri bestiami Ia, rifin-
lano. Traspoitata nei giardini , vi ha prodotto. per. I’ efferto
della coltivazione molte varieta , che si distinguono per la
vivezza dei loro colori. Ve ne sono di tatte gialle | e di sere-
ziate. Si riproducono dalle semenze che si Spargono per lo
Pl spontaneamente , e coprouo i parlerre di gigyayj pian-
toni , che si devono poi strappare nella massima 1gpo parte.

er ngn avere che delle varieth belle , bisogna sopprimerne
tutle/ﬂa inferiori a misura che fioriscono » giacche ognuna
ordinariamente si riproduce. Un aiucla ben guernita di peu-
sieri forma per verita un brillaate spettacolo 5 ma 1l solo ae-
cidente pud mettere in armonico contrasto i lore colori, prr-
che soffrono difficilmente la trapiantagione in qualunque
eta , e soprattutto quando sono in fiore, Seminandole ,..con-
viene collocaile per'lo piu a gruppi., ove piedi hanuo un
rispettivo intervallo di tre o qualtro pollici, '
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: La viota o1 Roavo , Fiola hispida Lamarck , T2 I"'.
rud;m‘ vivaci'y gli steli in parte coricati E'ronrlnsi; ispidi di
peli’, alti da cinque in sei pollici ; le foalie alterne , vvaliy
merlate ) pelose ;i fiori ' un Lurc,hjun pallido , spazzt10 o
bianco € solitari sopra peduncoli ascellari. Cresce questd 5
contorai di Roano , e da per quasi tulto 1" anno, anche M
Inveruo ', una quantita tale di fiori, che non se ne vedon?
Ee foglie. ¥ coltivata gia da qualche tempo nei giardini 'cr]
C.'C.f)”u(:ﬂla in bordure ed in cesti. Moltiphcarla s saole prin-
cipalmente spargendone le semenze in aulunno ed al posto-
o la raccomando ai coltivatori i preferenza alla prccedcﬂte
quantunque i suoi fiori siano meno brillanti. ;
- La viora A Froer ¢uanm ha le radici vivaci; gli stell
triangolari scempi 5 le foglie alterne , ovali , acute , merlal®s
1 fiori grandi, 1 petali superiori purpurei i we altr giall
cou uni macchia pavonazza alla loro eslr(;mit‘u. Questit e ort”
ginaria delle alte montagne , e si coltiva in alcuni gi“"dim
sotto il nome di pensiero romano. Essa & una pianta molto
brillante , ma delicata 5 viene molto meglio in vuso che
Flt?lla terra , soprattutto quando & tenuta costantemente ale
d;:"lr;l.argB(-l)urnnte 1estate. Si suole riprodurla come la prece”

VIOLACCIOCCO. Pedi ginorano. e
VIPERA , Fipera. Genere di reutili della famiglia del
:;l_rpen_gl,‘ch'e conticne delle specie soltanto  piccole , M4
s b oo e il et i
it 'dun,ue ey I per gli ':n‘mnall piccoli. mnssunD!irsi
ey que per i coltivatori il conoscerle per guare®'s
1 Jloro attacchi , e far loro la guerra int 1 loro do
micilio. ? 8 =" A
la diIl'::raE:lE::ztesl;afli' queésto. genere catisistono mell averc_unfia{;;
: glie sotto il ventre, due file di semi-5¢4o

solto i i i - 8
o la coda , ¢ due grossi denti retrattili e velenosi alla 915
scella superiore.,

. ¥ s 5 5 . ri
Delle ue specie di vipere che si. trovano nei poss

paest, 10 non ricorderd che la comune, Caluber berus, Lintt
o"Pipera berus, perche le due altre ne differiscono tan!©?
plca, ?he 1 soli matyralisti possono facilmente distil'guerﬁ;
e perche sono anche assaj rare : d' altronde , tutto cio ¢
posso dire dell’ una , conviepe i:nierame!lle alle alre.

La lunghezza della vipera comune ¢ ordinariamente T
nore di due piedi. 1l suo colore & un bigio ceperino. u?:llo
con una banda dorsale bruna in zigzag, € €on macchie ¢
stesso colore sui lati. Tutte le sue scoglie hanno una

ni-

yestd
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nel loro mezzo joeccettuale le due file laterali. Le si conlano
da 115 seagle circa-coiur‘ d"acciaro sotio il ventie , @ 3g
coppie circa di semi-scaglie consimili sotto la coda. La sua
testa @ pin larga .del suo corpo, coperta di scaglie stimili
aquelle della schiena ;¢ suscettibile di rendersi  pin larga
ancora , ma pilt .pinllu--ne.llu sua collera’. “Questo & auzi unw
dei caratteri , dai quali piu facilmeate si distingue la vipera
dalle nostre bisce. Fedi il vocabolo Couusre. A pota distan-
zn dal muso & una piccola riga trasversale neray dietro allw
cuda due alwe righe fra loro distanti j ed al di sopra:di cia=
scun occhio un orlo dello. stesso colore 5 e si prolunga molto.
Le sue mascelle sono mere , la superiore macchiata -di biancos
i suoi occhi sono 'assai vivi ; la sua lingua & forcuta ,suscet-
tbile d' una gravde esteusione 5 ed assai molle.. E-un pregiu-
dizio, di cui nou si sal-indoviuare . I origine ; ‘quello; per
cui si disse e scrissz, - ch’ essa pungeio lancia con ‘la lingui
il suo velenu: & probubile invece. che ilsno: vibrarla “si’'spesso
dipenda dalla circostanza., che, lnisna igaspirazione: si opéra
in lei come mnei cani per mezzo ella lingua. ‘Ciascuna ma-
scella © tornita di due file di. piccoli.dent1y capaci “appena
di pungere la pelle ;. ma la'superiore. ha di pitv due. denti
assai diflerenti dagli.altri ;0 piuttosto due uncini mobili dallo
avaoti all’ ndietro , articolati: all’esso della- mascella , “scavati
da_un canale . ¢he s apre da .unilate sopra una. vescichetta
piena ' un umoré giallo , e dull’aluo alquanco al di sotto
della punta per in su. Accanto a ciascuno di guesti uncigi :ve
ue sono due o tre altri. assai picecoli yerdestinati a fare Je loro
veei quando per accidente si spezzano, Nello stato ordinario
(fuesti uncipi_sono intieramente, nascosti nel imuscolo  che - gir-
conda la, \3?;—‘ " bage; ‘manquando l_a vipera: ne:vool far uso 5 i
fa uscire , e.la loro jntroduzione in ‘un.corpo-qualunque com-
prime la vescica. del veleno., ¢he cola nel.canale ; e ¥ insinua
nclla piaga.. I ; B e e it ;
Laonde ., per impedire I' effétio di questa’ operazione del=

s vipera , basta il turare: con cerit 10 ‘altrimenu il foro: - di
cinscuno -de' suoi, denti 3 basta aunche ib farle mordere antici-
pataente del legno 5 del. cuoio , od ““l'é cosa , . sulla qua~
le possa essere deposto il Vﬂ]e“o_i g'-‘“’jc_!?&t‘-‘ ogui morsicatura
ne fa uscire tapto di meno , ~quahlo  piu ripetate e pin fra
loro vicine sono queste morsicature, lenta essendo la sua pro-
duzicne , come lutle }e I"‘O‘J“z!?“l- delle glandule. ,

" La vipera uon & slata gla provvedita di queste = armi
{yrmidabili per sua difesa ) ma per altaceare con successo gli
ammali di ler pit farti e pit agili , di cur deve nutrirsi sche
se le adopera contro I'uomo e contro gli animali grandi ,

i
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vip
nou lo £ se non co
; N strelta
Vv ary - . ¢ uando 1 . P .
d w:;;r;.l il pericolo con la’ f::[gu do ha perduto la speranza
alle. esperiens- : o
vipera non épné fll.'.cd di FP'H(H);! risulta, che il veleno della
u.*rmiuul‘.u; che a.rrLiI- 0 ne aleali ; che non ha un sapore de-
muscolare , e Pnrt?uz((:]e distruggeado I irritabilita della fibra
€ a sals . R . .
ne. Non ¢ g 0 nei fluidi un principio di putrefazios

) uesto .y .
piccoli animali Uu“;)lenu gestantementd: mortale se non. ety
- assero ne

U3 un piccione in oo o dod; muore in cinque o sei minu-
Sistey un mountone. s odici ; un gatto qualche volta re~

ai 1+l pessissimo: un . g ; n
12 da temere la morte ity u:] uomo per conseguenza no

clusione sembra enestia Bgtn “d50]a morsicatura. Questa coi-
: detta da molti - farti ;i -ciocch®
qual & quel paese da molti - fatti 53 imperciocC
per cs?ercé stuti- morsi(:::(: njm si_citino delle persone mort
me propria m’ induce. € da una vipera? Un’ osservazione &
ta_muore in copses ‘a credere , che se Iuomo qualche vol-
perche I’ enfia I'one..%]qe"z-a di ali meorsicature , cio accade
ed impedisce ]g “ca esse prodotta intacey sempre la 5013 ’
i efruu.a.d-r]fisplralzllope » € la deglutizione
pochissimi ist'ilm.ie (?o.;,no-rs'cmum d' una vipera si finno sentir®
lor e Copotavery operatajsi : -
ore acuto nella piaga , di cui:;?“ : % 51 senle subito un do
Tossi ;3 ben presto I enfiag; glt orli si.gonfiano e diventatt?
tutto il corpo n’ & ﬂggr:::rglloue “_[?Uadngna‘ le parti« vicine , ¢
la . : ato. n polso fr O
re s sudori- freddi ; seguono d I; so frequente ed 1reg
lﬁauo » dei movimenti cor?vulsi _aegli sconvolgimenti di sto
La pi o g vi, e qus ) .
'Plaga manda ‘della marcia , e siq I'I!Che volta lo sface]
L' esperienza di tatti i por i soflre ‘a lungo e molto -
sono semi-selvaggi | che vj popolt, specialmente di quelli che
s0N0 DI 3 » €he vivono perpetuan S c e
B _Plu esposti ad essere . N tente nei boschi €
che 1 sudorifici incigjvi Sf'cn,l“ dai serpenti- velenosi, prov®
sano “dﬂperhre nel sono 1 piu polenn.rimedi‘ che si pos~
ne- della vipera . caso ‘d; morsicatura della vipera. La car~
cali volatile (‘ stessa, e d” altei animali della sua famiglia; I al-
Giledicin) almm?]umca liquida) e le p"el"’!l“nziongi o:r' en-
2 5 H e 44 3 P . i ard
mano 1 sinw:ni o d- ofighiziay: di serpealaria, ecc. ' cal-
dore. da esse - pericolosi  che ne risultang ' c“u’ il gran su”
! ovoc ; Mgl
ve prima di tutyg Ialo.. _Nond:meno s-appena morsicall 5 §1 de-
Qualora 1 egarst sempre streltamente al di sopra del-
. .1 Qualora la malagg,
tissimi 1 dolori , si snpma ¢ grave, la tumefazione considerevole , ed act”
dare la circolazione (]Clp-“mfm la legatura la quale tende sultanto a rilar:
¢ scarificazioni che i ‘_Eangue, e si hadera a non moltiplicare le inqislom
terizzera la piaga col for SP‘.?S&O delle volte aggravano gli accidenti. 8i cat”
gento § , colla pictra da r0 rovente, colla pictra infernale ( mitrato di ar-
nio , ed in mancanza cm';a:"c'rm ( potassa caustica ), col burro di antimo-

maluuque altra sostanza capace di produrrc git
ta dell’ edit, napolit.y

vip 7

la ferita , farne uscire del sangue quanto & pil possibﬂe , 8
cauterizzarla con un ferro rovente, o con la pictra da caulerio,
avendola. Con queste precauzioni i sintomi -diventano 1eno
gravi, e si ha una maggior sicurezza &’ una prouta guari=
gione.

Le vipere si trovano mnei distretti montuosi sassesi ¢
boschivi , raramente s izcontrano nelle pianure. Piu frequen-
temente sono visibili di primavera avanli il mezzogiorno , ¢
nei luoghi esposti al sole. Canginno due volie all’ auno di pels
le, esi accoppiano alla meta della primavera. Le loro wova: si
aprono nel loro ventre in modo el esse funno le loro proli
vive , da che ebbero il loro nome, il quale non © che uua
alterazione di viviparo. Il nutrimeuto loro ordinmio si com-
pone d' inseuti , di rospi , di ranocchi, disorci, di talpe, €
di piceoli weeelli che la vipera arresta cul suo morso , ed
inghiotte poi incomincinndo dalla testa. Si. trovano (ualche
volta nel suo corpo degli animli a quattro volte di lei pin
grossi , suscettibile esseudo il suo guzro d’ uua sorprendente
dgilatazione. Digerisce poi con lanla leutezza, ¢l io rovai in
una delle reliquie d' un corpo ol éssa mon avea ancora  inie-
ramente inghiottito quando la presi. Passano questi vettli P_il.l-
verno sprofondati nella terra senza waungiare , ed anche n
estate sopportare essi possono dicte assai lnnghe , come st ve-
de in quelli custoditi per 1" uso delle farmacie.

La carne delle vipere coutiene un  sapore ammoniacale
assai abbondante ; ed assai proprio a ravvivare la civeolazio-
ne del sangue , ad aumentare la traspirazione , a scieglivre
le concrezioni linfatiche , ed a fare spavire le eruzion della
pelle. L'uso che se ne fa in medicina & molto  esteso,  wl
esse sono un prodotto: di qualche importanza per i coutorni
di Grenoble e di Poitiers , ove abbondano. Non ostante tul-
to (uesto vantaggio; e quantunque rendano anche servizio at
colttvatori col distruggere 1 sorcl i topi ed alui animalt

rodenti, si deve fur loro una guerra 2 morte, (B.)

VIRGILIA. Firgilia. Albero di mezzana grandezza sco-
perte da Michaux nell interno dell’ America settentrionale , 1
fiori ed i fratti del quale sono pochissimo distinti  dalle ro-
binie, ma di cui le foglie sono assai differenti, avendo le fo-
glioline estremamente g“l.“d‘a e la base dﬁl_ loro picciuolo, che
circonda completamente il loro bottone, cid che non si vede,
per quanto mi € o liebsuu altro albero.

La virgilia, noninata ..{OBIN!,‘L LEGNo craLLo da alc‘u-
ni botanici 5 si coltiva in R}f:lm terra nel elima di Parigl,
¢ non Vi leme le gelate pii forti. Produce essa un superbo
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eff:tto ; quan ’ ? i
o1« Déc ?ung:’luu‘:mlllasta con altri alberi a foghame pia scu-
¢ —n S
dalle radici , e npo non ha potuto essere moltiplicata che
{ innssto CII:" duPEI‘ lnnesto sopra la Sorora DEL (>1A PPONE
TR - | i 3 R . L
diei anni molig 1";11' ) per conseguenza resto per quin
essa un’ immen R B8 HesiE giardini 3 ma nel 1819 diede
sere acqnistat; s1 quantita di semenze , di modo che pub es-
¥ in\'i‘iod a buon mercato nelle piantonaie di Parigi.
Joro giardini :l d'im:‘f";' a nou trascurare di collocarla P&
o gl on chiede 04
Bints sl o o edendo essa che le cure stesse della ro
fl ale la dire pochissime.
suo leor b 5 .
vestimenti di D-i]'?llL adoperato dai selvaggi per tingere 1 lono
‘THVL‘U’E’L‘)E‘EL%B-B)( /i_f't‘. del supplimento. ?
nomme alle propeiet: N -I-AN.'I'E' Si da volgarmente (4
Non o p{]é, n:; mcdlclnnh, vere o supposte, delle ]}m”w'
e oare |, ¢ . > R
veri di piante dc”t?‘lf; "L[l'le vi siono delle piante , dei &7
. ‘ *y : famiglie di  pis : DL
! nostri organi, e sopr glietd: piante che agiscono sopra
tro-bilanciare l’,eﬂ"!lpmd'qm‘}h degli animali in modo da €OP”
' ¥ ello ‘te = (te . Ly
che lacmalappa  sie Yigprte dﬂt.?tnm morbose , vale a direy
paveri 5?)”“].?.‘[“. sla purgativa , I'ipecacuana emetica , 1 PP
il ull ) l(_: leznlvucee dolcificanti, ec. 3 couviene pera
salltatl dt:if‘ C:pﬁ-;e?:,uc ]fallou ‘ubtl troppo caltivo uvso del ri-
2 ra . : A e &
1e od anche i"?-"ginal.iéq ribuire alle piante virti esager?
Per obbeadi .
P ; dire alla cons i
s = su . . e ’
Virtu di quelie piante dell etudive , jo ho qui indicato 12
te in medicing : rimrll(e Srqualissi fu) wso pil j‘.-eqm‘memcll‘
S5 s N Mo quindi j : T
le riguardano per impar: jwndi il lettore agli articoli che
L opex per imparare a conoscerle
2 ra pin metodica . ol -
: : a ch : : . -
sto argomento e dafly qual € sia stata pubblicata sa que
) a4 quale s 1C-
:..un.m_darc lettura con :ilh ].II‘Pnss& per < cdouseguenza Ya€
del mio collzboratare Dl'cmj(luswumzm ;€ la dissertazion€
. Jecand . : . qa 50 11
le s consideryte R olle S(’:"pla,lt‘_[dl]‘]]g]je.__de“e l)ldll
VISCHIO. g L-punte: di. vist: dille:lpng, rirts{Be
dria e delly l'-m,,i I’_SC“"]"I(""N-'I‘G di piante della dioecia triad”
e R R shia - delie caprifoliacee: . .
duz.z.md di Specie{j - : Llprllullrlclt(. , che - contiene U2
quali una soly '1[\;)4!:1':‘5‘ lu]ljt’e] parassite degli alberi , delle
¢ appartiene a CUron: N 4
pel caso d essera qu; " Luropa , ed & per cons-guenzd
) quil menzionaly }
QUESta g la . {

: e e ;
il viseiio Dt".F f:‘i,-pcm & c“““"fl il viscnio coMung , 05§
mente d’ un piede, I.l.(} BIANF:Hl , & leguw;a ed alta orvdinaria~
o, articolate , sempre sél-e fronde sono d’ un verde giallogno=
forcute ; le sue fu"l?e icotome , vale a dire 1~egolzln-{nelxlc%
in forma di Spﬂluﬁl ¢.5000, opposte sexsili , grosse, coriacets
piucol mazzell] oy ! Suol fiurf sono _glgllx , € dispost! 1t
zzettr nelle biforcazioni superiori delle frounde. .

esto
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T vischio non germina , ue nasce gih nella terra, ma
nelle crepolature delle scorze degli alberi. Offre esso delle coc-
cole sempre verdi , che sembrano innestate sui loro rami ,
come non v' & collivatore che nou sia a portata d’ osservar-
Jo. Gli alberi fruttiferi in pieno vento vanno soggetti a nu-
wrirne. E cosa di fatto, clt egli smunge i rami che lo por-
tano , ¢ che , quindo & moltiplicato, " albero diventa bén
presto deforme. Conviene dunque distruggerlo; ma per farlo,
non basta spezzare i suoi rami , come si pralica spesso ., bi-
sogna tagliarne la radice , od anche 1 intiero rawo dell” albe-
ro ov'el si trova. ¢

La superstizione dei nostri padri aveva
schio della quercia, forse perche quest’ albero ne porta
‘amente nei paesi’ cettentrionali 3 ed il pregiudizio che ne
fu la conseguenza , si propaga tuttora in alcuni  distetti
ove gli abitanti delle campagne non osano tagliarlo sy, benche
distrugzano senza scrapolo  quello che nuoce ai loro meli
ed ai loro peri. i

" Nel dipartimento della Mayenne si fa cuocere questo ar-
busto , per darlo ai porci, che ne diventano grassi. e

I montoni amano con passione le foglie ed i polloni di
questa pianta , e quando si ha 1" oceasione di liberarne un
albero , non bisogna ral mancare di darli ad essi, special-
meole in inverno , ePOca della sua vegetazione.

Questo arbusto presenta due rimarcabili singolarith 'una
st &, che quantunyue viva a carico del sugo 4’ alberi « assal
differenti , nen presenta variazione verana pelle sue forme e
nelle. sue qualita 3 la seconda , che getta in tutte le direzioni,
per cui se ne vedono di quelli che portano i loro ram ver-
so la terra , altri pnr:\lluli alla superficie della terra ; senza
cercare dalzacli verso- il cielo , come (uasi tatti - gli  alberi.
Nello stato attuale delle nostre cognizioni non si possono spie-
gare questi due fenomeni.

Gli uccelli ricercano molto le coceole del vischio, ed an-
i essi sono quelli che ne fanno la semina . sugli alberi. Que-
ste coccole sono acri ed amare ; prese internamente purgano
con violenza. Alure volie si adoperava la loro polpa per fur

della pauia 3 ma in 0ggt st preferisce di trarla dalla sua scor-
v . ohe si fa mareire per met , poi si pesta, e si Java a
grand’ acqua. _

11 vischio fiorisce

frutyi mwaturano in autunoo (B.

reso sacro il vi-
ra=

al principio di-primavera 5 ed i suoi

j ( Niuuo autore ha tanto bene scritto e gischiarato queé-
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fessove di I‘I:gleﬁg“’u‘.}'[a‘l{'—"?ﬂtq il chiarissimo sig. Briganti Pro-
versita degli studj. '1-( I-L.! dlmos‘r ativa nella nostra R?g' U
Botanica. per |; \,I’ e ‘t’:scm[u Clo pur troppo necessario per h-
pl'elnuro.:,:}LQ '1 1 '(.IICIIHI, € per uso eeononico, ho avuto f]ll”'d'
ellt(lilissi.r;:c l:::el ([lf-' rapportare un breve sunto delle due‘ suff
D, l : morie mtorno ill cennalo (,t_-g(-([”_ NC”;[ p]‘”llﬂ.
€ plantis apud veteres Visci nome PP 1 icomn
aere incisis , letta e coronal; - oy ‘G g i o Scien-
2., CU”"‘I][‘:Ild tnar atanella Real Accademia delle Screm
schio ﬁnr’]ullo (:1%} '_'a.cnnon greci ¢ latini che hanno del VI
- denl ey ‘:1:::-;12: :l|l()ll solo che i medesimi sotto questo
2 p:miusn dello -Suu u_} ‘l “_Lm'zmthus Curopaeus per Ia 505[.‘[!?_
= “”)um; e (‘U)i.](éd[]]g ,I (:'lnpdllln poi imlul_u'l:nnen[csl:c“"
ria naturale } Rl

sto articolo iy

2, che nel Jurestese cognizioni st nella
ser slatlo da '.[H»n[':‘--nsxln F‘;LTCO idioma , ha specificato ahobEly
: g chiam; Ise il duis 3 0
stinguendolp dy] Fiscum ”;_'_"’ et et ditra '(ll‘
tenere al Piscum all Joliis perpetuis ; che dimostra 0P
? i album = da Dioscoride in_ 00
wscens , folirs bug s T corvide o Fpytex in 1
o f y o lsz]nl'lfbus : da Plinio ])f:)foq—h)f/’hifﬂ_f'.
(ot i {(‘“((’;’.culun] )1 da Bellonio ; @.yos™ da Soalt
fbfir's';lec'ﬁ?:i:'? ,:{"'c,s pallidis : e in fine, Visoum q””-ciuﬂ”’
‘o te ascen(e 2 ‘ree i gD il
Mauioli, v ha parlato : ‘!d”“c‘. schiode Draidi @ i
v . o « o 1 Ty » ! i i ; l:
Storia 5 del rame o oro El:“:f Ll'l'PISt],[f)’ rolareer sl Sdi
l‘ Y . '8 ) . ; ‘ -
Shosia del o A irgilio ; dell hyphear e stelis i
o 2 i tutto ¢ip in che, quei che comentd
Sl : i Criltoriy erano andgt errati
e la enojy, inci spi :
e S f n prioeips i ¢ l
e i “U.” pri :up's]e , che spinse 1" Autore 2 5
e di’m. Juella di togliere |’ erronea opinione di Lt
laa : aterla medica e Far i : i‘
C8RO visehio ‘rel . a5 s
o L Guercino delle oflicine
I 5ocost oenli (] ‘
Servaza = : 2 UPO e
, azioni dj Pt anni
sully quercia sjy ;
album | j) uale

icia , in credere €N
oflicive si raccogliesse dal Ziset™
ssersi assicurato cou yhng serie di 037
; che il solo fratice parassito chgr:m'e
1_] Lom{?thus aeuropacus, o non gia il Fiscui®
zidetta . gpy s eogni altra pianta vive fucrehe - nell’an"

o aro ne deduce che non da que’s.to , ma dal Lo~

ranto sj ha 1
I cennato Je : . 5
Nel suddeqgy : legno vischio quercino.

Ui serittori it :;er'::]-rll?o]r'td anche le osservazioni di m¢l):..
di avere ciog Pl'iuicami- attioli , ¢ specmlmemu.del_Colbnrt]c"é
malattie convulsive . m('!.dlc;na contro I ep:leslslél ed 2 -
vagal , meli ec, | o stc'k.’o pascente su i Corili , per! Sjle
¢i convince dj es’se[..-m.m mai quello sulla quercia 5 cosa t'de
Fiseumn album eb] ] n“‘.'.des”“i sempre scrviti del legno rer
nou trovarsi maj que.. B, Gk Loraslluis  acurvpacis ; Zon

questo ue’ soprannomati alberi :  cost €9

chiara ragi T soht
WA Tagione ne inferisce essersi sotty il nome di Fischio

in

Vis 1

diversi tempi dette piante adoperate per gli usi medict onde
a togliere qualunque confusione , ha il nostro autore distinto
il legno del Loranthus europacus col nome di Fischio quer-
cino , e quello del Fiscum album , che stima doversi anche
introdurre nelle officine, col semplice nome di  Fischin. In
fatti cosi ha egli sempre esposto nelle sue pubbliche  lezioni
dimostrative de’ Semplici ; cosi ha denominali i sopra descrit-
ti legni nel Real Gabiunetto di Materia medica 3 e cosi anche
leggousi nel Catalogo di detto Stabilimento , dato alla luce
dal suo figlio Francesco fin dal 1825 sotto il titolo : Cata~
logus simplicium pharmacorum Musei materiac medicag.
Or sebbene a quanto si & esposto, 1" autore vi aggiunse
anche di ricavarsi da’ frutti del Loranto europeo una pania
di gran lunga pit tenace di quella che dalle coccole del Vi-
schio bianco si apparecchia j pure , per vieppiuu 1llustrare
questo articolo compose un secondo suo scientifico lavoro, non
men interessante del primo , intitolato : M morta sulla  pre-
parasione della pania dalle bacche del Loranto europeo , e
el moilo di adcrpcrm‘la per uccellare , gia stampata nel to-
mo 1V.? degli Auti del nostro Reale Istituto d’ Locoraggia-
mento. In questa memoria adunque, dopo aver riportati tat-
Ui diversi nomi dati alla pania , e citale le varie sostanze e
le tante piante dalle quali ricavar si portebbe , passa ad
esporre 1"uso del nominato Loranto , in cui interpretando 1
pitt oscuri luoghi di Avistotile , Teofrasto , Oppiano , Bello-
nio , Brasavola ; e particolarmente di Dinscoride e Plinio, fa
chiaro che questi, pitt &’ ogni altro fra gli autichi, de’ fratit
del citato frutice intesero parlare per la formazione di un’ ot-
tima pania. Ed in fine conchiude col ril'erfre il modo antico
e moderno in doversi questa sostanza praticare per I' uccella-
gione , e descrive anche alcunl nuovi strumend per tale usoj
oltre d' indicarvi tutti quelli cbe presso tanti serittori tro-
vansi all’ uopo nominati ; sicch® non lascia cosa a desiderarsi
sopra ' articolo Flischio.) (Pact.)

VISCIDO. I frutti quasi tatti non offrono internamente
nei primi tempi della.loro evoluzione che una consistenza vi-
scida , poi si consolidano a poco a poco, ed arrivano al
punto di poter riprodurre la pranta di_l cut furono prodotti.
Osservabile si rende questo fatto principalmente nelle noci ,
perché mangiando spesso | lori spicchi innanzi alla completa
loro -maturita , si corre 1'1sclllp. di aprirle quando sono an-
cora nello stato viscido. Fedi i vocaboli Nocg e PIANTA. (B)

VISCIOLO. Specie di ciliegio che cresce: nei boschi
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dell’ T uropa : i :
4l o pa, e che serve gi tipo alle duracine , ed alfre €~
#e di carne soda. Fed; il .
VITE « #edr il vocabolo Ciricelo.

- Per la syp +fi o 1a Aol
del suo gy) posizione geografica , per la M

¢. per la vavieix de' snoi ¢limi y» per il nurE

de’ suoi ripgp
=y ripar ¥ . ¢
Party per I estensione della sun p:.pol:nzwﬂef la

Francia ¢
suceesso
¥ prodouj
cipali sorgenti d-lla sun ricchezy:
ne che so ne fy , Come
stro fivore la bilancia

Nondimeno fra 1y

“ir];:uhi\.auune della vite. Laonde gia da vari 5€C08
delle sue wigne sono riguardati come una delle prin”
: v tercitoriale , e lasportazld”
il merzo pitt eerto di fissave - i 097
del nostro comimercio coll’ estero.
essere il ben te le nature di heni la vite p-l‘s-".lm:_
L1 bene meno vantigaioso ;3 di fiu vaasi o tutlt 1
paesi di viopa itk oD 3 atlto ,  auaas g
ed in continy,  vede una popolazione estremamente povert”
tari ¢l )t)lsu' [J]:’tl.“m“e st trovano quasi tutli quei Pl'l)prlc;
slec 3 1 Y :
' oo sole vigne. Questi risultati dipendon®s

([(“f[a n

at es . oy

da C’f‘!‘orf“,;? Sf;'?.m di questo bene , e da cause politiche's i

coLl 2708 .. . 70

¥ 0 wa.}.m ¢y e dalla posizione del proprietd™ "

B st atura del bene, perche la vite ¢ soggelta @ mo

S(‘cmivi(.““j? c.he la rendono spesso sterile: per r;i}l anni coB*
y €0 esig 1 . -

vessa p-:-r.uo lr"ae nodimeno le stesse fatture, come se 1€

d L 2 spesa. Al che conviene agsiungere, che Uy

0 p()l Sopl';ggu]uu"e ”l]‘ P H PD o) 2 @

vino sj ? o < dla

colt

; abbondante il prezzo
AVVILSCe o (- -2 {
ton ri-ubu;-sﬂlh;:i a tal segno ; che la vendita della paceolt®
A e - . . : W el
Qerlemj_ namente le dnllupazmm dugh anpi pl

o \'i]xJ:‘;”i g:::.':;e pnlmr:lﬁe, perchd le gne 1
inegualmen[e I‘Ijlllili):t‘;‘rjr-om s?l-'](; Esiteinatients CRAgETIRE [];]rt:jt:g
5Pesso quanty e f'e,-“-',-’ “puc e le Vigiermens f.{”'“h P'Ia\;i:m
che fissa il suq il R, & perche la qualith del fa
mentj dalls e ‘ll Ol]e 9 entra di rado con esallezza qeg' ‘:ll‘
o frequenti i :;E:(;" & 501’[’?"“”;1-- Le guerre :'na_fiuuutlf, wih‘
tneste Cﬁusc:,ue.,";; )e -l-'l.]nlu .nr?;f_{ e , hn.nno anch’ esse ?111)8 ¢
SOPrallutty ran o o CF ' massima parte delle nostre vig!

Per quelle vicine alle coste ed ai fiami gr;")dl-

Daal; - I
L errop, P L . et 14
Cf'”muteg, vl di coltivazione. Vi sono delle viti tanto @

ne, i di C:;Lll-l;i:;l;.ne"le alla natura del suolo ed _all’esp_omlz::::
sure, a potatupy i ]sono' tanto male scelti, di cui le rl.vl(;ﬂ-te
eseguite , che non o ?d]]ﬁmm Mlioiig o “.ascuraﬁﬂ”sf;ese
4 esse accasionaie, fi‘:;iljl)n(}'ﬂhl‘wslnn-:.ca p(‘z:' r“nbors?reﬂefmfol'e
per aver vith.. clie wi .o (BEIUDEEIE 5 che tanto & ot
zione S'Ifﬁcienle '€ VI sono dei distretti privi d’ una- .p(;JBP e
asportarli per consumarne | prodotti , e di sll: AL
guesza i ’..mfe .noa si. cessa di piantarne , cd- ove per
viino ce.de a vil prezzo.

ilnpos{e sulle vigne?

It di nessun alire paese nel cuso di dedicarsi cud .
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Dualla posisione del proprietario Spesso si sucerdono va-
¥ie annate cattive , ed allora , se il proprietario & povero, non
pud ne fare le competenti anticipazioni per manteaere la sua
vigna in busno stato , ng aspeliare 'che _il prezzo del vino
si vialzi , e percid anche sono quast tulll, specialmente in
Borgoguna 4 esposti agli arbitei dei commissionari avidi'y i qua-
1i si arricchiscono a carico loro. Fedi il vocabolo Cosans-
SIONARIO.

Vant.ggiosa ¢ dunque I’ esistenza della vigna per ogni
titolo ai ricchi proprictari soltanto, perché questi possono -
piegarvi hberamwente delle anticipazioni in tutti 1 tempi, ed
attendere possono clie le circostauze riconducano il valore del
vino Ad un prezzo tale , che utile ne renda loro la vendita.

Ma , dih talupo , molte vigne vi sono ove esisie I'uso
di cedere un terzo, la meth , anche due terzi della raccolla
ai vignaivoli , a cavico di tutie le spese e di tatti i lavori
ed ove il proprietario aluo non ha per conseguenza che a

ricevere la sua rendita forte o debole. 81, risponderd io, ma
vivendo in pavecchie di tali vigne ho imparate dall’esperien-
za , che (lunhlm]ue ne sia il vino o fino o comune , un pat-
1o simile diventa nocivo al proprietario egualmente che al vi-
gnaivolo ed alla vigna medesima. '

Io vidi in efictto in quei luoghi le vigne estremamente
mal coltivate , perche i vignaiuoli v' impiegano il meno pos-
sibile del lore lavoro , messuna indusivia riparatrice, e uessun
denaro y per cwi anche le ho vedute sempre dare un cattivo
prodotto 1n quantita ed in qualitay vi ho veduto del pari i vi-
goaiuoeli sempre 1ndebitati , malgrado la miserabile loro ma-
niera  di vivere, concorrere ad avvilire il valore del vino,
vendendolo g qualunque prezzo , ed essere di pili anche co-
stretti nel corso dell’ anno di domandare delle anticipazioni ai
lovo proprietari , anticipazioni che finivano coll'andare per-
dute in wto od in parte.

Per esaurire quanto si pud dire su tal proposito io copio
il seguente tralto dal sig. Dussicux.

« Alcuni scrittori inconsiderati hanno confuso la coltiva-
wione della vite in generale col modo di coltivarla ; e perche
vi sono dei vignaiuoli nella mendicith ; e dei proprietari nel-
I' indigenza , hanno proposto di strappare una parte delle no-
stre viti per rilevare il valore dt‘.llfl parte rimanente.

» Affinche la ps‘oporzione fosse ammissibile , converreb-
be che il terreno occupato dalle viti mancasse alla produzio-
pe ¢’ una derrata pin preziosa , per esempio a quella del gra-
no , o che il vino fosse talmente fra moi comune, che sazian-
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do esuberantemente il eonsume de’ nostri abitanti e le ricer
che degli esteri, vi fosse iy’ eccedente a pura perdila per lo
Stato non meno che per i proprietari ; ma quanto cl. viok
PL“”']]_"‘_ una tale supposizione sia  yera , © per conseguenza
Plausibile? Doyremo ripeterlo ancora , che le terre da grage
non potrebbero convenire alla vile , e che il terreno piu pro
Prio a questa pianta ¢ quello che nel nostro clima convien®
Jl‘ meno ad ogni altro genere di riproduzione ? Un arpento ¢
vigna di Lafilée , di Latour , di Margaux nel Medoc , ¢ 1
laut-Brion nelle arene dj Bordo , che rende annualmente 1€
Lottoni di vino di 5 in Goe franchi Ci:lSCIHIO, darebbe -"I:)Pe-

. o : . 11
na in segala od in bosco 10 ¢ 14 feanchi  all’ anno. Qllol'i
utile vegetabile si potrebbe sostituire alla vite nei terl! le
4" Arbois | di Gondrieux ‘

Roders » € sopra quasi tutta Ja cosld
. A ciosi Aggiunga che , se il terreno dedicato in FXal”
¢ alla coltivazione della vite fosse d'un’estensione q”f‘-‘i galy
Pia di quella che vi occupa attualmente , il suo prodot’
basterebbe tutto al pin al consumo de’ suni abitanti. Renden”
© per base di questo prodotto le viti coltivate con d”isenzax;
OVE una cieca parsimonia ed una deplorabile indigenza 70"
restringono le spese del loro governo , si oltiene , annatd r:oe
mune , la quantith di sette mastelli per arpento; ma sicco™
nella combinazione del valore venale del prodotto d’ un ¢
arpento noi abbiumo sottratto un otlavo dj ciascuna P"OPT-IG‘
1a , Supposta impiegata al rinovamento della vigna , dobb1a”
mo cosi limityre questo calcolo a sej mastelli ed un ottavo:
. » Ora vediamo qual ¢ il numero ' arpenti , 0ssid "B;
Tni-cltari , adoperatj a questa coltivazione. Pyrecchi 50”“0'];,
SI sono occupati di questa importante questione , tanto Plo
diflicile 5 risolvere, che pubblicata non {y per anco nesst®
opera elementare e metodica , che possa servire di norma *
na tale vicerca. Seguendo perd i calcoli adoperati dagli ecol'i
e st vede, che vi ha un milione seicentomila "rpenn
Edmﬂ}" in Fraucia alla coltivazione della vite , ‘e che qUes”
AUADUE 5 & sei mastelli ed un ottave per ciascun ﬂ"Pe"fﬁ;?
da un totale g; nove milioni seicento ottantotto mila masté 12
» & popalazione della Francia-era anticamente v?lum;_
quast generalmente 5 ventiquattro milioni d’individul , llo
quali bisogna dedurre quattro. per i fanciulli fuori di 5';‘“5
di bere del vino, §j deve supporre , che la meth deSh .350_
ciltadini ne restino privi , o per indigenza , o Pef‘?he U no
stituiscono altre hibje , come il sidro o la birra ; il f:OH'SIL;:JI;I'
quindi del vino si trovera ristretto aibisogni di dieci mi
d" individui dell’ uno e dell’ altro sesso.
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» 11 solito e moderato consumo d' un uomo ¢ di due
mastelli 3 la meta basta per quello d' una donna ; se ne do-
vrebbero dunque consumare in Francia quindici  milioni di
mastelli. Se si aggiunge a questa quantith di vino , quello
che si adopera alla fabbricazione dell’ acquavite e dell’ acelo
ed agli usi della farmacia e della cucina » € quello finalmente
che si asporta all’ estero , si troverh un nuovo deficie di
milione ottocentomila mastelli sopra ¢id che dovrebbe essere
il prodotio delle vigne delia Francia, sia per lo consumo in-
lerno , sia per lo suo commercio esterno ; giaccheé per sup-
plire all' una ed all’ alira di aueste destinazioni vi vorrebbe
un prodotto generale di sedici milioni ottocentomila mastelli
almeno , vale a dire, da una parte la raccolta di due milio-
1l ottocenlomila arpenti, dando ciascuno setie mastelli , e I’ im-
picgo dall’altra di giovavi rasoli per lo rinovamento delle vitt
di trecento quarantatre mila arpenti.  Converrebbe dunque
che la coltivazione della vite occupasse sul suolo francese due
milioni setlecento quarantatre mila arpenti , quando invece
dedicati le sono soltanto un milione seicentomila. Nel primo
caso 4 il prodotlo territoriale delle viti di Fraucia , convertito
in denaro , dando ogni arpento sette mastelli ; ed ogni  ma-
stello rappresentando il valore di 45 franchi 25 centesimi ’
porterebbe questo solo ramo d'annua rendita alla somma  di
76, milioni , 270 mila franchi.

» Il governo francese deye dunque il pitt grande inco-
raggiamento alla collivazione delle viti, sia che consideri li
suoi prodouli relativamente al consumo interno , sia che lo
contenipli in relazione al nostro commercio coll estero, di
cui forma eflettivamente la base essenziale ».

I climi troppo caldi , ed i clirui troppo freddi sono e-
gualmente contrari alla natura della vile , per cui coltivata
non viene in grande e con profitto che fr:? 1l‘ XLV.e e il
LIL® grado di latitudine. Scliras in Persia & a mio parere
il punto piti meridionale , ¢ Coblenza il punto pilt seltentrio=
nale ove si trova Ja vite.

Ma nei climi freddi vi seno delle lqcalil‘a , OV
zo dei ripari si pud procurare alla vite in estate unp calore
eguale a quello dei climi caldi , e queste localita sono quelle
che st trovano esposte a mezzoglorno 4, e guarentite in forza
delle montagne dai venti di tramonlany di levante ¢ di
pone_n!,e- L - . :

L7 esposizione & dunque la prima cosa
siderare I ciascun paese , quando si vuol

un

e col mez-

che st deve con-
Piantare una \'igna
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nel centro e nel settentrione della Francig.

........ Denique apertas
Bacchus amat colles

: .« ... dice Virgilio, e molti op¥
nano , che non si possa raccogliere buon vino melle Pi,n
nure. Gid & vero in generale , specialmente nel settentrion r‘:
nondimeno vi sono delle viti in planura o quasi _IH‘P":‘m‘.l,l_
in utli i paesi di vigoa. 11 distretto di Snint-Dcnls‘c ml I:‘m
nura , eppure & quello che da il miglior vino d Orleam

LI S T

. ; i ¥ s o

Il Médoc & in pianura , e si sa quanto eccellente & il ‘HIR
. s 5 e de

da esso somministrato. Lo stesso si dica di molti vini 9¢/%

Linguadoca , della costa del Rodano , del pacse d" Aunis. o
trovano parecchie eccellenu vigne in Borgogna , che sono 1€
stessa slluazione, . Jdala

L’ esposizione di tramontana & generalmente T'S‘,'m alu
come la piu cattiva per la vite; eppurei famosi vini d E}Ii;-
nay e di Versanay , sui monti di Reims, contrada ove lhe
sce la vile sotto uesto meridiano , provengono da viti ©
hanno questa esposizione. . gelle

Sono egualmente a tramontana i migliori rampolli ei'l
viti d' Indro e Loira , di Saumur , d’ Angres ; ¢ se la T;r‘c
memeria mi servisse bene , potrei citarne ancora molte 2
nello stesso caso.

Le viti a tramontana hanno da per tutto sulle alir ]
vantaggio d’ essere meno soggette agh effetti disastrosi d€
gelate di primavera. Fedi il vocabolo Esposiziont. B0 -
. La vite si adatta ad ogni specie di terreno , purche "OY,
sta Impermeabile alle sue radici, od abbeverata da acque codi
rolte 3 ma perché dia un® uva abbondanlemente pro\"”sm. t-
principio zuecheroso , conviene che sia in un terreno as¢
10 e l('ggero_

La natura del suolo & dunque nello stesso caso las
da cosa che sj deve esaminare.

) ¢ annunziato superiormente , che vi sono delle ¥
di uve le quali sono piu zuceherose , altre pit pro
Ve, €c.; che se ne trovano di quelle che vogliono €S
miscliate con alire per dare vini di buona qualita.

La scelta della varieta , o delle varieta, & la terza C ey
sempre nel medesimo ¢asg , alla quale bisogna far altenzio
Io, ritornerd sopra questo arsomento. ; n-

I“inalmeul({‘J avelndu la c%ltivazione LR poulanie :-[,;ils';:lzz“
za sull'epoca della maturita , sulla q.uﬂh.l"’"e 5;1]{: ,p_gcllu del-
del frutto , sulla scelta di questa collivazione; 2
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la collivazione rivolgere conviene in seguito le proprie cure ,
cio che si proverh nel progressn '(]l (uesto articolo.

Quanto pit in alto si va dei monti, tanto pitt si dimi-
nuisce la temperatura. Le viti piantate sulle montagne pilt
elevate dei paesi caldi si troveranno dunque nel caso  stesgn
di quelle piantate nelle pianure dei paesi temperati o freddi ;
si coltiva quindi la vite in Abissinia ¢ sul Libano , quando
non si puo coltivarla nel Senaar e a .D:nnusco..

Quanto piu forte ¢ il declivio d' un poggio , tanto piy
direttamente riceve i raggi del sole ; tanto migliove (_l.'n':n dun-
que la vite il suo vino nel scttentrione , quunto pilt rapido
sara questo declivio.

Il calore che si & accumulato nella terra durante | e-
state , comincia ad uscime da che le notti diventano fre-
sche , vale a dire ,«primo che I'uva sia compintamente ma_
tura 5 couverrh dunqne tenere le uve tanto piu "i?iﬂt’: alla
terra perché approfittine di quel calore , quanto piu freddo
sara il clima in cui si trovano.

Quesla influenza  del calore della terra varia del resto
molto. Essa & pin grande , 1. nelle terre nere perchie as-
sorbouo meglio i raggi del sole 5 2.° melle vili ove i sar-
menti souo poco fitti, perche i raggi sle_smlpnssono_pcnell‘m-q
Vi in maggior quantita ; 3.° mei terreni in. pendio perche
s¢ ne perdono meno di quei raggi ; 4.° nelle terre asciutte
perehe in esse il calore non & portato via o paralizzato dal-
1’.:|cqu;:. Pit durevole @ poi il calore sui poggi , lungo i mu-
T, ed in aluwd luoghi viparati dai venti, di quello che in vetla
alle montagne o nelle pianure. L'effetto dei ripari cagionati

alle molte foglie , dai molti steli e pali  che impe*&iscono
'evapornzionc rapida di questo CB.IOI_'E‘ lerrestre , ¢ quello
Per cui si spiega il fatto osservato in certe vigne dei conior-
ni di Parigi ove i sarmenti si toccano , per eui la maturity
€ pit sollecita , che in quelle vicine ove i sarmenti sono
pi 5puzi{;ggiﬂll. s ! : )

Nei paesi freddi dovranpo essere preferite le varjery pitt
sollecite a maturare , perché hanno un maggior Naimero di
combinazioni favorevoli ad ottenere la completa loro marurith.

Siccome i boschi e I’ acqua raffreddano I temperatura
dell’ aria , si dovranno Posnlullor‘]lmml_‘ue le viti tanto piu ,
quanto pitt freddo sarh il cllmﬂ_ M cul esse si {rgyano,

Tender devono soprattulto 1 lavori del vignaiuolo ad ot-
tenere il mucoso zuccheroso nell’ uva , vale a dire jl principio
veramente suscetlibile di fermentazione; @ questo mon si ol-

Vor. XXXIL : 2
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tieme se non promovendo con tutli i mezzi possibili
leta maturith dell yva. g .

’ Aflinche I uva arvivi alla sua maturith ~conyiene ,(:-];f
la quanuta del sugo stia in una giusta I“'L’P."”_""'m,mgmnj] sugo
tensita , o con la dorata del calore atmosferico. ne lie ca~
non ¢ sufficiente , 1la vegetazione & SOpPressa le io%_u ool
dono , ed il frutlo resta al segno in cui cra quando o nott
pito  dal calore 5 se al conirario il sugo ¢ soverchio %
sufliciente il calore , vi spuntano contmuamenie nuovl P

he
2 5 . 2 { ura C
ni, nuove foglie ; ma I'uva resta verde, o non m il
per micti. . dr
. . o o ; Soa u com
Di questi due ensi il secondo in Francia ¢ il pit

a
ue 3 Vi sono perd delle annate , ove il primo nuoce mt?”!s be
risultato delle vendemmie ; anche nei climi fredd. :'1«‘:'3“'
vantaggioso in certe anmate I' annafliare certe viti dclvl‘}'liluw
cia meridicnale , come per asscrzione d' Olivier dell’ 13
si suol fare generalmente in Persia. .

Nondirieno jn witi i paesi , e sopratiutto nei
di, una terra piutlosto asciutta che umida & quella ch
viene alla vite , quando si metle qualche importanza 4
ta de’ suoi prodotti , come 1" ho di gia detto. »influen?®
Ma qual natura di terra conviene alla vite? L - g at
che in certe vigne , ¢ perfino in certe parti di ‘-'_'Sne‘, pent®
tribuisce alla terra sulia qualita del vino, ¢ poi verd
reale ? vini
Chi girare volesse per i pacsi di vigne , _|rm‘e1'eb|)f-‘ 1es
ecccllenti e vini pessimi provenienti da viti coltivate nell?
sa sorta di terra. gienXy
» La piceola vigna di Morechet , dice il sig- ‘]‘jus aratd
e distinta in ire parti. Giascuna di queste parti € 3 1al-
dall’ altra soltanto da un piccolo sentiere. Formano ,;ssemui !
tronde un insieme , di cui 1" esposiz one & Ja stessa 59 o
Punti s la stessa natura di terreno , guanto allo Str'.qw:e i
rviore 5 le stesse specie di piante; la stessa cn]tlvnziole nell
stessa epoca di vendemmia s le stesse cure e P"Ocedurllc rac”
fabbricaziene dej vini. Giudicivamo ora dul prezzo dc;w”e di
colte della differenza delle loro qualita, Quando una an”
vino del primo viparto del Morachel si vende per lzo{:zo 400
chi , quella del secondo si vende 8oo , ¢ quella del 1€
soltanto ». q 0
I sig. Dussieux mestra di credere, che .']a ]I:\au::;nsﬂ di
disposizioue degli strati inferiori SF“',‘”“:‘.““ sm i stessd
questa difiereuza di qualita 5 ma 1 1}:1‘1‘"\“ df(i Om-ffw g egt
tutte le parti di quella vigna? 1;13 £, gek
a quella del secnndo e del terzo :

climi fred”
e cot
a bot”
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Questa influenza d'eta che si osserva in tawi i frali 5
e che li rende !1EII prccoh € meno numeraosi i

! ; . 1 ma nssal zuc-
cherosi 5 eflicacissima s1_rende sulla vite ,

: ! ~¢ome  se ne hanno
Ie mille e mille prove. 15 a questa che s attribui in Bor-
sce in Bor

gogna la qualith superiore delle prime  tinate  de] recinto di
Vougeol , recinto  del quale csaminai la terra come minereolo-
gista e come agricoltore , e che come il Morachet g divi-
deva ‘prima della rivoluzione in tre parti molto ineguali in va-
lore. 1 a questa el & dovuta Ia differenza 1anto sensibile dei
vini di Migraine presso Auxerre ,» e quelli del resto della stes-
sa_vigna. In tutte le vigne da me vedute , citati mi fureno
dei fati dello stesso genere. Tutti i villaggi  da Digione fino
a Beaune offrono urva differenza nella natura del loro vino ,
differcnza della quale ho potuto giudic
luoghi nella mia gioventh.

Tanto varie esser possono perd le cause di queste diffe-
renze , che non si pud mai asserire con certezza , quale desse
abbia potuto agire con maggior efficacia in una data locality,

Per me non dubito punto , che la natora e la disposi-
zione degli strati inferiori della terra, in una profondith che
varia secondo la natura stessa, non influiscano sulla qualitiy
dell’ uva 5 ma siccone la coltivazione non pud agire sopra que-
gli strati al di Ia di"due o tre piedi, senza il concorso di
spese ¢l essa mon pud sopportave , considerare cost non si de-
ve la loro influenza che sotto un punto di vista generale.

I casine’ quali pitinociva diventa questa influenza , sono
quelli quando lo strato di terra coltivata sia poco denso ed
abbia al di sotto una rupe o un’argiila impermeabile al-
le radici. y

Alcune vigne che si trovano in quest’ ultimo caso , e
collocate sono nel tempo stesso sopra cglh_ue poco inclinate
ovvero anche in pianura i offrono di piit il gravissinro incon-
veniente , che lo strato ' argilla col ritenere le acque pio-
vane conserva una parte dei sarmenti 511 lorcl) piede nell’ a-
cqua, cid che fa abortire i loro fiori , l.m'pedxscg In mutura-
zione dei loro irﬂll_t » O toglie ai lore vini ogni qualith , e
rende i loro polloni pit sensibili alle gelate.

Io credo di dover attribuire a questa causa , unita al gran
calore del clima , il fatlo da me osservato nel giardino bota-
nico 5 stabilito da Michaux a qualche distanza di Charleston,
nella Carolina merisilonﬂle. Ivi le viii recate dalla Francia of
frivano per sei mesi dell’ anno nel]o.stess_q grappolo dei.bo!to—
ni , dei fiori , che abortivano quasi tatti - dej granelli verdi
di tutte le grossezze , e dei granelli maturi. Questa circostan-

are frequentemente sui
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za si opporrd proLabilmente sempre alla coltivazione della vi
te in auella parte dell” Ameriea. :
L.!: n1aglgim~ parte delle vigne della Francia da me[:::a
minate , e nc ho esaminate molte , si trovapo 10 una- i
argillo-calearea , talvolta primitiva , come qqclh: da Ld-llgo-
a Lione , passaudo per Digione , Nuits, ¢ Chalons l(‘; i
ta secondaria , come guelle fra i due mari a Bordo , € sorte
parte di quelle nei contorni di Parigi , cc. In queste duc.vall'
di terre 1" abbondanza dei sassi ora ¢ riguardata come un
taggio , ora cume un incouveniente. T
La natura di terra che (]opq queste me offre di [" ,rlC
una rena argillosa , come quella delle sabbie di Bm.du(}’uﬂov
contorni di Nimes e di Mompelieri , della costa del Ro o
di Montélimart , d' Allan , di Donzere , di (}|1utvunncu1‘1]i di
Papa , alirimenti la Nerte, di alcuni distretti dei contor!
Parigi, ec. ec. o . icsimi
Nei rottami dei graniti si fanno buonissimi e C-'l'“‘l'l Ro-
vini, come quelli di Core-Ratie , dell’ Tlermitage , della -
maneche , di Chenard , di Beaujeu , che souno (:cﬁ:f?ll"—'_‘”t.l iy
come quelli di 1ante localita dell’ alta Borgogna, dei Vosg
delle Cevenne , del Limosino , che sono pessimi. of
I vini & Anjou crescono negli schisti : ed io SO g-li
esperienza , quanlo sono buoni quei vini. Sono l]U‘-']],' g
vini bianchi, che per loloro carautere zuccheroso ¢ vwncee
avvicinano molto a quelli di Cote-Rétie , di Saint-Perays
altri vicini. e
Un’ osservazione d' una grande importanza , fatta .
credo per la prima volta dal mio pregevole amico Crety
Latouche in una eccellente memoria sui vini 2 inserild i
collezione di quelle della societa d’ agricoltura di Pi}.-xg!.:msi
¢, che i vini provenienti da viti piantate nei terren c[;iasi
che si devono riguardare come primilivi, a qualunqu€ Tali
latitudine , sono deboli , scolorati , e di poca duratd- .~ .
sono quelli della Sciampagna , e di alcuni distretti n¢ \lgpiel"
tunenti del Cher , della Crense , d' Indro-e Loira , della VI
na , ec. Queste terre cretose hanno di pin lo syantagglo ?
motivo del loro colore , d’ essere meno calde dL"_le altre- rima
Le eruzioni vuleaniche danno talvolta un vino dll -]:re,.u—
qualita, come i vini del Reno (una parte) ,.1.vim dene dan-
vio , dell’ Etna , di Rochemaur nel Vivarese ; lﬂlvo],l.ﬂ(]‘ e perb
no dei mediocrissimi, come quelli dell” Auvergne. 51 _l:"elcva'
anche , che qui il clima & freddo a mouve dells st
zione. e
Le argille che ritengono le acque piovanc ,
pre vini mediocri. :

P 1

dunno €97
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Le terre da viti sono alle volte sommamente cariche dos-
sido di ferro giallo e rosso, e noudimeno sono proprie a da-

re un buon vino.

Il sopra citato Creuzé Latouche ricerca , quale sia 'in-
fluenza della natura del suolo sulla bonta dei vini rossi | in
confronto dei vini bianchi. I suoi risultati non mi sembrare -
no concludenti abbastanza per dover essere trastormati in prin-
cipii, ma ¢ da desiderarsi , che si estendano simili osservazio-
Dl supra un maggior numero di localita. .

In geunerale , dedieare von si devono alle viti , come .l' ho
gia fatto osservare, se non le terre leggere, e poco proprie, o
per la loro. natura o per la loro posizione , a dare dei pro-
dotti in cereali od in altre coltivazioni, perche terre simili
s0N0 appuuto quelle , ove la vite trova .giustamente la (uan-
tith 4 umidith necessaria per far arrivare le uve a tatta la lo-
ro grossezza , € non ne lrova abbastanza per poter equilibra,
re I azione del calore solare sulla formazione del mucoso-zue-
cheroso e pell’ evaporazioue della parte acguosa soprabbon-
dante, all epoci della maturita , formazione ed evaporazione
dalle quali dipende la bonta del vino. Questa saggia distribu-
zione fu si, che nel pezzo di terra il quale non avrebbe dato
se non cespogli , perché il suo declivio troppo iuclinato e
le gran quantith di sassi ond’ & coperto, nom vi perm te le ri-
voltature  dell’ aralro, o perchb. troppo esposto agli ardor del
sole e non avendo una densith di terra abbastanza cons de-
rabile , la maggior parte degli altri articalr della coltivazione
non vi avrebbe trovato in estate un’ wmidith suflicivute per
Prosperare , produce uva gran rendita , alle volte plil COllst-
derabile dj qualsivoglia altra dello ‘stesso genere.

Un terreno ricco & vantaggioso quando si desidera I' ab-
bodanza y ma non quando si ricerca la qualith , per lo mati-
vo che nel primo caso la vegetazione si prolunga i pin e
le foglie sono piu grandi, vale a dire, che la vegetazione non
Cessa , se mon (uando i calori sono gia caduti , e le uve so-
Mo troppo riparate dai raggi del sole, veri preduttori del mu-
cosc-zuccheroso.

Per avere le radici mezze a fittone e mezze serpeggianti ,
la vite si adatta egualmente ad un suolo profendo ., e ad
un suolo che abbia la densita & un solo piede dj terra , ed
auche meno. Ai motivi di preferenza per un suolo di quest’ ulti-
ma natura si unisce la cousiderazione , che le sae radici vi
risentono pit facilmeute le impressioni del calore solure , per
cui essa entra pii i1_1 vegetazione nella Primavera , vi elabora
meglio il su0 sugo in estate , e I' uva vi arriva piu presto al-
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la sua m:zt'uril‘a m autunno. lo non pesso mai abbastanza Fi=
}"-'tr‘”'l"’ » Chie glacehe I intensity del ealore , unita alla stft?“n
ot s i S i 00
s - e ( Fotatte le circostanze per aumentare (| i
fhentee i tulti 1 paesi quell’ uva che lll:ll-l.\ll'a “-
godendo del calore d estate , dev’ essere pit pue
Guells che anatura soltanto quando  questo ans

_ onvie
aln lntensiy -
LICSC pripn:
v p wa
cherosa g
1¢ e gia indebolito.

Vi souo moltissime

I)Dco
denso  di terra argillo-

localith ove sotto uno strato Jato
calcarea  si trova uno strato cr?pod

n i G EERT. T ok X o ith. Lo-

l_lf‘“f ‘.!}”_‘“": 1 di cui letti hauno pochissima densita. del-
calita simili SONo estremamente vantageiose alla coltivazione ¢ j
Ia vite , perche o i e

ma parte delle radici s insinua in quest
: . -V rova durante il calore  dell estate , qualund®®
sia la siccity delly superficie , il grado d’ umidith giusluzllﬂu
te necessario ally gyn venel;,zi’o,,e, &

5

B \‘ 7 s . 2 g i = 1 1 cn

N Lo_stt,_:.w' principio fa preferire in molti distretti i T
Pilu carichi dj

‘ sussiy ¢ Rozier aveva fatio con suceesso seleit”
xe le sue vigue nei contorni di Beziers , vigne che furon® °=
e osservate, e che si trovano effettivamente in un terren? -".
ridissimo e ad wuny esposizione ardentissima. Ma questa GSPE',
Tienza non durd che pochi auni, won avendo potuto Tacqle
e e dl quella possessione resistere alle befle de’ suoi vicinl:

. Cid che hg denro superiormente  deli’ jnfluenza della V‘:!.
veta sulla qualita del ving > non pud dispensarmi dal T
e sopra quesio argemento ; perchi—: Jl'iu;w‘ non I’ ho coutem
Plato i tutie Jo sue relazioni, s :
s P s e o ot
tarity by » quando una varielh arrivata alla sua P'“' .z,u
: © non ha per sua natura stessa abbondad
mucoso-zueche avi
e d‘_’PU la diminuzione del calore solare pud o non puo
Squistare  quest’ abhondanza di mucoso-zuccheroso in 1
1l alrg climy,

Laonde

terstizi , e vi I

i

bt

Bl

roso 3 indirettamente 5 quando maturando

a-
P _Ia mos.taim?a _di Borgogna ed altre vere n;f;’[di
Lo morena nrimaticeia del Jura a legno Pu-.cluuu. )
b:uqo fra le nepe 3 la verdea del Jura , la mammola det©
torni di Parigi fra Je bianche , darando da per tullo
\:mo:, come anche |, gametta di Borgogna ; la sepaml
I Aube ne darangg da per tutto del cattivo ; la l(;‘n-elld‘ 3
Gard , I aspirante delp Herault . la buriana ‘fra le l‘fJSS‘i}i:lu-
Ia bruncsca dell* Ay (e Ia (:]are’lt.'\ di Valchinsa fra le (o~
che che danno bugnj v;“i in quei dipartimenti, non '11‘3' ;’ 208
no che detestabili nei contorni di Parigi, perche acquista
Vi possono cowpetente grado di maturiti.
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Molti vignaiuoli perd tendono malamente alla quantiti
piuttosto che alla qualith, ed allora scelgono in rosso la ce-
rigniana dell’ Herault, la cimiciattola della Draine , la feldlin-
ger del Basso-Reno , la mardegena di Valchiuse 5 la pallaiuola
dell' Alta-Garonna ; ed in bianco la‘chiaretta dj Valchiusa ,
Ia grecaiola di Lot-e-Garounna , la Avyza della Dedme 5 la mel-
lona della Costa d’ Oro, ke spillettona de] Jura, la sapina di Lot-
e-Garonna , tulte varieth buone ;0 fra le rosse la canaioly Jfo-
Ia Mayenne , I uva vossa di Cantal , ta mostardina di Val.
chiusa , e fra le bianche la rocella di Senna-e-ilarna y i pic-
cante delle Basse-Alpi , la San-Prétu della Cavevta-Tnferiore 4
la vicana dello stesso dipartimento , :uatte vorieth che si an-
nunziano per dare vini scipiti ¢ senza forza.

Avrel poluto aumentare questa lista di molto , e render-
la utile per la pratica, se fossi pilt sicuro dell' esaiterza della
nomenclatura nella piantonaia del Lussemburgo , ¢ se non  te-
messi di dare nozioni dis:nppruvutc dall’ esperienza 3 preferisco
dunque di lasciare 1a lisia imperfeita , piuttosto che ayven-
turare suggerimenti d’ un cfictto incerto. Mi ci vorranue
ancora parecchi anni di studio, di viaggi specialinente de-
dicati alle osservazioni sulle vigne, per essere in istato di par-
lare con precisione sopra questo oggeito. Cid che ofiro adesso
al lettore , non & che un piccolo preliminare di guanto spero
poter dare un giorno al pubblico , s2 le circosnauze favoriran-
no i miei desider.,

Presa deve poi essere in seria considerazione la diffcrenza
delle varieth delle viti relativamente ai climi, sopratiutto quan-
do trasportare si vogliono dal mezzogiorno al settentrione j Im=
perciocché non trovando pit Iz massima loro, parte in que-
st’ ultimo clima il grado del calore necessario alla completa
maturid delle loro uve , non possono dar dvi quei vinj spiri-
tosi © liquoresi che le rendono tanto preziose nel Priu\m eli-
ma. La prova di questo fatto pud essere verificata ozul anno
nella piantonaia del Lussemburgo , ove le piante del megzo-
giorno si fanno distinguere col vigore delia loro vegelazione
con la grossezza dei loro grappoli e dei loroe gravclli | ma an-
che col poco sapore del loro succo. : !

Vi ha poi an_che un altro punto di visty y sotto il quale
il coltivatore di viti deve considerare le varicty delje ceppuie,
e questo & la d_ur:lla dei vini, MOl autori hanpe parlato di

cuesto oggetlo in g?“e"al‘*a ma In HESSUNO 1o trovoe a tal pro-
posite nozioni positive ; un !avoro ¢ quosto del tutto nuo-
vo ch™io mi propongo dintraprendere , my clie esige tauta
espericuza € tanto tempo che dubite di poterlu terminare.

-
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YL
uve domandono un terreno piti f“"l',{e
di molte altre , o perché essendo assai vigorose hanno pit
bisogno di prineipij nutritivi, o perche essendo  assai deboli
]:;1[1{10 pitt difficoliy d'andar a cercare (questi principii lontano,
o di supplive con Je Iorr-,‘foslic a quelli ch’ esse non trovino
M Hna terra aridy, Quege circostanze si distinguono "?"sho
nelle viriey dol meziogiorno che in queile del sententriot€
(’_359"‘1({ le prime » come gia dissi , generalmente piu delle ul®
Ume vigorase ¢ forti in tutte le lopq parti, offrendo anche 2%
cune di esse moltissimi grappoli , e grappoli del peso di aleu®
ne libbre ; con granellj grossi quanto un pollice

~ To terminn questa breve esposizione dell’ influenza dE”“_‘m'

rieta sulla quality de] vino , concitando j proprictari di vighe
dedicare a quest’ ogretto una maggiore attenzione che ded
cata non vi lu finora, ed a pubblicare il risultato delle 19°
19 osservazionis Per questa sola cooperazione si pud sperars
d’ aver up GIOrNO un trattato completo della  vite , giacehe
quanto fu publicato finora sotte questo titolo , non fa che uhd
esposizione della coltivazione Praticata in questa od in ‘luula
vigna,

Un numero  agsaj grande di fatli tende g
fluenza della coltivazione
Za sopra quella del ving
nosciuta. Quei
cipelago matur
lia sopra alberi

Molte wvarieth i

provare LAl
sulla qualita dell’ uya , per conseguc™”
» influenzo  che non puo essere sofn
Brappoli che in Sicilia e nelle isole dell’ A1
ano sulla cima dej pit grandi alberi , in lta-
: scapezzali a dieci o dodjej piedi di altezzd 2
"?”;.' Planura delly Linguadoca sopra tronchj di due © tr¢
pledi y maturare nen possono nel settentrione , che quando (e
nut sano ad alcunj pollici dalla terray od applicati ad gn mMuro,
~ Cio basta per indicare, che sotto fuesto solo punto £Y
vista adoperare s devono altrettanti modi di colijyazione di Vi~
te, quanti vi sono climi. L I
.. Yna terra ricea in principii vegelativi pud nutrire ‘]_e!e
ViU pit alte’ e sullo  stesso spazio maggior numero di Vil'?
‘_‘hf’ UNa terra arida 3 queste due sorte di terre , per lo meno
bel. Tora estremi , esigono dunque una coltivazione differente:
e vili piantate sopra  poggi molti inclinati domandan®
anch 5S¢ una coltivazione alquanto differente da quelle in pi*~
nura , e Ir.a dueste wltime , quelle che conservano in inverto
lejacque piovane (e di queste vi sono molte ) una diversa 4%
quelle che restang asciutte per tntto 1’ anno. .
. Ogni varieta ne esige egualmente una particolare , € (I‘:fa
sle circostanze entrang forse per molto nella mancata riuse

VIT 35

degli sforzi futti da tant proprietari , che tentarono di l:‘nlg]m':
rare la qualita dei loro vini con I introduzione di piantent
presi nelle vigne pit famose. ) ) o ) )

Hanno dunque torto quegli scrittori i quali voghuno 5
che la coltivazione praticata nelle lnrq vigne sia la migliore ,
e che esigono in conseguenza ch’ essa sia g_t:nernl‘mem:: adottata.

Le spiegazioni , nelle quali io mi d:ﬂonde:;o parlando della
coltivazione delle differenti vigue della Francia, proveraune
evidenlemente questi fati, !

Le radici della vite sono in parte a fittone , o parte
serpeggianti , e sempre assai fornite di capellatura 5 1 suoi steli
sono cilindriei , gracili relativamente alla loro !unghez.za , e(l-
hanno per conseguenza bisogno di appoggiarsi ai rami degli
altri alberi, per sostenersi in avia. Divisi essi sono nella loro
gioventh da nodi o prominenze pit o meno grosse , d’ onde
escono le foglie, i capreoli, ed i frutti. La loro scorza di
colov fulve pitt o meno carico nella loro gloventit ( resta essa
alle volte verde, o si macchia di bruno ) diventa poi biuna
mvecchiando, si separa a strisce , e si rinova ogni anno.

Nel sarmento del primo anno la midolla oceupa  quasi
tatto i1 diametro del legno 5 nell’ anno  seguente  diminuisce -
nel terzo ve n’ ha ancora un poco 3 nel quarte finalmente
sparisce del tutto. Fedi MinoLra.

Fu fatta I osservazione nelle vigne scllentrionali  della
Fr:m:::ia » ehe i ceppi di poca midulla ed a nodi vicini dan-
no vino di prima qualitay e di fatto le varicth detle pino
hanne questi due caratgeri.

Un piede di vite si chiama nel linguaggio dei viguaiuoli
un 'cepf)o. Dopo la vendemmia sarment: si nominano i pol-
Yoni allora AgostaTi, Fedi questo vocabole.

Con i vocaboli corsoio, fischictto, ecc. indicata vie
la porzione del sarmento cl’ & stata lasciata
dell’ operazione de]la potatura.

Un‘ sarmento coricato in terra prende in mol(j luoghi il
nome di propaggine. 2

Quando si PISCrva un sarmento dj gran lllllghezzn
Oltenere una maggior quautithy J° G
salterello y arco od archetto.
PR P o . o -
L6 Saglindi Tl sono palmate , vale 4 dire intagliate in
cinque lobi deniati anchy’ essi. Portate €sse song da un lungo
picciuolo , quasi eilindrico y ¢ collecate Sty & guﬁo
stelo. La loro grandezza y la forma delle loro inll-;r,w]i-.;l;.u-p
il Joro colore varia molto, Talvolta song il i&' 11- s
ineguali, tal 1 . 3 Plane, talvolia pity
© meno Heguall, talyolta groppose, La loto’ suparficie inferic.

ne quel-
In conseynenza

, per

» questo sarmenyo & detto
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g;- & (1)_ liscia o aspra di peli ravidi, o guernila di fili biand"g
i color o = i 5 i gi :
» colorallo por i autunno o di rosso , o di 5'“”0?0 Py
Lo,
I capreoli i . ‘ 1 i divido
n .d'_:!pt.ﬂoh della vite sono opposti alle foglie , e si d-w“]o'
(]0 ]‘_” markunente in due at o
eal) ; S0y . H i = v
deg Mberi , ai pali, ed alu oggetti dello stesso genere ot
ono a lorg portata. “
L v . i i '
. _O_;:cum , ed il Borrone ( vedi questi due V(,L.u])OIIZ
([’l‘.n\x uppati da we o quattro :,L:;l;_;lic corjancee , satl
[Bals sopratiutio  nella 7
lanea o rossa  che
gelate dell’ inverno.

parti , che si altortigliano

. . ; a
parte superiore si trova  und deI][ie
I difende dulle acque piovane ¢ ;

In alenni paes i
vennt paesi dato viene mal

nome di PonLong.

o, . . no
ey !\lh f_t, r_lr'] numero  di quegli alberi che Svllum’):']ill’
syl oro fuglie ed i loro frutti sul pollone o getto del 'er'
p ,lun(m_.::'ru !l‘lll'n'.l() fatto ¢ d' una grande i"'l”"m“m’ P -
vo, Jj])_:.l di esso ¢ fondata una parte dei principii o= O

LIOA(I scorta alla coltivazione della vite. 0
C 1l ‘h.'ls;c del ‘]u.].lur.]c sl trovano, come 1'ho di {_;i?g' dt‘.lln:
Brappoli ¢ alura fortissima circos i
siderazione.

_ i
h 1 proposito al betton®
Fedi questo vocahnlo,

tanza da essere presa i

Un bo : in: indi i i
e luonc acuminatoe indica un pollone sterile % (-
so , di € Hon portera grappoli ; un bottone all’ oppost® e 1o

» dI cui la forma si avvicina a quella di due che fos¢

'l)li[‘m”rlf- aununzia un pollone da frutio; e uanto € pitt grosbo
P grappoli prometie.
]mmu"\"ﬁ:"(j:‘.e 1 P,O”oui gettano rapidamente e c(lnscr\iﬂﬂgst::
ad 255(_‘;-(3 ) :?’l('s':;lml'zi crb;_t(:f.';t , sarebbero (:05‘1‘5["?550 ‘]L.S? ca-
prcoh' 8 L[iu.mll. dai v_mm:J 5¢ s_oslcuuli non iossero 4

- a altri mezzi actifiziali.

Ot alle & L EP e, s B EAMpUE T BSReTo el vite °
per u[illser. (38]'5" “'!L,'l'”.”-l v, POTINLL Sono 1 fiori (Jc”i} ?;l (‘,;frﬂ
o Cil]it.‘(:b(l‘ll'(‘"%n 1 suoi lr.ulll. Ciascuno  di quest e e €1
et ciul c:n«luc denti 5 cu‘u'[uclpcl.‘tli poco c(,lot'ﬂl"lta
ey sl,rl(* ! que stami  ed un’ ovaia superiore sormonld

: simma ottuso.

1l frutio § ingue semes
1o & una bucea, che deve contenere cinque S€!

a5l
ossee , & . . . uas
S),((’ y @ forma di cuore pralungato, ma che ne offre qcnﬂ‘
empre e : . . T

pre meno , perche alenne abortiscono. Questo {rutto

sla

Flisti & e B g e e x Al ale
.|ln;L ;l. una pelle ; alla superficie interna della —qu d in
aul: rali H "esli i 3 i 8

sl ata fn_‘ resiva colorata o in rosso , © 1 blbl.(,, ? jpucos?
giallo, od in bianco ; 2.° una polpa, ossia wmore

‘non colorato,
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Parecchi autori che scrissero sulla vite , hanuno ricer-
cato (uale fosse il paese della sua origine ; ma nessuno _hu
potuto indicarlo per mnucunf.n_(h'(locum(-mi o di analogia :
i ragguagli perd di Andren Michaux , che I" ha trovaw nei
bosehi del Mazanderan , ed Olivier, membro dellistituto, che
1" ha veduta in varie parti delle montagne del Curdistan , co-
me anche la riflessione che la maggior parte degli articoli
della nostra coltivazione ed i nostri animall deinestici  pro-
vengono dall’ Asia Maggiore , non permetlono di dubitare che
la Persia non sia il suo paese naliva.

Tuatli i paesi ove si coltiva la vite, gih da lungo tem-
po ne offrono  dei piedi che crescono naturalmente nu_llu sie-
pi e ner Ccs[mgli ove seminati  furono d:agli ueceelll 3 ma
non si trova mai nei boschi vasti. Tali viti , tanto  comuni
nel mezzogiorno , si chiamano tamsruscin. I riguardarli co-
me rappresentanti la wvite salvatica , sarebbe un ervore 5 per-
¢he o non ne vidi mai nemmeno due che fossero simili ; ed
anzi queste tal: viti variano di pii delle viu eoltivate,

Si pud approfittare facilmente di queste vati per fortifi-
care le siepi , come 1'ho indicato  all’ articolo relativo  alle
Sweet. Fedi questo voecabolo.

La durata della vita delle viti nello stato naturale ¢ an-
cora indeterminata. Strabone ne cita dei piedi che avevano
una si enorme grossezza , che due womini  polevans appeua
abbracciarne lo stelo. Plinmo parla & una wite el esisteva
git da seicento anni. A Besangon morl nel 1793 un piede
di vite, il di cui wonco aveva un metro ed otto dectmetri.
In Borgogna esistono varie viti , la piantagione delle quali
data da piu di guattrocento auni. Lo potrei moltiplicare assal
queste cilazioni , se risultarne dovesse qualche utility.

Il legno della vite era ragunr_dulo come indestrut tibile
dagli antichi, e lo adoperavano 1n conseguenza  per fare le
statue dei loro Dei, le porte dei lol‘t._- lc_x_upii , ecc. Passa-
va anche per avere virtit soprannaturali. Tu ogsi non  serve
piu che a fare dei piceoli lavori al torno.

» La conoscenza della steattura ed uso delle diverse par-
1i della vite, dice Dussicux , non deve essere considerata co-
me un oggello dll\"al’la_cu.rl(.l-‘iﬂil ) m’e{’du @St una grande in-
fluenza sulla mamera d’_d""ge"l“ e _‘h coltivayly, Quando noi
consideriamo , per €semplo , 1“_ porosita del leguo della vite, i1
volume della sua midolla Cd_ll poco d’ adercnza della sua cor-
teceia , Roi ci facciamo un’ ll]?ﬂ dei prinecipii che devono gui-
darci nella sua potatura. L_Il i}“'z'»l e la rapidita. con la quale
i slancia il suo sugo, indicano la necessith di Curvanne
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? sarmenti , e di seapezzarne i Porront ( vedi questi vocaboli )y

per a&cre abbund:sflz:a e grossezza nei fratti ». :

aill \(::a 'I(Lc;{:rirl)scm, ]I'ibm , " né strati cortieali la wg?tui?{:-ec

innestata , senza ay - j_‘iue”“ degli aluri alberi , e puo € 26

Peds il ':'oc:m‘] aver bisogno del contatto  delle due scort
. abolo InnEsTo.

1y Y ‘
quant ‘.f’CnbOI_l Vamiera’ | Razza ece. ho fatto vedere , che
[Uanto pit anticamente sono coltiv
Stesso locale ,

Vaziore ; U

ate le piante , anche "l"l.o
e quanto piu di cura vien data alla sua colti=
I co!tim?gntn _pm‘ ‘uih-mm (li'\.u.-i(l:l‘a. Cra la vite, di c;}l
frire in:r'm‘-nrslfn:;:lllm%l R il dc‘.lmflpi s e ha I(]o\-utoo'
gt (fSlSﬂ -]n f'utcl. Ma qu;u.ndo poi di pit si cousldcra_‘lu:_
e gl il II'ulc (131.1305' arrivare fino a noi , quando 5! .0_1-
Minore I‘lri;r;;l djo ‘:-\at.a per do corso di secoli nell A::n-
tnud ad essepe co]tir:-‘;::sfljc p (%.r(fc“;? pul quanto ”Z"”Pr)dl" es-
sere trasportats & M; 1.1-: .(IU(_b'l ultimo pacse , prima it
o s o avsigha 5 quando si vede I estensione I

&l Towe ulimf: l\(il‘:]-;— aiuunlmcut({,,‘lu differenza del loro sulO:;
dollivastocs ‘e(,:c ella ?ro cs‘{.)i)sm:onc, del modo (_lel‘lu ((.Jla'
——— -y st deve credere che le sue varieth va

il gloruo aumentando,

Vi deve ¢ i Il
- ¢ unque essere , ¢ vi ¢ anche effetti nte n€ &
igue della Fy. ) che effettivamer

s ancia una gran quantith di varieth di vitl 5
s P‘IIUEI;II‘LLOCI » le altre piu tardive , queste a granelli P17
) e a grandi n ' g 3
pitt o mer {3‘_‘“‘]1 » Pt o meno zuccherose, a f.’.l‘ﬂl‘lm!
del f €No grossi , ecc. ece. ; variano egualmente nei color

L‘l [lqu’ rosso il g

> y Pavonazzo , higio i . ece- 3
e nella forma (g » bigio , bianco, giallo ;

dee dare | y gravelli ovali o rotondi. Ciascuna variel®
alla » Bon solo nello stesso clima nello  stesso  terren®

slessy g .
& colli\:.l esposizione ed in conseguenza nello stesso mod?
Vilis e Z"J“L’_ un vino vi natura (Iiﬂl_‘rcule, ma anche que
N Ve variare in ciascuna di queste circoslanze. |
0N W1 B Wigaag s Yo . a

data variers 5» viguaiuolo il quale non sappia , che qu‘?]
di pit 1 a d'uva della sua vigna di vino migliore , vino
unga e 4 =5 - . A - -
S i uxs!oc!m s Pt gran quantith di vino €c€C 1’
Sl iaean {—,:-l]luoln di quella data vigna ignora , che in 3]“.
s alv 5 ug ey . e
y talvolta 4 Jui viciissimi , esistono delle V“r,":.hs

el egli non eribill
8 peansee ;e che aleune fra quelle sono prclellbJ

per certi titoli alle g0
Alcuui proprietys i - oo
o [ Proprictai pery , isteutti da un lungo sogg:otﬂo
IVErse ¢ i ; . : :
i .\IuaL_ vigne , da gran tempo gih riconobbero per mc:n:e
a1l o 55 o i it . ,
!evidenUssiml esempi, g neeossith di render note ques

Varlela., e gid da un meszo secolo quegli scrittori che ]}.:u:
no trattato della coltivazione della vite ¢ dell’arte di far
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il vino , non hanno cas<ato di sollecitare un lavoro proprio
4 fisswre la Jloro nomenclatura , ed il loro valore o assoluto,
0 comparialivo. _ o h

Vi sono poi anche di quelli 1 quali pretendono, che
il suolo ed il clima fanno soli il buon viro , e che linfluen-
za delle vavieth @ nulla y ma questi tali non hanno  studiato
nelle stesse vigne la coltivazione della vite ¢ la {abbricazione
del vmo.

Questo errore pud essere facilmente combattuto da tre
sole considerazieni. ]

Chi pud negare che , se, come lo hn‘ provato la C]l.l\-_
mica . quanto pin di zucchero contiene l‘- uva, tanlo piu
d" aleool somministra il vino che ne proviene, non st un
mezzo sicuro @ aumentare il valore delle vigne della Francia
meridionale , quello di piantarvi tali viti, le uve delle quali
contengono pitt di succhero? . _ o o

Chi puo negare che , tanto piu svllupp:mdp?l il princi-
pio zuccheroso , quanto ¢ piu pcr'fclln la maturita (3(’_“ uva ,
vantaggioso non sia per la Fraucia settentrionale 1" indicare
quelle varieta che maturano pit presto?

Chi pud negare finulmente che , spendendo egt.m]menlc
nella coltivazione delle varieta che danno molto ¢ di quuﬂg
che danno poco , non sia possibile 1" aumentare i prodotil
d’ una vigna componendola soltanto delle prime?

Fu fatta da un lato 1" osservazione in  parecchie vigne ,
principalmente del mezzogiorno , che le molte varieta riunite
non danno mai un vino di buona qualith'y di fatto, ve ne
sono di acerbe , di zuccherose , di dolei, ece. , ve ne sono
che matarano piu presto , alire pit tardi, ecc. £ come mai
combinare si possono nel tino tulti questi principii?

Dall’ altro late Crenze-Latouche, da me  gia citate in que-
sto slesso articolo, ha fatto sempre miglior  vino nelle sue
prnpriclh presso Chitellerault, qunndu ha &‘:celto le varieth delle
uve , ¢ diminuito il numero di quelle ¢’ entravano nella sua
composizione. Stimd egli | che questo mezzo di wigliorare le
sue tinate fosse preferibile a quello di mettervi dello zucchero
¢ del mele. Fedi il vocabolo Vino. Citerd poi altri futti dello
slesso genere , quando Har]er@ della pratica della coltivazione
in diverse vigne della Franeia. ‘

3 provato dall’ esperienza , che ciascuna specie di pian-
tone conviene ad un clima , ad una natura di terra, ad una
esposinione:; ecc. meglio che :1!1(: altre,  §i comprende | bene
che vari essendo cosi i piantoni e dia per tawto  differenti le
chreostanze ove vengimo collocati , mon  vi ha che la pratica
locale che possa indicare 11 meglio.
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Rozier a Biziers , e Latapie a Dordo , convinti dell'in-
portanza  che porterebbe la conoseenza delle varieth di uve
poy _]” perfezionamento della coltivazicne della vite ¢ dell’ aks
te d:. fare ‘i] vino, intraprescro prita della rivoluzione aleuh
saggi di piantagioni per arvivare a  questo scopo , relalivds
menle U.”C vigne del'a Linguadoca ¢ della Guiana ; ma 1 lo-
ro SIOI'.ZI trovarono ostacoli, ¢ non ebbero conseguenze.

Riservato era al mio collaboratore Chaptal , a cui 1anto
f]P\'c Ia scienza enologica | e ¢l era pi d"ogn’ altro ll‘{] caso
& apprezzare i grandi vantaggi che nisultercbbero per In Fraf
cla per una scelta migliore delle varieth di uve , il compier®
1 vou deglic amici dell'agricoltura su rale propusito, col mezt0
dell’ eflicace intervenzione del governo,

7 % Questo celebre chimico fece venire, essendo ministro d
1 nterno , da ciascuno dej dl’).’ll‘lirm'nli’ ove si coltiva la VV”
e, una collezione di tutte le varicth conosciute, e 12 foke:
prantare nella piantonaja del Lussemburgo |, da  lui appun®
allora visiabilita. ’

dl-

Per conseguire una cognizione esatta delle varieth di vitt
non vi era realmente che questo mezzo , dj riunire ciot M€
lo stesso locale tutte quelle varicta , onde poterle studiare
nelle  circostanze pitt  possibilmente  consimili , conﬁ‘ﬂ"“'rc
nel tempo stesso » € fare in somma per esse cio che D“I'n,-
mel ha tanto utilmente tentato per éli alui  fruwi, T pete
correrc dipartimenti all’ epoca della maturith delle uve, Frl;
ma d avere acquistalo una gran massa di mgniziuni 3 :‘,‘"I_
puo supp]n'c .ano SCOpO lml]urcim_'ché’ come separare 1 ”‘!_
HHCHZ{I‘(_I.[‘] clima , del suolo, della coltivazione ? Come ™
cordarsi j] sapore d' un’ uva di Bordd , (quando si "‘“rcbb.e
‘JU"fFUfllﬂ;'lo con queilo d'un’uva;mangiata nelle yigne della ]301;
8Og0a 5 se il piu delle volte si dura gran fut.ic:oa valutare %
diierenza di quello di due grappoli che si tengono in Ma"

Vi fu chi biasima il signor Chaptal daver unito f{u_C’
sta collezione 4 Parigi , vale a dire , tanto vicino all’ csllco
muta della zong » ove la vite pud essere coltivata , Piu.lws:-_
che 0 una delle vasie vigne delle parti meridionali od .mle 0
medie della Frangiy Ma I esistor?
a Parigi? Qe i ])Iiutet‘-‘[f:
fanto pumerogse 4 L.ll

T T " iie reoarst 1
d" altronde Opportuno, per vari molivi inutili a spicg Jel

che questa collezione fosse immediatamente solto gli ocelu
governo, : 4
L'rascorsi erano fino al 1809 otto anni, dal gio tagio=
fu cominciata nelia miantonaia del L!lﬁsc-imbul-gt.r la [-"('j"‘n_(;hc i
ne della collezione «]ic”c vii di TFrancia , ¢ qualtro e

dove trovare le risorte , ch
trovano scrittori tanto ahili , bib!
un concorso di womini lanto istrutti’

rno che
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}Jrimi piantoni davano gitv dell’ uva , allorcht jo princip_i:\i il
avoro l»mprin a scr)prirne la sluo'mmm y ed a stabilire il ca-
rattere delle varietd ivi esistenti , Incarieato dal sig. di Cham-
pagny, cuccessor: del sig. Chaptal al ministero dell’ interno,
che prendeva .0 vivo interesse alla riuscita di questa ope-
razione, _

Da principin fio creduto , che 1'ardore con che voleva
dedicarmi a questo lavoro , m’ avieblbe somministrato i mez-
zi di sormontare Je sue difficolth ; ma ne incontrai di tali
chie giunto al second’ anno 1l mio ardore dovette ""‘ﬂ""fdd"”i-

Primieramente la piantagione offriva molti errori, dif~
ficili nella massima loro parte ad evitarsi, a motivo dell’ e~
poca in cui si tagliano le barbate , gli accidenti del cam-
mino , dello shallare della piantagione , cc. 3 mi convenne dun-
cae prima di tutto pensate a rettficarle col confronto degli stes-
st nomi in vari diputimenti , e credo desservi riuscito per
aleuue 5 incerte per me sono esse perd ancora nella  massima
loro parte. Vi sono delle spedizioni  di dipartimenti ;  nelle
quali non  ho poluto ancora ricenoscerii perchb essendo
state piantate le varieta di seguito le une dopo le altre , i lo-
To nomi inseritti - dello stesso modo e sopra un semphee  ca-
lﬂlogo, basta una sola trazsposizione di ceppo o di nome, per-
ché witta la serie che segue questa trasposizione , sia falsa-
mente nominata. ‘

Finora ho gih osservalo migliaia di quei piantoni , ne
ho descritto dugencinguanta , e Ledouté ne ha figurato qua-
ranta : ma I incertezza in cui sono sulla nomenclatura di
molle , non mi permette qui di far uso“del risultato del mio
lavoro, Conviene che le circostanze si cangino , c¢h'io trovi
ciog meno ostacoli ne' miei studi , per poterli viprendere di una
maniera realmente utile.

Per facilitare il mio lavoro ho composto un quadro si-
noltico , di cai voglio qui dave la spiegazione.

Le uve si distinguono benissimo dal colore , e la prima
mia divisione & fondata sopra questo carallere , cssendo esso
anche il primo che si domanda , quando si tratta delle va-
Tieth di questa ‘specie di frutto ; Ia seconda & stabilita sulla
forma rotonda ed ovale del frutto stes:o.

Dopo la forma viene la graudezza , che divide benissimo
i granelli delle uve in due sezioni, vale a dipe ; grossi ed i
mezzani: uella prima sevie entrano quelli  che Lanno pin di
(luiudici millimetri di diametro.

Le foglie , che sono o piu ispide che cotonacee , o pil
cotonacee che ispide, o quasi lisce; che sono o assai profon-
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damente divise , o poco profondamente divise , grosse o sol-
1ili , levigate 0 gruppose , piane o rilevate , d"un verde chia-
ro O..d‘un verde SCuro y pit o meno lnnghe ¢ larghe , a lo-
Li pie o meno (Ji:il-'lllli’ SUrvong in sn-gulﬂu a fare cinque al-
tre dl‘-‘lﬁiuﬂl; alire tre ne da il loro picciuolo , ch’e o tutlo
Tosso, o striato di rosso , o non colorato.

Duvq poi far qui osservare , che le foglie pin basse 80RO
Sempre piu divise o piu ispide d;j quelle della cima j e percios
quando 16 le descrivo y seelgo sempre cuelle di mezzo. :
Quando le foglic cominciano ad alterarsi , vale a di-
re all’ avvieinarsi al freddo , offvono  ecaratteri eccellenti c]l_C
non devono essere lrascurali, Juelle delle viti ad uve nere di-
ventano gfcmfrn]mcu!n rosse o brune ; queile delle viti ad uve
bumc']n: diventano gialle o fulve 5 parecchie prendono quest!
colori Assal per tempo ; ma il lore muggior numero lo prets
de l."“'drss‘.”“’i. nelle prime comineia 1l colore a lnutliilcfi.’='”";l
sugli otli, nelle seconde sul disco 5 le macchie che ne rist’”
',?H_JO sono - regolari od irregolari ; nascono esse jn aleune nel-
Iintervallo delle nervatnre ; inaltre mostrano dej circoli €08”
centrici. Le pino hanno invece di macchic delle piccole ]{"’38
parallele bruve , e queste graduazioni si preseutano all’ incirc?
le stesse sopra tuiii j piediy ed in tuti gli anni sopra i pi¢
di della stessa variely,

Questi undici

sei
scompartimentj

I caratteri combinati formano cencinquant? 8
. : » 10 cui si ripongono tutte e possibili variet
di uve, di modo che ciascuno scompartimento, non ne coPl®
ne che un piccolo namero di esse , che si di’slingumlo Jick l
caratleri che presentano sia alla vista, sia al gusto, 42
latto , ec,

La prima mia considerazione sopra un piede di Vil€ 3
.{‘E-l-[ur) maturo ¢ (Iupl]a dei polloni , dei getti ciog dell’ :111!10}
8wl quali ; come si sa, nascono esclusivamente le foglic € I-
ir"t“'-\ Questi polloni sono generalmente fulyi , ma d’un k
YO Pit o meno scuro , e qualche volta sono picchiettat!: i

eguono i caralteri presi dai bottoni pilt o meno_d‘ﬂﬂ.n s

terzo oggetto delle mie osservazioni & il picc'uqla .50
q”flle_ ¢ tillo rosso , come I’ ho gia detto, o striato di rO—‘_’n‘
© inlieramente verde. Questi ultimi caratteri , f[“““[“”que:i.
deboliti quando 13 vige cresce all’ ombra , meritano nORT
meno d’ essere valutati, In alcune varieth questo p[CC_’“(.":,
]ispido, in altre ¢ lanuginom , in altre finalmente & 1sp!
anuginoso nel tempo stesso. i arriv

Dopo di avcrep esaminato ‘questi diversi oggettl “ir‘::a?‘
frutto che y come I"ho gia fatto osservare , presenta
teri pite numeroesi e pilc Lmportanti.

al
al-=
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Di fatto , il suo colore_ @ rosso , o pavonazzo , o giallo-
gnolo , 0 biauco a grnd::zlom lnfmilc; Ja sua forma € o
rotonda o ovale j la sua grandezza & o maggiore o minore di
quindici millimetri di diamelrc: trasversale 3 la sya pelle e o
grossa 0 sullilc; il suo succ.u c‘ o rfloltf) Zucclleroso y O poco
zuccheroso , o aspro ; i suoi chicchi sono o grandi o piceoli
o corli o lunghi, o molti o pochij i grappoli si avvicinano
o alla forma cilindrica o alla forma conmica , o fitti o rad;
o lunghi o corti, vale a dire di meno d' un decimetro,

Riflessioni poi anche d'un altro ordine coucorrono ad
accrescere il numero di questi caratteri , essendovi certe uve,
che a tulte circostanze pari maturano pii presto di certe al-
tre 5 certe uve che si couservano pit o meno senza altera-
zione sul piede; certe viti che danno costantemente molto o
poco di frutti , che sono pit o meno soggette alla colatura 5
pit o meno sensibili alle gelate, clie crescono meglio in que-
sto che in quel suolo, a questa o quella esposizione, ec., ec.

Sopra tutti questi dati riuniti ho piantato la base del wio
lavoro , ed il numero di questi dati compensa la loro imcer-
tezza.

Tl confronto d una quantith sy grande di viti ha dovuto
offrirmi le occasioni di fare delle osservazioni di qualche in-
teresse ; laoude jo sono gih autorizzato a credere, che won vi
ba vigna d’una certa estensione , la quale non contenga delle
varieta ad essa esclusivamente proprie , e che alcune di que-
ste varieta sarebbero molto pit vantaggiosamente coltivabili in
tale o tal altra vigna , che parecchie di quelle che vi si tro-
vano ; laonde ho gia riconosciute esservi delle varieth che
si_ dovrebbero moltiplicare nei nostri giardini di preferenza a
quelle che vi si coltivano ( io citerd Per esempio sei varieth
distinte di moscato 3 superiori per ogu titolo a quelle due
che vi sono le piu comuni, ed una fra queste, il moscato nero
del Jura, & tanto precoce, che pud essere mangiata alla met}
d’agosto); laonde mi sono assicurato in quest’anno 1809, anno

in cui molte uve non hanno potuto  maturare , che I ordine
di maturita fra le diverse varieth non & sempre lo stesso , ed
il meno divergente dalla sua abitudine su tal Proposito & il
I)in(‘) franco. . ; - ' ’

Gli inconvenienti del difetto di concordanza nella sinoni-
mia delle varieta di uve si PPiega'lO Selpre pitv, a misura
ch’jo m’ inoltro nella mie ricerche. Vi song delle varieth che
hanno cinque o sei nomi, € nomi C}}e si applicano a cinque
o sei varieta differenti, e per le varieth molio comuni questa

eonfusione pm‘)r gar luogo ad errori di gran conseguenza.
Vo, XXXIL: 3

’
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Per esempio , il nome di gametto , che nella C0§ta-dOL‘:
indica un’ uva assaj cattiva , si applica a Lione, nel co‘mo"
ni di Parigi | ed altrove ad una varieth di pino Ch.‘-' da u!e
vino eccellente. Queste due varieth sono vicine relnll\'i_i'g?nc_
a parecchi dei loro caratteri , ma la loro polpa & assal @ ,
rente in sapore , la prima essendo scipita , ¢ la seconda zuq‘
cherusa , come ho potuto assicurarmene assaggiandole C““_]P;i_
ralivamente in varic vigne e nella piantonaia del  Lusse!
burgo. Al
Se nei contorni di Parigi vi sono delle esposiziont € G0
Ie nature di suclo proprie alla vite , come non @ I)o'ssthll(; s
dubitarue , perchi il vino vi & st cattive ? Perche il ¢ Da
non vi ¢ ne forte ne prolungato abbastanza per condurré *

oy . - L . cul
maturita quelle varieth duve chie vi s coltivano y pet s
quelle uve marciscono il piu delle volte innanzi all’ epoca 1
1

a vendemmia. Questa esperienza  mon potrebbe forse dal.ie_
speranza di otlencie un vino migliore sostituendo  delle V4"~
i ussai precoci , come sarcbbero le moraiole del Doubs € di
Jura , alla, mostaia ed alla mugnaia , che formano la bnsc' ;
Guasi tutle queste vigne , e che maturano un mese pit 'G?
€ pitt ancora al colmo di luna ¢h’ & tanto tardivo ¢ €h€
fa raramente arrivare a compiuta maturity ? ’

Quell’ uva gametio , i carallerizzata da un anlic
ca di Borgogna coll’ epiteto infame , a motivo della sud
fluenza sul deterioramento dei vini di quel paese , non vjl]fl
coltivata se non per essere molto abhondante, Elbene ! N€ "
lista delle viti da me studiate alla piantonaia del Lussel“lf“ie
g0 VI sono cinquanta varieta ad uve rosse , Don cuﬂoscm_
nel contorni di Beaune , che sono due volte pit di ess? 3n0
bund:m!i, e che . sentito il loro sapore zuccheroso , dcvo.-
essere nel caso di dare un vino molto vicino per quulililﬂ‘lm
lo del vero pinod. '

Ho cercato di classare le uve a gruppi , e T
me Duhamel ha classato gli altei frutti ; ma conobbi sl
possiblits di farlo. Di fatio , eccettuate le moscate che lin-
avvicinano in modo stabile per lo loro sapore , alcune lugbi‘l_
tiche ed aleune pino che si congiungono dz1 pari l’_“ssa,
mente bene , non si trovano piu che delle riunioni di ”‘:Oﬁi
Guattro varieta , che si confondono con le altre a gradaz!
insensibili. ' v fod

L’ incertezza in che sono ancora sulla vera denomit
zione di molte uve, w’impedisce d qui descriverle- i
sollanto , che ho gia distinto dieci varieta confuse Si;:';?e‘ pa
me di pind nera , che conoseo quallordici moscate

vonazze o bianche , e venti lugliatiche.

0 du'
in-

-

aieai co
all’ incirea |
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Quando spicgherd alla fine di questo articolo modo di
eoltivazione delle differenti vigue di Franecia, aved cura d’in-
dicare quelle varieta che vi sono le piu stimate » Per  qua-
lunque si sia titolo.

Nei climi caldi la vite eresce quasi senza governo, e dy
prodotti abboudanti ; nei climi settentrionali non s pud
trarne qualche partito che con artifizio. Questa sola osservy.
zione basta per convincere, che ogni clima deve avere un nig-
do particolare di caltivazione , come deve averlo di faito.

Per esempio , in Italia, come gia I' ho detto , si lascia-
no ascendere le viti sugli alberi. Se si volesse fare lo ste

550
nelle parti settentrionali della Francia » I'uva non diventereb-
be che imperfettamente matura ;. ed il vivo da essa prodotto

non sarebbe potabile. Questa maniera di condurre Ia vite co-
mincia a non convenire pit nemmeno “alle parti dell’ Italia
pilt vicine alle Alpi, come anche in alcuni distretti del De].
finato e dei Bassi-Pirenci ov’ essa  ha pure luogo. Quelle
fra queste viti che ho veduto nei contorni di Terino , di
Milano , di Verona » di Padova , ec. , erano molto cariche
di_ grappoli piccoli , poco guerniti di grapelli, e o un’epoca

! maturita differente , e percid anche 10 non ‘ho bevuato al-
ro buon vino iu quei distretti se non quello raccolto sui colli
vuleanici del Vicentino , presso certi proprictari che avevano
adottato la coltivazione nsata nel mezzogiorno della Francia.

IQuesta c;ollwuzione della vite si pratica in diversi modi,
I pin semplice consiste nel piantare degli alberi scapezzati
dell’ altezza di otto in dieci piedi e di due pollici di diame-
ro , gli olmi e gli aceri di preferenza , a due tese di distap-
% ;5 & quando hanno ripreso , vi si pianta vicino uno o due
ceppi di vite che si fanno prima montare sulla forca y € poi
61 dirigono in ghirlanda da un albero all’altro. Da per tuttyg
mi sembrd , che vi era molio da guadagnare per la matarity
dell’ uva , ed in conseguenza per la bonth del vine , non la-
sciando i sarmenti intortigliarsi ai rami degli  alberi , rami
che d’altronde si lasciano quanto & eno  possibile nymerosi
€ che si rimondano ogni anno. I sarmenti che st allontanano
troppo dalla direzione delle_ ghirian_de » Vengono tosatj piutto-
Sto che potati. Il terreno intermedio tra lg file coltiva in
cereali od in legumi.

Questa coltivazione della vite, quando
Produce all’ occhio un bellissimo effelto
te veduta eseguita con intelligenza.

In alcuni distretti del mezzogiorno dell’ Italia si piantano
degli alberi morti per sostengre la vite , alberi che durano dos
digi , o quindlci anni,

bene condotta ,
3 ma io I’ ho raramen-



36 VIT

Nella Marca Trivigiana si fanno grandi fossi 2
di rispettiva distanza , ed a 10 piedi da ciascun :1‘”30"; ,,pi
sono piantzti a scacchiera , e vi si mettono ‘l”“mo: i,i che
vite , che sono spazieggiati di due piedi e mEeo ’dc\EE:o 50
poi si coricano per avvicinargli agli albert che de |
stenerli. Questa pratica & molto lodevole. iosa di coltV®

Una maniera niolto bella e molto Va“!"gg'osa-l ontorni
re la vite si e quella praticata , come si dice , Bel ?cchief‘*
di Ginevra ed altrove, e consiste nel pi;mtnrl:l a f’c"l ngon°
od a linea alternativamente con degli alberi che s 'I? sili
assai bassi, a due o tre piedi per esempio , ed ai qud gl
sciano ogni aono alcuni pochi polloni. La (_]|5.[;.1:za che
alveri ¢ di dieci piedi. Si potano i cepp! mo . 1acth
abbiano ogm anno sei sarmenti, ciascuno dei quali s-l.'l,mdm
all' albero piu vicino. Questi sarmenti formano B jcint
e porlavo una quantita di frutti , che sono al)bustaﬂ_zz emat?
a terra per godere del benefizio del calore che da €553 =% g

Ja-

n
e che privi non sono di quello dei raggi solzu‘i.‘ Q“cs!a";gliﬂ
piccolo la collivazioue alta usata in Italia ,'.Ed & molto
calcolata , e pi in relazione con i prineipii. . .oce
Per adoperarsi in (uesto caso sono statl indicati & ) per”
ma io preferisco loro lo spino ( Cratoegus o;r_yancqlhﬂi et
che s ingrossa meno rapidumente , s adatta ‘meglio 2
ui cattivi, e di meno ombra con le sue fuglie. . qanl®
Ho ragione @ essere sorpreso che questa pl‘-"“caz)mtm
concorde con la teorica , non sia pitt generalmente: e supr
tanto piu che un palo potrebbe sempre a tale OSS‘T’fEeri. .
plire per un albero vivo , quando non si volessero :i a
In molii luoghi si sostituiscono effettivamente a"i el
dei pali della grossczza & un braccio ¢ dell altezzd
otto piedi , che presentano delle forche. Si Pi:"'lﬂn?cdi 3 %
in terra prolondamente alla distanza di sei adotto P de ¢
alla base di ciascuno di essi si [Ji:mla un ceppo » ‘0;,};1‘]8'
durre i sarmenti dall’ uno all’altro in piani di ghir Zche-d"]'.'
Nei dipartimenti pin meridionali , come 1€ B[Ungunﬂ_ .
Rodano , il Gard , I' Herault, I' Aude , ¢¢-» o -guuo fin?
ceppi molto distanti , e si lascia montare il Iol‘O“ Us e i
a due piedi sopra un gambo solo. Ivi la terra © .{,Eu'. :
voltata coll” arvatro , € quesle viti si chiamano gorrelt Cn]:z
Nelle vigne dei contorni di Cahors , Albt 5 erg’?
ed in tutio il Médoc , si dispongon®

spesso le vitl & Figrrd
s e anche V! réd
basse , disposie a file molto distanti , ed sop’
¢ rvivehiaty coll’ arutvo 5 pon di

Y ute -
rudO s0No0 an(,hc ten a0y ‘,edu
. oltanto
uu gambo solvy ma ad uu piede

rh

-

da terr.
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no anche alcune vigne cosi disposte nei contorni di Grenoble,
di Lione, di Digione , d Autun, d' Angers, d' Orléuns,
d’ Auxerre , di Troyes , ed anche di Reims, e di Laon , e
cid prova che quresto metodo delle pergole ha dei vantaggi
reali , e di tutti i paesi. ®

To spiegherd questo modo di coltivazione all’ articolo di
quella delle vigne dell’ Alta-Marna , perché un proprietario
di questo dipastimento & quello che lo fece meglio conoscere.

Nel dipartimento del Doubs ed in altri vicini si atltac-
cano le viti a pertiche orizzontali , a cavalli di legno.

Le vili giovani dei contorni di Bordd , dei contorni della
Rocella , dei contorni di Lione , d" Angers , sono gia assicu-
rate ai pali, perche i loro sarmenti cominciano a non aver
pitt in quelle localita forza abbastanza per sostenersi da loro
stesse : le vecchie sone pochissimo alte da terra. Ivi si ri-
volta la terra con la vanga.

Nella Dorgogna ; nella Sciampagna , nei contorni di Pa-
rigi e d’ Orléans , in tutte in somma il rimanpente della Fran-
cia , i ceppi sono tenuti quanto & pil possibile vicini a ter-
ra , e ciascuno al suo palo. La terra poi vi & rivoltala con
lIa zappa.

Quantunque la vite sia coltivata a pergolato in alcuni
distretti della Francia , e perfino a Weissenburg nel diparti-
mento del Basso-Reno , 10 non credo che questo metodo
debba essere adoperato fuori dei giardini, principalmente per-.
ché i grappoli restano quasi twtti privi dell’ influenza dei rag-
gi solari, e perche I'altezza alla_quale si trovano , gli e-
spone conlinuamente ad essere raffreddati dai venti.

Quanto piit freddo & il. clima , taoto pit bassi devono es-
sere lenuti i Ceppi . affinche le uve possano m.n!nrav moglio 5
provato essendo dall’ esperienza , come I' ho di gii detto, che
quelli i quali sono a poca distanza da terra, approfittando
della sua dilesa , e delle emanazioni del calorico che escono
da essa in tempo di notte,, ogni qual volta' la temperatura
iiell‘ aria diminuisce , acquistar devono le loro uve piu di qua-

ith,

Perfino in Ttalia , vicino a Barletta nella Puglia , sul
nogo stesso ove si dlE(.lﬁ Ia battaglia di Canne , si tengono le
Vili assai basse (a 2 p:cdl) , € cio.,” come si dice , perche
I’ uya maturi meglio. .

Le viti basse devono essere: divise in due sorte , quelle
che non si propagginano . € ch.e in alcuni luoghi si chiama-
Yo viti grosses perche d_:mno pl.il di legno e piu di frutto
¢ quelle che si propagginano pilt o meno spesso , ma almenao
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ogni cinque anni. Gueaste ultime , fatte pin deboli  per Comi-
operazione (weddi i vocaboli CuryATURA DE) RAMI, e MoB,
o170 ) ofliono pit di fiutio ¢ mieno  di legno , A \rﬂl‘:
:::n:;:{:“:,l l'i!l.’!]il:'ll. La lorlu durata & anche piu gl‘ﬂ"}l"’.'[';zg.
uscun piede sussista tueno a lungo PUI'C]“’ e
Viano continuamente ’
& 1 -
~ Quando le vit sono sopra colli molto vipidi , si puo p
sciare il ceppo loro pin alto , perche le uve IlPPmﬁ“““.n i
riverbero del sole mediante il suolo, come ne “Ppmmmno
quando sono palificate lungo un muro.
A tal proposite io citerd tre fatti. . 1,400
_, Nei contorni della citta di Saunes , nel regno di et
in 1spngnn , paese asciutto alto e freddo , ogni cepp? .
vite e cn]lnc.aln in fondo d" un imbuto dell’ altezza di gut pI::
;31 y € del diametro di sei piedi, imbuto sulle pareti del 4%
¢ I arrampicano i sarmenti sostenuti da picculc ]brcl.)e'[sse
Nei contorni di Chartres si. piantano alcune viti in %
ancora piu_ profonde , come lo dird in appresso. i
Si vedono in Normandia due o 1tre vigne, avan?? s
quelle molte che vi esistevano anticamente : in upd di .es 1
quella d" Argens , nen si adcperano pali, i sarment se"l":]‘le
giano per la terra fino all avvicinarsi (i‘l']I:l maturitd (Ll!i
uve 3 allora si rialzano , altaccando insiene le estremiti di g"

. . . ‘0‘6
di ciascun ceppo , in modo che le uve si presentan? 2 i
scnza perd allontimarsi treppo da terra. La stessa pratic? ” el

alcu!w\ vigne dei contorni della Rocella 5 ma ivi la violend
venti & quella che determina questo modo di coltivazi®®® i
Es;_sle un metodo particolare di piantare le vil,
contorni di Cebolla nella Castiglia Nuova. Piantarle ifl“‘
siole S_ll“a cima di monticelli alti due pl(.’dl e mezzo ) uf
loro distanti tre piedi: poi se me ricurvano i sarmenti e
piede da terra.

Nelv isola di Tine ed altre vicine che fantio parte ?ju;
Arcipelago della Grecia , si lascia serpeggiare la vite sul % pe

® queda pratica non sembra , secondo il sig. Zallon!?
nuocela alla qualita del vino daesse prodotlu:,cib che 1! st

rebbé senza dulbio in un clima meno caldo , e sopr@ L
lo meno asciutto.

{-

Io non wove ragio e d’ pppormi alla coltivazm?en o0t
vité senza pali: mi sembra anzi benissimo intesa. 1\08 ch¢
la coltivazione con pali. La gran quantita di legna’?” ogst
essa consuma , la necessith d’ cconomizzarlo, le spese ©° - ger
et N da lei domandato tan
cagionate , I' impiego del tempo da “cf it di ¢uei
P acquisto ed il collocamento © traslocamento di 4

e
Pnli 1
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quanto per le rivn]}tnlure che fatte esser devono soltaunto 2
forza di mano , esiguno che venga modificata.

1 pianmni deliv vite , come lo _i'eci gih superiormente 0s=
servare , SOnO generalmente pilt forti :ll_m?zzogim'no che al
settentrione : i piu deboli da me conosciuli s0no quelli della
costa di Reims, e dei contorni di Parigi. Questa ineguaglian-
za si & conservata finora nella piantonaia del Lussemburgo ,
piantata sei od otlo anni fa , ed & mia intenzione d’ osser-
varne le conseguenze. Non e gia la piantagione troppo fitta
usata in quelle vigne che produsse queslo effelto , come si
disse 3 perchg in tal caso i piedi piu forii affogherebbero 1
pin deboli , e cessando la causa cesserebbe anche D effetto. Si
pud dunque dire, che in tal caso agisce la sola wnfluenza
“del clima.

Lo scavamento del terreno & un’ operazione preliminare,
direi quasi indispensabile ad ogni piantagione di viti, quan=-
tunque praticato non venga in alcuni paesi. Da uno in due
piedi & la profondith ordinaria di questo scavamento , e bi-
sogna farlo alcuni mesi , auche un anno prima. Al voeabolo
relativo si trova qui la teorica e la pratica di questa ope-
razione , per cui posso dispensarmi di qui parlarne minu=
tamente..

Nella Coreze si piantano gcner:ﬂmenle le viti in trincere
della larghezza d'un picde e della prefondita d" un piede e
mezzo ;3 ma i proprietari istrutti sanno ch' & 1meglio scavare
tutto il terreno , ¢ lo fanno anche talvolia ad onta della spe-
sa magglore. '

Trovandosi la vite quasi sempre-in terreni sassosi , leva-
Te conviene spessp gran parte di quei sassi onde facilitare
1’ allungamento delle sue yadici , e rendere meno faticose le
rivoltature. Si riuniscono in tal caso quei sassi in mucehi ,
ed in certe localith vuntnggioso diventa 1" ordinarli longitudi-
nalmente e - trasversalmente , per arvestare h—_: terve che Ppos-
sono essere ‘poriale via dalle piogge , come s1 suol fare a Co-
te-Rotie. Formano essi allora altrettante terrazze economiche,
ed assai pi'u solide di quelle che sl falmo_ di muro , special-
menle quando sono attl:aversate dr_! ceSPugh., come quasi sem-
pre si vede. Haono poi anche tali terrazze il vantaggio di ser-
vire pilt o meno di riparo. . ; LA

Quando si schianta ua vigna con Iintenzione di ripian-
tarla dopo qualche anno di riposo , I economia comanda di
fare nel tempo stesso lo scavamento del terreno j meglio non-
dimeno sarebbe I attendere per tale operazione I suno  pre-
cedente alla ripiantagione.
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: . gran colpi di maglio i el
prattosto intraversata che rivoli: pi di maglio Py en-
S, o o oltata. Ma come mai si puo P
ve n °! Plantate abbiano a prosperare? Eppurﬂ
¢ sono che diventano belle - e wripdl Is0Ll
ella natura ! Languiconnn nee - t0to souo grandi le riso’
@ * Ldhguscono esse nondimeno
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DCITES , ma ch’e caduto in disuso , perche le radic!

delle piante 1 2
* < lanno bISQn‘nO H , . . & PR 0=
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Décandolle Tiporta mnel Vol.

Societe aoprars \
el alcuueb;ﬁ;';ad(f]llal Smmq, che le viti del capo Bretoue
mobili , ¢ che L ue']:d ande di Burd.c‘) sono piantate in sabbie
se ne levang ; C{-} ndo quelle sabbie Lanno riempito le v;;lll’,
dr il vocabolg DBPI e s1 Lrasport:m? m un’ altra v;.lle("‘“
familiare | che - ”{"{‘ )- Questa trapiantagione o anzi 14P°
riguard;;te, come : 5 .'n-“c.o COSIP!ne del Pacse le vigne el-;;l{ﬂ
ta , non per Eccilimpnel.ﬂ p:olnlmre. Io‘cim questa si”golnrlf
nella spesa dell, "'ie.a imitarla , perche porta un aumert
lith e quamipy d(io tivazione ed wuna diminuzione nella qu~
Pud estenders ildﬁm"“"’,ma per far vedere fin dov®
ria dell’ uomo.

do ho gj} ;

rieth & di P?;;:‘Eﬂ?“m’f-ﬂeme provato , che ia scelta delle ‘:3:
giungerd , che vi portanza per ‘la qualita (I(-_I vino; qul .Isle
al mezzogiorno eSm:m certe varieth le quali riescono b:et-
tentrione : al » £ 10N possono maturare i 'lor frutti a ¢ #
Ti————. altre che amano T esposizione di levante ; altr

che riescono  soltante mnej terreni argillosi 5 altre che nott

5 1 =, g - _
ono produtlive se non dopo gli inverui piovosi. Vi sono

X1.° delle Memorie dell
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finiti casi di questo genere che utile sarebbe il conoscere
ma ai quali si presta gvncr:lllmcn‘m poca atlenzione.

Spesso la qualita del vino d’un’annata, confrontata con
an’altea , proviene dall’ essere state certe varieta piu produt-
tive di certe altre , ed hanno per conseguenza pitt influito
nella fabbricazione. Con I'osservazione acquistare sl puo i ogni
distretto la prova di questo fatto. . _

1l sig. Bernardy , proprietario nel dipartimento dell” Ar-
déche , cita la eicera , varieta primaticeia , che nelle annate
fredde ed all’ esposizione di tramontana uwon sente c.:h(:- 1" a-
qua , e che nelle annate calde ed a buome esposiziont ¢ una
delle pin zuccherose.

Per principio, le varieth pit tardive quanto al loro
gelto , e pit buonorive quaunto alla matarita dei loro frutti,
sono da per tutto le piu vantaggiose , perche sono le meno
esposte agli efletti delle gelate di primavera , e percheg il loro
frutto matura pit completamente. \ :

I vignaiuoli conoscono , per esempio, che il gametto d&
del vino caltivo ; ma dicono che questo inconveniente vien
compensato di molto dall’ abbondanza delle sue raccalte dieci
volte piu forti , dalla sua facolta di rigettare a proslm'reldo-
po le gelate , dalla possibilita di collocarlo in tutti 1.suu]1 ed
a lutle le esposizioni. Questo € quello stesso gia citato ga-
metto , che un decreto di Filippo 1" Ardito fece strappare nel
1395 dalle vigue della Borgogna , sotto pena di 6o franchi
di multa per ciascun piede conservato. Piu tardi y ciot nel
1731 lo fu egualmente, come il mellone dalle vigne della
I'ranca-Contea per un decreto del Parlamento di quella pro-
vincia.

In Qggi domina questo gametto pur troppo in tutte le
vigne del settentrione e del levante della Francia.

Alcuni scrittori hanno creduto , che vantaggioso fosse il
trarre 1 piantoni delle viti dal MEeZZogiorno; ma questa asser-
zione ¢ tutl’ altro che provala j io inclinerei piuttosto a cre-
dere , che si guadagnerchbbe a trarli da quelle del settentrio-
ne. Non € d’_ altronde cio di che devono oceuparsi 1 proprie-
tari pit specm]n.leule, ma invece di scegliere nella loro pro-
pria viguna, ed in que_lle dei loro vicini le variety ( piantoni
o marze ) piu convevienti per ogni titolo. La piantagione del
Lussemburgo mi ha provato, il ripeto , nella maniera pilt

ositiva , che non vi & vigna , per quanto poco sia estesa,
purchc isolata, che non somministri delle varieta ad essa pro-
prie 5 alcune delle quali offrono dei vantaggi relativamente

al gusto zuccheroso , alla precocita , all’ abhondanza , alla
yuslicila , eec. ecc.
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iata , se il terrcho mon & troppo asciutlo ; ed il piantone Ta-
dicato getta ¢ muore spesso al secondo od al terzo anno.

Pende ancora la controversia sulla  quistione di saperc ,
se le barbate semplici , fatte cio col legno dell’ anno prece-
dente soltanto , siano buone quanto quelle nelle quali entra
un tallone di legno di due anni (queste ultime sono chiama-
te Crocette )3 ed in molle vigne non si adoperano che que-
ste : io perd he veduto le prime riuscire egualimente beve del
le scconde. Credo nondimeno , che preferire si debbave le
crocette , quando si puo procurarsene a“sui.l'lcien:f.a s € questa
determinazione mi & dettata dai principii di teorica emessi ai
vocaboli BARBATELLA , € CERCINE. '

Vi sono due maviere di- piantare le crocette , o dirctta-
mente , pit o meno di tempo dopo che sono state tagliate, o
uell’ auno seguente , dopo che hanno gettato delle radici in
una piantonaia

Ordinariamente si tagliato al momento della polatura ,
e si conservano col piede nell' acqua fino a quello della pian-
tagione ; ma sarehbe meglio conservarle mezzo sotterrale nella
terra umida. ; s B

In qualche vigna si tagliano le barbate innanzi all inver=
no , e si sotterrano completamente durante cuesta stagione

er impedirne‘il‘ ‘(ljseccamfrnlo; ma quesl,a pratica p]uo essere
evilata , poiché 1 sarmenti, eccettuata 1 esu'c-nnlg‘ del .clmm
della vite , possono restare all’ aria anche nel.le pit forti ge-
late,, e va di pit soggetta a gravi inconvenienii, (ul enu-
merati al vocabolo BarBATELLA. i

Di clualunque maniera si piantino ‘\]e crocetle  quando
non sono radicate , la loro ripresa & piu assicurata  se intro-
dotte sono nelle terra a pitt d’un piede di profondita , e poi
si curva la loro parte inferiore , perché quanto vi ha pit di
sugo accumulato , e quanto MeNo questo sugo si muove con
yigore , tanto pil disposte esse sono a gettare delle radici.

Fedi il vocabolo Suco. : b -
Qu:mdo §1 piantano i piantoni r:ullc:m » questa precau-
zione non & necessaria , anzi nociva in conseguenza dello stes-
incipio.
b Pl:[’::,b ‘I:im si pianta con riuscita durante tutyp 1' inverno.
La patura del SUOIO “ Ed il tEI'TIPO Clle f:.] N devouo d?lurnl,i\—
pare il momento : piu presto mel terreni piu asciutti , pit
tardi in quelli 0136 lo sono meno. Sl)gUadagua generalmente
ian[ando innanzi alle gelate. Fedi Piantacione. !
P Quando si vogliono fare delle barbate in estate , e prin-
.cipalmeule nel! intervallo dei due sughi come talyvolta si &



44

costretti di farlo , cony

no € troppo asciully o
om})reggmr]e: con ¢

Vi

tene tagliarne le foglic , e se il terre-
troppo esposto al sole , annaffiarle ed
La distanza a”:‘“e-‘ll‘i lplrec:mzi_nni riescono sempre’
Varia a segno che i'm[rllne‘;ilt)i] f:on_n%wu: cul_lm:‘;rrc i pmmom;
PET approssimazione, Dipe | P rende Il figsarla: nemuicd
che si syole adolta - }m“ - dal genere di coltivazione
Yo miglior v'ino u;‘ ’d-' ;I“l desiderio d’ avere pit vino ol ve
cile il ¢ R alla atura del terreno. Di fatto, & fa-
mprendere , che chi vuol Eir mseandens T saw. ol

su “ tl”J vl % i i - ] 3
o erl 9 € C]“ VI“JI l’(II ] !l’ Susce [[‘1”‘]-
) . . ) mwie o )(‘.']'D"U]” 3 2
Sére C‘St(_‘se a pl.l(‘,llm,lltn 3 N ‘

i chi tiene le sue viij 1.dem Plamare a maggior distanz
U, pil saranuo n [‘l-ll~ vasse 5 che meno | ceppi sono ristret”
’ é utriti lio e i i >
del calore solare ; ¢he o ]lj'lesho esposti saranno alle influenze

- e ne e neend =
ga lampe - de 3 elle terre assai magre, pl‘l‘dl“"“'elLlll
! \-e:_h_x A .ug €ssere meno vicine che nelle altre.

; el Geopaniei he olj ichi  spaslenel .
eappl it s o Poniet , che gli antichi spazieggiavano !
o P predl e mezzo , scavavano la rerrn d' un piede »

L Avano un jugero (28,500 piedi quadrati ) col favol?

nl\'uomr} solo in tre giorni,

i el c{upnrlm}emo dell’ Ain i ceppi sono disposti in iscac”
HEra , ad un piede e megzzo di v i i i che
kel : €zzo d1 rispettiva distanza. Cio ¢l
cimilulz n‘n'h l"ﬁ:;’e i Ol‘lmﬁ » B¢ coutiene cento , un. arpesto
~mila : opera g ensi she 0 i ar ?

uomo in un Bio:-nop estensione  che pud rivoltare U
‘ Le vit piantate a due file s
parate dalle quattro file vieine

pazieggiate di due piedi , S¢
piedi , sono tertamente Je

¢ con un intervallo voto di 1€
55D durata, alp abboud; _P“I vantagaiose relativamente #118
pereh’ esse hanne ot inza eld alla qualith del loro Prodotlp,
e perche Je im-oo ‘PHII' di Spazio per allungare le loro radict ¢
mente delle bep; oglie ed i loro frutti godono piu completa”
IetEredie nJr_ur‘gne influenze dell’ arvia e del sole. Lo spazio
°n g : 3 N ? N . . -
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scun ceppo (.} Istanza , di olto anche dieci pir*di fra cia~
Pp ) ,_m Plantat; 1o suppongo In lineé rette pnl'fi”e‘
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:1(3 . ,ﬁfi“md‘dc”e viti di Bidet , che un proprietario dei con=
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S]l-'e vigne per disporla jn tal guisa ; e che questa vigna 81
skl il doppio di quanto dava nna vigna della stessa capact
la sitnata vicina e condotta secendo il metodo ordinario.
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pPiantare delle viti a file spazieggiate dai 20 ai 3o piedi,
come si fa in alcune parti del dipartimento delle Bocche-del-
Rodano , dell’ Isero , di Lot-e-Garouna , per coltivare dei ce-
reali ed altrn articoli , & un metodo eccellente 5 di fatto, non
solo si ha abboudanza ed eccellenza di vine, ma anche i cep-
pi cl’io suppongo a palizzate , fanno I uflizio di riparo ,
ed aumentano i prodotti di quegli iu[erva]lll., dlvm_uando vere
Stept. Fedi questo vocabolo. Si citano dei tecreni, resi sta-
rili dai vent infocati , ove una pi:mt.ugiunf: di questo gencre
gli ha sola fatti diventar produttivi. F_vd{xl \’Ul‘.ﬂ-l)OI.O.RIPAnn

Il sig. Coiguet , coltivatore in Izi presso Pithiviers, ‘che
ha ottenuto una medaglia dalla Societa reale e centrale d’ A-
gricoltura ai Parigi, per aver raddoppiate il produllq do']le
sue viti diminuendo della meth la spesa della loro colllvzmo-.
ne, non ha altro secreto se non quello di sl.mzie-gginre di pih' 1
suoi ceppi. Fedi il mio rapporto nelle Memorie della Socic-
ta reale e centrale d’ agricoltura , anno rSlg_: . )

Si comprende egoalmente,, che :l\'en_do pit d.l Spazio per
andare a cercare il loro nutrimento , pin d’n}:la e pin fh
sole, quelle viti si trovano nelle circostanze le. piu ﬁiforevull;
a questi vantaggi bisogna aggiungere , che 1 lag\'nrl _da esse
domandati erano minori. Alla fine di questo articolo io dard
un metodo di coltivazione che si combina con (uesto , € che
io credo preferibile in tutte quelle localita ove 1l clima vuole
che si tengano le viti basse.

Molte informazioni da me acquistate dopo la  prima edi-
zione di quest’ opera m’ hanuo seupre pitt convinto del van-
taggio d”una tale pratica alla quale couverrh bene assoggel~
tarsi nella Sciampagna e nella Borgogna , ove le terre sono
stanche di portar le vite., Fedi il vocabolo AyvicEnpamenTo.

Quanto pin caldo dunque sari il ulufm ~ove si trovano
le viti , tanto pint dovranuo esse collocarsi distanti. Nei cone
torni di Parigi', vale a dire ad una delle estremith della zo-
na della vite , si piantano alla rispettiva distanza di due pie-
di, e questa & la minor distanza possibile.

Nella spiegazione dei differenti modi di coltivazione usi-
tati in Francia , spiegazione che si troverh qui appresso ,
io avrd cura d’indicare la distanza pin geuefal,]_:umc O e
in ciascuna vigna.

Le viti si piantano raramente alla superficie del suolo ,
si collocano cioe le crocette in fosse piu o meno larghe, pilt
o meno profonde ; talvolta regolari ,  parallele , o longitudi-
nali , vale a dire’, andando da un’esivemita del terreno all’al-
o,y © traversali , vale a dire perpendicoiari  alla luughez,z*
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del terreno ; talvolta irreg lari
N : N . = i 3 5 9
:,)Uim ro[orh(!e d" un piede al pitt di diametro , e disposte con
5 ‘. . . . i
enza ordine, Quest’ ultima manierq ¢ la meno  vantaggiosa
per consenso di nyolyj pratici.
a4 plantaeione it i itudinali
. Orbjc}!l'u?l.ugmm delle viti nelle fosse , sia ]O”S‘mdmah
Hcolart ; ha spesso il gryve inconveniente di favorire Ie
gelate dej ) i S sy, Tt ;
son SO toro giovam getti jn primavera ., percht quei getd
; . - . i T . .t o
‘ ; Piw abbeverai umidita , di quelli che sono pitt ali
;t A1 sopra del suolo e piit battuti daj venti j percio la 5“]??
4 esercita sempre e sue stragi con piit d” intensita  sulle Vit
;?Cen![l:me;l)u: Prantate ; come io e pe sono personzlmente a5
feurato. Quante piantagioni h- inovate
. 2 ante plantagioni hanpe dovuto essere rinovate Per
quesla sola caysy dopo due

y non parallele,, e corte ; tal-

e C sue o tre anni di prosperiti. :
- Sd(acolltlof-f:nl;; {1]!1[ opinione le fosse dm-olno c[ss('rt‘ y 1.0 d,::
Bt aflinche § ragg solart’ g el Jo permeute la oot
— Wi . lggl‘ 50 arl del IH(::{,ZO{_SII'.JI‘HO cnlp]sc:ltlo . ][-
(‘g o alllu. Pos_stb:]e 1 ceppl 5 2.° distanti abpastanza 3 zd})lﬂcl’c
¢ l1le Eriort non portine ombra st le steriorj 3 3.° @
L_ﬂSl_ﬂllZ:t' profonde | sIc il terreno lo Splc!r(n.g-)t(;:mH;::,Lhigs |’ uva
F ‘31-'1., Soprattutto nei climi settentrionali | ri,p:u-;;lu dai ventt
]L‘;J”(ll:ii dolsg ’lnscviitl: terreno 1, permette prsr_(:lu‘: vi sona i:
coug’erv;re una fug L H:mpera' y ol o e il putrebbe -ﬁ“ee-*
Ie terre umidc;( 05,5‘1 un piede di profondita, e Pm'cl:eﬂl']-uo
il luesta fossa produrrebhe positivamente 1’ elle
PI:O ﬂ ‘lUE”O. ‘che se ne attenderebbe, !
.- ;lﬂ!}zdl]i ]::Ic\lnt; a Ill(:' r}is‘l:mlti d;fi venti ai trenta piefgei
I{odano, dell’ Iser]:e Eﬂ:_]l‘i f(:l c,]q_?arlnnenu delle :!3000]{8 s
reali ed aly ﬂl'tic?li | Lot-e-Garonna , per coltivarv! on
solo se ne ottjo... 'IE[ y de' u'n metodo eccellente. Dt_ lallo,i i
P ch fg o : Jou[_l}!ma.cd qcce]len'f.a , ma i cepp »
¢d aumentano | oot Heati , fanno I uflizio di ripar® s
S1Eer ( ped: prodotti di quegli Intervalli, € sono anzl ‘('Ill‘
& i dai‘]uesl.o‘vocubol_o). Si citano  dei terreni fﬂﬂd e
P (\]ffn(u mfuocalu , che dlyren.laroncf assai pl“’h,ui
vocabolo Rrppo luesto solo genere di piantagione. Vﬂf'

' Q}H PUre o rimettp i lettore alla spiegazione di colu-
vazionl usitale pelle vigue della Franciy , che si trova qu
appresso. ?

 Nell 1IVErno susseguente alla piantagione delle viti se ¢
t:}g]mu'o LUlll 1 getti , eccettuato uno che si destina a ser-
vire di tronco , e che g pota sopra una o due occhi, s€
eomdo la sug forza; si sceglic a tal uopo ordinariamente !}
pilt grosso ed il piu drito,
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Nel Tratiato della coltivazione della oite di Bidet si leg-
ge un’ esservazione opportuna fui essere qui citata.
Il sig. David , proprietario in Aix, fece piantare quat=
tro tavole di viti le une vicine alle altre. Fece potare due di
queste tavole nel primo anno dopo la pi:mlngio_ne conforme
all uso , e lascid le altie senza toccarle. Le prime aununzia-
rouo ceppi vigorosi, e le seconde ceppi deboli e di pes-
suna speranza. Nell’ anno seguente fece potare le quattro
tavole , ed il risultato fu che quelle le quali non lo  erana
state nell’ anno  prima  diedero  polloni molto pitt  belli ,
uve in molto maggiore abbondanza , e questa superiorita si
mantenne sempre. .
Questa osservazione concorda con la pratica delle pian-
tonaie ben condotte , ove 1 piantoni deboli nou si ¢imano che
nel second’ auno. Fediivocaboli PiANTONAIA , ¢ SitpPpoLAsE.
Olivier dell’ Istituto vsserva, nel suo Fiaggio all’ Impero
Ottomano, 4 che certe isole dell’ Arcipelugo trovano in que-
sla pratica mn vanlaggio, o s )
Siccome lo scopo di ogni proprietario di vigna , inte-
ressato a fare buon vino in  qualunque si voglia clima,
si & quello, come lo dissi e come non’ cesserd mai di dirlo ,
d’ aver deli’ uva ben matura , permettere cosi egli non deve
che si piantino nella sua vigna degli alberi capaci con la lo-
ro ombra ed umidith d’ impedire la maturazione deli' uva. Ep«
pure vi sono delle vigne tutte ingombre di tali alberi , ove si
vedono i noci toccarsi fra lovo e portar danno alle uve, non
solo con la loro ombra, ma anche con le loro emanazioni e
percid anche qual’ & il vino che esce da quelle vigne ? Per-
metlere si deve tutto al pikt di lasciarvi crescere di tratto in
tratto qualehe pesco , qualche mandorlo , che per loro natura
fono meno degli altei nocivi. 1 X i
Dovrd dire 1o stesso dei legumi annui che si collocang
spesso fra i ceppi. Si dsnno certamente dei casi » ove anche
questi sono nocivi ; ma vi sono anche degli altri , ov' essi
sono utili, coll’ offrir dei vipari e conservare I' umidity ; e
vi sono poi anche delle specie , come la lente ed jl lupino ,
<he quando sono messe moderatajuente non fanno mai male.
Che se in aleuni luoghi sivedono le viti » Wi si permet=
ta il dirlo, oppresse da altri oggetti di collivazione, ve ne
sono daltri, ove si spinge fino ﬂll"esagemzioue il principio
di procurar loro tutta I influenza dei raggi solari, col pro-
scrivere Pper esempio le siepi le quali ,* quando 'non sono
troppo 1‘{lV\'i(‘3iD:l'!e o troppo alte, diventane pit utili , a pa-
rer mio , offrendo un riparo e guarentendo e vigne dai la-



48 YIY
dri , anzi che nocive , spargendo dell’ ombra e dell “m’.d'.ﬁ -
dando asilo agli uceeili. In generale non sida una sufficiente
importanza alla riflessione der ripari nella massima parte d:]:'lf
vigne , eppure essi hanno una grande influenza sull” epocd La
la maturita delle uve, ed una settimana  d’ anticipaziont
tal proposito raddoppia spesso la bonta d’ una rTacco ta. i
una siepe alta tre piedi vuoce , nuocere non pud tutto @ P
che ai ceppr da essa distanti  sei piedi od otte: € C Inte-
significa la perdita di aleuni grappoli per un m‘pﬂﬂl?? lr‘l di
resso quindi i proprietari di vigne esposte ai venti fredds
levante o di tramontana , od ai venti umidi di l“‘”,"nw’h
fare dei saggi di piantagioni di siepi, perche sono convinto ©
vi troveranno il loro vanlaggio. Fedi 1 vocaboli RupaR0 2
SiEPE. i
~ E sempre cosa nociva il collocare , come fann® mtcr
vignaiuoli, le erbe da essi steappate dalle loro vigne: b
farle seccare, alla parte superiore dei polloni: queste €,
portano umidita , ombra, freddo, e nuocono P°F .cuc]u:
guenza alla (raspirazione , ed al crescimento delle oglie
Y1 s1 ll‘ovimo. e 9
Le piante che piu generalmente crescono nelle V1&g, "

. . ; . 4 . 1ol
sono la mercuriale canina, U atrepice diffusa, il pani©® ?L,‘?,fo

] . > . 2 B 4 o
tato, il frumento serpegziante ( gramigne ) , il cent Ja

salvatico , la paperina , sl fumosterno , 1" erba diagolin® 50,‘-
czcerf:,-tn salvatica , le lattughe dei campi o pinosa 5 508
';t"-'CfﬂO duro , il convolyulo dei campi , la seabbiosa ‘Trm;!-cg,
Y aristolochia clematide , la morella nera, la calta salvd Ja
Ya valeriana silvestre , il cardo dei campi , la perruca L.
r“'l'?’if’fiu arvense y 1l rovo a frutti turchini , il P”‘Pﬂperqﬂf;sﬂ,
vatico, la tussilaggine pusso o asino, la bulimacola SP™" " 1a
1 aglio delle vigne , i\l scnape arcense , la borsa P“S-m’i:':;aa
spergola dei campi , il ravano salvatico , 'ortica carffl se-
le anserine bianca e dei muri , il marubio arvense 3 ards”
neccione volgare , i ranuncoli acre e serpeggiantt ot
saco y la cicuta piccola , i lami amplessicaulo € ]’.0"/.8“”;;‘1"
Ia veronica agreste , la verbena officinale 5 1 gerent. Cll. 5
“_ﬁ’.‘-}[f_ﬂ rotonde e pié di piccione , I orzo der murts
timorbia , la fienarola annua , la pescicaria. alta co”
In molti luoghi si pretende, che il fiore della Lj;sc :
munichi il suo odore al vino delle vigne oV €85t €FC pra”
non uegherd intieramente questo fatto , MA lo er
to: lo stesso si dica del preteso sapore ehe danflo . :
mercuriale , 1" arvistolochia , la verbena ed l! 1’0; ‘:"{‘0 I uﬂi"“’
Queste piante col putrefasi o la terra lane

he cos?

VIT 49

¢’ ingrasso , e rendono cosi il terreno alquanto migliore.

La propagginatura & l’.opcrazioue pitt generalinente pra-
ticata nelle vigne , eccetluatt i paesi ove le viti sono paliﬁ-
cate od ascendono per gli alberiy & adoperata poi piu fre-
quentemente in Borgogna ed in altri paesi piit meridionali. IL
principale suo oggetto ¢ la moltiplicazione dei ceppi , offre
perd altri risultali ancora di grande importanza ; di fauto ,
1.° curvato essendo il sarmento , il pollone che ne spunta .
da piv di frutto e frutto migliore ; 2.° prendendo nuo-
ve radici , tiva piu di sugo dalla terra , e per conseguenza
fa ingrossare maggiormente il frutto ; 3.° permette di tenere
sempre le uve ad una piccola distanza da terra net climi
ove ¢ si rende necessario 3 £.° in quelle vigue ove la pro-
pagginatura si pratica , anche quando non si ha bisogno di
nuovi ceppi , ed ove , come in Borgogua , non si separa la
propaggine dalla sua madre , si possono conservare dei piedi
per lo corso di secoli, cid che diventa favorevolissimo alla
qualita del vino , come lo prova la chinsura di Vougeot , i
Mares &' Or , la Migraine , e tante altre vigne , I’ eccellenza
dei di cui prodotti deriva dall’ et dei ceppi, che hanno quat-
tro o cinquecento anni. Fedi il vocabolo Frurro. Per que-
sto titelo la coltivazione della Borgogna merita d’essere pre-
ferita.

Gli inconvenienti della propagginatara sui giovani cep-
Pi , quando si separa la propaggine dalla sua madre , come
si fa in tuue le vigae, consistono nel far loro dare dei vipi
inferiori per un tempo piu lungo , e sui ceppi vecchi, nel-
I indebolirli ed anche nel farli morire. Fedi il vocabolo
Mancorro, Questa operazione dev’ essere dunque eseguila con
prudenza,

Alcuni proprietari fanno talvolta propagginare tutti i
ceppi d’ una vigna vecchia per rinovarla ; quest’ operazione
€ buoua , ma tanto costosa , che non pud diventar generale
in quei paesi ove non & ancora usala la propagginazione
parziale.

Vi sono dei paesi ove si piantano le vili nuove col
mezzo delle propaggini tolte alle vecchie, e questa operazio-
ne smunge queste ultime. Io credo che sia sempre meglio
piaatare delle barbate o dei rasoli in piantonaia , quando si
Lanno dei motivi di non metterli direttamente al posto.

Non potendo farsi la propagginazione senza una vera
curvatura dei rami , non & sorprendente che le viti, le qua-
li vanno soggette ogni anno ogni due anni a quesl.’operazio-
ne , siano tanto produttive , ¢ non abbiano bisogno d’ archi

e di piegoni. Fedi 1 vocaboli CurvaTu A d .
{)’0%. XXXIL RA , 64 ARCATURA
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I margolii stabiliti con i sarmenti incompletan iatie
STATI Tiescono raramente , come si puo osservare 10
annate di gelate anijcipate. ini fuorl

Succede spesso , che la porzione delle propi'fa’,li%‘"’m in
di terra perisce in conseguenza della posizione violen ‘f;l;a-
cui furono miesse, Quella parte si chiama allora C{’_“lasi con-
Qualche volta nondimeno I’ ocehio pii vicino a tC‘_‘“O
serva , e getta ; ma il suo pollone da raramente ‘ﬁ s uello

Un mezzo di moltiplicare la vite con r:lpld‘m'l; -
ch’ & stato impiegato al Capo di Buona-Sper anza all *lla
della colonia , di coricare ciok i sarmenti  provenien Ul i di
potatura in ttta la lorn longhezza a tre o quattro Pf:mo
profondith in una terra umida. Da ciascun 110(]? es{.)]l‘ anno
un lato delle radici y ¢ dall” altro degli steli 3 cosi Dt ganti
seguente si possono piantare altrettanti piedi di vite , [aq und
nodi furono messi in lerra , ed ogni sarmento ne por
dozzina e mezza , termine medio. . ok

Cabanis ; in una memoria letta alla  Societh ugrﬂc alla

rives , prova con taluni fattiil vantaggio di mai‘{-!"“:i:i Piﬂn-
fine di giugno i polloni laterali della vite | per avere Lesta
toni radicati nells primavera seguente. Di fitto , con ;lu-mto
procedura si ottiene in tre mesi cid che si oltiene S mene
0 un anno con la pratica gia cilata , ed i ceppi sono |
smuuti. . . - agll

Siccome tutta la teorica della propagginatura si trov Ze
articoli Marcorro , CErcing y € CunvaTura DpEL “Af“sc’u
siccome Jo devo spiegare in appresso all’ articolo di ‘CJ? gl b
vigna la pratica ad essa particolare , io non parlero 'erla e
questa operazione che succintamente ed in una manl
ncrale, . he pell2

Vi sono delle vigne , ove won si propaggina clei cep”
gioventu della piantagione per aumen.tm-u'xl numero 5 riu”
Pi, o per riempire quei vacui , ove il piantone mon che di
scito. Ve ne sono delle altre , ove non si pro paggind s fi
empo iu tempo per rimettere i ceppi morti. Ve ne :; ses! 0
nalmente , ove si propaggina ogni auno un quarto ,
un ottavo di ceppi, o meno ancora. "

In quest’ uliimo caso si opera con l'iﬂ'e‘{zmne'le va 508
Ya vigna eterna ; ma moun vi si riesce , perche la ‘;:endﬂl“e”'
getta , come le alive piante , alla legge dg‘gfll_ﬂn‘;"'e donqué
1. Lo strapparla per sostituirle a]ll'? 00“}"““0‘8"} oy il qua®
una cosa indispensabile al termine d und’olﬁ‘l'l::]us ([:on[i
le & tanto meno Iogo , Guanto mcnol :;l-l.nte per
suolo ; 0 quanto piu ravvicinate souo le pi ’

amente Aco-
e

Laac-4 e
lg][]

eré

-

di rel]d

ené
trard
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maggior abbondanza di frutto y @ meno che data nen le ven-
g1 nuova terra o degli ingrassi.

Ma il wvasporto della nuova terra € assai costogo 3 ma
gli ingrassi deteriorano la qualith dv! ¥ino ; ma vi sono cer-
te loealita che non possono essere prantate utilmente 5o pon
a vitiy manon € pssib.le decidersi di cangiare natura dj colti-
vazione in loealith ove il vino ha una riputazione fiqqn.
Tutte queste riflessioni dipendono da circostanze porticolari |
e locea ai soli proprictari lo studiarle per applicaile a questa
specie 1 co livazione,

To ripigl erd questa materia nella esposizione dei diffe.
veuti modi di coliivazione usitati in Francia.

Del resto , 1a muilip!icnzimlle (_l(']]a vite per propaggini
nou si fa , che interno ai ceppl gih piantati g per o weno
si levano tanto varamente per collocarle altrove , ¢h’io non
mi vicordo " aver inteso a dire 3 ‘che siano state Piantate con
questo mezzo delle Vigne nnove. Il primo inuvesto di vite &
stato fatto gia da gran tempo , ma questa pratica @ stata pe-
rO sempra circoserittn a certe localith , ed a certi casi parti-
colari. Di furto » questo arbusto riprende tanto facilmente daj
maigotti e dalle barbate , ‘che pochissimi vantagei offre il
suo imuesto , quando wnen si tratta- che di moluplicare le
varicthi. Fedi il vocabolo InnesTo.

To non ¢onesco, se non e vizue di Sillery , ed aleuni di-
stretti nel Delfinato | oye | ceppi siano tuti innestatj.

C«:rlxlr Piauta che non ha libro , la vile non pud inne-
starsi che a fenditura , ma in qualunque sito della fenditura
collocare si voglia I’ innesto , riprende sempre. Questa opera-
zlone dev’esser fatta , quando il sugo cominciy o meltersi in
molo , e fulla raramente quando & stata eseguita in teprg. -
Quanto pitt giovine ¢ il legno , tavto ‘pin sicari si puo esse-
re della riuscitaz Io viai dop polloni  oosi |innestat sopra il
legno dell’ auno Precedente gettare da sei ad olto piedi i
una stagione. Se I innesto pjesce male nel terrenj aridi ed e-
sposti a tutto I'ardore dei fuochi solari 5 Cid accade, perche
si disecea prima della sua ripresa 5 e pereid ho sugserito di
arlo in terra , operazione quast  seinpre possibile

o]

! . SR giacche
Won si tratta che di cominciare col fare una propaggine.
Sari bene il tagliare quindic; giorni prima - T

che si vogliono innestare , e conservarli solterratj per meth
in un locale fresco , perché siano piu avig; di sugo , quando
si collocheranno sl soggetlo.

La piu grande wilith deli’ innesto per la v

! ] ! ite si & quel-
la di poter trasformare in due anni una

Vigua  che contiene
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quindici o venli varieth di ceppi, in un'altra che non .,
conticne se non due , tre | o quattro al piu , I’ esperienzd a-
vcndo.‘pluvatu, come P'ho di gia detto e come lo diro 2%
che pitt appresso , che se il mescuglio delle uve ai dues -“CL:
© quatlro varieta & qualche volta vantaggioso, la riugiog
d’ un Magglor numero ¢ sempre nociva. ; hi
) le_]che volta si tagliano i ceppi , o piutlosto ! lrf)nchc
€ ceppi a raso terra , per far loro produrre dei pollon’s €
Possono farsi aspettare due anni, sul principale dei quali S
stabilirh il sarmento che deve servire alla potatura degli "m:
o sepuenti. Si assoggeltano « quest’ operazione le vight %
bandonate gia da alcuni anni.

La potatura della vit
verchia moltiplicazione d
!n stessa qu
i

e ha per iscopo d’ opporsi alla
ic ei fruui, di procurarsenc ogu! avi
Ssa quantita , e di renderli pi grossi e piu buwm“ﬁ“
Suol principii sono quegli stessi degli altri alberi; offre © it
nondimeno un carattere molto distinto, resa essendo molto P\
SEn{plice dalla circostanza , che il suo frutto proviene d:!]P?'e-
oui dell’ anno. Di fatto , basta il sapere , che i bottont M
riort sone quelli che danno i polloni da frutto , pere e di
sappia farla. Si riduce essa per conseguenza a tagliare
sopra de_l prime occhio i getti dell’ anno precedente , osslﬂdu
sarmenli , nel ceppi pitt deboli , ed al di sopra del ﬁecu”ﬂ‘
quelli dei ceppi pin vigorosi, che siano poi tali o per l"|1:;l-
tura della variela ; o per quella del terreno . o per qua™ i
que altra causa. La parte lasciata sul troncc; si chiam? ¢
molti paest un corsoio. Quando si vuol procurarsi uld
colta pia ab,bondanle , € che a tale efletto si lasciano ga0
d-ue,sarmeuu, si tagliano questi al di sopra di sei, olto
lect bottoni dal tronco. in fo"”
La deviazione del canale perpendicolare del sugos e
za delle potature annue della vite , ¢ favorevole alla
zione dei fruui , perche la circolazione del sugo © meno

?
Eﬂlgosa. Fedi i vocaboli CURVATURA DEI RAMI , PoTAT
UGo.

: . . s To aré 4
Per Costringere un piantone di vite sterile ad oMo

%lap_p(z]h » Yell’ anno seguente, basta spezzare 1 5“"'17,? ep?”
fa 1 due sughi verso la meth della loro altezza 5 SC™ g pu
rarne del tutto 1a parte superiore. Fedi il ~yocabolo
ZARE. A ove
1 . . ] . I Ain s %
) Vi Sqno' del paem, come nel d]PaI‘llfT.]e:ﬂtO (i? e ‘_l.'ll'
1 sarmentl si tagliano a cinque o sel pollici al dr llo Ma
; resto- . @
teste del ceppo , per poi operare la potatura sul 5 Pel.dmff
SIUCUIJ}? quesm Oporazione aumenta il lavoro, €
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tempo senza utilith , Bingun cost da per tatto proscriverla.

Non si arrischia _niente a potar lungo i fusti che non
hanno dato fratte ncll’ autunno precedente perchié non  es-
sendo le loro radici smunte del loro sugo organico | potran-
no nutrive nell’ anno seguente un maggior numero di grappoli.

Nella potatura della vite bisogna procedere di  maniera
tale , che vi sia ogni anno la stessa abbondanza di grappoli,
proporzionata alla sua eth , alla natura del terreno ov’essa
¢ piantata. Fedi i vocaboli CanicARE , ScaricARE, ¢ Pora-
TURA.

La frequente importanza di tener bassi i ceppi, quanto
¢ pit possibile , obliga di potar sempre di preferenza 1 sar-
menti inferiori , e di sopprimere tutti gli aliri. Tndispensabile
sopratiutto diventa mei paesi settentrionali il fare in modo ,
che i ceppi non siano mai ad un’ altezza maggiore di quelia
ch’ ¢ strettamente necessaria , perché 1 grappoli non tocchino
la terra. Due rami maestri bastano a queste sorte di viti ,
perchi se ne avessero di piu, il loro frutto arriverebbe alla
sua maturita piu lentamente. &

Mi si opporra forse , che quanto piu basse saranno le
vili , tanto pitt esposti saranuo i grappoli alla putrescenza.
Senza negarlo io ‘mi permelterd di osservare , che questi ef-
fewi saranno da temersi molto soltanto mei terreni e negli an-
ni umidi , e che qualche cosa bisogna pure arrischiare. Pez
oltenere molto vino e buon ving , il punto pin importente
¢ quello d’avere frutto ben maturo. »

Nelle viti basse i polloni avventizi, che spuuntano tal-
volta al basso del tronco sul legno vecchio , sono molto uti-
1, perche permettono di tagliare quei rami sopra i quali
cra stata fatta fino allora la potatura , e_di ringiovinire il
ceppo , potando sopra quei polloni avventizi. Fedi il voca-
bolo NiNGloviNiMENTo. Questa circostanza diventa preziosa
saprattutto dopo le forti gelate. E siccome questi avventizi
non porlano uva , amputati cost vengono ogni qual volta non
si giudicano utili a tal uopo.

I bottoni pil fo;u del sarmento piut forte sono costan-
temente quelli 1 quali danno i polloni pitt carichi di grap-
poli e di gmp['l)l' piu grossi.

Avendo ogni vigna la sua potatura particolare , e do-
vendone avere la sua ogni esposizione ogni vapieth , cid
el io dird quando si tratterd della  coltivazione di quelle
della Francia , servirs di supplimento a cid che qui non
sl trovas

Ti
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La que<tione dell’ cpoca nella qu:l|c convenga potare s
questione  clie  provocd molie controversie , decisa venne A

1 act? ey . : il J
:‘:;Lbl opern al vocabolo Poratura , e decist nell’ opinioé @
olor iy : i 1 o
5 I‘? che la vogliono dopo I'inverno ; ma siccome it
l.‘b n.ll sono gli inconvenienti d’ ambe le parti,, ed il temp?
L(")}_g-g.:sx scmpre , potare si puo cosi per tulto I inverts
TS ; o & : " i oi'8
o Iviero de Serres aveva rviconosciuto i vantaggl (L[
' i N : 1 frale
{.on ura ritardata per la piu abbondante produzione del frut-
]u]i giacche egli stabilisce in massima nel Tom. L7 pag: #°;
:C a{uum‘u_edlzmue, che quanto pit presto ¢ potatd o g
f": arto puw gelta di legno y ¢ quanto é potata pli "”‘”..’l
qr'zt% pie da di frutto. Ma perche cio 7 Perche T l"’"'“’:l"
rdx(t.ﬁl ala porta deperdizione di sugo , ed ogui j[ldpljolllllpllu
Jla veoptsq: ) ) b = g nu=
- dotldf-lom. y quando non sia esagerato , anmentd il %
Fed: der gappoliy e dimipuisce i rvischi della coluivaz?
dr 1 vocaboli Fogria e FrecoNpazione.
tutlj 1 sseeverd qui nondimeno , essere cosa riconoseittt o
t 4 paast A6 o & : at
s l[)_-i{_al‘ di vigne , che quanto piu presto si pold ““_
E presto Jll sugo entra in atlivith , tauto pin fort divent
12[-1 pu.ll:.;m » € pilt abbondantemente carichi di ;51'“1’[)“1'
{'aP.xll‘":;":'mm::.dmlnm‘crnlu dopo la caduta delle foglic © g
dell ‘taiuw I tutti quei climi ove non si temono
e gelate dell’ inverno sopra 1 corsoi , une delle gelat®
Primavera sopra i i ’ i a2
e Pra 1 polloni y ma ritardare poi convienc 9
: Piu possibile ; questa operazione yei pacsi [reddi y OHE
©5posizionl sopoo ‘fla ”‘ 1, . ; ] & , llcl.
b ggelie alle gelate di aprile e di magglo- 2
=01d ancan; f; IVALL 1 - i vig!
uoli dei can (_1 atlenzione a questa circostanza tabll e ¢
& contorni di Pariei perd usi cgui anno 12 1
gols o 3 argl perdono quast cgur anl sond
i Borend Guclle  porzioni  delle loro viti  che situal€ =y,
S o umidi , ]uoghl profoudi , in vicinanza }l“w e
satt ) one Acque , ec., quantunque le abbiano collivd
dmente come le altre.
\'orevull legge nei Geoponici , che la potatura d'autunh? = .
mnveraLI al‘ gelto delle radici e dei polloni , e th”ﬂ d.‘ fon-
. 0 & al frutto. To non so, fiuo a qual segne 2
data quest 3 ’ 1 i
a4 0sservazione. : fped”
u « 2 . - - . 3 r
di 1~endeplmdtu‘“ delle viti innanzi all’ inverco nel pn-es{lc alle
forti gel ‘a porzione conservata dei sarmeuti pit se“s.lbl 1o
clate -a i i i g
g Cd, e percid nelle vigne a settentrioue di Lion
ede mal se non per forza.
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Wil
gl ¢ et

e

e fa

vi si proc
: no
In questo caso converra potare al di sopra d'un pal
per guareatire il leguo inferiore dall’ eftetto dclle g"]“w"l pis
. 4 i
aez:onf]'o bottone allgra spuntercbbe il pollone , essendo
alto distrutto dally gelata, © dalla diseccazione. ond
Un'" atlensiore importante quando si coltiva una Vio
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composta di pihhvm'ielh_ di epoche differenti di maturazicue ,
& quella di potare per 1 primi i ceppi piu tardivi , onde ac-
celerare il loro gelto ; ma in quante vigne si adopera que-
s’ attenzione 7 Forse in nessina.

11 legno delle viti nei contorni di Parigi non poté ago-
starsi nell’ autunno del 1816 , perche fino dai primi giorni
di settembre le foglie furono colpite dalla gelata. Quelle fra
queste viti che farono potate conlormne all' uso , i marzo
od in aprile , non diedero frutto ; quelle che non lo furg-
no punto, ne diedero come al solito. Questo fatto si spiega
per la perdita di sugo che fu la conseguenza della potatu-
ya , perdita che i ceppi non.erano in istato di sopportare.
VPedi. i vocaboli Suco e PoTarurs.

Succede spesso , che I'estremita dei sarmenti non sio¢
bastantemente agostata innanzi alle gelate e che ne riceve
I impressione 5 ma non € cosa assai rara nel clima di Parigi
clie Ja totalith del sarmento muoia. Restano quindi sempre
aleuni polloni per la ‘produzione dei nuovi. Questa morte
d' una parte del sarmento nuoce nondimeno sempre al vigore
del getto seguente , e domina per conseguenza la raccolta del
frutto.

In questo caso convien potare corto per far nascere dei
polloni’ vigorosi , portatori di foglie larghe , che ripareranuoc
il male nell estate.

Si polano le viti hasse sopra due e tre ocehi, e le viti
alte sopra un occhio solo , perche la_vegetazione dei polloni
¢ tanto pit forte , quanto pih corta & la potatura , e quanto
minore € 1" altezza dello stelo.

Un tempo asciulto deve essere preferito ad un tempo a-
mido per procedere all’ operazione della potatura delle viti ,
che sia poi o non sia tempoe di gelo. Questo fatto & provato
dalla pratica , a mezzogiorno del pari che a sellentrione , ma
la teorica non & per anco conosciula.

Si chiama potare a vino , vale a dive , potare per aver
molto vino , quando si lasciano molli corsoi , molti vincigli.

Questa potatura smunge molto la vite ed accelér; i
momento di strapparla , ed & usata da quasi tutti quei vi-
gnaiuoli che souo a meta prodotto , o che teggono delle
vigne in affitto. :

Quando si pota sopra un occhio solo , si corre rischio,
se quell’ occhio perisce , di veder morire il ceppo quando
il ceppo sia debole di sua natura : Pit prudente ¢ quindi alle
volte 1l lasciarne due , riserbandosi in’ seguito una spampa-
nazione pi vigorosa. :
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Le viti tr .

i onn .

danno meno di I:[f::oscmcate di legno, ¢ potate troppo cor(é;
quesio fatto st spieg , soprattutto se souo in fondi buon! ;
si sviluppano ml lega dal troppo di vigore dei polloni oLk

S5, e l'nlmuveru._ Fedi il vocabolo PoraruRa
questi due m:*t(())d'd‘beccc} d; pasibo 0 s lond, T P
s ‘todi ¢ preferibile per i i enieoati aly'VOs
cabolo Porazuna. E e per 1 molivl spiegatl al

I%T asserzl .

. asserzione de s . I~
soie alla ronchett: del sig. Farnaud sostituite furono le ¢
delle Altc—ﬂl‘)i- ;:1 per la potatura della vite nl (|ilmrtimel1“{
fa vedere m‘slsu:| \';1 :iucs-m nuova maniera di potare no% L

. o . e S .
di i vocaboli C ntaggio reale , e molti inconyenientl: Ve
1 9 QII 1S01E , € SECATOHE
vincigli sono usati princinaly ;
tentrione , O{;Svc 4 it 5’3“ .[“'”iclpalmenle nelle vigne del
sarmenti che si ]-m- € piu alla quantita. Sono questi
e che dopo a\al]lf’cfnmf In quasi tutta la loro lunghe????
rerll 1ncli i . P 1 at-
taccano ad un palo clinati , anche curvati ia arco ,
Quando 1‘P :
acen : . . ;
stz "ailive u7n “do questa operazione , si lascia nel te

9 in pollone , la radice soffre poc erche
pollone supplisce alla debol peco , P
Potare si dev cbolezza della vegetazione del sarmen'®:
Bidze: = wome ono secondo queslo principio soprattutto le V!

T,Jn‘ g Plu_dchcmc delle altre.

ervazione fatta dai vignaiuoli

Jtovata , perche appogei a dai vignaiuoli deve essere h
ed &, che se nor?psigf;m‘l st trova alla piu sana wonc'ﬂtz
assai lunghi , nell ime:l}z_ﬂura (]11 curvare i sarmenti 1as¢'2.”
v Ui BT e g Ol Bl g ”

2 é : T ilup
Pa 1 bottoni da ]pg“:) CIntan 0 il sugo con rapidith a_“'rlu,},a
abbastanzy a ({llelh' da £ 1Ic souo 1 piu alli, e non Ja for#
finiscono anche all Ilulto =Che. sono i pit bass! A
‘Iualora il ce s l(.: c'oll estinguerst , 0ssia cunce“-’ll'51 ?

Le viti P[]m sia assai vigoroso , o I annata umida ¢ calda:
v dun:: L_llc si COSl'[‘iDgtmO a dare una gran qunntim
pit blfeve- (o il vino piu .caui\ro y € lo danno per uv tempo
PFOPl‘ietari;) 111;35[0 principio & comune a tutti gli alber’ 1
ben geloso della riputazione del dere o

essere dt:’ Suoi f r]' d g el suo pO 9
vignaiuolo lasci tr igli , deve dunque impedire che
dia troppo t'ox.u,imppl corsoi, che faccia troppi vineigi! >

; H cime ec. . ) . migam 15

te il numero “: ec ng ceppo deve avere precisa®”
de se ne lasci polloni e di grappoli che puo nulrire. B
p 1 ascicranuo di pin sopra quello ch’ e molto V16
¥050 5 1o sia por perleffy della sua
o del tepr 201 per Teffetto ‘della sua natira ella
¢ g Errenov In cui si trova. Vi sono moltissime v1goes © .
1 devono riplantare le viti aindici o venti anol =
a di viti dopo 4 : -’

te poco dopo peryenute alla piena Joro vegetazion® 1

sel-
que?

l[UL’[

q ui Illeu‘

c
il su
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che si costringofio a produrre troppo nei loro primi anoi.
Cle vna vite sia cosl tratlata nella sua decadenza , non V' €
ma che per avere abbondanza di cattive vino 51
aso di rinovare le viti giovani, ecco éid
rebbe dall’ opinione degli amanti della
perfezione 5 € degli amicr del proprio paese. N& s1 dica esser
(questa una speculazione Spesso vanlaggiosa al coltivatori, cosa
per me piu che dubbiosa , e dubbiosa per tutti quelli che
hanno qunlche istruzione , essendo il primo interesse rlgl col-
tivatore quello di i prodotl della

dare una qualiti superiore al
sua collivazione , per otiencre una vendita pin certa ¢ pia
{ lucrativa.

Le vili piantate in terreno arido mon sopporlano sempre
sso si dica delle varieta deboli per loro na-
andoparsi con (roppa avidita

gran male;
voglia ridursi al ¢
che proscriuo esser dovy

I’ arcatura 3 lo ste
tura. Non bisogna dunque abb

a (uesta opemziune.
T corsoi dell’ anno precndcnte con uno due ed anche

we sarmenti dell’ nltimo getto sono talvolta conservatl per es-
ser messi in terra nell’ auno seguente, al segno d’ ond’ escono
quei sarmenti, ¢ dare cost due o tre barbate , le quali sa-
ranno tanto piix vigorose del corsoio avendo gla la necessarii
curvatura , ed il sugo sarh meno impedito nel suo cammn:ine.
Non si deve soprattutlo mai trascurare (uesta pratica net
giardini , ove si coltivano le viti basse.
In alcune vigne dei contorni di Parigi , ed anche altro-
v scuza dubbio, I estremith dei corsol © introdotta in lerras
s asformano essi ciog in veri margotli, i quali col mezzo
aelle radici che prendono , favoriscono 1’ ingrossamento del
granelli, Questi nmrgutti «i levano e tagliano nel seguente in-
verno. Questa pratica, molto concor‘de con 1.;1 teorica , dev’ es-
sere seguita principalmente pei terreni magri, € nclle esposi-
zioni calde. Ped: i vocaboli MARGOTTO 5 € Corsolo.

Nell’ Orleanese si lasciano i corsoi per due o ue anni

senza taglinr‘li , ¢id che nuoce necessariamente al prodotto ,
perche in questo caso i grappoli ed 1 granelli diventano pily
piccoli.

Si vede in Columella , che gli antichi avevano ricono-
scinto qualmente s quando si faceva un’ incisione anulare ad
un ceppo di vite un poco prima della sua fioritura , s MPC"
diva la colatura , 5! aumentava la grossezza dei grﬂm‘l Ly €
si accelerava la loro maturita. Fedil vocaboli INcisioN® ANU=-
;, € COLATURA.
Vantaggi simili erano ben propri ad eccitare
ni a fare quest’ operazione; ma malgrad

i coltivato-

LARE
o che vari

¥l moder
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dilettanti e 38401 3 , '
L mp::c;ﬁ,sson y fra i quali il mio collaboratore Thouin
i dev'nll)m alo con numerose esperienze | aha quesli pisul-
2. okt ab essere certi 3 che molt serittori , ed io fra que-
pm:m PC.I‘ "”'”’O P“:‘CI-'H]I-'I“ in opere assai duffuse , esse nolt
el anco uscite dai giardini , allorche il sig- ]_.:nnhryl,
‘ VICIT 2 o . E L e
sue viti iy .10 a I.mgl , essendosi Imaginato di farlo sul
tivo dell. n]n[.muo quando gli mancd la raccolta per Mo
a4 colatur: i 7 4 . ) Ly e
oltenne un. ,]“ » in una grande estensione di paese "
o Ixm cn.ccl'leute s € per conseguenza una somma di de-
moéu §u[1cr10re al valore del Tanids,
3. Societa reale e centrale 5 Istrutta di questo successo)

dopo di averlo f:

5l Satlasi Allo verificare da’suoi commissari : ﬂ“cqrr?
) agha oro al Sjg ]_,u,“h’.v o le lait: la “blwlld
possibile alla sua Y 3 diede a P .

= = = ' | anic!
gl procedura , e fece un appello ai mecca®®?
avere uno slrumenly proprio - | " incision®
Lo ¢l . proprio ad accelerar 1 incisiove:
o slancio duto | propost; fur i i
1 proposti turono moly strumentl 5 €55
anno seguente 1 ] l ,
guente mighaia di pers ¢ ' w
gronde b ok ighan. lpuaum: lecerg piu o meno
clle sloni  anulari  alle i i o
successg, ‘ = F P K
= . .
Si osservd nond;
zpche con moderaz
I dare frato nelp
che di filo annu
Go
) bf_'um.la y € Ravice,
I 0sservo noudimeno jn

te dulle u : :
: Ve } o 0t res ‘
st opel-;iz}mlc’ er:ellps delle quali furong ssqeagttili u‘
stodia  dj : meno generoso e meno suscettibile di cu?
izi quello degli alui | f; ; . rapportt
uflizial; spediti al Bt altrr 5 fatto confermato  dai h;[Co—
-t Orp g I. Yt,lmu:lro dell’ interno dal prefetto della 2
o i Z 5 g A =
ol'sin gy _Aonve,  dipartimenti ove abbiamo SUP
™ ra _P:jallt‘ﬂt«'l anlicamente.
oo oo - i 1 o
durre i o2 unque nessuno incide le viti destinate ? Pcyc
B= Gy ]e‘hpurﬁuo prchissimi proprietari , gelosi d “ve;.
0 de’ bLep v . L tarr gt ¥
gule percehi et grappoli di lugliatica, incidono le loro Lu'
ue] o . . ) ' ; o
naturalime e, 1 grappoli hanuo meno sapore quelli v
To mi ¢
is 5 . N
sopra questa P(’l’lsefo dunque d’ estendermi qui pilt ?
per I [Ul.i( npl?r.{n'&jrjlll‘., per quanto irllf)()rlalltcr anc
dicato qu ]['Ldl? Pinetiendo all’ articolo ad essa specl
‘ Lll " lI i lettori che volessero. so perne di piu.
a polatur: 3 g i
— P tull‘l ) € la spampanazione , a cui 455088 ttal N
gut anno g Vite ,  fu c¢h’ella rest sempre debole e
non cresca laulo in grossezza in cinquanla  annl m”edm::ats
vigne , quanlo cresce in dieci in ltalia , ove & abband?

1. .. " ta
meno , che 1" jucisione anulare r‘]l-lqa
i
cio
Su-

tone , indeboliva i ceppi, e gli impe
:|!1||0 seguente 3 ed anche pih ml‘(l'1
Dziava gia la teorica. Pedi 1 vocaboli

o q e , jen=
appresso , che 1l vino plOVC'” p
a |]'l|e

a \"iﬂ’

Jv
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4 se stessa sopra i grandi u.lberi. Al vocabeli Focria ,_U:\-
PIFOZZ0, SPAMPANAZIONE slirova qui la teorica di queslo fatto.

Questo indebolimento pero delia vite ¢ un vaulaggzio rea-
le, benchit le impedisca di vivere a lungo , essendo la causa
della pitt sollecita maturita , ¢ della mighor qualita dell” uva.

Le rivollature della vite variano di modo, di numero ,
e di lempo quasi quanto le vigne. In diversi dei nostri (i-
partimenti meridionali si f1 uso dell’ Ararro 5 vel settentrione
della Zavea , di differenti forme ; qualche volta_anche delly
Vancea, e della Forca. Pedi questi vocaboli. I da deside-
rarsi , che I’ aratro sia pit generalmente adoperato che non
lo &, a motive dell’ economia. Dopo I' aratro lo slrumento
che fa pit lavoro , & la zappa dei contorn di Parigi , che
ha un piede di lunghezza e sei pollici dilarghezza, e di cul
il manico & curvo ed assai corto 3 ma costringe il vignaiuolo
a tenersi sempre molto piegato, lo aflutica sommameute , ¢
lo fa diventar curvo per twmpo.

Delle tre rusticane le pin generalmente adoperate , quella
di ferro quadrata conviene alle terre composte ¢ prive di sassiy
la wiangolare a quelle dello  stesso  genere che havuno  molu
sassi 3 ¢ quella a due o we forche alle terre leggere selciose ,
O Tenose.

Le rivoltature con la piccola vanga di ferro rotonda i

sembrarono le pin speditive e meno laticose. I da deside-
varsi , cllesse vengauo praticate i un maggior numero di
vigue.
o Alla vite bisogna dar sempre una rivoltatura profonda
i inverno , e due o tre intraversature el corso dell” estate ,
vua cioe innanzi alla floritura , una quando i granelli sono
alla meth della loro ErOSSLLLA 4 ed una quando comiunciano ad
essere maturi. \Se non si vuol fare quesla teiza intraversatura,
si ritarda un poco la seconda 3 ma non si deve permettersi
di sopprimerla che assai di vado , perche rivoltare wvuol dire
congimare 3 vi sono anzi dei luoghi , ove se ue danuo quat-
tro , ¢ se De senle il vantaggio.

Nelle vigoe in declivip non & punto indifferente il rivol-
tare In uno piulluslo che: jn un aliro verso ; ;,is“su“ cerrare
sempre di far rimunl:ne‘lu terra piutlosto che farla discendere
come per lo piil sl pratica. I ben vero , che 1 (;pcrain affa-
tica di pii andando dal basso all>alto che dal” alto al basso;
ma si € anche cosi meno esposli ad avere Ju parte superiore
della vigna spoglia del tutto di terra. Aleuni parlicn]m.j, per
combinare possibilmente queste due circostanze funno rivol-
were dingrualnente , e fanno bemssimo, 2
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_ Quando la Prima
da levante a ponenge |
e e levanie,
Le due y)
chiature

vivoltatura data  ad una vite comingid
i seconda deve cominciare da ponen-=

. ;f‘mc 'Braversiture sono spesso nominate 4L
oiF T ;elﬂ ree nou si fi realmenie che grattme fa ey
spﬂufq]m{aj[“j’l ;n-he catlive 1vi (-,,psc.';,;e, ma l;vuscul-zmda
eeis _ alt: 9o v ‘s 1
e st fivorireht ;!1“"".] » 8" impedirebbe la maturith dell’ uvds
In molie \-i..u.i,mm' delle gelate .I“rd'm i dl’ L’Sfﬂ sk
tisng il terreno delly ¢ Ira le altre o quelle d" Orléans,
alf e 1|].u:;v. della Tinea (el ceppo pint alto che (lucllo o
nei lc.:;l.“f! -le Il-'fU('E-le linee : questa pratica ha dei vantags!
o e .ttl-il::;ui:t. i rjl_on cosl nei contorni di Parigi, ove iccl;‘
5000 nrantali in 51 Il j
P Eatip 0ss1, che si ricolmano soltanto dopo m¢
I conterni di Pypro: i :
i o farns: di Parigi offrono un wmiodo di dar la rivol®;
tura alla vite , che mepja desser citato. Subito dopo eV
i pnll, vale a dire ] s mon 1

tutta ]y superficie d l|I]‘ novembre , si rivolta con la y,upl’e‘;
Pl cle della vigna | scalzand I bage
. ‘e del on; alzando per la bas

ceppt, alla densita di due o 1. pesfiue

Ja ter

-

tre pollici , € si riunisce
. - b Y 1
o . el conici nell intervallo  dei ceppt
)n;l\rer‘!:) :iur]."{, che .Im luogo soltanto al principie di pre
di:,m,nn:mo da una 1-n:ol[:_;luru pm[hnd;t, durante la ‘!”"'].B o
gg I monheelli, La spiegazi i i effett
questa specie di piy Splegazione dei buoni ele
rivoltatura si trova qui al vocabolo RivoX

Ta an piceoli monticell;

TATURA,

Nei terveni aseiny: i i ¥
e @t o I asciutli ed €sposti-a mezzogiorno  le rivoltd
e ¢ devono essere  assaj Je ere che se fossct?
pro vtir]e 5 L'H"UI'H‘{'II == - gg 7 PGIC e B i~
Hith e’ o ohero I evaporazione dj quel poco d e
@ questo 4o St 11'0‘"!'. Per noh aver prestato atienzion®
P e :n } l.ulll‘\'rgnruuoli banno vedulo .'1pp:|5$il'u Fovmnay
- ]_'-l che perire le loro vigne , senza che verun’ L
B;-.;Jdd' scmbrato condurle a tale stato,
s ’-pe]‘l\ttsz:so ¢ il caso per le rivoltature d invern® :g
5 ele re Y L i ]
le radiei dej cep 1i‘ dmlngg'osf- » dovranne sprofondars! i
peractiono., Pty che generalmente sono superficiali 5

La vite ¢ g ey
iy e o fiore i e disposta a gettare delle xadici serpegsi™’y
possibile per (]iminui:(,: e ]”'?Ugm'. PrAa di tquOI :“'“d'
pere quesie tali wade— qUesta disposizione , por per @ L o
Lo s 1 radici ¢gop le rivoltature dinverno , 8%

c.he- \:t“l‘lnjenll €5poste esse sono a pEl'ire in  lempo s
ij“c‘“‘, WHACots  pal 4 progressi delle radici I"‘-'FOHJ'VG.»
€ quanto pero fondaii siano «uesti inconvenientt ’:7
on posso dispeusarmi dal fare ossevare , che gensralmens
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te le radici superficiali sono quete che <concorrono con la
maggior efficacia al vigore dsile piante, e¢d all® abbondanza
dei loro frutti. Fedi il vesabolo Rapick.

Gli antichi erano 4t parere, come si vileva daj Geopo-
nici , che conveniss: lasciare le  radici superficiali alle citi
piantate in terreni umidi y essendo inutili le pite basse. E di
fatto , & cesa certa che 1 terreni di questa sorta le radici
profonde marciscono presto 4 perché non possono ricevere 1'in-
fluenza dei raggi solari, ed esposte si trovano ad inzupparsi
d, acl]l]ﬂ.

In molte vigne , e soprattutto in quelle che sorio piix
a sellentrione , §1 pianta in terra a ciascun ceppo, ¢© malto
ad esso vicino , un lungo palo, al quale si attaccano i pol-
loni con lacci di pagliay di giunco, o di vetrice. Quosta
pratica & riguardaia in quelle vigne come indispensabile @ ep-
pure nelle loro vicinanze se ne fa di meno, lasciando i cep-
pi pit alti , o palificandoli. 11 vero si &, che questa prati-
ca ha i suoi vantaggi ed i suoi inconvenienti, che si bilan-
ciano. ;

I vantaggi dei pali sono, di esporre i grappoli alle be-
nigne influenze dei raggi solari, e di collocare un assai mog-
gior numere di ceppi nello stesso spazio di terreno.

I loro inconvenieuti consistono prima’ di tutto nell” au-
mentare di mollo la spesa della coluvazione , o per 1'alio
prezzo del loro acquisto , o per le operazioni di collocarhi,
levarli , acuminarli, ecc.; poi nel raddrizzare i polloni che
dovrebbero naturalmente essere pendenti, e favorire cost 1" a-
scensione diretta del sugo , cid che rvitarda la matarith  del
frutto , come ne acquistai la prova in questo anno (1809).

Fedi i vocaboli. CURVATURA DEL RAMI , SPALLIERA , ed AL-
BERL A CESPUGLIO.

Nelle _Viti piantate a varieth vigorose od in un buon fun-
do , si_pud E_‘Vilﬂre di dare dei pali agli archi, piantando
come 1" ho gia detto | le loro estremith in terra y disponendo-
li ciot .all’ lncirca come i margotti. Questa maniera © usata
nelle vigne dei contorni di Parigi ( a Sévres ) senza quasi
nessun_inconveniente , atteso che ad ogni potitura si taglia
la totalith di quegli archi, e vi si sostituiscono dei Y
ti dell’ ultimo getto. 2

Per: rendere 1" uso del. pali veramente utile, converrebbe
piantarli nell’ intervallo dei ceppi , ed assicurare ad essi i pol-
loni di modo che, invece che quelli di ciaseun ceppo siano
riuniti in mazzo , fossero all’ apposto quanto & pin possibile
separali ; ma siccome allora le uve si trovercbbero piu o me-

sarmen-
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no «ll’ ombra , si renderelbe o5t necessario di ilevarle verso

Iepoea dilla loro maturina | 1er collocarle , come S coll0”

€ano ;:rl‘:'.‘s'm; operazione costosa , . jjicile , e che |‘H?“"1’}"e T

vere un’ influenza svanlagaiosa sul pigdotto della raccelia.

PN ul principit di questo metodo , uswo in pochlab”“' sei
1y €slata stabilita in aleuni aliei y, come per esemp'o 3
I

contornt di Nemours , quella pratica , celebrata g da qu
che tenipo da un agronemo sotto il nome di padighen€s ‘1
qu‘:lif_' censiste nell’ assteurare | P“”"“i 4’ un ceppo ol quc“
dei ceppr vicini, in modo che si sostengano n-c-i[st‘tlc-'”“e“l.e'

La quantita enorme di logname che consuano i P"]I’
e la vapidita del decrescimento delle foreste in Francias degs
ﬁ”‘_d“"]""”"e , che si possa farne di meno. La Cf"“""ﬂunei
pﬁvhnzne I':'Sw‘l.““"'e quella usata pel Médoe , come qul‘d‘
proposta da vari coltivatori istrutti , ed uliimamente dal 55"

3 e ] -
Cherrier | pano 4°°

; diminuisce molto il loro consumo e lai
pera, co che vuol dir molto.
Y . W q . 2 .
. L epoca di prantarei pali varia secondo le vigne 3 lapb
‘pess:: ed il megho si e immedintamente  de po I intrave! 1
]m.} della: primavera | innanzi ol principio del getio (Jeld[’c'e
oni 3 alle v : " a* it
; u‘ ,illl_L xgltc .d(.po Ja seconda intiay rsatura , vale @ Jiez-
zl-u. IE‘D 1 poiloni henne acquistato una parte della loro ™=
véq 1~i<gn:: sprofondacli tanto , che i venti non possano Iall
sClar g £ Vot i'r g
g i} e fare allenzione di non ferire le radict, €
accare 1 bolloni nell’operazicne
b omigliori legni . farp 4 P :
TE, il B ;)““]ltg'_“ per fare i Pavrt sono il Pino,
> 9 GSSO g 3 1
cato la m ”" :]'Q[”“C”\-; il Castagno fesso. lo Do
2 alljers ac iar 1 o]l @
e ‘fll i !(lunlll.[lgll, e di conservargli al lor
e 'pu uo e pereid il qui ripeterlo. . _1loni
ai Py ¢hiama Accorrane P operazione d’ attaccare 1 poIi
'O-l ) ed anche di questa ho p:u'luto agli slessi arucot
, ]S!u bottone della vite contizne ordinariamente '7¢ qde-
e ",] che .]a sagoia natora ha destinato a Slll)l)“rsi e a
ik ;nle In caso d" accidente. Quando il primo si SNIUEP'
-0 2 " . . C
e, ill‘PO vigore , gli altri abortiscono ; ma nel €380 1
« 3 H é
i secondo , qualche volta anche il terzo gettan®
HEDLC, Testano perd molto pin deboli
L) Aoana perd o pii deboli.
G mo. k CUIT" sitt s1 chinma Pagelo il primo botton nas
mostra sul pollone nascente , botlone dal quale no
mai grappolo. ? he
B I3 i i ‘nd
_ Da un alwo Tato spuntano spesso dagli orli dclle P¥o
Irjs”“ann dalla potatura , anche dal vecchio legno des
fonr avventizi , iquali, come i pmdolti 56001](1{’"' Bl
battoni , souo i pit delle volie senza grappoli-

i] pifl
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Questi diversi polloni sono quelli che formano I" oggette
dell’ operazione conosciuta sotto il nome di SpanpANAZIONE.
Fedi questo vocabolo.

In generale una buona spampanazione & un’ operazione
difficile = eppure quasi da per tutto s incaricano di questo
lavoro le donne ed i fanciulli; e percid quante raccolte che
earebbero state abboudanti , che avrebbero dato buon vyiuo
sono mediocri e dapuo vino callivo , per cssere state o lrop:
po o troppo poco spampanate !

Una spampanazicne mal fatta influisce anche suvlle rac-
colte degli anni seguenti , anche sulla durata dei ceppi. Que-
sto & un [itto che , per essere poco sensibile, non & meno
reale , come la teorica e I' esperienza lo provauo.

Quantunque al vocabolo SP‘A.\IP.ENAZIONI-‘. io abbia spic-
gato i principii di ques’’ operazione sugli alberi frattiferi, io
devo nopdimeno qui aggiungere, 1.° che quando si lasciano
alla vite molti polloni stenli , altraggono questi una gran
quantith di sugo ; che sarebbe stala adoperata a nutriré dei
frutti y e che per conseguenza avrebbe recato vantaggio ; 2.°
che quando si lasciano troppi p_n]luni da frutto , questi smun-
gono il ceppo, per cui non solo la raccolta de}l.‘.zmm? seguens
te & calliva, ma se ne risenlono :_mclnc_spesso gh vﬁelu‘ per
quanto dura la vita del ceppo. I\‘fm vi sono pero che 1 vi-
gnaiuoli veramente istrutti, 1 quali sappiano determinarsi a
levare que’ polloni che offrouo grappoli. La stessa causa
vuole , che si debbano risparmiare anche i polloni sterili nei
piantoni deboli. :

Si deve lasciare pin foglic e polloni alle viti sitnate “sui
colli asciutti ed esposti a nzeZ§Ogi01'ﬂ0 » ¢ meno nei fondi
ombreggiati ed umidi, perche nel primo caso _si favorisce
I’ ingrossamento . delle uve , € uel secondo s"impedisce ch’ esse
diventino troppo acquose. y .

vignaiucli dei contorni di Metz mon arrestano quei
llouwi della vite, che portano frutto , n&¢ quelli che souo
destinali a ricevere la potatuia dell"inverno seguente 3 ma ne
visulta , 1-° che il sugo. si porta in a!lf) , ed 1 granelli delle
uve restano Picm.;h; 2. c‘he I" estremsita di quei pollo:}i si ri-
curva , ed impedisce .che il sole accelerando la maturith del=
le uve ue renda migliore il SCO0s y

Nel distretto di Allgf{ﬂri{I , dipartimento del Rodano, le
viti non sl spampanano ne si.legano, sotto il pretesto che i!
suolo roppo leggero si 'dlseccherebbfz_ n estate. Lo stesso st
fa in molti altri distretti sotto d:"‘”‘h' molive.

La fioritura delle viu ¢ ui wperazione importante per lo

pf.
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prodotto della raccolta 5 non si deve dunque tormentarlis
tinch essi'l dura , con lavori di qualunque specie siano. Ddl
tempo che fa durante Ia fioritura , dipende la {econdazion®
o la colatura.,

1{0 non ricorderd qui le diverse cause della CorLaTURA y
PEIChs le h”_ splegate all’ articolo che la concerne ; md 0sser”
vero, esservi delle varieth di viti, le quali vi sono molto pit
nggﬁfle‘dt’llc altre , o per I effetto della loro natura , "Pcr
che {Lr)r1§collo troppo presto o troppo tardi. Le gelate € ;i
Slfccﬂa Vi concorrono spesso pin di tatte le altre cause unite

: 5 GATIALE 3 : i i abor
Vi sono delle varieta ove la maggior parte dei aranelll db,om
tisce sempre. L'uva detta di Coriuto puo essere riguardt
& = - " . . * 25 'u—
come una di quelle, i di cui granelli abortiscono necessa!
mente , perche non hanuo mai chicehi,

g e 2 3 W . " s

1l I vignaiuoli non possono quasi mai influire sulle cnu“
della colatura 5 possono  essi nondimeno provocarl @lve

fatia @

€on una polatura troppo rigorosa , d'una rivoltatura
contro-tempo , d’una concimatura troppo abboodanie ece-
To non conosco che la vigna & Avbois , ove si scapee”
za I’ estremith dei grappoli innanzi alla ﬁuri’Lurﬂ nell’ intee”
zione di prevenire la colatura , e di far ingrossar’e i gmuclh:
Nei contorni di Metz si chiama pite di fior tenero 4"
la, cl’essendo pianiata in un suolo troppo fertile , © tropP
annaffiato , cola quasi tutti gli anni, o per ccccss¢; di ]0"?::
vegelativa , o per cccesso d' umidita , circostanze che %
mentano la lunghezza e la grossezza dei polloui , come p

ChEcJ Iil numero ¢ Ja grandezza delle FoeLie. Fedi questo ¥
cabolo.

clic "l([\))l[l)i':;lsci];)c;ncepp: hanno troppe foglie , i hottoni d“zil]
ghe app: 0, ed in alcune vigne si dice allora , i
bevono. Questo cffetto dev” essere riguardato , velaliva®
alla sua causa , come una specie di colatura.

Vi e un’ operazione agraria nominata ARRESTAWE 5
RE , la quale consiste mnel levare I estremita d’ un PO
per arrestare il sno getto in lunghezza , e far ingrossarc .
suo stelo ed i suoi frutti. Praticarla si SI;OIC in tutle ].e vng_f:u
del settentrione , ma non in quelle del mezzogiorno- ];,s.e{.’,”:) ;
a proposilo e moderatamente produce I effetto Soprindjca:o ‘
eseguits 'OPpo presto o smoderatamente , produce NY del-
risultati contrari ; ma ritarda anche molto la maturlt, ve 1
le uve, perche vi si sviluppano , soprattutto i I-::rc; po*
nuovi polloni , che atlraggono tutto il sugo. Clany s ati @
: 1. X - . o sono
il farla da per tutto, quando 1 granelli m:;varﬂ
quasi talta la loro grossezza. Bisogna soprattutto  S€P

e for
1 psst
enl€
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dalla spampanazione , perche quest’ ultima stnungé senz altre
di troppo il sugo d_ci .ceppi; uc_l farla perd bisogna aver
gran riguardo coi piedi troppo vtggrosi del pari ‘che coi pie-
di troppo deboli , e cid per motivi diametralmente 0pp05li-
Non bisogna mai considerarla come atta a somministrare del~
le foglie proprie al nutrimento delle vacche e dei montoni ,
ne confidarla alle donne ed ai ragazzi inesperti. Le spiega-
zioni da ma date ai citali articoll mi dispensano di qui pii
lungamente diffondermi.

In alcuni paesi si da una grande importanza all’ ampu-
tazione dei capreoli , ma & cosa provala , ch’essi non pro-
ducono nt bene né male apparente.

Tu altri paesi si sogliono stogliare le ¥iti, con Pintenzio-
ne di far maturare I’ uva pil presto, esponendola all’ azione
dei raggi solari , ma se me oltiene quasi sempre un effetto
opposto , ed anzi facendo quesl’ operaziode o troppo presto ;
o con lroppa esagerazione, si altera il sapore del suo liquore.

I principii dello SroeriaMENTO sond stati da me_spiegati

all’ articolo che lo coucerne ; ed a quello io rimetto il Iettore;
aggiungerd qui nondimeno un’ osservazione , che ho trascurato
di far valere allora, ed &, che le foglie difendono 1 grappoli
dai venti freddi, vi trattengono i vapori caldi che s’alzano
dalla terra durante la mnotte, e fanno quindi pik d’ efletto
che i raggi del sole , allora deboli e spesso velati da nubi e
da nebbie. o8 , .

Io non approvo dunque ‘lo sfogliamento ; che pei un
molivo solo, quello della colorazione dell’ uva , ma anche que-
sto motivo non ha valore che per le uve da tavola , e soprat-
tutto per le lugliatiche. - : : y

Che se malgrado questi miei riflesei si vitol continuare a
sfogliare , si sfogli almeno moderatamente , a varie riprese , ¢
spezz.’:ndo non jstrappando il picciuolo 3 anche pils tardi ché
si puo. ] _ . ) ;

Non v' & poi procedura agraria pilt assurda ¢ piu con-
traria  agli ifteresst presenti e futuri dei coltivatori di (111514
la di sfogliare intieramente la vite innanzi alla raccolta , per
dedicarne la foglia al uutrimento dei Bestiami; come si fa in
alcuni luoghi: ; : y )

In altri luoghi si sfoglia dopo Ia raécoliai e cio ch'e
ancora peggio 4 st mettono le vaecche. ed i moritoni nelle vigne
per mangiarne le foglie. Proscritti devono essere tutti questi
usi , perché nuocono mnecessariamente alle raccolte future, e
conducono i ceppi piu presto alla caducity ; vi si pud mnon-

dimeno rticorrere nel bisogno , perche fra due mali eonviene
VoL. XXXII, 5
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:;;I;‘plrc scegliere 1l inyiore. Pedi i vocaboli Focria, od Aco-
da]lenfiggf}; CC];;,‘;; v'};”ﬂ- vi ha dumjue mezzo di trarre pn.runj .
rebbe mezzo | rigpq ej pf’l‘.lo nutrimento dei besn:nnf? Vi sar
questo solo ojﬂaeul wdero o, quando si volesse coltivarla _pe-

ta viti nelle S;e o .5 Imiti il sig. de Pére, il quale pi(«;“
30mna, al pied dpo"]‘sfes‘TOYI{ del dipartimento  di Lot-¢- “'i
raccogliere I])a lf—‘ ]_t‘g . alberi isolati , con la sula intenzion®
¥a nel farlo un°3 "a jJ]C’r lo Dutrimento de’ suoi bestiam1 ,B‘I‘Jon
verziere con ,“g.rau &m”‘fﬁz‘o' Il progelio di piantagione '_
me ) sembra d‘wi "'.r_“‘”“"f: (egli da ad esse questo ﬂ_g‘
menti meridion':lir f:t:zr‘e . ale esichaione facile - net dlpﬂ} A
nuale d a ,.,-,,O'[t, » 2 duna muscita certa. Fledi il suv _ﬂf’;
le mani d{jr roura pratica, opera che dovrebbe trovarst !

1 tutti gli agricoltori.

Nei i oadd: - ’

quaztith PaﬁSl fredd; le viti ¢k’ entrar potrebbero in grat

i ne ;Lll_compos’rzwnc d’ una dij quelle siepi che furo-

Immensa ¢ udicate ¢ I articolo Sikpe , ne somministrerebber”
2 i

1% dmclgll,‘, » Per poterle adoperare tanto verdi che secc!;

g- de L'ére asserisce di pin in quella stessa opera chel

coltivator de; e
el[i-\ E‘!’li(:.ll dlex contorii di Verona stivano le foglic € Je u\l'e
5 I salvatiche nelle {ysse ove si conservano fino alla
Primavera, }
Godendo 1 u-

mori che e sony . della facolta d'andarc a cercare gl d
sussistere ](I 000 nocessari ad una grande distanza, PY
nato ene 0 stesso locale per un numero d’anni indeter™
larla ;i Pcer. Fu0 9!"3 .’1 terreno sia fertile ; ma siccome di piad
g 2 cols?ahmdm.-r.rmmenle el terreni piu cattivi , ivi smud”

1 el 1 . . 2 . o 1
deve dungne r Presto tutli gli umori ‘che le sono Pl-olnno
&’ inn..-.ss,'l{ ¢ Wovarsi frequentemente nel caso d’ aver Diso8 a
da“’c:l‘l.r i Der sostenere 1" abbondanza  de’ suoi prudolu; ml‘
e 'lm;nil('] 4t0 un inolivo ancora pit possente si oppo?® no
la ‘u.,“:"fﬁ“‘]ﬁ:&mge degli ingrassi , perche questi indeboliso?

: jl it del vino ¢oll’ aumentarne la quantilh egh a9
anclie un caljyg gusio . )

I)il un .

i T Il‘IlI‘O Lito il suolo delle vili si smunge ,

nnisce “ib"mlno chie lu grossezza delle uve finalment I
s Cio ¢ ‘ 3 <

i 'ht’, lel vi 1€ Porta uecessuriameute un miglwrarma'ntoI

f{ TH ldlr ¢ vino, come io ne acquistai la prova nelle vece
i ieald .

2 ueglelte vigne d{,‘][ﬁ costa di Reims ; della Borgogna

altrove.

18] * . . %
[ dilettanti de] ving buono hanno in ogni lemp
niato contio B!’ ingragsi animali , 1 soli ess::uznlalms:m

e le vigne di Sutcue , tauto per lo passato stimale

e”a
hie

o escla”
e nociviy
devon?
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ia perdita del loro credito all’ impiego abusivo del fango d1
Parigi , ed a questo abuso medesimo doyvranno ben presto la
perdita del loro quelle d' Argentenil ; che camminano in og-
gi sulle stesse tracce: Ed oserd dire, che certi proprietari nel-

le migliori vigne della Francia , perfino nella Borgogna , lu-

singati dall’ allettamento della vendita di alcune botti di vino
di pit, non temono di nuocere alle loro vigne , di nuocere
alla. Francia intera ingr:lssm:do esspgeratamente le loro wviti
col mezzo di letami per meti covsumati? Vero &, che un
puco di letame non nuoce sensibilimente al vino ; ma un po-
co di letamwe non produce un effetto sufliciente , per cui se
ue avmenta la quastith , di modo che superato una volta il
primo passo , e disprezzata ln pubblica opinione che rigetta
da tutte le buone vigne I' vso degli ingrassi , non si teme pil
di esagerarlo arrestandosi soltauto ove si trova 1' impossibi-
fita di fave dlrimenti , come si osserva nelle piccole vigne
chie circondauo Parigi , e che danno del viuo il piut detestabile.

Qui vorrel polere spiegare I motivi che , fuori dei con-
torni delle grandi “cinty , devono impegunare i proprietari di
vigne a prelerir sempre la qualita alla quantita per I'inte-
resse loro medesimo 3 ma una tal discussione esce dal piane
che mi sono proposto , ¢ mi condurrebbe troppo lontano.

Mi si chiederi, se vi esistono mezzi di restituire alla terra
una parte di quei principii, cliele ha fatto perdere una lunga
vegetazione della vite. Vi esistono , ma gli uni sono costosi ,
gli aluri sconesciuti.

Le rimondature dei fossi , dei fiumi , degli stagni, i fan-
ghi delle strade , dei cortili ece., ecc.; ne sono uno. Feds i
vocaboli RimonpaTune e FANGal.

I trasporto di nuove terre , prese nei campi coltivati in
cereali , o mei boschi , n' & un altro.

La fabbricazione d’ un composto con la terra delle vigne,
¢ con delle foglie @' alberi , d’ erbe secche , di pelurie delle
piotte ec., n' & un terzo. Fedi il vocabolo Composro.

* Il solterramento biennale o triennale delle piante seminate
espressamente 1’ & un quarto. Fedi I articolo Raccorte sor-
"TERRATE PER INGRASSI, )

Io mi fermo a quest’ ultimo come il pit economico, ed
il meno conosciuto.

Vi sono molto piante annue , che si potrebbero seminare
nelle vigne dopo la vendemmia, ¢ che avrebbero tempo abba-
stanza nel clima di Parigi, € lanto pia poi nei climi pilt
meridionali , per acquistare quasi tutte il Joro crescimento ,
e potef essere sotterrate con la prima rivoltatura d’inverne.
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1 saraceno sarebbe in questo caso ; e perché dunque semis
Balto non‘\’leue a QUesl' oggello? So bene, che I' ingrasso
saraceno © poco durevole 5 ma pure produce un effetto,
Jhsto Fﬂblh Pud cssere riprodotto ogni secondo o terzo anu?
come I'ho di gia detto. Gli basta una lieve rastiatura P,'_!:
TRUSCIre sopra una terra , ch’ abbia avuto due intraversalt!
d estale , ed il suo sotierramento non cagiona veruna sP‘"“._
straordinaria , esigendo tutto al piu I’ anticipaziove dg"ﬂ -
vollatura d’inverno , giacchd bene sarebbe I eseguirla inna o2
alle gelate che agiscono con tanta forza sul saraceno: i
. Si vede in Columella y Vol. II, cap. 10, che gli ano
chi, per iograssare le loro vigne , vi seminavano del lupino.
perche non faremmo noj lo stesso ? Vi sono d' altronde t4°
-altre p1anle annue che possono gettare dopo la vendemmm’d.
se mon vi si adoperano la colpa & tutta dell’ indolenza €’
I’ ignoranza. o —
I coltivatori del distretto di Vaugneras , diP”r_"mc:c;

de ftodano , concimano le loro vigne , seminandovi delle "oﬂ
ee d’ inverno in ottobre » vecce che in*primavera ricevo® i
gesso , e che sotterrate poi sono verso la meta di m“ggc P

Non si pud seguire abbastanza questo eccellente metodo s

ha per se la teorica e la pratica. .

“ Una delle plante che meglio conviene di coltiyafe]ude.

O’S:? s per souerrarla. come ingrasso, e la fava _d' pe pet
g1 anno dunque si dovrebbero guernire i siti Vo P

sotterrarla , d 3 1 i of
L dar a , dopo raccolte le prime fave, al piede dei '

P)u deboli con una rivoltatara in giuguo.

con i . i
delle sr(lmvznedv]lfne S1 solterrauo in estate al piede de; cg&l]’a
rimondallt)xra, eee faS.Clll}e d Sprpi, anche nsu]ll:::ne ut
effeto per v'l,ripq: nrimg lorare il terreno , e se ne. 0

e a ’consecutl\rl: . .. ed' un
Passag(;i;e:i?gﬂ 1 nru(c]:?lo degli 1lr:grassn' con la °L‘",;gzosci"“’
Rah leltori,wem i Serres , 4uono ad essere ,
ven d:m fn‘:e(erza ed ultima operazione della vite. si fa d"go es
Y aumento def - os2ria per I avanzamento defla vigo2 s 5,7y
0 del suo prodotio. La stagione le da il nomé
vernata , benchg sia comodamente ftta iu autunno.
st vuol aspetiare I caduta delle foglic , si Potrd s
appena le uve , metter mane al lavoro , facendo dalle hiot
¢ dai fanciulli Strappare le foglie dai ceppi, perché m1s2 " .
con la terra e sotierrate servano d ingrasso. Si_pots
ehe ritardare I’ operazione ffao dopo cadute le foglie y ™
che esse non hanno 1 efficacia stessa delle verdi. »

uE"B

le

a 8€¢°
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Ostervo qui che , quantunque la sottrazione delle foglie
innanzi ai freddi nuoca sempre agli alberi, il male & meno
grande per la vite , della quale diventa spesso jnieressante
I indebolire la vegetazione per farle portar pin di -grappoli .
Fedi il vocabolo FogLia. . .

Invite i proprietari di vigoe, gid smunte, a meditare s0.
pra quest’ oggetto ed a fare delle esperienze. B

Che se pure si vuol far uso degli ingrassi animali, e per-
fino dei letami , malgrado i loro inconvenienti , bisogna pri-
ma lasciarli decomporre compiutamente all’ aria , adoperarli
cioz non prima di due o tre anni, quando avraono perdato
ogni odore , ed anche allora adoperarli con economia.

Vi sono nondimeno degli ingrassi animali che sembra-
no produrre un grand’ effetto sulle \rili, scnza nuocere alla
quafitb del vino , ma questi sono rari, e somo i Peni, le
Ungmu , o Je Corna degli animali (vedi questi vocaboli
godono essi del vantaggio di non decomporsi, che al tempo
dei calori umidi, vale a dire nelle circostanze quando meglio
supplire possono al loro scopo.

'autunno & I’epoca pib faverevole per lo trasporto del
letame nelle vigne, ;Iperché. allora i v.ignaiuoli‘ sono meno oc-
cupali ; ¢ perche avendo il tempo di consumarsi in inverno,

* 9i trova mepo nel caso di comunicare il suo odore alle uve.

In.mole vigne si mette il letame soltanto sulle propag-
gini , cid che diminuisce I efletto di quel Jetame sul vino.

Sara meglio il mettere pit spesso che piu abbondante-
mente gli ingrassi in una vigna. . )

Nel dipartimento dell' Aveyron si concimavno le viti y O
con lo sterco dei montoni , o con le sterpaie sottervate s con
quello e con queste alle volte nel tempo stesso. Questa pra-
tica & buonissima da imitarsi.

11 letame non_deve pefb esser messo nelle vigne stivan-
dolo al piede di ciascun ceppo , come Si _su_ol fare sovente ,
ma distendendolo il piti egualmente possibile , affinche ap-
profittare ne possono le pia piccole fibrille delle radici , che
.sono sempre lontane dal tronco. ] ’

La prudenza inscgna di non concimare che una parle
della vigna , € d_l concimare piutlosto spesso , che troppo ab-

. bondantemente.

Le vigue del paese &’ Aunis, ed altre vicine che si con-
cimano coi: varecchi , somministrano del]'e‘ uve , che non solo
ne prendone 1odore, ma danna anche ridotte in’ cenere della
soda. Fedi i vocaboli Varkcco e Soba. I vini di quelle vigae
gi adoperano per lo pitt per fare acquavite.
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inale
% : . lerre slrascl
Ho giu parlato altrove della rimessa delle terr

dan

Rl

: . cffetto

dalle piogge, rimessa che produce spesso |

Ingrasso. ) . i scavan?

s, i . - aioll <

Nel Benu;u]aﬁ, nel Barrois, ec. , i vignai i in des

der fossi trasversali , tanto pit vicimi quanto € P

3 anul
io i : ani due
chivio il terreno , € lrasportano ogni anno od og

2. molivo
le terre ivi accumulate s ¢ cid reca loro poca fatica sll'l pra
della poca distanza. Sarebbe da desiderare , che que
lica fosse piu generale, . Jeclivio 105

To vorrei sopratiutte , chie tatte le vigne in « Pi‘x ripido €
sero divise da terrazze , lanto piil vicine quanlo P le”-’l v;,lle
il pendio , terrazze non costrutte di muro 3 BEme o basse »
del Gordon ed in alti Iu ! dinarie 1 °
che arrestano le terre portate via dalle piogge m(l]l“.ﬁ‘ ye-
che strascivate esser non pessono dalle acque procellose 3
di i vocaboli Ternazza e Sippk. _ Totti ter

Io non dubito punto, che la somma dei proc O‘iul“ pe
toriali della Francia sarebbe considnrnbihunnt_c :wcr.(esc.)edil_e
P adottamento di questo metodo  tanto proprio ad im]
denudamento dei colli coltivati a vite. n e

La maroa | e soprattutto Ia calee scno .j]l(’SSDE !
lente acconciamento per le viii 5 vi fanno perd anc 'ﬁ of
del male , rendendo troppo presto solubile la piceo '(]IU) Jerat)?
di terriccio che contiene il snolo. Bisogna dunquea }ui il
con molta parsimonia nei terreni magri ed esposti & 5on0
calore del mezzogiorno , come anche in quellt che [ARNA:
natura calcarea. Fedi i vocaboli CavLce , Cinrel ,enc 0o

itd lo stesso degli acconciamenti minerali , €Ol

st
r 1 q‘LilC
e ’c(l&
le Cnnr_-:m DI TORBA PIRITOSA , € U Amrruire. 7
vocaboli,

\ ; % Sy
oghi , ma formate dasiep

i
sem
. . o N - OI \'el'C’- )
Non & probabile , che il gesso ridotto in p

T~
i i i 1 acconciamento Pr o
nato sulle foglie della vite , sia un buon accor o ebbe P
¢he esagerando 1o sviluppo di quelle foglie, rita e
babilmente 14 maturita dell’ uva ; del resto sopr
3 . . 1.‘
getto o nop conosco esperiments, susto P2
. i . i hanno un g+? e co-
Vi sone molte localita , ove i vin lificaty viene oo,
ticolare , generalniente poco grato Chcl ‘]“sm donvinto s
me gusto di territorip , ed & ognuno reaorrl:eho o & ";Ilel-e ’
lo acquista dalla natura del suolo. Io En motivo di ¢revr i,
1 r . u€
lere in prova del Contrario , ma 111]0 lgrra influisca m-jtanlo
che la varieth assai pilt spesso de 30 un sapore p,.oplsd i
ann tearlo @
caso. Conosco delle uve , che hdnmenm comunicarlo
pronunziato , che devono assoluta
da esse composto.

el

vi'L
Quest’ opinione & stata Probu])i_lu1em¢-, avvalorata dalla
circostanza , che certi vini 1 quali non ivevano nessun cat-
tivo gusto , lo presero , allorche le vi c.“,lc' lo proglucr"van.o,
furono ll‘oppo cuncimale_, ¢ coucimate con 1 f‘ﬂllg!n deile ¢it-
ta, con le materie fecali, ec. ;3 ma una mia osservazigne

m’ induce a credere , che quel cattivo gusto non sj p 8l pro-
dotto passando nel sugo della vite

.1
4/

g y, ma introducendos; nel
frutto col mezzo dell’ emanazione. Un pergolato  puantato
un g

in
» gettava la meth dei sio;
un cortle , ed ivi formato si era sotlo O (quey
sarmenti un letamaio , per cui quelle uve diventarono cattive

quando le altre si conservarono buone : la varieta 4" uva erg
la lugiiatica.

giardino all'angolo d' un edifizio
sarmenti in

Si pud ringiovinire una vite veechia
terre , e sopprimendo innanzi alla fine del primo sugo la reag-
glor parte dei polloni ¢h'essa ha geltato , lasciandole i ge-
nerale un solo ed angi i pit forte , a meno che non sia
necessario di fare delle propaggini per guarnire nuovamente
il terreno, Nell’ inverno segueule poi si pota il sarmento ro-
dotto da quel pellene 2d uno o due ocehi , come quelli @' una
vite fatta. Qualche volta occorrono parecchi g
arrestare I’ uscita di nuovi polloni dalia terrg

Questa maniera di rinovare il v
ta sulla doitvina , che il vigore dcgli alberi & tanto piut gran-
de, quanto meno deviato nel suo corso il sugo da curya-
ture 3 che in yp CCPPo potato ogni anno vi seno  molte d;
queste Curvature 5 che non ve n'e aleuna jn yp sarmento
uscendo dj;

- eUamente dalle radici. To trovo perd  questa -
niera praticata soltanto in pochis

tagliandola fra due

ani dicura per

»

igore dei ceppi ¢ funda-

simi luoghy, Quando pur de.
vrebbe essere pii generalmente conosciuty .,
econdo ip:tincipii dell’ avvicenda mento , un terrenc che
ha portato 14 vite per

1 un secolo, dovrebbe rimanere ver un
al'l‘ro sccolo senzq Yiceverne ; ma siccome quel terreno 3 j)
pib delle volte im ro

* Plio 2 qualungue altra coltivazigne
fuorche a quella di : )
| 2 “_01 perdere il van-

: I .00sco, e che non si v

taggio della tiputazione acquistatn  da quei terreni di dape
v - s 2

uon vino , s hml!‘.ano oSl i proprietari g laseianli s

sare per alcani anni

o .2 2o collivandovi che cereali , praterie
artifiziali , o I';"%“"“', Una buona Pratica g questo caso sa-
rebbe quelly gj conclmare fortemente

introdurvj quel terreni prima di
Pol farvi uno scava-
di rvimettervi |

anfemente,

; .. qdueste nuove coltivazion;
mMento Pit profon e dell’ antico avantj

e pot concimarli angepy abbond I letati e

n.era]e tanlo Eomrar_l _a'lla vite | sparsi' cosl antic’ipatamente norn
si rendono pilt sensibilj ¢ non per i buoni effbigi,

a vile,

e~
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Fra le piante , che si possono mettere nelle terre dalle
quali fu strappata la vite, il primo rango tiene la Lomisrk
LA (vedi questo vocabolo ), 1.° pm'crljxi: quelle che son®
asciutle e calde, Je convengeno henissimo ; 2.° perche o
sta planta ritiene le terre nelle - piogoe ccllose ; 3.° pers s

3 tne 3 pmbal‘ proce 05C 5 A
pud durare dieci anni e pit; 4.° perché questo ¢ un forag
glo di eccellente natura. Essa o per conseguenza assai frequer
temefue adoperata sotto quesia relazione nei paesi di vigne ¢ y
quali il fondo & caleareo. i

Gl effetti poi delle piogee continue sulle viti € g
prodotti della vendemmia variano sccondo la stagione quab 0
hanno luogo. 1.° In inverno si oppongono alle rivoltaiurt ;
:1”.'\. potatura ;e ad alire operazioni , pf:- lo meno in certe 197
galith, ove la terra & mprnosa e suscettibile di lasciarsi S1€™
perare 'dnil‘ acqua. 2.° Ip primavera , al tempo del gete
ds.zternn'nano esse uno  sviluppo  straordinario di ]“)n()nl t
ql fug!ze ,.s-.:i]uppo che ba luogo a 1utto discapito dei fnlts
, di cul 1 grappoli sono pit rari e meuo gunl'"i“' &
Quando i grappoli soao in fiore, le piogge cagionano la Corh
TURA (cedi questo vocabolo ) , soprattutio se nel tempo stesslo-
sono anche fredde. 4.° Quando i granelli sono alla meta .de a
Ia loro grosseZza. non possono crescere per la ragione el
al numero 2.°, 7°, Quando i granelli sono ancora piit mr;lﬂ-
Zall, non possono prendere il sapore znccheroso ad essk Rl
p!‘l‘Qae st riturda l_‘ep,oca della loro maturita, 6.9 Dopo 12 m':a
:"lil!l:::-;:loI 3:;:;1 majl;c;sce 3 Ld ‘é l‘i_[al‘(]ﬂl.’.l‘ la vor.ldenm:u'u. ulf:fto
Zgan o ffetd(];L demmia & tanltf) pit considerabile , f’le'
/o annah, e conlxmmnp piu a lllmgn‘ques!e p]oi:s)o alla
ik éd  gnuals pmvosz_l non e Yanlaggxosn in nessun €
{ a1 suol prodotti, Fed: il vocabolo ProcGia. e

) Quando la vite & sopra un declivio ripido , le piogse? 3
})rmplpalmenle quelle che si chiamano procellose, 5“"'scmaua
a terx"a nelle valli . scalzano i ceppi, e rendono spss? gl
ocalith incoltivabila per l'avvenire, qualora non si vaghs o}:’i
porre delle spese che pon sono sempre proporzionate. a4 s
Prpdq;ru. Fedi il vocabolo ProcErLLa. ter€

Non vi & mezzo economicamente praticabile Per mp
ostacolo ai funesti efferi delle piogge continue pulle PR
sui loro frutli. Ped; i1 vocaholo Vino-

. I migliori ostacol; che si possono opporre |

delle terre sono i fossie i muri , le siepi trasversali

za in distanza. Fed; ;j Vocaboli’ Sieps , TERRENL IX

Yio, e MonTacNa, Iho gia fal~
Si pud anche ritardare questo effetto , Gome

alla disces?
di distal”
pECLL”

VIT i

to osservare , praticando le rivoltature .in mauiera {1“ fav
riinoutare ogni volta le lcrrc. almeno di alecuni ]\olllm‘ ) ma
questo lodevole uso e messo 1n opera raramente ( cedl _ll vo-
cabolo Rivorrarura ). E percio quante coliine , guernite un
tempo riccameute di viti , non preseutano ora pit che nude
iupl, ove pachi montoui trevano appena in primavera ed in
autunno di che non morire di fame! lo ne vidi troppe di
talt colline in Borgogna ed altrove , per _non gemere  sulla
negligenza ed ignoranza dei coltivatori di vitiy; che punto
non badano alla posterita.

L’ uso praticato di tempo in tempo in alcune vigne di
far risalive a schiena &4’ uomini e di cavalli le terre cosl stra-
scinate, ritarda gli effetti disastrosi delle acgue piovane, ¢ per-
cid dovrebbe essere eseguito da per tntto 3 tanto pin ch’ esso
diventa sommamente vantaggioso al vigore delle viti ed al-
I" abbondapza non meno che alla bonth dei loro prodottiy ma
quest’ uso ¢ lanto cestoso 4 e le vili sono tanto poco  spesso
nel caso di sopportarve la spesa , che quasi tutti si rifintano
d’ adottarlo. '

Il meglio & lasciare alla natura 1" attenzione di far ma-
turare I' uva , giacche ogui matarith anticipata non ha lnogo
che a dauno della parte zuccherosa : jo disapprovoe quindi lo
SroguiamenTte , il Toncivexto dei Porvoni, ' Incisiong
ANULARE. Fedi questi non che il vocabolo Matuniay’.

ngq\dirc nondimeno ; che Phnio cita come
alla _fitl-'ﬂll.ﬂ del vino la procedura di torcere i
m-glornt nnanzi alla vendemmia , ¢id che di
iz‘d iaii‘ulrlm:l?lnl.la loro malunll‘u » ¢ deve per coneguenza  avere

clle at za m eer I s
dell openazione . alln qualits el vider Farr s felliepoce
Grecia seguono ,'mcora questa pratica : ‘:b“uu guhla

: A0, ¢ quesia pratica , ma nob &, per quan-
to jo lo Sappia , conosciuta nelle vigne delln Francia. Ma es-
sa_conlro da se_la spesa della sua esecuzione spesa tale, clie
pon  riesce dedicarvisi se non nei paesi , ove la muno’d"o-
pera ¢ a basso prezzo.

Nel paesi ‘caldl le uve sarebbero arrostite . se fossero col
lo'cnte.p'lu Vlmno_a“a terra , quando al COn:r;n“io una tale
disposizione favorisce la loro maturith nelly Sciam ,w“', nlt:l—
la Borgogna , ec. o e

L’ uva delle viti dei coutorni dj 1 .
tate sul basalto , matura piyy presto e piky c ) L_le! son}otpml:i-'
quella piantata sulle colline calcaree vicine m:}:]'zu “2'.”’ - '

uenza up vino migliore 4 oo PEYe - Son Ses

] ) € Percio le vigne di Bonna si aff]
tano piu care delle vicine, ane. gi.Honmn'al, affj-

vantaggiosa
grappoli alen-
fallo  accelera
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uando 1] . . . .
sut:cedQe pur 15 tempo si raffredda ai primi giorni d’ ottobre ,
va cessa dj ma?PPO Spesso , nei contorni di Parigi , che I'u-
arare , ed i suoi granelli vanno successivamen-

te putreficendgs; ;
= ACa 051, “ vinop fu[l ; e
ot o con uye . senza forza
e di pochissima durata. simili e se

Le nep)y;
ebhje . . .
crede in cer(j t.]'Smm molto meno nocive alle viti , che non sl
: 't distret . . ! 5
To risultayj strettiy almeno in una maniera diretfa. Il?
Primaver, ci;”m di renderle pinv sensibili alle gelate , tanto I
' . e n g 0 .
Prima & yies 'Hl.llm_”O y di concorrere alla colatura nella
nella secmlfd., ('ZI‘S{I"SIO“' » e di vitardare la maturita delle uve
B ully 1 e : .

senza il quale o Y oquesti efferti sono predotti dal freddo ,
._[ ton il\'reb!;(:ro lunn“ ( vedi i aboli F'rED-

DO, e Nenrniy % La vomss S GlE L yoea e
zione deaij iiicein: o Soine It scottataea , la mo]llpl“-“'

2 36 u\nou decivans da (questa cousa.
non lo & ypo 5 1 soprabbondante & nocivy alle viti , meno
d. l. IL',lla esaoeraty. i-.\Tl’i S it A . 1. 55 in,,
pedisce lo syilyi Tl fo primi suor gradi essa thy
iseccare Jo 1ppo - delle foglie e dei fruy; ; negli uliimi fa
e spem.zpnzt’c ed appassire i second; s per gl a8 pgl-dﬁ_
. anzn I racce K o W, (S 2 . 1
effetti “analogh;. - ]C(‘nl!l, ¢ produce sugli anni scsuenl
questo eccess, ]d quelli delle  gelate d’ autunno QU"’"do
; ceesso di siceith arriva alP : " l
it ta arriva gll epoca  che -ecede "cfﬂ
della maturita delle yye P * fOes q

3 . -
& an’ umidi

slo 4 g’ '.“"l'uss-m y (Jueste uve px.emlf_mo colore ]'rih 1-”-(:,

D A0 Inen : b . oy A =11~
€O meno zucchepo 0, hango la bueciy piit grossa, il suc
. “HCChierasn , e danno uyn vino meno abbondante €

b qualith pir eatgiv: i e
meno |, seci.,znt'?;m;'-" Questi effeni si fanno sentire Pj;, 0
5 Hoeliing i1l & 5 L
tave fulty s "i})'il"lr'( ] l.’ b3 il 'blln!o , ¥ Csposizione , €c. Ph”_'
arare dar g 5 : e
e l-'f-{,'-;l del 5{)](,‘ con 3“)‘3”, con Si¢ pl L]

€C., Sono I, O
! mezzr di diminoire tali ; — -
no adoperslj muire tali inconvenienti; ma non S0

LY
0 ¢id  che :IJE‘:;'_CUE t“l‘ca]m'e od una siccith moderata 597
dells st 8'10 conviene alla buona qualith dei Prodol“
aglhi E}Er:;'“‘i['gi;i":”‘:iﬂ?l.i}se:tentri(m':n]i le' \ti?i sono  pii _seiwibil‘l
10 le ragio; pi{i; .(l(:;‘”il" che nei ‘mr.-l_'ldrona]], perche 1v1 Il‘ﬂt'é

e foglic delly —rr:? & Perehe vi sono meno acoostune o
prendono una tiy 1 esposte ad  una siceita troppo 10! e
e loro funzion; 1‘;8“'”".’ ¢ mon fanno pitt completamen
altiiment ohs (;”n n(;r_us:; l.mpnssﬂ)i[e il prevonir‘e questo 5“:::
chie i vocaboli (.., 2. ONNAFFIAMENTLI. Pledi questo

Le <iti i FiAteone y ed Jrrrpizia.

& VIl plantate sj terreni paludosi offrono spesso lo
s’lc'essn Iﬁn_omr-no y ed angj per la stessa causa , valea dire per
1 indebolimento delly oy, orgranizzazione , essendo terreni si-
n"ll]l‘ mtieramente contrari slln lore natura 3 ma in tal caso
Vi st puo rimedine soltanto discccando il terreno.

derivanli
na. Fedi questo vocabolo.

~5
7
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Le foglie delle viti sono al easo di soffvire due accident
‘i dalla wedessma causa 5 vale a dire dalla ScorTaTUu-

Nel primo le foglie diventano improvvisamente rosse , ¢

cadono due giorni dopo , e civ si oppone all’ ulteriore accre-
scimento dei granelli , che appassiscono e s diseccano. Que-
slo ‘rossore snccede pilt {requentemente 1 estate dopo una
nebbia seguita dai venti di mezzogiorno.

Nel secondo mon vi sono che alcani punti pilt o meno
larghi j pit o meno numerosi della foglia, che si disorganiz-
zano 5, ed il male & raramente grave.

I mezzi indicati per impedire questi effetti , ed anche
quelli del fumo , mon sono sempre praticabili in grande a
motivo della spesa. V'e gualche distretto , ove s ceren (‘]1
guarentivsene fino ad un certo segno | collocando tatte le vi-
ti a file dwette da levante a ponenie. Di fatto & facile il com-
prendere , che il sole nascente , introducendosi in quelle file,
nou_colpisce direttamente che i primi ceppi , e che la rugia-
da ha il tempo di evaporarsi prima ¢l egli si sia diretto
verso mezzogiorno , in modo da recare pregindizio agli  altrn
ceppi. To devo dunque vaccomandare a quei proprietari che
farauno piantarve delle viti a levante | di prendere quanto pilt
possono in considerazione  questo fatto 4 il quale futle puo
sembrare soltantyg g colora 5 chic non ebhero oceasione di va-
lu.l.'u'e _l“ perdite § a cui vanno annualmente  incontro certe
Vigi € conseguenza della scotiatura delle feelie e dei gra-
nelli: = =

Qualche volta i polloni  della vite geltano  assai  tardi.
3Py an gellone dell vie & indura o B conio untor
- AR [uesta malatiia & spato du-

to il nome dj CrervorarTuras ( eedt questo voeabolo ), chio
SUPPONZO essere una specie di scollatura , e ¢h’ & Pi’ulloslo
rara o pcrchc 10 non I ho nai potuta vedere.

Lu_th'scu"m A STILE yNICo nuoce spesso
contorni di Nimes,

Si dev V4
Si deve sypporre , che la ma
degli ;ém :l”)@l.‘l Possa essere al cuaso attaceare anche la vi
1e. o ANGRL ::11\"13(]0110 Spesso sui coppi. | loro mllmﬁ u‘ﬂ'ro
no alle volte gl’ inconvenientj della Prero ! N
viene dalle barbate o crocette, Q“a]Clle. “lA X Ch? 0 i
/ -  “eR G volta i esci
n\el'zl'{.)“dlv?llla CCLESSIVO 1N conseguenyy deu.tnl ! -0;({) Ctltsum
uwidita n cul s1 trovano le loro radici _‘[l, o )'lmlhml?
uno SE-!}O di debolezza proveniente dall, (‘alt:;\';Pgmljo des
stato 1leriore del suolo. I ITTER1ZIL st : gl L
mostra h‘uqucnic-

alla vite net

ggim: Parte delle malattie
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mente nelle sye foghe ; Je sue
SCENZA. Fedy questi |
STERILIT," s GArLg,
I ceppi
ma un’ Esagpos, y ¢he prim
dire ognij Produzione d; frutto 5
re. Questy malattiy &

. 2 Y

x assai frcqucn:(: nelle vigne di Verdun,
oviio I' |y, osservala , senzy pero polerne scoprir Ja causa.
Questa causi ¢ forse un baeh

o ie
trozzulo vicing a quello cl
4 Perire tanti meli (q sidro in

a - o Ta-

a Francja. Fedr i1 vocaholo Bicuerozzoro saNigrro. Ta

gliare I’ esostos; fino al vive & il mezzo pii sicuro di salvare
il ceppo chie I offre.

Ve g Planty della classe dej

che recy olti- dapnj a cerle vy

VITE , qui conaseint
sulla faceiy inferin
ari y piin o N
' tubi  ¢ilin

fuughi parassiti  interni
) questa e 1" Erivga DELLA
a solto il nome (| RUGGINE, Forma essd
¢ delle foglic , delle macehie rosse irrego-
Mo grand; Pl o meng Dumerose |, CO'}'POSM
rici tronchi che disorganizzang la foglia , le
Jmpediscong () supplire alle sue funzion;, To ne vidi delle
Vil Intaceate jp modo , che pan Portavano pin frutto , e‘
Adnunziavane ypy debolezza votabile. Sembra che certe va
Yiel vi vadang pilt soggette dj cerle alire | se giudicare né
VO{;]io da aleuge mie osservazion;j incomiuciate nella pianto-
NBa del Luqsemburgm Taglinve 1o foglie innanzi alla mﬂwrll:
1a dej pollonj seminiformi questo parassitg , sembra essere
il solo ‘meyz, di guarentirne nna vite per gli annj seguenti-
X Un altro fungo delly stessa famiglia I attacea alla _suf
Yadice , ed iy dye anm conduce a orte jl ceppo piia V‘g(?o
Yose. 1ig quel piede PAssa esso a tutti i suoi vicinj facendo
cerchio , di mode che se non i cerca di opporvisi facen v
una profonds trincera di due in tre piedi fra il C(’.p[)o.]f][-']:;—
cato ¢ j CEPPI sani ,  tuty vi dovyranno perire, Fedi 1.V
cabolj IFunco PARASSITO , e MorTE DELLO ZAFVERANO. e
3 ri ate la presenzy (; questo fungo su
Ppo dalle sue foglie gialle e pendenti. in
iginaria dej paesi caldi la vite va “sogg_ef[aida"
delle gelate ; e questo & il pin onun o
hile ed ) pilt comupe dei flagelli i quali 1'espone i .
Datura. I collivatoy devono fare di tutto pev. gparentiysehics
o per dumm.m'.ne le consegnenze. _ ity ine rdti
Classare si devong quesie conscguenze L g
Ia prima comprende le gelate anticipate d .aué?;rg;nizzano i
¥e fanno queste o foglie prima_ de}, tem!’?_:_ impediscono pii
belloni non per anco intieramente agontatl §

uve sono soggetle alla Puras:
non che i veoeaboli l’MNTo, MELATA,

Aruveat sone quelli ; alla base dei quali si for-

. . 0 L A
a gh indeholicce a segno .d.(mpf_-
e che finisce col farli mori-

Inghilterra ¢ nel ponente del-
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0 meno la maturith delle uve , e per cori
qualita del vino cagionano finalmente ,
tale della raccolia.

Certe  variera d° una vegelazione tardjy
ste alle gelate di certe alye y specialmente q
assai forti.

Queste gelate | eoll impedire aj sarmenti di condurre 5
termine la loro evoluzione , hanno spesso delle conseguengze
che si fanno seutive sulle raccolte delle
vidi nei contorni dj Parigi dislruggersi delle viti C()!pi!f:.d:ll-
le gelate dopo tre o ualtvo anni di sforzi inuli per ricon-
durle a frute, Ju questo caso la prudeqya isegna dj potare
sopra an sol acchio s ¢ di non fare nessun ::ursu:'o; non lu--
50802 ciog sacrificare | abbondanegy della raccolta al ristabi-
limento del vigore dei piedi.

Nella seconda division,. fard ettrare o
I"inverno che allaceano R
tutte le sue foglie. [ Jypp effetti sulla raccolty  delp® anno se-
guente sono gli giess; » quantunque ad un grado minore del-
le precedentj > quando non vi Ly colpita | come ordina-
riamente succede , che la parte superiore del sarmento ; ma
disastrosi poi sono hen altrimenti | quando g colpita Ia tota-
lith del sarmento e non vi resty Pit vive Verun hottone 5
perchg il ceppe & allora costreryo di gettare syl leguo vecchio;
getto'y ch’ egli fa coy diflicoliny sSomma e di ¢y visultat
sono si debol:, che pit Vantagaiose quasi sempre s rende
il Plamtare una nygy; vite, ¢he j] caleolare sopra quella,

Il sig. ]n. Bergerie ha osservarg che le vy rimaste at.
taceate ai palj vanpe pitt soggette “te dell’ inyep_
1o di quelle » 1 sarmenti delle quali song liberi e sop eg-
glanll. Quesiq fatto sj spiega dalla neye che Iy potulopco..
prirgli , e dalle sManazioni del calorico terresire, J7 vanta
gioso il COlloscer]Q, &-

_ Rare volrr_: heceds . alis il legno del ce
il legno vecchm, restj galate ;

°guenza la buoma
nche Jg perdita to-

a sono pil espo-
uando non sono

annate seguenti, Jgq

forti gelate  del-

il sarmento (quando ha perduto

PPo , vale 4 dire

& y € S5l compreng, bene ],
# . - 3 e

quando cid ha luogo , noy Y1 & altro da fre 1 :

la vite. che Strappare
Una vite 5 1 di cui Sarmenyj s0no gelati . 1

pota piu tardi, vale a dipe quandg mgomi n [:jnlfe y S1

in sngo, onde poter distingueye S
o Rl P B

1 i et .
potare al di sopra dj egsi. Boltoni Vivenli, e poter
La terza divisione delle gelate g1,
le. che hanng luogo in pPrimaveey ;
sime , ed agiscong nelle purtj

nelle p.ﬁl seltentrionali‘. Yi son

Vit
L Qnesye
meridian

o dellg loey)

i comprende quel.
sono l'requenti: -
delly Feg Ucia ¢cop e
s .

ith , e qualj pev
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7 . 4 vanuo
= . 1 regctazione Vi VARTT
la precocita o perlo ritardo della oro ¥ g elsta che ue-
?ihpsuogvlle delle altre 5 imperciocche que ol Eavivo gioimi
Lide un pollone il quale getta dopo lu':l_ 0 Sei tova in

- a verun male a quello i g4 ‘ Cnnclllf_{‘
so]lul\[o, uon Ia ver B A D cib si ‘pud
vegetazione dopo dodici o quindici. Da «

1
lmente , 00 kS
dere , che certe varieta , e cio & anche rea late. Se ne dan-
50 ’qezllc di certe alire agli effeiti di qllli‘bl[(-‘g_i R ad €
= - aehie s 1
+ . | lo sono ancora , perchc o do
no delle altre che lo son iy e v
sposiziond riparate dall’ azione discccante i nella
sPos arate | e : il
n{)imnle o percht sono in certi bassi f_f:;l;\ Bt
) y : he i ila i
dei hoschi, delle acque , giacche 'umidi
tlemente una pavte. . .
aso tuale frequen : . " s vicine 4 QU7
o Fu fulla[ I" osservazione , che d.l due vigne :lu(f”“ ch c:]-
to ¢ mai possibile nelle medesime cn'c:usll.m;r.n 4 pi s”n
tata in primavera pil receutemente rivolia a, Jipende da i
el B i 1 relate tardive. Cio d1pehiy o de
scettibile agli attacchi delle gelate tar I esaporaziont 8¢
circostanza 5 che le rivoltature favoriscono I' e ] co“ﬁﬁguelh
stanza o 5
P umidita del suolo , e che I"umidita ,16{_‘1 1va h: ER[W)LIJO
: i i G t ITA 5 - eerl
“edi 1 vocaboli GernaTa, Uain P inve
delle gelate. Fedi i voea e ¢ ern®
indi > e rivolid 5k ¢
Jue : indica , che tutte Al W
TUurA. Questo fatto B 5 GliE & dei P |
devono essere terminate innanzi all.o swluppo( O ol B
le intraversature non devouo esser fatle se nou ¢ T
i da temersi. St
non sono piit l..]d temersi. . ©vagione , che Je 3 ‘
Fu fatta in molti casi osseryazion R sole 1
] : :ssendo colpite dai 1agg -
germente gelate , non esse s empre 00
ma che si sciolga il loro gelo ; non vi si trove o di ..1.“:
{ u :
sanizzazione del pollone 5 laonde sotto questo ]}[)Ie . I‘“"Eﬂ‘,g-
1{2: viti a levante sono pit male situate che (i](u:-ll Ml ame
']j'n questa osservazione si dedusdsel ..1 che 05(;1(.1 ]qo]c o clml--ll—
te si potesse i polloni prima_del levare del sole » ©.€ L
‘¢ si potesse 1 polloni pi _ e et ol —
:.::-Eml'n!c si ]roluisc col fumo T "‘th-)ne{[‘dlti l(li{fl?_ gelate ill -
i momenti, § impedirebbero 511.(' . rolte provata ¢l {ino
(?:” 1ct]ll?it;llc :3 stata anche moltissime ‘D' 15 il prim© » 05"
2[7“0:'1{(:121‘(1'1 Oliviero de Serres che ne ‘Pd:;pilo su questo La
ol whs B i imamente ins § o
al sig. Leschevin che ha ll]“m]'_’  vali & agﬂm”,,,;o h
! a negh i
getto un’ eceellente memoria nEg e o permet
dificol th pero e la spesa dc]_l esecuz ;)to o piccolﬂ- .
uso frequente di questi mezzi che me b vo,.rebbemi i
Nondimeno per soddisfare colol!eo che preparare SlE[liU_
il fi i gere » a
erave il fumo | devo qui ngg;u]l:ﬁo del vento ’-d"m-llqu-""w
A1 estremith della vigna e.da e ceSPUgh - :.]-ma
ra o delle toglie morte , m:s!_c_‘ tciih '“ezz‘oran?‘cchio
v L ] B 1 r &
perd umetiati , ed applccn'u‘{i e, che quel
vare dcl sole, L7 imporiante s

. I
1o allo 5 ’
yicinanz?

resenld

(llic"“'
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senza fiamma , e porti sulla vigna il fumge piu denso possibile.

Gli antichi conoscevano il buon efleirq del fumo per im-
pedire le gelate delle vigne S_c ue incontra ly prova uel cap.
31 dei Geoponici Ove suggerila viene questa praticga,

11 sig. M(:élle, Proprictario e negoziante jp Epgr”ay .
celebre per T estensioue del suo cowmercio di vini e per le
sue belle piantagioni di pini y  ha sapuio impedire glj eflerti
delle gelate di primavera sulle sue vig » Buarentendo ciascyn
ceppo dal lato di levanie con uncerto numero  di ramj di

Un riparo e contro i vent

pmo, che procuravano ad essi

t contro i raggi solar y ed auche forse un culore specrale,
Fedi 11 vocabolo Dino. LLbe egli nell’ anng 1817, anuo in
cul quasi tuue le vigne mancarono di prodetie » una raccol-
la duppia di quella de suoi vieini ¢ mugliove. Cento {ran-
chi d; spesa_bastarono per guarentire Clique arpenti di viu
di Silleri y di cui il viuo si vende adinariamente a sei fran-
chi per bottiglia. Iy seguilo celi ha Aumentato ogni anpg

I estensione di questo mwzzo, ¢ mi ha dette (j lrovarsene sem-
pre beuissimg.

- Questo esetupio basta
Plantagione dej piul nei paesi d
cime delle montagne sono affatio nude , cip che aumenterel -

€ ancora 1" eflicacia del viparo. Fedi T articslo MoNTAGNA.

Nella zona pin aliy delle vid gyl Jura | in Piemonte, e,

5 @

mio credere per eccitare ally
I vigne, ove colanto spesso le

SI coricano j sarienl]

freddo dell iny

m teprpy

2 MO per suarentirli g
( o, che pe ardare la lopg vegelazione ip
v i i ol k5 sl Y . 3 ‘\-

Primavera , ¢ ripary,l coutro le ultime gelatle di questa sta-

glone,

Corvicali essi vengono probabilmenie
anche sulle rive del Reno s € el coutorr

¢ Conscguenze Jolle

per Ia stessy o
i d’ Astracan,
golate i Primavera  suylie
riano secondg Iy loro intensith |, e secondo I’ epoca in
o luo_gO-_ Il pit delle volte diminuiscoyo , ed anche
§ono OGNL SPerapza @i yugielin iy Guell® anno §
essere assal forti ed yggq; tardive per
anni séguenti. _Quzmdo i pollonj periscono  del Wlo , saon
e visparmiare neila SPampanazione ilorg Sul‘P]Cllzi che
Non portano allora Puato o quagj Punto di fyyyy; nfﬁ_’“ch‘g
il gran oamero delle foglie possq Fipacare al gy, h‘qulunno
le perdit@ fatte dalle radici u? Sugo Prin]a‘.?,!.a .Vi sono
perfino dei vignajueli che guidati da alorg t,-;perienza
non 10CCAN0 per tutta 1" estate quelle viy; che 4 lr-o.vano in
questo €50 5 ¢ la teoria wuon DHO ¢l applaudire alla o
pratica.

agione

iti va-
cui han-
distrug..
ma  devong
a quelle degli

unuaocere
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.. alle vili c 5
Dopo le gelate , quella  che piit ruoce 31(_5"' sol:l'ﬂ :
‘ - vy e quest
Granpine ( vedi questo vocabolo ). Agic l-lim ~edisce cobl
esse di tre maniere : 1.° lacera le foglie :j = di Ichbul':”'” i
. . TR ST rale o dire { s
di supplive alla Joro destinazione , vale a e i frulti e
sugo dato dalle radici, e rimandarlo allo ste o erAle
alle radici nello stato proprio a [arli crescere . Sei poiloni,
i lunghezza 3 2.° ferisce la pelle ancora tenera 1
m lunghezza 5 2.° fe P il e s 3.0 manom
aoion: S : i perdizione di sugo 5 2. S a
e cagiona cosi una gran deperdizio s ?(:1'0 naturitag im
te i granelli prima , od al momento deila di acquistare |
pedendoli nel primo  caso d’ingrossarsi e td i c['iSO la to-
sapore ad essi proprio, e spargendo nel secondo ci
talita del sugo in essi contenulto. e forte
Bisogna aver veduto come me gli cﬂclu,( umluo spaven-
_dine sopra una vigna, per farsi un 1«]:;'.1.(](]1 aspe o fro 5
tevole che n’ ¢ la conseguenza. Non v’ & che un erimentas
. . ; o stato spe i~
per opporsi alle sue stragi y e questo non & stato '[ o percid
to (vedi il vocabolo CoNvurTToRE ELETTRICO ) i ioNE
% = - L1 s cn e az ;
conviene sopportare la propria  disgr azia_con “bhfamnzi“”‘!
per essere senza rimedio. Se la grandine ¢ cudu!lﬂ ’]““'i anovi
meth dell’ estate , non si deve spampanare, aflinc “’l i, QUi
: Corn » ; 2cessarios
getti somministrino alle radici 1l sugo ad esse [lthiss i cor
Yunque sia poi Iepoca della sua caduta, si potera [)m-cll‘ o=
o si lascieranno meno corsoi sopra ciascurt ctfPPO :0 seguel”
gli possa riparare le sue perdite nel corso dell dnll' . faon?
te. Vi sono delle grandini , gli eftetti  delle qualt
sentire per due ed anche per tre anni successivi. fakod ec-
Oliviero de Serres suggerisce di tagliare sul lconr,lguuo‘
- . . LS ’ o
chio tutti i polloni delle viti fortemente colpite dal dﬁm””w’
; ; oger
Ia. To non posso che uniformarmi a queslo lﬁu%’o i agostor
sopratlutio se ' accidente ebbe luogo innanzi al 1 & suvers
perche piu tardi e meglio aspettare lul poll:'.lllura
per farla in questo caso piu rigorosa de so "Ol-' ol
L’ influenza dei ventu sulla vite non ¢ stata d'secca"u Ji
s T ‘ a ¢ molto potente. I venti dise si df
}Jnstanm, eppure essa ¢ st pwV" o
levaute , i venti freddi di tramontana, i ‘civi 8 w“cll
. o SO 0 0] el
mezzogiorno-ponente , le sono egunlmr_ntcuo st (-eu‘
epoche della sua vegetazione , e soprattu I ven”

graty

a ﬂbf
Servﬂlt - fll

Iy

d aturiti-
fa sua fioritura ; ed all’ avvicinarsi della Sluﬁt Ijr':,;lllijel, ecc.1€i2
ti impetuosi rovesciano i pali, laccraué’st, sggcllos perch -
non posso dare delle regole sopra ‘ll_‘l‘31 . wia ecciterd ©0%
se variano secondo i climi e le local '] farvi uiia sevis
che volessero far piantare vil r'n.mve 5
tenzione. Fedi il vocab-:_'!? VED:{S'
Vi sono certe localita espo

. $ gr{e
alla procelle pitt di ¢

VIT St

altre. To ne conosco alcune sulla costa di Borgogna , OVEe lra
¢inque ve ne sono due ed anche tre | in cuj distiiie Fostitio
le raceolte in conseguenza degli effetti della grandine. Si deve
evitare di piantar viti in lecalith simili. Fed; il vreesihile
GranpIiNe. I venti nondimeno sono utili in prim:wem, perclid
diminuiscono I’ azione delle gelate , come si osserva quast

ogni anno nelle vigue de’ colli paragonati con le vigne del-
le valli.

Ma gli errori della coltivazione e le strava
v inlemperie non soro i soli danni

vite ed all’ abhondanza ed alla bonta de’ suoi prodotti ; gra-
vi discapiti soffre essa egualmente da vari ineetti y da vermi
da quadrupedi e da uceelli. Io ne offto qui sotlo la lista
Presso a poco well’ ordine del male che le cagionauo.

La PirALe DELLA VITE. La larva di questo Insetto vive
A carico delle sue foglie , e taghia il loro piccinalo , come il
peduncolo del grappolo. Porta essa delle stragi importani nel.

e vigne dei contorni i Parigi ed in altre. To fui jl primo a
farla conoseere aj naturalisti.  Zedi il vocabolo Piagre,
La Tienyg LA DEL GrRAProLo. La sua larva ¢ conoscin -
ta dai vignaiuoli sotto il nome di cerme della vite.
hia eonfusy con quella della sfinge della vite
Non abbia che quillro o ‘*i”([l"" lince
nea tutto 4] pitt di diametro.,
nello , e va galp uno all’
ravelli da essa are
anzi nel ving Je

ganze del-
» che recano offusa alla

Dussicnx
; 5 quanlum{un
di lunghezza ed
Essa vive nell’inte
altro filandosi una galleria di setq. I
tacealt sono perc]nti per lo prodotlo, € portann
L prineipii di deterioramento
“Ua parte zuccherosa. £ difficile il distruggere questo  jp-
Seto del quale ynj scordai di parlare all articole Trenvory
li ; TTELABL VERDE E CREMISI. Anche questi iuser_.oi

1a lﬂlf\fa t-agl.ia i Picciuoli delle foglic per farle appassire. Le
sue maggiori gy principalmente

una,
rno del gra-

y Per esser pmvi

. Stragi si risentono
della Francia meridionale
LIS A = 5
L' Luworro PELLA viTg , spesso confuso coj
Ed_ abbondante specml_mentq nelle vigue ill[(—‘l‘llledic
minato spezza-polloni | o

lisetta. Taglia qu i -

; : - Lag questo 1 pol] o

Cora temeri per nulvirsene - vive perd anche dei glgneﬁliu a5
Il PunTEruoLo miecio. Questo s mosty .

i i G a al
quando i polloni cominciano a spuntare, e ng manc ;?oi"‘em,"
ta, impedendoli cosy di svilapparsi comp]elnmenu‘:m [i;sie:e";:-
nuoce ¢ al numerp (e grappoli, ed all, e el
dell’ uva , per cui i suoi danni devono essere m‘o]tg Osiz?fl
T 3 - . - - - ]'
Sulle viti dei contornj (j Parigi io non 1" h my; vediite mol
Vor. XXXI7, 6 ! -

»

nelle vigne

Precedenti,
» OV' & po.



NILE
a nel mez?
i amente
to abbondante , ma sembra che lo sia somm b
; . di ver
zogiorno. tto il nome s 7
5 Lo Scararaceto. La sua larva ,”.fvo vite, & fa poriE n:,:m
bianco, di turco, cc. rode le radici de l "ionz Non b'so"la
ti piedi soprattutto nelle mmvlu Plat;:-:ﬁlrc Ja portano &
& i : 2 rivolt
g are ' ucciderla , quando le
. ”:”.li:}? della tecea. : et Porcellus s
SIHICIe dell; CIrra. . .
o ILe t‘u-‘mr: DELLA VITE , Spinx c!/)mm“,m mignolo 518
Sring : lo ¢
Fab. Le loro larve sono grosse come P som0 perd T
COUS‘UIH'IHO molte foglie di vite per nutrirsi @
issi i poco danno. e
i tas ¥ et rocaboli ai loro articoli, ove
Fedi tuti questi vocabo . e Bt 0
trovano anche i mezzi di opporsi alle Ur::]f"[.'lljllj) le fOF:l'eh.j
Anche le Evicnin, e le Lunr,\cul:a ma-]_almncﬁi' Pedi
1 frauti della vile , ma non sono molto d:
foro articoli.

Jicati 9

LF!
Je Vo
" & e . . . T,\SSI e 0550
Se le viti sono vicine ai boschi , 1 w4 5 _S!ue,
vanno a mangiarne il frutto quando ¢ m;nuui Vedi

; 8 & y ¢ 0 erano piu co . ]
facevano i CINGIIAL) , quand : P g
sti vocaboli. !

incipalmente %

Molti uceelli amano le uve , ma gllnmu,i-),"::l:mafo , ,,01_
che compongono i generi tordo , storne _‘f‘fwuoﬁpfn_“,ﬂg “t]e‘
nero. Vi sono dei paesi , ove i tordi sopra secialmente ‘Ic]]e
lo danno alle vigne, e vi . suggelll(i p: uell’ uceello en-
le che si vendemmiano assal tardi., Anc 1e (IB ol 9 b
in Provenza ¢ detto beccqﬁ"co, e pinetto in Borgog
che piccolo, fa molti guasii. .

'Eu pi:m’mgioue de]‘l’e viti & molto e;ws: lﬂc Vi s
essendo stata portata fino al dit sotto _dx‘ Jd-l'e,qll’ aspor! !
colgono dei vini di varie qualith assai 1)11101”'0‘:3].'_6 i 50'?q1-i-
ne.ub'uinl-l.nurcni ; la Ciotat , Cassis , -P(l]u Cassii » I\l:ﬂ[g
nistrano dei vini moscati ; Cannes ,  Aariol ati:  eccel Lle;
goaut , Riez danno dei vini !nanclu a.z'smdstun‘delrla Malgt
Poi & la qualith dei vini rossi della  Gaude ,
di Biez, delle Mges.

-
1y
: n ca a
= H , . da se mom = ")
territorio della eitth d” Aix non ne . che

il 1596
: Syl g lla quant es
perche i proprietay; tendono plullgate & venl"oﬂo dalle 5
qualith. Da per tgyqo gli stessi effetti proveng e sof
s e
tause; inistra del vino cj-osses
Tatta Ia costa marittima 50'?mi]v-uncﬂle con uve I
; & PN 51Vi
fre il trasporto, Fosgo ¢ fatto ]?Scs;m: ; Pelle
delle quali le vayiety principall rotondo ;

ero .
i grancllo n
La savciienana , di gra

VIT

Eoridcen ; SUCCO nero e gustoso,
10 di Borgogna.

Lo viscia-ngna , di gr:lppuiu]unso
Nero rossagnolo , di sapore aspro.

L' ouiverry NERA
aero 4 di sapore dolce,

Queste 1o specie sono
e meridionale ¢ ],
gelate di Primaverg,

Il PianvTONE 4 ARLEs ha
dolee i sapore,

Il BERGO-TONDG ha
pelle dura o succo dolee.

La viccoLs sruny ha il grappolo assaj Piccolo, ed *ap.
(:hn-i] granello assai Piccolo , tondo | RErs 5 & o g supore
Bratissimo.

Queste tre ultime v
tano a mezza Cosla,

T CATALANY Iy il granellp (quasi rolondo,
pelic lenern,

la M.\nm-'t_:m h
nera | ¢

Si crede Provenients (Jal D

y Branel], taro (' gn

y di grancllo bislungo » dun pogey
precoci

sy domandane p eSposizis.,
velta delle ¢

u][ine; temono ), le

1L granclio Dy ol o

il granello grosso , tond, y nero con

arlet sono meno Precoci , ¢ ; Pian-

nero 5 ¢ |y
a il granellp nero |

il sapore poco grato.

4 BALZELLONA ha

gnolo | alquante acerby,

tondo , Iy pelle (o

il granello 810350 , &' un nerg rossa -

a :.13«:!A.-rzossl\ ha i] grappoly assni!ungo, il granello poq.
signolo | ed ) SUCCO assai do]ge,
Queste due ylyjpy,

) € 500 assai tardiye & si collocang al
Prano. l
Fra questi piantoni Ia rat

vella nepp i

» il piantone Arle

Srlgnanq » Ia liscia nera , P o
Sy la piccola bruna » €la ca.
. non i rovano nef], Piantonaia (a] Lussemi)m‘no

Piu comuni sepg in :

linaiola ( questa piantonaia 1° olivet(n ]
i alola uesy’
grandinalo q

L Ultima varieth A granelli oyy)
si, ed a pelle assaj Erosgy

l 5 my
Dlineg , € 1a
" I l ' I assag gros-
3 7e quelia che §1 COIIS(_’]\\'Q i
1 _ : . &1 a fine
ad inverno ben avangzay, » la_grandingiola Moscaty |,
scata bianca , il piantong di i ’ et

AL ! damigelly | j] in

il piantone di Ll”guadoca 3 3 pim?lone’pﬂsf“demone Is_alnto
Janione e ¢ 1a chiaregq

la Ilaclﬂ. bianca , la SPargania 5 la barbnross:t 5 1 T

la morgiana, N

Il bergo-tondo & la variety y e Sata yi., iut

quella che ay vino pit susceltibile 3 -sse:-: nescluta per

per mare: il ying qar mardegna & 4, imate Pottato
La scelta d¢j Plantoni | djce j) sig, Antoni, D, .

: ! 5 ¢ 0 Day
il primo 0ggetto chy g; deve avere jg° . o

&
? Guando g vuoi



fove
S VIT . 5 anali Garidel
fare del vine generoso , e vari autorl 5 ‘ﬁal.d:)_q(_}iusﬁll“" spe-
e Quiqueran, vanno in questo punto d atf‘}t:m ]mrlicoi"lrcic
cie ; pigiata separatamente produce un v ¥ va dominante
in_ogni distretto vi ha sempre una spl{ilc it
“mel vino che vi si fa, e determinante i suo 5“1”““0 nelle
La mnrgrignall_ﬁ (l_cv’ osser meSSﬂd o 151('::‘? nella loro Parlle
piantagioni dei colli 3 il bergo-tondo oml.“'- eatalana , dell
di mezzo ; nella pianura 1’ ::ssocn::zuorllp de -.t 551 Sin qualclie
mardegna , della balzellona 5 € della )1sct-a 1‘;0 la]lc due pri-
modo indispensabile y perche il sapore pl.Ui!:w La balzellona
me di queste varieta ripugna a molte PEISG 1o fa pit Pﬂmfl"
rende il vino piu dclicul9 , € ‘Ia liscia rossa seis i piij u
le ; per conseguenza si piantera semnpre un = Cavere o
ciascuna di queste doe ultime , quando si vo g
ino di qualita eccellente. ) aturd
' Le tfve nere ¢ le uve bianche , in ‘Iu“,lu"qu?,or:l\ matt”
terreno ed  a qualunque csposiziontf_\si -trw“m}’(imc cost Pre°
rano mai insieme ; uon entrano Jpercio queste ]u o pel (00
sto in fermentazione , esigono di stare pil a m:,gdcl yacimo
ed i vini che ne provengono , prendono il gu.s]iboccﬂli-
lo, sono spesso Poco coperti , € sempre non a soneate P!
Le viti devono essere allineate da levante allj‘ in qugstd
tosto che da mezzogiorno a selten!riuu‘c, pcl’C_‘:' i in
posizione battendoyi sopra il sole in pieno merlg,{;’. delle uves
Ia sua estensione y determina piut presto la maturita 0.l
ed entrando al mattino neghi intervalli delle file , @ bl s
caso di cagionare Iy ScoTraTURA. Fed; questo YUC;;‘; Iegge'il-
In Provenzy si plantano a wviti i sol‘x terreni Putti uellt
€ piu ardenti , yiservati essendo per lo frumento t %
clie possono dare dei cereali. ceduta 9
4 Nuova piantagione deve sempre essere pre fonditd
‘Ulo scavamento del sualo ad un piede almepo di P:g 0
on si moltiplica la vite in Provenzu., \_5113, otto POl
delle marze ; ma non si deve sollerrarle di pn distanz? 1'_
ci', lasciando due soli occhi fuovi di terra. La o VO 54
ciascun piantone sara tanto maggiore , quanto pilt &
1a il terreno, o d’ und Plbi
Ciascun Cctppo appianato si trova nel c_emldome gelate »
cola fos52 , ed & cos) esposta ad essere Cf{[’”io -d;bia ricolm
primavera ; resta esso in tale stato , finche si : i
to la fossa con ]a seconda riv‘ollatﬂr_a' e S Ogﬂi n‘nﬂf;rﬁ
Lo scalzamento si CSOEIIED O & Tt eltvarsdallp pott s
ha lo stesso timore , fintanto clcl P‘: dire per cinque -
il corsoio sia fuori "di terra , vale

1t~
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nni almeno. Le daviaz_iuni noltre dol sugo , che hanno Innj
8o ad ogni potatura , l:x\'U{'IS(:oxxo la p.l"Olhlziuuu delle vadicet
superficiali che sono lesserllzm!meulc nocive :%lla vite.

Laonde molti vignaluoli per andare pitt Presto , e per
far cessare i vitardi riprodotti spesso dalle gelate (i Primave-
¥a , polano sopra un lu:_tgo corsoio, ed hanno ces) dej ceppi
deboli e poco guerniti di fruuj,

Gli inconvenienti della maniera dj trattaye le vin nuo.
vamente piantate hanno fissatg I"attenzione de) si-'.. Antonig
D.'ivid; e per istruire i Preprictari sui veri loro INteressi
egli ha fauo il Seguente progetto esallamente c«:n'(uyme ai
principii, e che ha pella Pratica i risultn pit soddistacenti,

lantata che sia e ripresa la vite |, Jo si danno due o tre
intrnversalurc per anno ; ma le sj lasciang gettare due fi:glie
Sehza potarla : non viene cioe potata che al geyze anoo.
Alla prima Potatura ; che s fa verso la fine del mese
di febbraio > Bon si laseia gl ceppo che un corsoio , e questo
¢ ordinariamente j] piu forte , il pilt vigorosn y senza bhadare
da quale dej due occhi sia staro prodotto. Fsso o potato gy
due occhj » quando sia forte abbastanza , ovvero ad un oc-
chio 5ol y quando sia ancora debole , ¢ si sopprime lutto 1l
Testo,

Nel mese di mageio seguente s
il Ceppo , ¢ s conservang soly
gettato dagli gechj de
glugno s SCapezzang
a dire , che

Spampana esallamente
anlo quei polloni che hanne
I corsoio. Verso 1a fine del mese g3
quer polloni, che i rasportano § vale
hanno troppa forza dj crescimento.
Alla seconda potatura s conlinuano a potaye sopra un
Corsoio que; ceppi che sono ancora troppo deholj

: 3 ma bisg-
gna dare gy, corsoi a quelli che hanno BCltato vigorosy
mente,

Alla e

'Za polatura bisogna dare due corsoj a
che ne avevang yn solo, e tre a quelli che ne

alla seconda Potatura, nejly supposizione che avy
Polloni  abbastanza forti- s collocati in modo
corsol siano disposti in triangolo equilaterale ; altrimentj s;

Continuerh a potare sullo 1350 numero dj Corsoi , finchy se
De presenting tre ben collocaj,
1

uva prodotta dopo Ia terz
ra, essendo allora I’ aliege:
gno _dl pr0pugginnrli 4 8i
rischio. :
Questi tre corge; seno il principio del}e
Iy yite deve avere Per essere  esattamente

quei ceppi
avevano dy e
anno. geliaty
y che { lre

4 potatura nop locea la tep-
e ceppi Uniforme e s’ e bisp-
Puo inclinarli faciliy o e e senza

tre hraccia che
rella sua forma
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. b la

e propria a dare del \JLID :;cia

setpre miglore. Le tre Zﬂuhe

'.‘nsihjlmunle, perche Ia vite non ricev

da’

in istato di gran prodotio
qualita del Guale diventery
s1 5\'ilupp‘um ins
un pollice ¢ipey

Terminare
unico

a4 allezza ad ogui potatura. orsold
Nualmente queste  tre braccia d-'l_ un ¢ ot}
» e preadono due nell anno seguenle , por e, CL s
i_]J Seguito 3 alloya non st ba piu tiguardo alla figura ? :one
ha ju vist soltanto 1y moltipiicity de’ corsoi in [H"’Pm_"':lm_
della forza del CEPPO L questa ¢ I epoca del maggior pro
to della vite, o della buopy qualita del vino. "
Nelle suddivisioyj e nei diversi passzggi per tubl sdcr'
pre nuovi, il sugo piceve Gquel raflinaniento che nel I'L‘”('N‘-
ia feconda comuniey
cherebbe in quel
allora girava es

: o 1
all” uva Sapore, quale {“"‘"Os_l.chc
. De
@ prodotta dopo I seconda potatura, 1 val=
i " AR
0 ancora per canali divettj oye. non U

by i & hm ; noit?
de resisienza 3 Inclleva wtti i suoi sforzi ol getlare 1

legno.

Tali sono j sugaerimenti del sig. Antonio David ), 5:1§.
gerimenti, che meritano d’ esser messi pratica daglt ¢
tanti della’ Provenzs. or=

Il territorio dj Marsiglia , arido per sna natura € 1.);;1,
tando viti fin dup €poca della loro introduzione in lr"ﬂmcui
¢ wolto piy tstenuato  del resye della provineia , I"’ir”,i,
couvenne diminuirpe j] nuniero spazicggiando di piit 1 ‘M-I,i

ouo ivi dunque piantate in file 1is[;cLliv;nm;uu: distant!

. il
. ot ey 0 S : : & ser
quattro Seiy otto, e dieci pu:rlr’ ¢ il Joro iptervailo 0"
"”.”“[Q, OBUI auno , o ogni  dye anni , sccondo che il p
Prietarip |

O Na pit 0 meno Ingrassi disponibili, aliern
el in cereali o legumi. La vite Iia cost pitt di spazi?
“”d:“' & Cercare ] gye Dulrimento , ed apprefina delle U:
¥azionl g ‘J“{S“ j”S"assi che si 5[1:11'50110 ue’ suer inlur\-”
R senerale, Ja coltivazione della vite iy Drovenza ‘
"’."""“if"gio.m, S¢ non in (uauto Iasportazione per “mr:jc”“
Ylalza | Pradotti ad un Prezzo esageratg, 1,4 debolezza Jels
POPU]azione, la cattiva natura delle 1eppe , la [requenza et
fe gelate g Primavera , dei calori divorari; dell’ estate o= &
]IJ.'J[)(:(hSCOHO, che le ok

a
q Vi
st
Jti-
.
ol

! ruccolte siauo sicure quauto lo s.m(dr]lll
l{l[ml‘i_lml?ﬂl‘i Vicinj 3 € Pl ancorg in queils  del ccuh'O},u]lf‘
¥rancia. Vi sopo degli annj ne’ quali, come nel 1802 , e le
ma di queste .

: €4use non lascia che le uve percorrano t i
fiusi della loro evo]uzione, le disecca innanzi u’l]n loro mi
rila , e fa che diano un vino di pessima qualith. e diviz

Le vignie (el dipartimento del Gard possano (_zsstléinas ’
se in tre clags » quelle di Vannage , quelle di Saini-

)

e quelle dejla costa del Rodano.

o
; vIT

La Vannage COI]I[H‘P‘I‘J(]E, per cio cllne i_iglmhin ] \'1“.111
on solo quella valle cosi nominata | ed il vialto meridionale
delle colline che la separano dalla’ pianara _
prolungamento degli stessi pogai fino a Nimes , un’ altra e-
minenza parallela che si allontana 4" una lega circa della
calena opposta, e termina alla testa delle paludi che & Jo.
gano alla plaga & Aigues,-l\for"les_, ed a quella porzione (el
piano fra le due catene , ch’ ¢ Plautala a viti,

L’ ultima di queste colline non & che un '
me di terra venosa ¢ dj selei rotolate , antjeq testimonianzy
del passaggio del Rodano per quelle eminenze,

“altra catena & intieramente calearea , e la terra sirae
seinata dalle vette e dai declivi nei bassi fondi vi ha for-
mato un suclo assai produttive » che dall’ indusiria
abitanti |, wui distillatori nel lempo stesso @ coltivatori , de-

icalo fu tutto intiero alla coltivazione della vite.

Le vigne della pPianura partecipanao degli inconvenienti
¢ dei vantaggi ' un terreno fertile , evidentemente formato
dalle acque , di cuj o molecole sono divise da un poco di
sabbia.

Ad eccezione dj pochi, tutti i vini di queste contrade
sono destinati al lambicco y di modo che tun tendeno ad
dumentare la quantith molio Pt che a perfezionace o quality,

Le procedure osservate nells coltivazione delle vit; sulla
collina selciosa di Vauvert non differiscono dal metodo adot-
tato a Saint-Gilles , se nen PCT una maggior tiascuratezey
nella seelta delle speeie y e nell’ attenzione dei lavori.
modo di coliivare nella pianura e nelle colline che
a deminang 4 tramontana , & alp’ OPposto tutie differente
questo modp & quello ¢l jo qui voulio descriveye,

Ho gia parlato della natura del terreno.

. Xer viguardo all’ esposizione non vi si bad
Vile € piantata g Per tulto ov’ & suscettibile dj riuscire,

Si sogliono impiegaryi generalmente  diecj specie di uye
nere, fra le quali quelly d’ Alicante @ stata Introdotty poco
tempo fa | nove specic  d’ uve roese , e qualtordicj specie di
uve bianche.

Queste sono : Uyp NERE

Alicanie,

Gronolata , assai buonoriva
co acerbo , di huong qualith,

Ulivellq ; assai buonor
10505 di huonga qualit’.

de"“”‘?’ > buonoriva > Produttiva
di buona qualita,

ma  aunche 1l

ammasso enoy-

di (llll'gfi

§ie

& punto, e Iy

» VIno assai colorato ; un po-
'Va, Vinonero mgly, dolee, liquo-

» accidentale 5 ying



VIT
U nghivna , Luouoriy
buon vino.
Canalola | buonoriva
Merona , buonorjy: y
Soderina
licato.

. st
ZLerraiola , poco buonoriva y assai produttiva ; viuo
qualita mediocre,
Marocehina
assal colorato.
UvE nosse.

Moscata rossa | buonorivy 5 vino poco frﬂS'“f““j

Soderina poco buonorh‘a, sommamente delicata.

(:—ttilincllu-b.'nv_", tardiva 3 vino mediocre.

Terraiola-phupe » tardiva 5 ving scipito.

Chiaretta » lardiva | produttiva ; vino huono.

Marrochina-bype y tardiva 5 vino buouo. ) o ado-

Uva del povero , tardiva , buona da mangiare , po¢
perala a far vine,

Uve miancug.

Maddalena , ass

: marcire;
a4, produlliyg , soggetla a m

o
' iv identale.
, Assai prm]nllt.\a, nqcu]e[r;'lcco.
soggetla a marcire | \.'m()r ]; e
i S . I ,
s Poco bucnoriva , produttiva ; vino fi

. i iva : “il]ﬂ
» tardiva , mediocremente produttiva j

al buonoriva , buona da ma.nglf“'e‘ﬂo'
Unghiona | assai buonoriva | produttiva ; vino buo
Moscata , buonoriva 5 vino ececllente. )
ﬂi’alvasm, buonoriva y buonissima da mangiare.

: : gl
Moscata sreea , .o spagnivola , buonoriva j Ja mig
per fare il ving secco,

Jubt , buonoriva ». Produttiva ; v

otcelta , buonorivy :
Calitor | buonor

guslo , Soggetla a m

ore

mo buono.

vino mediocre.  siie A
va , piuttosto produttiva , detests
arcire 5 vino mediocre.

; i buo-

Colom!;mm, poco buonoriva , produttiva , vino di

na qualith | della vegetazione pilt vigorosa. : Jroprid
Galletta | poco buonoriva, buona da mangiare, [

ad esgere diseccala; da un buen vino, Y
S“'mltona, Poco buonoriva , buona da manglare

conservarsj,

: r
v pe
- ’ 5 . 2 1sery
Chiareil » tardiva, buona da mangiare , s1cot

Tungo lempo , dy uy vino buonissimo.

; : ! ) ngiarc s
Moscata” g; Madama , tardiva , buona da mang
conserva. :

Sapaia , 1ard; va
are , produttivy g

l m:ll“
i oo a a
bl uona da. mﬂnglﬂrc ) EODDCLI'IA

. . ]IO
vVito mediocre. il sarmel
Si pianta (j due maniere , o introducendo d

A
e
Ty €
. -0 quadrato circa
n mezzo ad una byea @ un Ietro quad

VIT

profondita di 25 centimetri, odin fosse profonde di cinquan-
la eentimelri, scavale in tutta la lungheaza el _campo , ¢
colmate poi con la terra dela fossa seguente , (j m(.s(%o che
tutla I’ estensione  det terreno  si wova  scavaty e diligente-
mente purgata di tutto ¢id che lzoll'cbbe x_mucer‘o alla pro-
sperith dei ceppi. Questo _mcln'do ¢ molto d{s‘pundloso,
cosla almeno 3oo franchi per arpento:  si lrova
[Mesto un compenso di questa forte annctp:mung\nol maggaior
prodotio della vigna , e suprattutto ‘lI(,"“Il sua pit lunga du:
vata, quand’ anche piantare si voglia in un terreno s dove ¢
stala prima schisntata Ia vigna.

La distanza fra i ceppi eordinari
i in quadrato. .

( Per le propaggini cedi 1a Memoria sulle v
sta del Rodano @ la procedura & la ste

Si spiana ogni anno la
diventata troppo vecchia
Pota pitt a lungo per
PIu nessun

89

perche
perd hen

amente di 155 centime-

igne della co-
ssa ).

vite fino a due occhi

, dev’ essere ben presto stra
aleuni anni , percht allor
interesse di risparmiave i ce
Partito possibile. §j pota el corso dell’
non v p gelo.

La vite comincia a fruttificare all’ eth
sta ¢ I"epoca in cui vestituit
essa ue ha dato |
{atto 5 appalt
tanto j]
nelizio d

auando )
mmln, S1
a non avendo
PPl, se me tiva tutte il
mverno , quando perd

di tre anni. Que-
a viene gl Proprietario y quando
4 piantagione ¢ g Manutenzione g prezzo
atore ne gode fige allora yed al terzo anne sol-
prodotio pagn 1¢ spese della coltivazione 5 ma il be-
el Plantatore sta nel prezzo del suo conlrallo,

CLa vite plantata in fosse arriva al suo pieno prodotto agli
anni dieci, vi si mantiene fine

. al trenta quando  sja ayen-
111"1(31119.pl‘op:'?gglﬂillfi e collivata , ¢ prolunga Iy sua esistenza
o aglj anng oltanta.

€ vigne de]ly Vannage si lavorano a braccia con 14 van-
& prima fapura ha luogo in marzo. 7 vignaiuolo Pilan-
ta lo situmenty nells terra alla profondith (; circa nove pol-
lici, abbandongnde il suo corpo sul manieg , cly egli spinge
col pugno desu-u, nel lempo stesso che ber {ay entf-nue 1l fer-

ro pil avanti; ajuta il sue bugno con ] coscia ¢ con I’ an-
ca. Rivolta 1y gleba di

gﬂ.

lerra da lui sollevary 5> la spezza g B
la sparge. Gl operai collocati in fja uno dopo 1" aliro lungo
le viti, gj avanzano dmgonalmenle » € sempre  glly stessa al-
tezza.

L

& Seconda fytura & una semplice
consIsle essenziylmente nel tagliare con

Intraversatura , che
re le piante Parassite , ¢ nello Smugy

la vaonga {ra due tep
ere Iy superficie deliy
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terra , per dare un aceesso piu facile alle '“f’“"“‘; ) :,'éi]:]?::_
za delle quali si renderebbe meno 5::!15;1)1]\(: al su'ot? Jl‘ g s
coutrassero una dura crosta , ed una lessitura (Il_ l'_'“.l"' i
be malefiche. Ad onta di queste cure si ru-scr:_fhﬂl'ulf "1»1_“0 ;
liberarsi della putente aristolochia , ¢he comunica a l\' o
suo callivo gusto. L' intraversatura vuol esser data De
del mese (_]1 maggio. o e it B
Le Prantagiont giovani ricevono una ferza rivo ' cgosto:
no al loro sesto anno. L’ epoca n' ¢ [issata al mese ('I‘Jg::czm
Quando si possono avere degli i]:g:'flssi? ¢ che i il T
del vino pud sopportare questo soprappiit di spesa , 2 da
cimano le wviti. In questo caso si {i runovere la tcl'l"!(ue_
tropco alla distanza d' 4y piede , si rvipone il letame in csll'u‘
gli scavi, e ppi si ricoprc il taito con la anga. A—,(ﬁ,mse,
so adoperare si suole per lo pitt lo sterco delle bestie ‘-;Iudi
che si va a raccoglierlo a tal eflerto in Guelle vaste P;-mze
che servono di piscolo a numerose gregui, Nelle _Cl}'Cij’(‘ T
attwali pero il vino ¢ troppo a vil prezzo per consigliare 4
sta specie d’ acconciamento. ) peces
L' uso dei pali ¢ jvi sconosciuto , ¢ sembra poco
sario, . b ey
Il calere del clima dispensa anche di sfogliave i s-;li‘f.::‘me
i, ¢ siccome d' altroude non vi ha che un prez.o :HLw e
Per i vini da distillare » questa fatlura , di cui 1 ogmem per-
perfezionamento delln qualita dei vini |, sarebbe una lj’[f f;ilisb'c
dita 5 ¢.d nondimeno | uniformity i prezzo non si bl"‘ sadl
che per i vini delle vitj arvivate al completo loro 3“’[0 me-
vegelazione. Quelly delle pianie giovani ha c:(:mnm:—rmr("i:3 507
no di valore | perche queste rendono meno d acquavile o
prattutio nei terreni fertili della pianara. bito dopo
L’ abnso d” introdurre le greggi nelle vigne  su J'l'u[i . 5l
la vendemmia vi sussiste con tulli 1 suoi inconvenie ¢]i:re:1‘
slenta molto a difendersene , anche quando Jl. suolo cclur un
tato molle per le piogye , e si Im‘ gran bisogno 3 re qué-
Codice rypale contenga dei mezzi eflicaci per far cesmn o iB
sla perniciosy ablludine; non ¢ pero tollerato , qua
primavesa la vite comincia a getlare, Hariegioid 3 & Ja
Si ha Sempre una gran premura di ven mr.lr‘w o sul
collina di Vauver ben rare volte non ha lf”'”“g'”e la della
raccolta negli ultimi o0 giorni  di sellf::i)l‘l‘:'_ e le vendem~
pianura ha luogo negli otto giorni SU‘”‘:ZU(‘) o e i
mie della Vnnn;agr‘ propriamente :]‘f"“f ortale sono esse d.’l-“
Le uve non  si sgranellano. 'l r:lh.r;la loro estremita P°
vile al tino in certe vetture wraforate o

ViIr o

stevtore d' un hueo , 4l quale e *Uaccata una canuella a
robinctia , e questo s apre per lasciarge scorrere il mosto in
nu barile  riposto solto , frattanto che g sta caricando  Ia
vellutra,

Tutti i tini sono dj pietra , e quasi tutti (Jj
vay sprofondati nella lerea 5 1o mado che jl tllone dolly car-
vely [RBETH dppoggiars sull 01‘10'1 l'i(mp"rii Veénhgono (d, layvo-
le mobili sestenute da el 5 3 Pollanais

¢ poi quello | gye
ali operat stinceiano  quell’ yyy clhie vi i scarica dalla vel-
fura,

Pictra  du-

Ben di vado |l vino fa le sye operazioni el tino in me.
no i quindiei Binmi, il pit delle volte in uu mese s Coual.
che volta anche ju Sl setlimane. Ly riflessione  sulla quali-
th del vine non entra per niepqe nella determinazione relativa
al suo soggiorno nel tino, Dipende o
o meno d_i facility per la vendit della dervrata, perche pochi
‘E:rﬂpr.ll'_lal‘l‘, ¢ specialmente g4 nostri tempiy voglion, fiype
1 anhicipazione ), bottj » 0 solamente dej loro ristauri, 11
comprilore nrdsn;;ri.—:munle quetlo che vi somuministra e sye.

SleUn proprictart hanne det bottoni » a questo ¢
lusso non comunp,
J\.'(‘g]i

Ving tel

SS4 quasi sempre Jal Pt

i

anni di grande abbondanza si rimete alle volte j)
o, ricoprendolo fing ad una cerfa densith con tor-
ra _«]:1 stoviglie | e si aspella cosl seqry
Plzio per veodere.
Le botti che vi g adoperang sono indifliren
uercia o di gelsoy e Contengang per lo
Sl 270 pinte.
Un cttave di viena in buon T
U' i i‘hll’ thodi i ‘EITen0. & ey coltivato gy
( termine medio ) dall’ ey di Cleel fing trenta gy, dicei
orei di vino; un orcip Lg sellecento Pinte j Pariaj Ye.n
sono che rendono fing 4 sedic orciy ed ancle pit ° ¢
vino non viene assngaells 2
11 oS ot 'ISht.).:‘..,L”‘llO Preparazione
¢ raramenle resisie ai gnley dell es sapore ¢ ?
a Bl e
to ed aspro; vyi SOUS pard dei, distrert] ) OVe puy
migliorarne la qualith | come sarehber

N e s o quelle
no scceo e sabbioniccio  che ¢ meontrang

A spesa il momenyy pro-

trmente o
i
Weto 49 velte , os.

overuny
ate. Il suo scipi
3L potrelbe
Pt di terpe.
2 . GTua ¢ iy nella .
line ed anche Il\’”& |Jlﬂlluma ma UO”"@I'I'P[[)IJQ L_-ld-"‘”Q Ful_
vile, non essendovene pure una_gye riflesg d‘ II“‘ml“'MWI o
za del [n'ndnllp flon :i]me ﬂS“lllSi\-‘:mmu[@ dil‘{:_ “ll i ).mz:(iun-
la specie, per cui i risultati ne sono § iy b0 laseelta del.
R L - 1 piu medioeyi
ViIn delfe vigne della ‘ﬂllnﬂge reridon e
clo 11ecento quapaniy libbre peso di mape d? PEr. ogni or.
i o Ol:mdn. o :.th_uuvuc: Pro-
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STutto cio che non si heve dagh nhrl.'u_lll y ‘.]'5“5(')10 oVE

ne nel paese medesimo , ¢ non ' v.i ¢ un \'1“"58"0 o dustrio’]
non si trovino molti apparati distillatorii. QllCSl‘-' ente !
ora colpita di morte, fu per lungo tempo una "“,"gtsmsib.]e
sauribile di ricclierze , il di cui l)(:nc:hAr.m tanto })l:.lto ogf’i
rendevasi all’ agricoltara , che , come fu gia osserva tlo, ro
distillatore & pel tempo stesso coltivatore , e soprallu

rictavio i vigne. il
. Le \'i;_:uehdi Saint-Gilles sono piantate fra le SEIF'I'W I:;a'
venienti dalle alluvioni del Rodano. Quelle sclei sono .'\I gdan-
mente distribuite ;3 quei distretti che ne lm!mo di lmo,{froﬂo
1o il vino migliore 5 quelli che ne hanno -(]l mEng 5 almente
le raccolte pit abbondanii. Questo lc:ril‘.m"m ¢ S;’"ml;q espo-
in pianura; vi & nondimeuo qualche collina con buomi
sizicne merrdionale.
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Le varieth nominate granolata , terraiola, morond s ¢

jan-
3 o e sqno b
rella , galletta , sono le preferite. Le due ultime so a] vino
che, ed hanno la proprieta di dare  della viscosita i

ue
X - dul](l
delle prime 5 ne guastano perd il colore : conviene :

' Ate 1M
Piantarne poco o non Ipinmurm: affatto, quando. si mette
Jortanza a quesla qualith, . e
: L’ uso Ii)ih cus!gmlu confonde queste r[nalil?l.m?l -tm;?ol,ldi-
si_ pretende che il Joro mescuglio  sia vantaggioso » obabi-
meno 4 siccome esse maturano ad epoche differenti , p [a dif-
le cosi sembea che questo  sia un errore, Del geElog |;re
ficolta  di seegliere cimscuna varieth , di farla f"-l‘"“.ff‘ trop-
parte , esigerabbe delle spese ed un fmpiego di hf"‘cu‘ i cul
o forie m proporzione all’ acerescimento  di prezzo ,
suscettibile sarcbbe quel vino migliorato.

foss€
; < e 4 . s delle 053¢
Il miglior metodo di piantare ¢ quello di fare d

. [TV
b i $ L . b aasi tn ;
con la Vanga alla profondita di diciotto pollici. Sﬂ’ Paratore
vignaiuoli preparano per economia la loro terra

ato §97
: ; ; ‘ LI adopera
ordinario. Un termine medio nel caso d' essere P

. H . u]B- Tne
rebbe un forge aratro tirato da sei o da ollo m lehi colT_la
Piantone & messo in terra nelle fosse o S(lelh prof“"'
1 v «
uto d’ uno strumento di ferro, che fa un buclnti-sinlo || non
T H M . S . . s
dita di dodici 4 quindici pollici. Tmporta mo ae
lasciar véto alcuno intorno al piantone. &' dp baes cOﬂSlslle
Un altro metodo , detto priantare @ Phé’ LB rofome
* * F o
nel fare delle fosse lunghe tre piedi, 'Llr?o 2t qecllo Foiils
uno e mezzo. Si corica il ceppo nel ]".'f‘, -
i ? i i sei pollict cirea. L j so-
se ne_rileva 1 estremity di sei p cigna di oni i ceppi 5"
15 cosa riconosciuta , che nnanon produce piti d’un
ne troppe vicini , vive meno , €

: iedi circa.
snque PlLdl
ta che gli ha distanti da quattro @ €04 ‘
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Se non si trovano nel vicinaito.du_i ceppi vigdrosi abba-
stanza per dare il sarmento che 8L ricerea hi'(‘mlc:l un cep-
po intiero , poi si dirige uno _c]e suoi snr‘munu verso il luogo
ov' & il vacuo, ed uno verso il _luogo oviera jl ceppo , Ina
per la riuscita di questa operazioue conviene che 3| ceppo
non sia troppo vecchio. _ L
Si provvede talvol:a un anno prima il bisogno dj
ste sustituzioni , e si riserva un sarmento senza potarl
panandolo perd rigorosamente | aflinchi aciuisti
za sufficiente per esscre coricalo.
Si suole generalmente riporre una palata di buon letame
sulle propaggiui. _
I meglio strappare quei ceppi che minaceiano
di quello che aspetture la-loro morte naturale
ducono poco guando sono arvivali a

Si vive nella persuasione y che V' cpoca  della potatura
influisca molto sulla quantita e qualith dell uva | o per par-
lave pin esaltamente , Iy temperatura quando si pota ;
ciocchi si puo pot

: imper-
are con vantaggio dal primo & ottobre fino

al wentuvo d; marzo , -

do umido immediatame

purche il tronco non risanta un fred-
nte dupn (Ill(:sl;l Opt‘l"d'{.iunl‘

sima , che la vite potata in ottobre

sugo di quella potata in m

qualith , perche Pova av

perd aunche Pilt esposta
Per determinapsi »

CiﬂSClIIl Cl!!)ig()

que -
0, spam-
ung lunghcz-

rovina ,
» perche pro-
ffuesto stato.

. B di mas~
enlreri pin presto in
arzo, ¢ darh vino i migliox
L Y k. -~
& pin tempo  da malurare 5 sarh
alle brine dj primiavery.
numero de' corsoi da
» Il vignainolo deve aver rignardo , 1.9 4]
gore del ceppo, 5.° alla natura del terreno,
vano da quattro a sei » lasciando a ciascuno
questt tre occhi i due superiori daranno dei polloni Ja frut-
o, e I’ inferiare & quelle che St pota nell’ anno seguente.
I sarmenti vengono tagliati mcl_nﬂ(:remmmente in rotondo

od a beceo di flauto; & perd preferibile quest ultimo megzq.

~ In questa vigna ]elYiu' sono in vleget:w:ionc completa a
dieci anni per la quantita | ed a veoti annj per ia qualith.
Quand’ esse sono ben governaie y quando date cjon loro ven-
gono le competenti Mivoltature , e non §j coslringono a dap
un soverchio pl‘OdOHO 3 durmm un secolo. Le Piilb hrodutti-
ve sono quelle che durane menao, I

In questa vio 1 adopera indiffe P

g 9uesta vigna si a opera indifferentemente 1, collivazione
alla Yanga ed all” aratro. La pPrima e 1, migliove , wa an h
la pitt dispendiosa 3 € mon & nemmeng sempt-‘-u 1i":li0";13i‘lc o
a mativo dei sassi, o per I mancany, TR 2

: . v di bracecia, P
munemente si fa questa operazione ¢g))’

lasciave sopra
Vi~
S2& ne conser-
tre  occhi, Di

: Cu-
aratore tivato da dye
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. l
mule. La prima rivoltatura si di in Em'crno., f""”?sgm"::“-
fare cinque solchi fia ciaseuna fila  di ceppi ”}"l, '_:l & fobd
(le piantagioni song 4 scacchiera ). L epoca migliore
braio o margzg. ; jate

M2 siceome fquesta maniera di privoltare getta in 3,:]];]re
tro versi differenti Iy terea contro ciascun ceppo ¢ "]Pi e
il piede | J'ndjs[u-nsnbilnu'nle necessario si _l'e“‘,lu CUSI, (riil'l’-'!"o
prirlo. A tale ogzetto degli womuni armati di ?:“l"lt"' civolta
quella ancora che vi sta solto e che non era stata i
ta, e formano cosl uno scavo @ questa operazione sl |
lnnanzi all ascensione del sugo. ; vale @

Quando la vite si trova i piena ‘Vl‘;‘-’,(’l“z"l';fc vigna oI
dire dal dicci al quindici mageio, si rientra ne III-‘ :;;”:l e
un altro aratore pil leggero dil primo , e lI_l‘;!l(J'(-'l el in*
la sola, e ¢ incomineia |a rivoltatura iIl(.‘l_‘(li—‘lc‘fhml'lI i ceppi-
verno, rivoltatura che riempie i fori lasciati al piede de conci=

Le viti del distretto di "Saint-Gilles sono di 1':1(]?1 . 1o €
mate, perche si riconolbe cl{c il vino (i quelle :J;:.';l co-
Yano , perdeva della sua ]mnlla, e che Ia spesa "'“f o proci:
rerta dall’ aumento della rendita 5 polendo ”"l."]“m_“..mno su
rarsi dei giunchi ed altre piaute paludose , 51 Sparg

co!l
; . AT anche .
suolo , e sj Sotlerrano con la seconda rivoltatura )

la prima, 7 o7
3 Le gregai entrano nella vigna dalla raccolta fino alla P
talura, ) . . . i gora”
Anticamente |e uve delle vigne di S“'“l'G’”“S. " ].g si
nellavano | ma si cessy di farlo | perchy sj el S T‘,]-e ¢
alterava ¢os) || colore di vino , quando appunto il j("(:th]nlﬂ
una delle prerogative dj (questo vino , essendo f—‘ss“’”‘rl"l.',l,
principalmente g tagliare 1 vini freddi e scolorvati d: wlgy
cia Sellentrionale. Molto  di (juesto vino prasa "]! :o
Parigi ¢ pitc degli altri stimato quello ¢k’ ¢ h('uolgc Roqut”
Le vigne della costa del Rodi”‘ma_?hc AHRIEIEN rent 5 2
maares Tavel . Chuselen y Saint-Genids b;”"l'l.’au,s.li sa
rac , Montfyucon » €CC., sono piantate sopra coll:_nsrn EG-
g : a1 s di leva lla
e sabbionjeci | clyo hanno il Redano all aspetto otivo dé
prodolto di queste vigne & poco abbondante a r:”salil alla
natura del terreno , ma la sua scarsezza C_CO'EEI‘OSE 5 P
qualita , essendo egsj fini , spiritosi ed asszl_’ {};i'l P uso di 12
sicdono un gustoso abboceato ; e siccome Lahic - tosl
sciarli nel tino soltanto e giorni C""i‘? Nt di tre'e QU
fuoco, ¢ nun vogliono egsere conservali p
anni,

an-

ssos!

molt®
allre

. ! ;u'ft‘l?.l‘:
i 1’ un piccelo numero di v
Le vili sono composte d’ v
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La gallinella & quasi la sola , & quella ciog  che forma il
fondo della vendemmia i aleuni  coltivator; hanno nondln_lello
anche la terraiola |, la prugrola (1 di cui granelli scopplane
sotto il dente ), Ia marocchina , e da qualche anpe anche la
granaiola , che col suo abboceato e col suo colore di aj vyini
una qualith moelto superiore rer lo innanzi sconosciyta,

Olure alla terraiola nera, alcuni proprietari  che cor-
cano piu Ia quantith  del predotto che la qualith 5> hanne
piantato un’ altra speete i terraiola , della quale i granel);
Sono rossagnoli, ed & nominata Per questo motivo lerraiolq.-.
verdona. Questa variety y collivata principalmente nej bassi
fondi dj I{oquemnure_, Per essere piit produttiva e meno sog-
gelta g pu!ruﬁu'si,_ fa un vino duro, vyepde » € senza sa-
pore ; per cui ogul .]H'npf‘uzlfu-rm dmante (g dare della (|1la11131
¢ della riputazione ai suoi vini , deve bandirla ¢on gran cura
dalle sue vigne.

Fra le uve bianche g
carda, come anche Iy morgiana y vi si
ava molle ¢ molio soggetla a mareire.

Le altee varieth ¢ uve » prodotte dalle vigne della Costy-
(]CI-Rodnuo, Souo tauto poche , ciascuns nella suq Specie
che non sono da calcolarsi , e {ra queste ultime 55 trovano
aleune tanto poco, meritevoli o essore co]li\':llu, quanto lo &
Ia calitor » ecceltuata ]y cheres | della quale il frutto e da
mangiare eccellente (g pari ¢he gustoso da bere,
La prantagione delle nayze fv dn quesa
i quella di Saint-Gilles |, g pit distangi f;
vene di distanti a due metri : lo stesso s dica della propag-
ginalum, avendo qui soltanto la cuara di levaye tute; boumt:i
della parte g sarmento che dev’ essere messa in teppg . Que-
ste propaggini danne quasi sempre abboudanza @ uva fin dq1
pPrimo anno , ¢ g castrano al terzo.

Siccoime’ |¢ vigne dell, Costa-del-Rodang sor
vento di tramontana , ¢y g violento e freddg
si fa ivi uso dei pali bisogna cosi avey
non dare troppo (' allezzy 4j ceppi , fuorchy
ed umidi , ove I'uva & esposta a marcire, Questo 3 nrin-
cipio , secondo il quale x

st suole regolarsi OSServando , che
la potatura Iy Per ogeetio dj regolare I~ .

; b D vi0pegazione del
sugo , secondg il Pit o meno dj vigore (el piede , e di —
. . % Ty ’

tilare o prevenipe j| etto d’ una Woppa ¢ s gk :

b Gt 5 g Sk Pl luanty dJi polloni ,
che f{inirebberq coll’ estenua;

s lunge oo, coll este La, Lz{pltde 51 pota pitt corto 0
pin lungo , 45C1a Pl o meno ;i Satmeng; s secondo 1y qua-

lith pi o meng sostanziosa (el terreng | anche secondo 1]

distingue la chiapelly e la pie.

ova pure la calitor,

il suo vine

\'iglm come
A lore 5 essendo-

10 esposte gl
1 € slccome non
L | -
l Avvertenza di

nei luoghi bhassi
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